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| ASPECTO AEVALUAR

1 € comedor excolar esti ubicado en un luger alefado de focos
da idad, maloza y aguas

QBSERVACIONES

2z slmscenamierdo, #reax de consumo) cumplen con fas

Lot etaleciones  {drsa  de  prepmracion.  drom  de »
conditiones higiénico-sanitarias.

£] comedor escolar cuenta con BCCESS B saTVKios serdianios,
on cantidind suficionte, en buen eslado y funcionemmiento. m

Les dress dz prepeacion, eimmconmmiedto y consumo del .
4 comedor sacoler cumple con el espadic minimo qus garmlice
in pretacion del servicio.

e s i e TJedros en watergl MO Sanmitano
hongoe y mohos, se encusniran frpios ¥ s garantizan las \
condiciones higidnico-sandlarlas.

L8z pwedes estin constridss en moters! resisterts,
[ Trpeimasble, no sbrorbents, de facl Fmpieza v desinfioccion, v
Existen mesones en buen estado y sin grietss

Lo6 plsor se encuertmn fmpios, en buen eslado y se

7 guraréizen las condiciones higiénico-sertarias. Aberhuras ectre|
piso y pueriss qus i sl aderior se
protegidas.

g Loy sffones y drenajes, se encueniran en buen estado, *
prodegidos (refifia), funcionando y pios.

&

Exifin tanques yilo recipientes do simscensmiento do sgua)

g protegidos con tapa y ds material higibnico-sandaria. con ) w
ouv% suficiete  pmm  stender  como ago fms,
P 3 un dis dz p
Lag _Eab!wu o Eerinncidn se oan:a&..n protegidss y
10 y po ge e eléckicas|
eypuetas, 4
It Liss'tiindros de ges se encueriren mistados del comedor
estoliy o un hugar protegido y an buen estado. ‘
12 Clierda son r‘mmaxgévﬂmﬁw:mxn@«mnﬂ?nﬂg?
ios y menaje evitando cont ibn cruzsda. m
Las Vertersas y abecturas que se commiquen con of embiente
extarior, estdn provistas con malia o snjeos do ficl Fmpioza
13 tesislsntos 3 s bmpieza y la maniputacion. Los videios de tax

venione Lbicedos en drems do proceso se encuentran o

TAL CONDICIONES DE INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

PORCENTAJE % oo /-

iTEM, | ASPECTOAEVALUAR PUNTAJE | L SiLiio 7 OBSERVACIONES.

£l ghnacensmients de los insumos y maleriss primas s
tesize ordensdamente sn plas, esthas yo canesifias, 5
canivoss con tapa u olrs forma de simecenarientn. Dispone de| ”
estsierian de molerisl surdario, mpies y en busn cetedo dei

igiera que to permits la inspeccion, mpinza, desinfeecion v
fomigacion, s e o caso,

15 o vencimiento  vigeols, no presentan #gn bpo  del

Los productos se encusntran dentro do su vida (A%, con Tesha m
Sontisminascidn y son splos pers ef consuma,

6 Se'Bane actualizado o control de entradas y salides (Khrdex)y|
i Fotiién de productos - PEPS,

<] i e fos shmentos rafrig s6 raniza & 3
17 temperstures entre -2°C 3 4°C y se Bevan regiskos de control ﬂ
sctughizados.




jE avnacenamiento de sfmenios congelador se ropizs s N
18 terperstins de -18'C Y se fevan regishos de conirol m
sctiatzados.
Wram productos que se encueniren empacsdos y rofuledos,
- |oumglen con la nommativided saniaria vigente. Resokucion|
= 510872005 ¢ dembs Hormas que bn modifiquen, adcionen o ¢
susttuyan
; | TOTAL CONDICIONES DE AL MACENAMI
PUNTAJE |
9,
ESPERADD G PORCENTAJE %

frem ASPECTO A EVALUAR CPUNTAJE . OHSERVACIONES

Exsten leberne aeluslizados y en buen edlado (metesinl

20 tevable y resistonts) slusivos 2 ls splicacién de Buenas.
Praclicas de Mandfacties (BPM), ubicados en las dderentes
reas del comedor gscolsr,

Los procesos de preparacitn do los alimentos se reafizan en)
condciones  bplman - de. Mglans, Se brpisza y de

21 conservacién, de forme’ secusncial y corinua pare evier W
cualguier pa do conlaminasién

Sz reafiza ta frpiezi y desinfeccitn de los ulensiios de
maners permanenle polador o cambio de slimentos por cods
27 proteso. La desinfeceidn debe reafzarse modiante Is
ubfizacion de sgue cabenle, wapor de sgua 0 sustancias
quimicas sutorizadas purs eale efects.

£l servido de los afimeritos s hace con Wensios (piazss,
2 cucharas. ste. ) seglr st ol ipo de simento y va evits of W
certacts direste del #fints con las manca.

| TOTAL CONDICIONES DE PREPARACION Y SERVIDG

P

e
o : Skt .
-ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
Er ol sstablecimienio sddcative se encuenira publicade en un|
24 lugar visible of cicko g8 mend y la etz de infercambios
rezfizado poria ETC.
5 Se tenen eslandarizedos fos wlensfios pata e servido i
2 {utensiios medidores) %
Existe curmplimient de la minuis do acuerdo of ciclo de mends
2 Qia de preparacion eelsblecido. (Si es caso contraro,
6 presertar o saporte de aulorizacion por parte de ls £TC del
cambia readizado).
oy Se cumple con los gramiges de las preparaciones de cada
2l wna de lox compoenentes por rivel de sscolandsd M
o 8 = | TOTAL CUMPLIMIENTO DE MINUTA PATRON Y €ICLOS DE zmz_uwm_nxﬁ&tmm
PUNTAJE o f
e PUNTAJE DBTENIDO PORCENTAJE % [ OO

i L
ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE . OBSERVACIONES

& pervonad manipudador uilize la dotacion completa, en busn

estado. de color claro “{diferente = grises) y fmpio, cofzade

28 carade estos deben gumplr con las especificaciones de o
nommstvidad fegal vigente y domis elementos de proteceion M
necesarion pars racién preparada en sito.

Se evidenciz dotocion da los elemontos de Ngiens persons| -
{jabdn deginfectanie, Tl desechsbles o sacador elécirico,
papel higibnico, guarites dé manipulacién, guanies de aseo, V
papelera). Ss evidahels refision de entrega.

Lz pr &n parsoral de los ipul 3
a0 (menos Jpies, uiss gorle . y sin esmalle, cobedo recogide,
sin uso de joyws 1 olro% Bbcasorios o maquilaje) w

[
e

Se evidersiz para codu o g los menipuladores certificacion,
médica {aplo para haniptiar dlimentos) (no mayer 2 un afio).

1 E oparador cuents can 8] Pl de Cepacitsdiones en fisico con A
surespectivo gramiy soportes de su i i

€} personal manipulader - soredie formacion en educacibn)
sendarm, principiot . ‘basicor de Buenss FPrichicss de

33 Mamufacturs Y praclicss higitnicas en manipulacion de
ekmentos (no mayer & W #0) ¥ se cuenia con registros yio
cerfificados.

B personal ajeno al comédor-escolsr ingresa con la debida M
34 dolacitn (lspsbocas, cofie’y bata). M

El complemento alimsntario s eriregado en ef horario

- sstablscido ds acuerdo & 18 suprizacion realizads por parts daf

35 comitd de alimentacidn eseolary se encuentra el sviso M
pubicado en un lugar Visibls,

Se garaniiza fa cantidad de manipuladores de simentos que
parmia ls edecusds presiatitn del servicio,

a8

OTAL CONDICIONES DE PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTO
PORCENTAJE %

{ 10
PROGRAMA DELIMPIEZA Y DESINFECCION

ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE ' OBSERVACIONES

37 la normatiidad vigenle y ¢ Beven registros nchumlizados de las

Se cusntz con un programs de mpieza y desinfeccion segin M
actvidades.




eas
! (concentraciones, mowo de preparacién, smpleo y rotas 3

!

ety de impleza y desmleccién de acuerto a

38

!
[Las materias primas crudas tales como verdurs, hortalizas
dss s¢ lavan ylo desinfectan anles de su preparacion o
consumo en raciin preparade en sifo, con sustencias

: por la idad esndaria y establecidas en ef
plen de saneamientn del operador

CQuentzn con elementos y protuclos de sseo {delergentss.
desinlectantes, fabén de loza, escobas, Yaperos, efc.} Eslos|
poductos de mees te almacenan en un stic venblada,
idend . prolegide y 3 i robiados
i organizados. Se evidencis remisibn de enfega de clementos
de asso.

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

 PROGRAMA DE ABASTECIMIENTO DE AGUA S ;
o S . OBSERVACIONES

Existe un programa de shastecimiento de agus potable y se
Hsvan registros getuslizados de lse sctividadas

M

Se garanliza ls limpieza y desinfeccibn periddica def tanque
vio recipiente (s} ‘d¢" mmacenamienlo de agua segin
normstivided vigents; gdemds de edsty un prosedimients
nplementado dé fmpiezs y desinfeccion de tenques yio
recipiertzs y se cugrlts fon certficacione s de fas achvidades.

iTEM

ASPECTO A EVALUAR

PROGRAMA DE MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS ¥ LIQUIDOS

PUNTAJE

. OBSERVACIONES

43

Se cusnts con un Programs de manejo de residuns soidos ¥
fauidos, can procedimientos escritos. e fleven registros
acfufizades de fas setvidades.

|

Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material
sanierio, con teps y bolse plastics ubicados an un sdio
exchisiie para fs resalitibn lomparal de residuos adbdos.

Sc aplica la separagion en vRio de los residuos aproveshables
y no aprovechubles,

ITEM

| i UASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

PROGRAWA DE CONTROL DE PLAGAS Y ROEDORES e
o ©. . OBSERVACIONES

Se cuenta con um profirama’ de control infegrado de plagas,
con procedmientos eeoiitos ¥ se leven registros achusfzados.
de las actvidades preventivas o comsctivas.

|

Las nstalaciones yfo los alimenins se encuentran fbres de
presencia o dafio causads por plagas.

Se evdencia sopordss de los acbvidedes de fumnigacion
desalizocin par parte de une empress cedfieads por B
|aulorided senfaria compelents de acuerdo @ la frecuencia
|establecida.

| TOTAL CORDICIONES DE SANEAMIENTO

PUNTAJE

_ } 7. |PUNTAJE OBTENIDO

. ASPECTO A EVALUAR

L

PUNTAJE

PORGENTAJE % QO /-

 transporte garanisa ol mantenimiento de las condisiones de
conservacibn requefidas pera la maleria prims 2 tempersturs
ambiznis: recipientes, anastiies, esthas de malerisl sentario,
ele y cuple von Ia iohalividad vigente (S apfica)

NMA

S yansporte i i de tas condi de
censervacién requandas purs b moteria prima 5 tempersiurn
de refrigerncion y songelseion: recipientss, canastifas, estbas
e maderial santanic; elt y cumple con la normatividad vigenls
(Siaphea). Sa hevan fagielros achuafizados de comrol de
tempersiuras de dlmacanimiento.

VA

3

Los vehiculos se en adetuad

senfarias, de uSE0.Y Operscidn para o trensporte de los
ofmentoe. Se fevan:tegishos schumlizados de fmpieza y
desinfeceidn delehicily;

WA

@
)

Los vehiculos son Wilizados exchisivaments para ef fransporle
de alimentos y Revan ¢l avist de “Transporte de Afmentos®.

NA

£ personal Iraneporlsdor susnts con lr dolscién completa y
edecusds segdnrivhiatvidsd vigente.

N A

£ personal tansportador tuents con cestificacion médics de
aptiud para manipubiciin de dimenlos.

NA

B personal ransportsdor élants con el Plan de
Capaciasiones e fisics ton su respactivo cronograma y
soportes y/o cerfificieionet de su implementacion,

NA

& personal rensportador seredits formscion en sducacion
sanftaria.  principlos - bawlcos  de Buenss  Prictices de
Manufashurs y priclicas higienicas en menipulacion de
ebmentos (no mayot's tn 8fo) y se cuenla con registros ylo
certificados.

NR

Les vehiculos cuentan £6 165 dotumentos propios para
mowilizscion vigentes y 8octdes 8 los pardmetros establecidos
por &l contrado (SOAT, Reviaion lecrico-mecarica y kcencia do
rénsito, elc)

M

58

Los vehiculos cuents con ancepto higibnico santario favorable
para bansportar almenitos emitide por 1 aidoridad compatente,

M A

wn
w

Se da cumplimiendo & plin de nitas {periodicidad y das de
ertrega de vivares ¢ infumoa de avea)

N

153
&

Los vehiculos de transpaits y distribucion corresponden a los
ofertados segin propuesta presentada por el operador (sl sz
presenta idr; &l eperador tiene isn por
parie de Is supendsién del sontrato)

NA

81

Se evidencia soporte de remision de enregs de viveres por
parte ddl operadus con I8 formacitn requerida y actusizada.

MR

/TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE P P

PUNTAJE
ESPERADRO

A

PORCENTAJE % “ YA

| P\ | PUNTAJE OBTENIDO




[ ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

- OBSERVACIONES

Los uenslios twles como teblss, cucharas, ofes y demis:
mengie estier fabricados con materisles sandlarios, resistentes
2 la oorrosion de feed lnpiezs y desinfeccion.

Los recipientes donde vo lae provee los afimentos » los bulares]
da derscho son do mateds! laveble y faci desinfeccién

€ equipo ¥ mensje con que cuenta el comedor escolar os
asfciente pare o alencin de fa tolalided de thdwres def
derecha.

P

65

Etoperador cuents con inventanio de mensje, equipas y
etigtios sorraspondiente 8] comodor esoolar

66

Lo vlansiios y equipos dof somedor estofar 8¢ encuerdran en
buen estado y en funcienemiznlo

&7

Exiden un programa pars of manferimistle preventivo v,
cofréelive de equipoe de mouerdo 5 lo sstublscide en lay
residigiin.  [Programa, Iﬁa de vida de los squipoe,
de p )

PUNTAJE OBTENIDO

- ASPECTO AEVALUAR

PUNTAJE.

. OBSERVACIONES

Condwnoa [a TE erne Sercicio de
OQJ {o @ffﬁ que fmﬁﬂ C,ﬁ sscape pu c@sm swf On&

...OﬁEn nezgﬂozmm,um EQUIPOS Y UTENSILIOS 0

{
Qw e oS

»

Exiglen exfilores de incendios con fechas vigeniss de recarpal

68 ubicadp st un lugac adecuade w
Existe boliguin da primeros mudiios con los elementos minmos; K
69 requéridos segln normabvidad vigenis. ubicado en un lugar] %

adectsd,

ASPECTO A EVALUAR

.ucz._.?.. E

40...2. CONDICIONES. Um mBL..U Oncuubn_oz.&.. :

DBSERVACIONES

70

B comedor escolar fiene publicado en un kiger visble s Fchay

Téoricn de nfo idn Genersl del PAE
7 Se gvidencis soporte de conlormacian del comié de w
1 shmentacion escoler yio aclas de reunién actuabizadas.
Se diigencia diariamerie los registros de contref de asistencia
72 de Jox Elares de derecho alendidos en ef comedor escolar de #
fa instiuzion Educativa
En s helhicién Educeive ¥ sede se promuevs hibitos
73 sfmentarios sshudabies con fos Hueres e derccho, }
74 Es vighle ol mocanismo que el operader y la ETC fenen para

stender sz SPOR en 6 comedor escoler

PUNTAJE OBTENIDC

% 40,_.2. nozn._ﬂ_ozmm Qmmﬂ&z mon_)r« .

PORCENTAJE %

. ASPECTO AEVALUAR

~OBSERVACIONES.

Edéte w1 proocale de bisseguridad Covid-19 v se fevan
ceigisiros attuszstos de lnt aciividades

e Na kOO RN

mﬁ ,wﬁ G Qe

PORCENTAJE %
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CONCEPTO EMTIDO

PUNTAJE
ESPERADD.

&7

PUNTAJE
omﬂmz_on

L2 PORCENTAJE i (oo e

CONCEPTO FINAL |

3 A
1 /ASPECTOAEVALUAR

PUNTAJE

El compdor escolar esth wbicado en un lugar dlejade de focos
dai idad, maleza y aguas &

|

Les. istefaciones (e de  preparacion. &es  de
simacenamienio, drea de consumo) cumplen con las
sondigiones higiénico-eantarias.

!

) comador escolar cuenin con BCCORO B SeTViics saienas,
en canfidad suficiente, en buen eslado ¥ funclonemiento.

Los &ress de preporacién, simacenamicrto y consumo del
cormdor secolar cumple con of espacio rENMO que garERSee
Ia prestaciin del sarvitlo

Los techos esthn diveriados y constnddos de manera gue se.
syl i de susiedad, ion, formacion de
hthgoe y mohos, se encuentan fmpios ¥ se garantizen las
condicionss higénico-sentaries.

Tehros en TG Yendl L b0 San oo

Los . paredes esthn constriddas en moteriel resistente,
impermesble. no sbrorbents, de fied mpieza y desinfescidn|
Existen mesonzs en busn estado y sin grietas

Los ?Su 55 encuentran fmpios, en buen esiado y se
higibrico-sentarias, Aberiuras entre
pisn y ?ﬁg qub o exteror se

protagidss.

Pisas S A ket,0i0 del Sorvido de Dr?@ifah

Lbs ifones y drenajss, te encuenfran en buen estado,
profefidos (refla), Renclonsndo y Bopios.

Exisfen tanques ylo recipientes de simacenamicrio do agus

protegidos con tapa y de matensl higknico-santvio, con i)

sepackiad rufciente parm slender como mimo s
P zundiadep

10

Las E.zvlu‘ o fumimcién se nﬁo:ﬂ.&w: prolegidas ¥]
y no se evid eléctricas

anpiesing.

11

Lo tindros de ges o encueniren @elados del comedor
eatolar on un g protegide y en buan estado,

12

Cuentcon éren exchusivn para |a fvpiezs y dasinfoocion de
Fius y mengfe evitande ion cruzmde.

L varbomas ¥ aberturss que se comuniquen con &l mmbierde
sxterior, estén provistas con mafia o anjeos de faci Frpieza )
tesistienten a I fmpioza v i manipulacion. Los vidrios de fms
verdanes ublcados en dreas de process se encuentien en|
bt estado,

PUNTAJE OBTENIDO

. ASPECTOAEVALUAR

OTAL CONDICIONES DE INSTALACIONES FISICAS v SANITARIA

PORCENTAJE %

OBSERVAGIONES

£l ‘Bmacensmiento de los insumos ¥ maleries primes se
resizn ordensdamente en pilas, estbas yl ceratiias,
candeas con bspa u olrs forma de almacenamiento. Dispone de
estarteries de material sandario, lmpis ¥ en buen estado de!
fanera qus 5o permia la inspeccion, fmpreza, desinfeccddn v
fnigaiion, of es of caso.

18

Loe producis 3¢ encuentran dentro de su vida U, con fecha
devenciiento vigeols, no prosentan sigin Bpo del
contartinecitn y son aplos para el consumo.

16

S Biene sctusfizada el cordrol de antrades y sabdas (Kérdax)y
rotacion de productos - PEPS.

B d de los alimentos se fesfzs 8|
\emperaturas entre -2°C a 4°C y e Fevan registios de coriral
aetualzados.




& smecenammenty de wimentos congelador se reafza
18 tempersturme de -18°C 'y so levan regishos de contral
achuefizados.

Los produclos que se encuentran empacados y rotulsdos,
surplen con la normsbvidad saniteris vigerte, Resolucion i
510972005 y denvis normas que Ja modifiquen, adicionen o “
susttuyan.

S S . TOTAL CONDICIONES DE ALM CENANIENTO MATERIAS PRIMAS £ NSUMD

PUNTAJE | T - 5 '
ESPERADG | % PUNTAJE OBTENIDO 6 PORCENTAJE % 100 a\ .
GNDICIONES T e

fTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

| OBSERVACIONES

Existen fetreros eluslizados y en buen estado {melerial

20 favable y resistonte) mlusivos o Is apicacion de Buenas

& Practices de Manufactura (BPM). ubicados en las diferentes| M
areas del comedor escalgr,

Log procesns de preparstidn do los almerdos se realizan en
condciones dplimas ‘de. Ngiano, de fwpiezn y del w
sonservacién, de fors gecuencial y confinue pars evitar

cualguier ipo da contamingeion

Se reabza ta Empieza ¥ désinfoccion ds los uansiios de
avnera permanents porterior ol cambio ds afmardos por coda w
22 proceso. La desinfeccidn debe reslfzares mediants Ia

vifizacion de agua chllente; vior de agua o sustancias
quimiczs sulprizadas park ssts sfecto.

E senvido de los elimentos g8 hisce con ulensiios (pinzes,
23 sucharas, ofc.) segOr st of ipo de sfmentoy ve evita of
contaclp directo det slimstln con las manos.

| TOTAL CONDICIONES DE PREPARACIGN ¥ SERVIDO

PO

_ ,;;,
PUNTAJE PUNTAJE OBTENIDO

- . .
fTem -ASBECTD AEVALUAR PUNTAJE Omwmm<bgozmm .
En el ostablecimiento stiicativn te encuents publcads e un|
24 lugar visible of ciclo de ‘menl v fe Gsta de infercamblos m
reaizndo pocla ETC .
Se tenen estandarizados los uenshios par el seridol
25 (uonsos medidores), w
Exists cumplento de la minuta do seuerdo at cicle de mend v
P gua de preparacidn establecide. (Si es caso cordrado,
6 presentar ¢f soporte de sutorizacibn por pere de I ETC del f
cambio reslizado)
Se cumple con los gramaes da Ins preparsiones. de cady
27 wno do los componenies per mivel de escolandsd #
: : - TOTAL CUMPLIMIENTO DE MINUTA PATRON Y.CICLOS DE MENUS . GRAMALE
PUNTAJE
PUNTAJE OBTERNIDO

PORCENTAJE %
7 ..%ﬁm, i

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

B personal manipulador gtz la dotacidn compinta, en buen!
esiado, de oolor clsfo {dferenls » grises) y fmpio, caizado
28 cerado eslos deben tumplr con fas especificaciones de la m
nomatividad legal vigens y dembe clementos de profeccidn
DECLERTIE Pars racin praparads on sibe.

Se evidenciz dotacion ds'los elemontos de higisne personal
29 {jabon desinfoctants, “toallas desschsbles o secador elédrico,
pepel higitnico, guentes de menipulscion, guantes de aseo, w

papefera). Se evidenchs remision de entrega.

La or persorial dolos i 3
30 (manos mplas, wisk tortes ¥ sin eesmalle, cabelio recogide. 5
sir uso de joyss u olrog aictesorios o maguillaje) ,ﬂ

Se evidencia pars codiuing de los manipuladores certificacidn)

3 médica (splo pars manipilar wimentos) [ne mayor 3 un afo). %

£l operndor cuents sart &l Plan de Capasiaciones en Bsico con
su respscive yeopories de su i "

£l pereonal menipulsdor seredile formacidn en educacitn,
sandarts, principios - b¥sicos de Buenas Priclicas de
<) Monufaclurs y priciess - higibnicas en manjpuacion de, "

shmentos {0 mayor B Uy 80} ¥ se centa con regstros yo
cerfificados.

. Bl personal gjeno sl ¢ometer escolar ingresa con la debida )
34 dotscitn (iapabosas, ¢obay bta). m

B complements afiméntaria s¢ enfregedo en el horario
eslablecido de scusrdo & 18 altorzacitn realizads por padis dsl -
comild de alimentacion $500167 ¥ se encusntra ¢l mviso

publicada en un lugar isble.

35

Se garsniiza la cortidad d€ manipulsdores de slimentos que M
38 permils la sdecuada prestacion del servico.

sl . e | TOTAL CONDICIONES DE PERSONAL MANIPULADOR DE »rimzq
“ ) -
&} |PUNTAJEOBTENIDO g PORCENTAJE % joo °f-

PUNTAJE
ESPERANO

“ASPECTO A'EVALUAR PUNTAJE .. OBSERVACIONES

Se cuentr con un pragrama de fmpiaza y desinfeccitn segin
27 Is normathidad vigente y s¢ Jevan registros schuslizados de las
achidades.




Se izan productor du lmpiezn y desinfeccion de ncuerdo
I focuencia establecids y cuenfan con fichas tienicas
(concentraciones, inodo da preparacién, empleo y rotacién),

39

Lss maleciss primas crudas lales como verduras, horfalizes v
frtes se lavan ylo desinfectan anles de su prepmacion o
consumo en racidn preperade en sifio, con sustencias

1 por ke atividad sanitarie v establecidas en o
plan de saneamiento del operador

Cuenten con elementos y produslos de aseo (detergentes,
desinfectaniss, fabon de loza, escobas, Yraperve. efc) Eslos
productzs de msep se aimacenan en un siio venblado.
identificado. protegido y #e encueniran debidamante rolusdos
y organizados. Se evidentia remision de enfrega de elemantos
de augo,

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE:

PROGRAMA DEABASTECHMIENTODEAGUA =~ = =
. : : OBSERVACIONES

Existe un programs de ebastecimiento de agua potable y se
Haven regisiros schuslizados de los actvidades

m

Se garanliza la lmpleza y desinfeccion periddica de! tanque

vio recipiente (s)  de’ slmeceramierdo de agua segin]

nomatividsd vigenle, “demés de exishr un procedmisato

implementade da Fripieza y desinfeccién de tanques yio
i y ¢ cuentd sbi certfficaci de las activid

ASPECTO A EVALUAR

PROGRAMA DE MANEJOY DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y. LIQUIDOS

PUNTAJE

| OBSERVACIONES

Se cuents conun programa de menejo de residuoe sdlidos ¥
fuidos, con procedimlenios escritos, se fleven registros
actuslizados de fae sitividudes.

St cusnta con recipiertes suficientes, identificados, de mateda!
sandzrio. con tapa’y bolss plastice ubicados en un stio
exclusivo pars ls recdleceitn emporst de residuss solidos.

Se epiica ta separacién en siio de los residuos aprovechables
y 1o aprovechsbles.

ITEM

ASPECTOA EVALUAR

PUNTAJE,

PROGRAMA DE CONTROL DE.PLAGAS Y ROEDORES

 OBSERVACIONES.

Se cusnia con un programa de contrel tegrado de plagas,
con procedmmienios serlos ¥ sa Gevan regisbos actuafzadas
de lse pctividades preventivas o correctivas.

47

Laz mstalaciones yfo fos alimentos se encuentran fores de
presencia o dafio causado por plages.

g
&

Se evdencia soportes de las schvidadss de fumigacén yi
desalizacion por pare de we empresa cerbficada por
autorided sanflaria compelerle de acuerde a lo frecuencia
establecida

TOTAL CONDICIONES DE SANEANIENTO

PUNTAJE
ESPERADG

2 |PUNTAJE 0BTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE:

PORCENTAJE % o™=t o

£ banspore iracel imiento de las iones de!
conservacitn requeridas para la materis prima 8 lempershire
ampisnbe: recipientes, carastlias, estbas de maledal sanfario,
elz y curmple con la hormatividad vigente {51 aphoa).

VA

 transporte garaniiza el mrtenimtento de las condicionss de
canservacion requibsides fiirs Ia maleris prima a lempersiurn
de refrigerncién y ttrigalasidn: recipierdes, canastifas, estbas
de malerial senitario, sy sumple con la nonmatiidad vigents
(St apica). Se levan regislfor sctusfizades de controf de
teeperaturas de shibdcanmvento.

MR

Los wveidoulor se
sendarias, de asen’y operaciin pare of benspode de los
sbmertor. Se fleven iegistos scluslizados de bmpieza y
desinfercibn del velicolo:

en adecuad

KA

Los vehiculos son ulizados axclusivaments para ¢of transports
te abmenlos y Revan ¢ avigs de "Transporte de Afmentos”.

NA

E personal ransportader cusnta con la dalscitn complets y

sdecusda sogin nomaivided vigente,

NA

£l persons! ransporthdor tuents con certficacién médica de:
aptiud para maniptdatian de simenlos.

N’

£l personal ransportadse fugnta con ol Plan de.
Capacaciones en fieigoton 0 respsctivo croncgrama y
soportes yo cerfificationes de su implementacion.

NA

E personal transpordador: seredita formacion en educacian;
sandana, principios: bielcor de Buenas Practicas del
Marufactra v prchcas higitnicas en manipuacion de
simerdos {no meyor & Un sAa) y se cuenla con registros yio
cerficadas,

NRA

Los vehiculos cuantsr ton fos documentos propios pera
raolization vigentss y acardes 5 los pardmestros establecidos
por el cordrato {SOAT, Revisién tacnico-mecanica y Scencia do
ransito, elt)

NA

58

Los vehiculos cuents con €onceplo higiénico santtario favorable
para tansportar alimentos emilido por le aidoridad competente.

NRA

58

Se da cumplimiento a plan de rutes {perodicidady dias de
entrega de viveres & insumps de aseo)

NA

50

Los vehiculos de transporte y distrbucién comresporiden 7 los
sfertadue segin propuesta praserdada por ef operador {si se
presenta i6n, ¢ operador bene 6n1 por
parte de la supenisidn del contrato)

Nk

81

Se evidencia soporte de remision de enirega de viveres por
parie del operador con 1 informacién requerids ¥ schalizada

PUNTAJE
L. RSPERADO

|

PN w( PUNTAJE OBTENIDO |

]

NRA

PORCENTAJE % _ N B




>mvm9‘o A m<>rc>m

 PUNTAJE

OBSERVACIONES

Los utenstios tedes como teblas, cuchwas. ofes y demis)
mensfe estin fabricados con materisles santarios, resitentes|
2 I8 corrositn de fécl impiaza y desinfeccidn.

63

Los recipiontse donde $a les provea los afimentos a los tulsres:
de derscha son de materin! lavable y fed desinfaceidn

Bl equipo v mensje con qus cuerds el comedor escolar es
suficiente para 18 alenclén de la tolnfided de tubares de
derecho.

Bl operador cusnts con invertsTio de mensje, equipos ¥
utenisiior commespondients al comedor escolar

86

Los tlansdios y equipot dof comedor escolsr se encimriran en
buen egtato y en hmciorsmiento

67

Exidlen un programa pars o merdenimients proveniivo Y]

carredlivo de equipos de mcuerdo m o estmblecide en fa

rosolositn.  {Programe. Hojn de vide de fos equipos
de £ i

ASPECTO A EVALUAR

 PUNTAJE

OTAL ﬂozo_ﬂbzmmbm mﬂc_v0m< C._.mzw.ﬁow ,

OBSERVACIONES

Exieten 2xfintores de incendios con fechas vigenies de recarga

requeridon segin normalividad vigerde. ubicado en un lugen]

68 ubicadiy 0 un lugac adecuads M
Exbele bibiquin de primeros mudifios con lo elementos minimos. m
69

| TOTAL CONDICIONES BE SALUD DCUPACIONAL

sEmentarios ssiudables con los Budares de derecho.

ITEM ASPECTO A EVALUAR vczq?_m ' OBSERVAGIONES
o B cormedor escolay fisne publicada en un hugar visible s Ficha ’ ¢
7 Teéorisn de ibn General dol PAE
Se wvidencis soporte de conformacion def comié de ~ .
I afmentzoitn esoolar yio aclas de reunibn schusbzades.
Se diigencis diaramenta los registros de control de asistencia .
72 de los thulares de derecho alendidos en ef comedor cscolar de m
Ia knsttusion Educatve,
7 En'stnshitucion Educative v sede se promueve hibitos { '

Eaviglhls el mocanismo qua of operador v ka ETC Senen pars
shendsrlis SPOR en of comedor escolar

TASPECTO AEVALUAR

PORCENTAJE %

| TOTAU CONDICIONES GESTION SGCial

1IGey .

OBSERVACIONES

PUNTAJE
ESPERADD

Existe ‘i profocole do bioseguridad Covid-19 y s flevan,
regition ctuakzados de lns aclvidades

SRGTOCOLOS DE BIOSEGURIDAD:
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FUNTAJE

_ESPERADO.

SPECTO AEVALUAR

=0 X
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- “OBSERVACIONES.

8 cotvator escolrr esls ubicado en un fuger alsado de focos
dud idnd, muleze y sguas 2

Lot instaleciones  (frea  de  prepmmciSn.  Wea  de
#mscenamienlo, &rea de consumo) cumplen con las
oondiciones hgidnico-saniarias.

Bl conindor escolar cuents con sccero B sarvicios sandanios,
e eanlidad suficients, on buen exlado y funcignamierto.

Lew sress do proparacidn, aimecensmierto y consumo del
cardor escoler cumple con of espacio MmO que garantice;
fa prestacién del servicio,

Los techos estin diserindos y construidos de manera que se
vt i da suciedad, ion, formacion d.
hongos y mohos, s encuenlran fmpios ¥ ss garanfizsn les
coreiciones higiénico-sanifarias.

Lot paredes estin constnidas en moferi®l resishonte,
imgarmmesble. no sbsorbente, de ficl Bmpleza y desinfescion.
Existen'mesones en buen estado y s grietss

Los v_vom 2 S€§ @.:ﬂsm. en buen estado y se
g s hig eriterins. Abeturas enfre
pies y pusrtas que i 8 exterior s¢

profegidse.

Low sifones y dremajes, se encuentran en buen eslada,
prolagidos (reffie), funcionando y fpios.

Existen anques ylo recipientes da simacensmiento de agus

pridamdos con fopa y de metarisl higisnico-sarario, con lal

capacidad sufidiecte parm  slender como  mimo Iss
i 5 un die de propasach

10

Lok Enﬁn.ﬂ o @uminscion e %n:nl_.w: profegidas y|
Yy no se evi wléctricas
expietes.

11

L olindros de ges s0 encuentran aistados def comedor
eatatar-on un lugar protegido ¥ en busn estado,

Cisenta ton #rea exchusive pars fa fmpiezs y dasinfeceion de|
Iosutenadion y menafe evilando contsmnecidn cruzada.

13

L8 vertanes y sberturas que se comuniquen con e ambiante,
axtenion,  estn provistes con malla o anjeos de fhcl Empleza y|
retlelnrilos o bs Brpiers v n manipulscion. Lox vidrios de fss
venitengs ubloados en freas ds proceso se encuentren en
biien sgtado,

PUNTAJE

. OBSERVACIONES

& “shstenmmiente de los bwumos y maledss prmas el
realde ordensdsmente en plas, estbas ylo cenashss,
canEees con tape U olrs forma de simacenamisnto. Dispone de
estanteries de material sendario, Empias y en buen estado de
MRS qua se permils s inspeccin, fmplze, derinfercin yl
Turrigacion, of es ol casa.

15

Los productos se encusniran dertro de su vida (8, con fechs
de ventimienlo vigere, no presentan sigin Bpo de
corhimascitn y son 8ptos pars of consumo.

Seiene sctuskzado of control de entradas y safday {Kardex) y!
rotatioty de productos - PEPS,

B alinscenmmients de los slimentos refrigerados so resiza o
tempérsfurss entrs -2°C 2 4°C y 5o Bevan registos de control]
actwalizodos.




sempershins de 10 3 se loven regishios do contrel N

| sehlelzados.
Las productos que se encuentran empacados y rotuados,
Q cumplen con Ja normabddad sanimns vigenle. Resolusion
18 510972005 y demis normas que ta modiiquen, adicionen o W
susbluyen
TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS
PUNTAJE

ESPERADO

iTEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE.
Existen leteros sctuslizsdos y en buen csiado (meterial .
20 fevable y rasistents) shusivos @ n spicacitn de Buenas
< Practiis de Manufactura {BPM), ubicados en las dHerenes

sreas oil comedor escolar,

Los procssos de preparacion de los afmenios se realizan en)
condiciones  dplimag . de  higlens, de fFmpiera v de
conservasion, de ol secvencil y conmuz pars eviter d
cuaquier ipo de contaminacién

Se reaiiza b fmpleza ¥ desinfoctitn do los uensfios de

rEnare permanente postation &l cambio de alimentos por ceda
proceso. La desinfeccion tabe realizarss mediante ls i
wSlizacién de agua chlente, vapor de sgua o susiancias M
rpimizas sdonizadas pard sale efecto

3
3

k

23 cuchares, sit.) segln seig 2l Bpo de almenio y 5o exita o

Elserwiio de los alimentos se hace can utenslios {pinzas, M
nc.‘mwacEaa.ouawwaéno;iuawzor

| TOTAL CONDICIONES DE PREPARACION Y SERVIDO.

PORCENTAJE %

PURTAJE T - E—
serapo | A PUNTAJE OBTENIDO ‘

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

[
A

tugar visibls el ciclo'de menls y la lista de intercambios

En ¢f getublecmisnio’ é8usative se encuenira publicado en im) m
resizndo porls ETC .

So tenen eslandarizados los ulensBios pars ol servido
{tensios medidores). m

Existe sumplioento de b minuta e acuerdo sl dicle de ment: v,
guia de preparacion eslablecido. {Si es caso cordrero.!
presentac of soporte de mdorizscion por parte de fs ETC def m
cambio reafizade).

w0 de fos companentea par ivel do escoladdad.

Se curpie con lo gramajes de las preparaciones de cada M

PUNTAJE m 2| |PUNTAJE OBTENIDO

-

ASPEGTO A EVALUAR

§
PUNTAJE | OBSERVACIONES

El personal manipulador viliza ta dotacisn completa, en buen,
eslada, de color claro” {diferenta & grises) y vpio, calzade!
28 cerrado estos deben cmplr con las especificaciones de [p
nommatvidad legal vigenls y demis elemantos de proteccian|
Necesalios pars racids preparada en siba.

Se eddenciz dulecion de los dlemenios do higiene personal
on desinfectants, Toallae desachables o secador elédirivo, N @
nwnz higignico, gushizg de manipulasitn, guanles de sroo ‘
papelsra). So evidarcls femisitn de enfrega w

La presentacion persenal da los manipuiadores e adecuada.

kti] {manos mpias, uiids $orlEs y win esmalte. cabefio recogide. H

5 Usa dé joyas u olrgy sicesnnios 1 maguilinjs) M T -
i

Se evidencin para cathi nd de los menipuladores certificacian|
médica {splo pary manisuler almentos) (no mayor 3 un aio)

[y
b

£ opereder cuents £60 ! Plan de Capaciaciones en mvoa con
{suraspecive y sopartes de su w

B personal menipUlador stredia formacian en edusacion|
sanilania, pringipicsbdsicos de Busnas Priclicas de
X Mantfsclurs v prégliens . higitrices en menipulacién de
siamentos {ne mayor§:Un 4Ro) v se cuenla con regisiros yio|
ceriificados.

R

B personal ajeno 8l gomiedor escolar ingress con Js debida W
dolacién {lapabocas, ¢ofin y bata). i

£] complemento akméntifia s entregado en of horario

25 establecido de atiards a 1o sutorizacin realizads por pads del
comidé de slimentstibn extolar y se encuantra ef aviso
publicade en s higar isbls.

(=3
<

wmm gerantiza la contidnd ds manipuladores de sbimentos que
| permits Ja ndecunda prestacion del senvcio, /

TOTAL ﬂOan_Ozmw DE «vmmwozbn MANIPULADOR DE br:smz.ndm

T PUNTAIE a I -
P UNTS | i

\
EAN

. o : , mmomm.bg>cmCEEE,xUmﬂzwanoz
ASPECTOAEVALUAR PUNTAJE = . : S ommmw<>Qozmm

Se cuentn con un progrivna de Empieza y desinfeccion segin )
a7 I3 normefiidad vigente ¥ se Teven registios achuafizados de las!
acfvidades.




7 T
| Se llizan producios de bmpiezs v Gesinfeccion de acuerdo 3
38 |2 frecuencin estibletids v cuenten con fehas técnicas M

[
I{concentraciones, mode de preparacion, smpleo y rotacidn),

Las malerias primas crudes lales como verdures, hodalizes ¥ 2
futas se lavan ylo desinfectan antes de sa preparacion o ’
30 consumo en racion preparada en sifio, con sustencias 4/

frork por la fidad sandaria ¥ esta en e
plen de seneamients del operador

Cusntzn con elémenins y produclos de aseo (delergentes,
desinfectantes, fabén de loza, escobas, trapervs, efc.) Esios
produclos de aseo se slmecenan en un sdio verdlado,

identificado. protegide y se encuentran debidamants rolitados /
¥ organizados. Se evidencia remisién de enfrega de elemenlos;
de B320. _

7

PROGRAMA DE ABASTECIMIENTO DE AGUA

frem . :ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE ~ OBSERVAGIONES

i1 Existe i programa de abastecimients de agua potable yse
Heven rogisiros sctuslizados de jee actvidsdss M

Se garanliza v impieze y desinfeccion periddica del tanque:
vio recipiente (s) de olmacenamiento de sgus segim,

42 rormstivided vigenle, edemds de exishr un procedimientn M
mplemertado da fimpieza y desinfeccion de tanques yio
recpientes y ve clerts ton certificsciones de las actividades.

i s PROGRAMA DE MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUCS SOLIDOS Y LIQUIDOS .
ITEM | - ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE G : L || OBSERVACIONES

43 bquides, con prosedimiientos escrios, se leven rogistros
actuaiizados de ke setvidades.

i
Se cuenia con un programa de manejo de residuos sélidos vi /

Se cusnte con recipientng suficientes, ideclificadss, de malscal
44 santeric, con tapa y bolsa plistice. ubicados en wn o
exchisio para la eicoléeein lemporal de residucs sélidos. 4

& Se aplica I separacién en sin de los cesiduos aprovechables .
¥ na aprovechables. w

PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS Y, ROEDORES

ITER ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE | OBSERVACIONES

Se cuenla con un proframs de control degrade de pagas. ,w
45 con procedimienios eserltos y se levan regisiros actusfizadas
de ims achhvidades praventivas o correctivas.

47 Las instalaciones yfo los alimentos se encueniren lores de W
presencia o dafio causado por plagas.

Se eddencia soporles de las ecbvidades de fumigucion y,
desratizackn por pare de wne empresa cerificads por fa
aulorided senitaria ¢ompelente de asuerdo s le Becuencia A
esteblecida

2
a

| TOTAL CONDICIONES DE %zm».s_mza ;

| \ PUNTAJE OBTENIDO 7 | PORCENTAJE % FQC =7,

PUNTAJE
ESPERAL

- ASPECTOAEVALUAR . PUNTAJE

Bl ransporte garantiza & mantenimiento de las condiciones de

conservacion requeddas’ pars Ia materis prima ¢ tempershos
R ambiente: recipientes, senartillas, estbrs de material sandtario, 5
el y curmple von la Aormialiidad vigente (51 epica). ?. ﬁ/ )

Elvansporte > ievbento de lag iones de
canservacibn requatidds pars s muleria prima = tempersiurs
de refigerncion y congelacide recipientes, canastifias, estibas
de material saniterid, 6y sumple con [ idad vigente
(Siaplion). Sa llevsi regislion sctualizados de contral de z m./
terperaturas de aliidenpmiento.

Los vehicuios se en

sanfarjas, de BSe0.y opérazion pars of fansports de jos.
> afmenios. Se fevin reguelos schmfizados de mpiezs y %.wp
desinfeccitn del vehletio:

Los vehiculos son Wlilzados exchisivaments pars of ransport|
< de almenios y Revin Bl wviso'de "Transporte o Afimenfus” %(, p

B personal iransparlader sienta con i dolacion completa y
nelecuada sagir noMmARIAED vigente. N P

o € personal fransportidor tuerts con certificacion médicn de N
a8 sptiusd para manipulagion de wimertos. ? P

& personal ransporlsder susnta con & Plan de
Capectacionss enfikiso ton %0 respectivo cronograma y 2 p

o
n

sopartes ylo carffications de su implementacion,

B personal Usnsporlador seredito formacion en educacién
sandana, principios - Ddslens de Buenas Priclicas  del
55 Manufachurs y pragticas  higibnicas en manjpulacién de

amentos (no mayor B U w0} v se cuenta con registros ylo %w p
certificadas.

Loz vehiculos cusatsin gonlor dotumenios propios para
moviizacion vigentess ¥ Btoides o los parametros establocidos
N per of conirado (SOAT, Reviitn lecico-mecanics y kcencia de w,.w p
fransilo, ele}

“

Los vehiculos cuents cor éoncepto higidnice sandario favorable §
para transportar almentos emibdo por Ja audoridad competents. ? P.

Se da cumplimiento a (8N de ntes (periodicidad y dias de ~
58 cerirega de viveres e IELIMOY de sse0) z D

Los vehlouos de bansporte y distribucién coesparden a los
ofertados segln propuesta presertada por el operador (si ae t P

@
p=3

presents ion, ¢l aperador tiene on por
parte de ls supenision del contrato}

4 Se evidencia soporte de remision de cntrega de viveres por N
61 parte del operador on g informacién requerida ¥ echiefzads. W P

TOTAL CONDICIONES TRANSRORTE DE PRODUCTO TERMINADD

_Zv _vcz%momqmzao L XA w PORCENTAJE % w NA -




~ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES

Los ulensiios twles como teblae, cucheras, oles y demins
mengje ewbhn fabricedos con materisles sanfterios, resistentes|
2 corrosion de fed kmpieza y desinfescidn,

Los recipienies donde se los provee los afimantos a los biuleras)
te derecho son de materis! lavable y facl desinfecsién

64

El equipo ¥ mengie con que cuents el comedor escolar es!
suficients pare lo alencion de i3 tolefded de Bhdsres del
derpcho.

65

Ef operador cuents con ventario de mensiz, equipos ¥
wieiiiios correspondients of comedor escolar

66

Los utensfios y equipos def comedor eseolar se encuentian en
buen estado y sn funcionamiento

67

PUNTAJE
RADO

Exislen un programa pars o mendenimients preveriio yl

correcivo de aquipos de acuerdo @ lo estsblacido en laf

rosthicitn.  {Programa, Io_a de vids ds oz equipos
g do menfeni o )

PUNTAJE OBTENIDO

TOTAL CONDICIONES DE EQUIPOS ¥ UTENSILIOS |

ASPECTO A EVALUAR

{PUNTAJE

ITEN pwmmﬁo»m\?c%  PUNTAJE ‘ | OBSERVACIONES -
N ) B -5 > 3 g i Eall RN %
B it () No Se evidenaoy Extinfer Seru co de Al endas
Exiit in de primeros musifos con fos os minmios S Se : N -
- e ot s D O Se evidencrr Pot ,nwcwﬁ e Jervido de Bliwemfas .

, Oﬂpr OOZU_QOzmm Um mbrCU Onc_u_»n_oz\ﬁn

 OBSERVACIONES

B somedor escolar fene pubficado en un hgsr visble Ja Ficha|

Téoricn de b ion General del PAE
Se gvidercia soporte de conlormasion dal comité de
.: simestacion escolr yio aclas de reunidn schualizades. Q
Se diligencis dianaments los regisiros. de control de asistencia
72 de lox Shulares de derecho alendidos en of comedor escolas de
1a Insliion Edusabva. w
En la Instiucion Educetive ¥ sede se promueve hibitos
3 | smetarias sakudables con fos Buiares de deroch, |
74 E£vvisible el mocenismo que e oparader y la ETC fenen prrg m

slerider lis SPOR en e comedor escalar

.| 'ASPECTOAEVALUAR

Ezqtm

TOTAL CONDICIONES nmmduzimon_»r .

 OBSERVAGIONES

PUNTAJE
ESPERADD

Exele tn probocolo da bioseguridad Cavid-19 y se fevan
regiitros attuafizados de lae aclvidedes

N_
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PUNTAJE

PORCENTAJE %

5% e

ESPERADO -

< CONCEPTO FINAL

i i
"ASPECTO A EVALUAR

OBTENIDO

- OBSERVACIONES

€1 comador escoler estd ubicedo en un lugar alefado de focos,
da idad, maleze v sguas

Les  indllaciones (frea de  prepaacion, dea  de
aimacenmmisnio, #res de consumo) cumplen con las
condiziones higiénico-sanianias.

El comatior escolar cuenia con acoewn B wenvicies sendmnios,
en canlided suficiente. en buen eslado y fimcionamienta

Lew &ens de prepsracitn, simeccnamienia y Sonsteno def
comedor sesoler cumple con ¢ espacio minimo qus garmtice,
fa prestacion del sanvicio.

Los techos estén disesedos y construidos de momera que se
aviter &n de suciedad, itn, formacitn de
hongos y mohos, s encuanbran bmpios ¥ s garanizsn las
condicisnee hgidnico-saniiarias.

Lat prredes estbn constnddae sn moleris! resistente,
inpereable, no sbsorbente. de ficd Empleza y desinfecsidn,
Exigten smasores en buen estado y s grictes

_—

§u§xgiﬁapguc3§&a<s
Hig . Abertisas ertre

pisn’y puertas que i al extecdor se

profagides.

Loa sifones y drensjss, se encusntran en buen estado,
pratégidos (refila), ficionando y fmpios.

Exislsn -tanques yo recipientas de aimacensmiznio de agua
prolisgidos con tepa y de material higidrice-saniario, ton s
cepackied suficients parm  slender  como %ﬂo s
natesidedes 2 aun dis de pi

B

10

Low feimpearas o fuminssion se Eaca‘.&é: protegidas |
Yy no se eléciricas|

expiestas.

11

Log lifuivos do gee s¢ encueniran salados def comedor
ecalr #h un uger protegido ¥ en buen estado,

Cuieriti Ton érea exclusive pars ba fpiezs y desinfoceion de]
1o Genalios y mensje evitando contaminacidn cruzads,

Ly vestsms y sberfres que se comuniquen con f ambliente
exterior, st provistas con malla o snjeos de fécl fmplezay
risslelncltes u s Gmpleze v la menipuiacion. Los vidrios de fas
vatilanss ‘ubicedes en dreas de proceso se encusrdren en)
bigen éatado.

. hmwmﬂd b,m<>rc>m

ONDICIONES DE INST

PORCENTAJE %

LACIONES FISICAS ¥ SANITA

El #hntcenmmiente de los insumos y matedas primas se
resfiza’ ordensdamente en ples, estbas yio cenaiBies,
cantisss con t2ps L obvs forma de skmacensmiertn. Dispone de
estanterias de metersl sardario, fmpias ¥ en buen estado de
mankrs qus se permilta fa inspeceibn, fmpleza, desinfeccion ¥
fumigacion, of es ol cazo.

Los produrtos se encuentran denfro de su vida (4, con fechal
de ‘vengimienio vigenle, no presentan algim Gpo de
ontamingcibn ¥ son aptos para ef consumo.

16

54 Sne sehuabzado of control de antradas y sabtss (Kardex) v
rotarion da produstos - PEPS.

Bl sh inrto de los alimentos s¢ realza 8|
lempirahures entre -2°C a 4°C y se fevan regisos de controd
sctuslizados.




2

19 shnacencimients Ga Alimenios congelados se reaiza s
flamperstites te -18°C y se feven regisios de condrol
actusbzados.

Los productos que se encuentran empscados y rotdedos,
sumplen con la normelivided sanileris vigerle Resolucion
510872005 v domés normas que la moddquen, adicionen o

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

Exisien letreros achusizados y en buen eslsdo {msterial
tevable y resistents) slusivos 8 I8 apficacion de Buenas
Practicas de Manufactura {BPM). ublcados en las dferentes
reas del comedor escolar.

p——

2
e

Los procesos de preparssion do kos almentos se reafizan en)
condiciones  Gplimas .de  higisne. de fmpiezs y de
conservacion, de forme sscuencial v corfinug pare ewler
cudlguisc tipo de conlaminacion.

Se reaiiza ta fmpivza y désinfscrion de los uiensios de
manera permanents posterior sl cambio de piimentos por cuds
proceso. La desinfestidn debe resiizarse modiante s

qimicas sadorizedas pare esle efeclo.

23

El senvido de tos efimeitus s¢ hace con Wensilios {pinzas,
cucharss, ele.) segle $ea ' §po de sfmento y se ovita o
coniacio diecto del sfiments ton les manos.

- ASPECTO AEVALUAR -

PUNTAJE

PORCEN

TOTAL CONDICIONES DE PREPARACION ¥ SERVIDO

TAJE %

T =

€n o peinbiscimients §80tativo 5o encuentrs publcado en un)

s

24 fger visible el cclo de meni y & Gsla de infercambios
reafizado por la ETC.

25 Se fienen estendarizados fos ulensiios pare ol senido W

= {utensdios medideres) {
Exisie cumplimisnt de I minuta de scuertds ol ciclo de mend! v,

. (ia de preparacian - éslablecido. (Si es caso conbraro, !

25 preseniar o soporie de mdorizacion por perte de la ETC dell v
cambia rzafizado).

27 Se cumpie con los gramajes de las preparaciones de cads

uno de ks componentgs por nivel ds escoiandad.

L TOTAL CUMPLIMIENTG DE MINUTA PATRON ¥ CICLOS DE MENUS - GRA

PUNTAJE

PUNTAJE OBTENIDO
,%ﬁ T

o o
ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

-

. OBSERVAGIONES

28

El personal manipulator iz la dotacion complela, &0 buen|
estado. de color claro {diferente & geises} y lmpio, celzadol
cerrado eslos deben tumplic con las especificaciones de 1)
normethvidad legal vigente y demds elemsalos de proteceion
necesarios para raidn preparada en sibo.

Se evidancia dolacidn da os elementos de Ngieno personall
(jubon desinfectards; toallas desochables o sacador eféeinico,
papel higitnico, guanies’ de manipulacion, guanies de reea,
papelora). Se evidentls remision de entrega.

30

Lx prosentacion perstiial ds los manipuladores er adecuada:
[manos vpiar, uiag toras y sin esmafle, cabelo recogido.
it uso de jayss u olfos Bocesorios N maguillaje),

Se evidencis para cathd uno de los manipuiaderes cerfificacitn]
médica (spto para franipulie almentos) (ro meyor 8 un afo).

£ operados cuenta ton & Plan de Capacilaciones en fisico con
st respechive ysoportes de sy i

kd

) porsonal manipulidor seredie formacién en educacion
sandaris, principios - basitos de Buenas Priclicas de
Manufaclore y priclicss highénicas en maripulacitn de;
abmentos (no mayor'y tn-afio) y se cusntz con regiskos ylo!
ceriffivados.

B persenal sjene & tomedor sscola ingresa con la debidal
dotacitn {tapabocas, cofid y bata).

35

El complemento afimaniada 68 eriregado en of hormrio
establscido de arudrdy B o uldrizacitn roafizads por pards del
comité de alimentatidn wabolar y se encuentrs el miso
nubfieats er un higky visble,

ki

Se garaniiza In cantidad de manipuladores de slimenrtos que

permils s adecunda prastscién del servicio.

PUNTAJE

 TOTAL CONDICIONES DE PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

PORCENTAJE %

00

T ASPEGTO A EVALUAR

PUNTAJE

Se cusntn con n programs de mpieza y desinfeccitn seqin|
la normatividad vigente y s¢ Javan registros achualizados ds lss
achidades.




o
&

T
!

; Se ulifzan producioe de kmpisze y desinfeccion de seuardo a
lie fecvencis dstiblecide y cuertan con fichas thericns
(concentraciones, iodo de preparacion, smpleo y ratacion

Las malerias primas crudas lafes como verdures, horaizas y|
fndss se Javan o desinfectsn antes de oo prepwacin o
CONSUMD €N fecion preparads en 0. ron sustsncies

. por fa idad saniaria y establecidas en o
plen de saneamiento del operador

Cuentan von elementos v productos de asee (delergentos,
desinfectantss, jabén de lozs, escobas, traperos, efe.} Eslog]
produclos de sse0 se @immcenan en un s¥o venilado.
identificado, protegido y se encuentran debidamante rotifados!
y organizados. Se evidenwia remisidn de entrega de elementos
|de msz0,

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

PROGRANA DE ABASTECIMIENTO DE AGUA :
e  OBSERVACIONES

Exisle un programa de abastecimiento de aguz potable y se
Hovar: registros sotuskzados de lae acbvidades

42

Se garanliza la fmplezs y desinfeccidn periddica del tanque

Yo secipiente (s5) de simacenamiento de BguS  seqm

normativided vigerts, sdemis de exislr un procedimiento

mplementado de fripiezs v desinfeccion de lonques yio|
3 ¥ s& cugrda eon cer i de fas asthid:

ITEM

ASPECTOA EVALUAR

mmommra“» DE g»zmuo Y U_vam_Qoz DE RESIDUOS SOLIDOS Y. LiQuIDos -
PUNTAJE ;

Se cusnts con un programe de manejs de residuos soidos v
fiquidos, con procedimisnlos ssoriton, se levan regielos
schamizades de fay actvidades.

Se cuenia ton recipientos sufiventes, identificados, de material
sanitaric, con tapa ¥ bolss plistics ubicados en un adio
exchusivo para lawesketibn lemporal de residuos s86dos.

Se aplica la separatibsn 5o de los fesiduos aprovechables|
y ne aprovechables

mmoomberp DE nOz.:»Or DEPLAGAS <m0moommw oo

ITEM

‘ASPECTO AEVALUAR

PUNTAJE owmmWS»Qozmw

Se cusnta con um programs de conirof iegrada de plagas,
con procedimienios setritos y sa bavan reglsires actuafizados
de lew pchhidades preventivas o cormectvas.

s

Los instalaciones yfo los almenios s¢ encuertraa fbres de
presenciz 0 020 causedo por plages.

{Se evidencia sopordes de las achvidades de furrgasion v]
|destatizaciin per parte de s empresa cerbficada por fa
sutorided sendacia gcompelente de scuerdo s la frecuencia
oﬂm& esida

- s

| TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

PUNTAJE
PERADG

PUNTAJE OBTENIDO

[

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

N 7 PORCENTAJE %

&} bansporte garanizi 'l mantenimients de las condiciones de
ranservacin requendas para la mateda prima & tempersturs
wnbiente: recipientes, sanasifar, estbas de materiaf sanfario,
sle y currple con lo normalividad vigente (Si apfica)

M

. OBSERVACIONES

Eyensports ga ] de las conds de
CONSEVAGIAN reduisrdHE vwa La mpferia prima & ferperaturs
de relfrigerncion y recipi 3 - estibag
e material sanitatio, el y sumple con la norratvidad vigente
(Siaplioal S levan Fegislios echmlizados de confrol de
termperaturas de diiasEnamisnto.

Los vehicujor se'epdubnben en adecusdas condiciones
sandging, de ssEs ¥oupsracion pars el trensporte de los
afmenlos. Se Jevan régistios scluslizados de Impieza )
desinfecnion del vehlouls,

52

Los vehiculos son Gif; para ¢l ransp
de afimentos y levan sl 6k de "Transporie de Afmenins”.

w
P

& personal ransportader Sidnla con e doesion complets y
adesuada segin nomiaiidad vigente.

&l personst bansparthdor tuenta con certificacion médica de
apliud pars maniptlstion de wimentos,

£ personal transportatior clsnts con &l Plan de
Capaciasiones en §5ita 6of $u respectivo cronagrama y
sopertes yio corfficationes de su implementacion.

£l personal trensporlador aeredie formacion en educacion
sendania,  principion“baslcos de Buenas Priclicas de
Marufachua v practicas - hgibnicas en manipuiacion de
almentos (no mayor 8:un 8%a) ¥ se cuenta con registros lo!
cerlificados.

Los vehiculos cuentsin 8671 198 documentos propios para
mealizaciin vigentss ¥ #cordes 2 los pardmetros establecidos
por el contrito (SOAT, Revisidn tecniso-mecanica y Seencia de
rénsito, elc)

58

Los vehiculos cusnta con sorcepto higignico sardtario favorable
ara bansportar alimentos emiida por fa autoridad competerte,

Sa da cumplimiento & plai de rutas {pediodicidad y dias de
entrega de viveres & ligimoa de aseo)

Los vellouins de transperte y distribucion corresponden a los
ofertades segin v_.ov:sn_m preseotada poc el ccnz.&a« {sise
presenta b ior, sl operador Fene por
paste de la supenvsidn daf contrato)

81

Se evidencia soporle de remision de entrega de viveres por
paste del operador con ..w informacién requenda y actualizade.

Dczﬁim
£SPE

_. T chz:r_m OBTENIDO




ASPECTO A EVALUAR

‘PUNTAJE

 OBSERVACIONES

Los ulensfios isles como lphlas, cucharas. oles y demis
mensje esther fabricados con materiales sandarios, resistentes
@ la corrosion de fied lmpiaze y desinfeccibn,

Los recipiantes donde 20 lag proves los sfimantos n fos tuleres
de derncha son de material lavable y faci desinfoccion

B equmpo y mengje con que cuents of comador escolsr e
suficiente para g atencitn de ls tolekded de lulares de|
derocho.

R L —

65

Etoparaddor cuents con irventsnia de mensje, equipos ¥
uteniedios correspondienta o comudor escolar

68

Loz Ulensfios y equipos def comedar estolar se encuniran en
buen estado y en funcionarmiento

67

Exislen un progrema parn o menleninierio proventva yi
comeito de equipos de acuerde a fo eshblacido en lof
roaolacion.  (Progrmme. Hojs de vida de lor equipos.

de }

.

- ASPECTO AEVALUAR

OTAL CONDICIONES DE EQUIPOS Y UTENSILIOS

PORGENTAJE %

adecuado,

PUNTAJE.

PORCENTAJE %

TOTAL CONDICIONES DE SALUD OCUPACIONAL

PUNTAJE OBSERVAGIONES
88 Exigten exfintores de incendios con fechas vigenies de recarga m
ubicds & luger adecusdo W
Existe baiquin de primecos muxifios con Ios elemontos sentmos
&3 reguenidsy segin normabiidad vigente, ubicado en un hugar]

stenderlas SPOR en ot comedor escolar

-

ASPECTO A EVALUAR

TOTAL CONDICIONES GESTIBN SOCIA

ASPECTO A EVALUAR - OBSERVACIONES

70 B comedor estoler liene publicado en un kiger vishis fa Fichal

Tecnica de in General del PAE

Sa evidencis soparte de conlormacion del comits de M
m sfmentacion escolar yio aclas de rounidn sctuslizadss.

Se digencis dmriaments los registros de control de asistencin
72 de Jox Bulares de derecho atendidos en of comedor escolsr de

Ia nstiueion Eduvatva.

Enigkstiucion Edusativa y sede se promuzve habitos 1
73 simactarios saludables con los Budares de derecho,
74 Esvigile ol mocenismo que of oparador y s ETC Senen paral

. OBSERVACIONES

PUNTAJE
ESPERADO

Existe un protocolo de bioseguridad Covid-19 y se flavan|
ragison attushizados de lae aclhvidades

e Se fove

En constancia firman;

t

RTAN A

1 lwoer

CyISGXC) FTAE peradot  ©




CURR SRENT &

= ja‘zm }as.i”‘z::ﬁamt:; fm,h ]
wgu’r( A ens] Tassaaliany |

/&0

i faf2 (2N W

- ’”’if frors RS : L e e e R VU SRR O SO

blewOdonco. || @C} [mf’&ﬁm OSROS SRN SR S R

N Ll

e

D ¢ rioran

Juisq ﬁ ‘éiwﬁq&ﬂ ﬁ‘ff""‘@" STE oo e \f
Mww{— t’sf"iﬂ@,&:}f Lu%ﬂm@ﬂ‘-ﬁ‘q 1715

G bt ETWETIE LA VI %,

BRI BEALEA LA WIS




\mm.w MINISTERIO DE EDUCACION

(i s..
NACIONAL

ﬁ_\ms

Version No.2 03/2022

st

ﬂm
Educativa " HUNICIPIO: Fecha Verificacion: o
Sty | {eas 1w In =an wa MCE 1< ([ ~OF~ 2027
Direccién: .~\< : % B B &3 Hora de Inicio: ) vy - Hora de Terminacién: w.%
; No. Contrato / Fetha de Inicio de [ P e o
Operador: mrl Jiy s pese Convenio NeIs atencion: [ ] \,ﬂ\:« \N@ Mww
{ 7

Reporta casos de identifique la causal del

tencidn B NO & caso de atencién Z O
prioritaria proritaria .
Visita verificacion Visita verificacion de ETA Visita SPQR 7U Q
técnica oty SNy d
¢ = Ao O
Ne. de Visita: N°1 N2 N°3 4 °5 Ho, Total de THulares de Derecho Atendidos: | Nivel: Prooscolar Bn_mﬂwﬂ.awnmwa . Mﬂuwwﬁﬁy %mwﬂﬁ%ﬁ zmw_w.”mu
— . . =
Y63
I FECHA DEVISITA - L RS @ R,
oHGEP 0 EHTD0 Favorable (wn Zecoutibrnuvenko .

PORCENTAJE % Lo B !

SPECTO A EVALUAR ~ OBSERVACIONES |

1 £ comador escoler esld ubicado en un luger slefade de fotos m
doy bridad, mateza y aguas

Lus i (hrea  de  proparacin.  iea e %
2 Amascaramienly, em e consumo) amplen con Ias] w
condiciones higiénico-sandanas.

£ comador escolar cuenta con sCoes0 B sarvicios sanianios, /
en cardided suficiente, en buen eslado y funcionarents.

Loy droee de prepavasitn, eimmceasmienio y consumo del
4 camedor escolis cumple con et espacio minimo que garantice ] w
1 prestacion daf sendcio,

Los techos ssifn diserindos y construidos de manera que g2 2
5 evin ian do suclodad, ion, formacion dal |

{ i
e ey tdendd Tlecho e mgienigl no Sgnlig
hongos iy mohos, e encuentran Gmpios ¥ s garandzan fas

condiclanes hgiénico-sentarias. (Y <o

[ imperinuable, no sbsorbentz, de fied Empieza y desinfeccidn,
Existen mesones en buen estado y s grietas

Lay. piredes esthn consiruidss en meferial resistonte, m

Log vwaen e z.ﬁcﬂads Bmpios, en buen estedo y sel

higiéni iterias, Abesturas ertre: m
7 piss y puertss que comuniquen al exterior se encusniran
protegidas,

g Los -sfiones y drensiss, se encuenbran en busn eado,
profugidos {refila), funcionando y Bmpios. w

Existin tanques yfo recipientos de simacenamienio de agua
g protegidos con tepa y do malerisl higiénico-sanierio, con la)
o%!&& sufidients  pars slender como  minimo  {Bs) W
p 2 un din de preparaci

&

Lex Jimpares o Ruminecidn se S_Ena.m: prolegidas y|
10 Y no se evi eléclricas W -
nkg»hw

11 Lo ¥iindroz do ges s encueniran sisiados del camedor
estdl an un luger protegido ¥ en busn estado. m

12 Cussilnson dree exclusiva para fa Empieza y desinfocein del E
iog Ulenstios y menafe sviande contaminmcion cruzeds. y

Lis§ venbnes y shechiras Gua se comumiquen con of ambrierte.
exterior; €stin provistas con mafla o anjeos de féci knpieza y)
13 resislailen 5 la fpiezs v la manipulacion. Los vidrios de Iss
ventaans ubicados en dress de proceso se encuenian en|

PUNTAJE
ESPERADO
- OBSERVACIONES

£ giwicenmrmientc de los insumos y malerias primas s
réakys -ordenademente en pisy, esthas yio cenastfies,

14 sanecat con tapa U olra forma de almecenamizaio. Dispons de| “
estanteriss de msternl sendario, mplas y en buen estada do
O que so permita la inspectitn, mpicza, desifecdidn v
fusrigazion, o es of caso,
Los productos se encuertran dentro de su vida (A, con fechs i

15 de vencimiento vigenfe, no prosertan sigim fpo  de N
conbiminacion y son aplos pars of consuma,

1§ Satiens detualizado ef control de erdradas y sslidas (Kérdex) y]
rotacién de productos - PEPS.
B slmacensmiento de los shmentos rafrigessdos se resizs

17 P entre -2C 3 4*C y s¢ Sevan ragisios de control ﬂ
sciualirados.




necenzTionty de

entos congelatas ze rowhza
turss de -18'C y so owan registos de control
zados,

B,

19

sustityan.

PUNTAJE
ESPERADO

s produclos que se encuentran empscados y rohlsdos,
joumglen con la nonmsbvided sanlaria vigenie. Resolucion)
1510972005 y demis normas que ks modifiquen, adicionen o

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

| TOTAL CONDICIONES DE ALMAGENAMIENTO MATERIAS PRIMAS £ INSUMGS

C | e | 10O -/

Existen lefreros setuslizados y en buen estado {maferial
iavable y resistente) alusivos o s splicacitn de Buenas
Practicas de Marufasturs (BPM), ubicados en las diferentes
sreas cel comedor escolar,

Los procesos de preparscion de fos almentos se realiren en
condiciones  éplimas . de  hglene, de fmpieza y de
sorsenvacitn, de fofms secuencial v continus pars evitsr]
cualquier fipo ds conlaminacién,

Se reaiza b Empiezar y desinfeccion de los uiansiios de
manera parmanents postarior af cambio de afmentos poc cads
process. La desinfectidn debe realizarse medianie (s
uhizacion dz agus Swlente, vapor de agua o sustancias
quimicas mudorizadst pars vete ofecte

P

H senvido de los afimentos ¢ hace con ulensilios (pinzes,
cucheres, olo.) segln keq 8l ipo de sbmento y 56 evita of
cardsclo drects del simenlo con las manoe.

PUNTAJE OBTENIDO

U

- ASPECTO AEVALUAR

"PUNTAJE

PORCENTAJE %

 TOTAL CONDICIONES DE PREPARACION Y SERVIC

En of edablecimients ‘sdicalivo ss encuenira pubizade an un

24 gar visbla o citlo de mend v la lista ds imercambios.
reaizado pocis ETC,
5 Se bemen estandarizados los ulensdios perm e serwdol
25 {utensiios medidores). M
Existe cumplimiento de ls minuta de scuerdo al il de mend vy
75 guia de preparacidn esleblecido. (51 es caso contraro,
2 presertar ol saporte de suorizacion por parte de la ETC del
cambio realizado).
- Se cumple con oz gramsjes de las preperaciones de cada
27 w0 da los componentes por tivel de escolaridad. m
: S . TOTAL CUMPLIMIENTO DE MINUTA PATRON ¥ CICLOS DE MENUS - GRAMAJES
PUNTAJE | , §

ITEM

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

PORCENTAJE %

i

/| OBSERVACIONES

€1 personal menipulador uilza la dotacion completa, €0 buen)
eslado, de color elaro {diferente z grises) y tmpio, taizadol
carrady estoy deben cuimplr con las especificaciones de la)
noymethvidad legal vigentn ¥ demas elemantos de profeccién)
PetesBrios pars racitn preparada en sito.

28

Se evdancia dotasidon de fos elementos de Ngiene personal
{iwbon desinfectante, toallas desachables o secador elécinico,
papel higiénico, guintés de manipulacion, gusnies de seso,
papelera). Se evidencis femision de enbega,

2 presentacidn petsonal da los manipuladores es adecusday
{roanos Evplas, ufiegicorRs ¥ sin esmalie, cabelo recogido,
s usg ds joyms U tlres Sttasorios ni maquilige).

Se evidentia para £6ds uno de los manipuladores certificacidn,
sédics (aplo pars mshipular afmentos) (no mayer 2 un afo)

—

“
8

£ operador suenta edi &l Plan de Capaciaciones en fsica con
sy respectivo e ¥ soportes de su impl K

o)

e

& personal manipulider “scredita formacion en educacién,
i incipips basidos de Buenas Priclicas de
Marufactre v priclices hgitnices en manpdacien del
alonentes {0 meyor U 8o} v se cuenla con registros yio!
carfficados.

& persong! ajsng sl cofidor esoolar ingresa con e debide
dolacin (lapaboshs, Cofie 'y bata).

[
o

& complemento alimentard &% entregado en ef horario
sstrblecido de acuierds o la porizacion realizeds por parte del
comilé de alimentmi) estoldry se encusnirn el aviso
pubficado en un hijir b,

Se garantiza la ceridnd de manipuladores de simentos que
permils le adecuads prestacibn del sendcio.

PUNTAJE
ESPER

€ |punTAsE OBTENIDO

e L

TASPEGTO A EVALUAR

PIEZAYDESINFEGOION.
: OBSERVAGIONES

37

Se cuernte con un programe de mpiaza y desinfeccion segin|
I3 normatvidad vigente y se Javen registros achslfzados de las
achidades.




a8 M_m frecuencis estsblecide y cuenlan con fichas enicas

M (concertraciones, todo de preparacion, cmpleo y rotac

| e utiizan producios de fnpieza y desinfeccién de sousrdo ”

tdes se laven ylo desinfeclan anles de eu preparacién o
29 consumo en racion preparsda en wtio, con sustancies

Las maferias primas crudas tales como verduras, hoctalizes ¥ %

por ridod sandania y establecidas en o =
plan de ssneamiento del operador

Cusntan con elementas y produsios de aseo (delergentes,
desinfectardss, jabén de loza, escobas, taperss, elc.) Esios

produclos de aseo se imacenan en wn sio verdlada. w
ident . protegido y s¢ debid: rotuiados
y organizedos. Se evidencia remision de enfrega de elementos
de aseo.

PROGRAMA DE ABASTECIMIENTO DE AGUA

frem ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVAGIONES

41 Exisle un programa de sbastecimiento de agua potable y se
Hovan registros sctuakizados de ies ctvidados

Se garsolizs Ia bmpleza ¥ desinfeccion panddice del tanque
yio iecipients (s} de simacenamients de agus segun|
42 normatiddad vigenty, -sdemds de exisl un procsdimiento
mplementado de Hmpieza v desinfeccibn de tanques yio
recipientes y s cUsrit con certificaciones de las actvidades.

; PROGRAMA DE MANEJO Y DISPOSICIGN DE RESIDUOS SGLIDOS Y LIQUIDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE |0 s  OBSERVACIONES

Se cuenta con un pragrama de menajo de residuss sdldos ¥ 5
43 fiquidos. con procedimientos escritce, se Devan registros W
achuzbzades de las achividades,

Se cuerds con recipiantes suficientes, identificados, de material
sanitanio. con fpr ¥ bolse plastca. ubicados en un sdio
xchiswe pars o rectleteion temporal da residuos sdbdes.

&

[E—

45 Sz splica la separscidh an st de los residuos aprovechabiles H
¥ no aprovechables, m

PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS Y ROEDORES

ITEM ASPECTOA EVALUAR - PUNTAJE

Se cusntn con un prorama’ de conbrol nisgrado de plagas. .
con procedivienlos extifios y se levan registros actusfizados m
de les pelividades preventivas o correchves i

Las instalaciones yio los alimenlos sv encuentren lbres ge §
presencia o dafo causads por plagas. w

|Se mvidencia soportes de las actvidsdes de fumigacion )
desralizacion por pare de una empress cerlificada por la
aulorided santaria compelerts de scuerdo 8 1o frecuencia
establecida,

!

PORCENTAJE %

‘ V a.w :

! \w "/ |PUNTAJE OBTENIDD

~.-ABPECTO A EVALUAR PUNTAJE

£l ransporle garantlzn & mantanimisnto de las condiciones de
conservasion requéridas para 2 matenia prima 3 lempershss
ambienle: resipientes, sanastfies, estbas de malerisl santario, o
ele y cumple von la hotatidad vigerte (Si aplica) I .m

i&\

Efwansporte garantizs of mantarimdenio de I condicionas de
consarvaciin requorides psra la muderia prima & lemperefurn [
de refrigersciny i ipiertes, . estbas i
de material sandario, sit'y cumple conla nonratvidad vigente § m

(Staptica) Se levan Teglstros achmlizados de cantrol de %(
{emperaturas de aivasanumiento.

Los vehiculor se en adecuadas condiciany

o sendaring, de 8360 ¥ Oparasion pars of benspote de los s

>t akbmenios. Se evn fenishios achuelizados de mpieza v ?p
desinteccion del Vehislie.

Loz vehiculos son ulifzados exchusivaments parar of ransports 4
de afmentos y fevan & sisio de “Transporte de Afmenins™. w/\ p

B persoral transporldr pusnia con le delecion complets y
adecuada segin rarmativided vigente. w/.w p.

& personat tansporiAgor tuants con cedfficasion médice de

54 aptiud pars manipUlsEion B imentos, A my

E personal oneporador cuénta con ef Pian de
55 Capacizciones en fsith £6n s respectivo cronograma y .
soparles vio cerbficationes.de su implementocian. 2 mw«

E} personal rensportader . acredits formacion en educacion
senftarie.  principion - Bgicos de Buenas Pricticas del
55 Mandfasturs ¢ pricticas - bigitnices en mampulacion de
elimentos {no maysr 4 un Ao} y ze cuerls con registros Yo %/
cerfficadas. 2

Los vehiculos cuenisr £5n 155 documentos propios para
movilzacian vigented'y Boordes o los parinistros establecidos
per e condrato {SOAT. Revisién leonico-mecanica y kencia de 2 »M
ransilo. elc}

Los vehiculos cuents con céntepto higidnico sarfario faverable
58 para transportar afmentds emiéido por s auforidad competenty, 7” mﬂ

. Se da cumplimiento & plan de ruls {pericdicidad y dias do 5
59 entrega de vivares € Inaio de sse0) N m/

Los vehiculos de transpoits  didrbucién corresporden a los
ofertadus segln propuesta presentada por el operador i se

60 presenta t i6n: ¢l oparador tiene mulori por Z
pare de la supenisidn del contrato)

St evidencia soporte de remision de entrega de viveres por
61 st del speraor conl formacio requerda y scusizacs. |y ?

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINAD

PUNTAJE

- i ] .
ESPERADD | T? Tcz.ﬂ?_mog'mz:uo _ Z? % PORCENTAJE Y,




 ASPECTO A EVALUAR

1 PUNTAJE

' OBSERVACIGNES

Loz ulensiivs tsles como tmbiss, cucharas. ofes y demds|
mengge esthn fabricados con materisles ssrdlerios, resistentes
318 corromion de fived bmpiezs y desinfescitn.

Los recipientes donde #o lse provee los efmantos & los tulares
de derecho son de meterist lveble y faci desinfeccion

E equipo v mensjo con que cuenta ef comedor escalsr es:
sufcients pare ls astenchn de la iolsbded de Hudsres de
derecho.

65

El operador cuents con inventario de menaje, equipos ¥
lerisifios sorrespondients s comedor sscoler

B B

66

Low ulensfios y equipos dof comedor estolsr 56 encuenban en
buen estado y en funcionsmiznto

o

§7

Exislen 10 programa pars o mantenimierto preverdivo ]

comsclivo de equipos de acuerdo @ lo estmblacide en I

rosoiosian. (Programa. Hoja de vida de Ioe eqguipos.
4o L. )

PUNTAJE OBTENIDO

e u
M%W doinn s

OTAL CONDIC

1

OHES DE EQUIPOS ¥ UTENSILIOS

ITEM ASPECTOA m<>_vmbm, vE,ﬁ. AJE
& Existin extidoros de incandios con fechse vigeries do recarga ”
ubicadiy 61 un luger adecuatio
Exdste bisliguin de primeros muxifios con loe elementos minimos, :
- m

requenides segin normatridad vigents, ubisedo en wn higer)
ndstusdo.

-ASPECTO A EVALUAR

 TOTAL CONDICIONES DE SALUD OCUPACIONAL

PORCENTAJE %

PUNTAJE

oo

- "OBSERVAGIONES

B somedor escolar fene pubbcado en un luger vislhle Is Ficha

|

ASPECTO A EVALUAR

Teoric e ion General del PAE
Se evidencis soporte de conformacion del comité de
& whmentacion escolar yio aclas de reunidn clualizades. ~
Se dligencis dariaments los regisros de control de asistencia MO S e eNiaew e @,ﬂw (S Wr&«; ﬂwpr VO hwmv( .W.ﬂ.w;mm;m,%sm&%
72 d lox Bulsres te derecho atendidos en of comedor esvolar de O €Ak ﬁw g o .kw ,
Ia nstution Educatin. AR ¢ \os twﬂ/ C/Q‘s e nwmv Uideve ﬁ»(ﬁnj
En'a insbitucitn Eduestive v sede se promusve hibitos i
7 afmentarios suludables con los tulares de derecho, m
Es vigible &l macanismo que of operndor y s ETC enen pars| N
74 terider s SPOR 6o ol comedor escalar

TOTAL CONDICIONES GESTION SOGIAL

PUNTAJE
ESPERADO

Existe ui protocolo de bioseguridsd Cowid-18 y se fevan
regrivon sctuafizados de e aclividedes

w

H oo

Que

l

M.«{wm A/N SRV %3

omedalo  FOFAD 60

3 "/

- la efecucion de PAE ecn esto

> wﬂf

texe actualizay digriogmevife e |

P

s ditolayes del Deckeho

En constancia firman:
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Direccién: catle 23 - Mww.fw .imwxmw 7 Hora de Inicio: mﬂw T A - Hora de Terminacién: “| -f(} | B
s 4 . Mo. Contrato / ) Fecha de Inicio de ,

Operador: U mvm.m@ =30 Convenio hwrmm Oh atencion: 31 \ o1 \th N“W
Reporia casos de . - Identifique la causal dal
atencidn st NO [X] |casode atencisn z Q
proritada prioritaria S
Visita verificacion Visita verificacion de ETA sita -
taenica MX.U, m ?w C Z Q
No. de Visita: NeY Ne2 N°3 °4 H°5 No. Total de Tiulares de Derecho Atendidos: Hivel: Preoscoler Nival Primaria Nivel Primaria Nivel Secundaria Fiivel Hadia

(Grada fro, 2do, 3ro) (Grado #o, Bto) (6to 3 90} (10y14)

o (13

,_ FEGHA DE VISITA NQ XNAMM .smUN. N N\NWNN

| i “A v olz i~
nomnmzu‘bum % Q ru'l v \ nw\ &

‘ _AVORABILE

(LTIMA VISITA AUTORIDAD SANITA

6l

CONCEPTO FINAL

“PUNTAJE.
ESPERADO

ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE |

1 £ vormedor escolar exth ubicads en un lugar alefado de focos:
daimssiubrided, maleze y aguze h

OBSERVACIONES

Les. . ineatac (drea  de  proparacidn, ea  de
2 dAmcenzmions, drez de  consumo) cumplen con fas m
econdiciones higignico-eanitarias.

3 El comador escolar cuenta con acorso & servcire sandanos,
en cardided suficiende. en buen esindo ¥ funcionamienio,

4 comador escolsr cumple con of espacio minimo que yarentice
I prestacion del servicio

Los fechos cstén deaindos y constridos de manera que se x& \Nm :Qm tﬂu H\.MQ ¥7 ) Tﬁfﬂfnu o pm.xna\mﬁ\ﬂuw

it facin de suciedad, iga, formmciin da w
hongoe y mohos, #s encusniran Grpios y se garantizan las.
congickinas higidnico-senitarias,

Las fress do preparacibn, akmecenamuerdo y consumo del ~

ES

Loy piiedes estn consinidas en meferis resisfente,
3 imparmestle. no sbsorbente, de ficl Bmpleza y desinfection,
Exiglen mezones en buen estado y sin grietas

Lot pisos s2 encuentran fmpios, en buen estado y se
7 garsrkizen lse condiciones higiénico-senitaries. Aberfiraz enbre N
piso y puertas que al aderior s¢

profegidas.

8 Los sifunee y crenajes, e encusairan en busn calada,
prokgidos (refil), bansionando y fropios. w [
Existen tnques yfo recipientas do. smacenamients de agua O N\N\V?_) *Qz)n& e de }’(}\)P\m g&w@»?é.ﬂk\ua A%m» QL ﬂ
s prélagidos con taps y de material higibrco-ssneria. con ta ~

copacidad suficiente para  stender como mirgme (s

natewidader comespandionios » un dia de preperacidn UJ «r«v \iﬁ I —x\»ﬁ C 2 N\m \ «~N—.¥Q
Law Javipscas o &uminacion se o:o:a:a.w: peotegidas y
10 Y no se evi faci eléctricas w
eiposites

11 Lo iindros do gas 5o encuentran sinfados def comedor M
eatoles 5 un lugar profegido ¥ on buen estado,

12 CuenlsCon ires exchusive parn la fimpiezs y dasinfoccion de
fox thenslios y menaje evizndo contaminacién cruzade,

Usss entarias y sbechaas que se comumiquen con ef ambiente

extariot liin provistas con malla o anjeos da ficl Frpieza y)
13 fesletentas & bs frmioze v la manbulecion. Los vidries de fas
ventanas bicados en frzas de process se encusnfran en|
buien sskado.

Ozgﬂ.oz ﬂ.w Um ,Zmﬁb.rbn_ozmm ﬁmugm < m>zwﬂ 2

ASPECTO A EVALUAR AP : ; : R i i ;om,mmmKnQOme,,,

B simacenamiento de los insumos y materss pimas se
reslizy ordenedomente en plms, estbas yo canasiies|
aznetes con tapa U olrs forma de slmscenmmients, Dispone del
estanferiar de msterial saniario, Frepias ¥ en buen ededo de

maners qua o permila la inspeccibn, fmpiezs, dasiieeddn ¥
fumigheidn, of es of caso.

Loz productos ve encuertran dentro de su vida (&1, con fechal
15 de vwicimiento vigerle, no presentan aigim Bpo de
confaiminacibn y son eptos parn el consumo,

1% Se'tane actuafizado of cortrol de entradas ¥ cafidas {Kardex) y]
volitish e productos - PEPS,

€ simsceramisnto de los afmentos refigerados se reaiiza
17 lempécsiurss enfre -2°C 2 4°C  so evan ragishos de control
actualizgdos.




ranurss de A0 ¥ se leven registos de cordrol] M
sdas.

cumplen con le rormetvidad sandarie vigeole. Resolucidn|
$109/2005 y demas normae quas la modifiquen, adicionen of
susttuysn.

o

Los produclos que se encuentran empacados y robuados, N

PUNTAJE :
ESPERADO m

BSPECTO A EVALUAR ~ -~ PUNTAJE"

Ensten leberos sctumlizados y en buen esindo (matesial

20 lgvable y resistanie} alusivos 8 la aplicacion de Buenas
Practvas de Manufacturs {BPM), ubicedos en las dferentes! ﬁ
&reas del comedor escolar.

Los prosesos de proparacion da los alimenlos se resfizan en|
2 condiciones  éplimas de higlens, de fmpiezs y de M

coneervacin, de forma secuencial y confinus pors eviar
cualguier tipo de contaminacion.

Ss reatiza ba fmpiezs y desinfaceion de los Wensios do
nmanera permanente. postarior af cambio de alimenios por cada

22 proteso. La desinfection debe realizarss mediante fn W
wiizacian de agus calente; vapor de sgus o sustancias
imizas sviorizadas pars este efeclo.

23 cucharss, ele.) seglryses o Bpo de sfmento y se evitz of

Bl servido de los slimeritos se hace con ulensfios (pinzas, M
contacto direste def afiments con las manos.

| TOTAL CONDICIONES DE PREPARACION Y SERVIDO

oo I

PUNTAJE

PUNTAJE OBTENIDO PORGENTAJE %

o

S ASPECTO A m<2.c,>m

PUNTAJE

En o ssteblecimients sdusolive se encuenira publicado &n un .
24 loger visible el ciclo de- menG y la fista de indercambios:
roafizado poris ETC,

Se fenen estendarizedos los ulensfios perz ol senddol
{ulensifios medidorss). m

Existe cumplimiento de la minuts de scuerdo af cido de mend v
L~ guia de preparacidn ‘gslablecido. (Si es cazo contranm,

presentar ol suporte de sulorzacion por parte de la ETC del]
cambio reafizado)

27 {
Rt : . . : TOTAL/CUMPLIMIENTO DE MINUTA PATRON.Y,CICLOS DE ME
PUNTAJE | 3 g u
ESPERAD |/ |PUNTAJE omamz_cm womom‘z,ﬁﬁm % Q Q , \.

CASPECTOA EVALUAR PUNTAJE U | OBSERVACIONES =

£1 personal manipulador ullizs la dotacitn completa, en buen!

estado, de color claro - {diferente & grises) y timplo, crizado

28 cerrada eslos deben compli con fas especificaciones de i ]
notmsividad legal vigente y demas elementos de proleccion| W
necesarion para raciin preparada en sito.

Se evidencim dotrcion de fos elementos de higiens personal!
{fabon desinfectante, loalls dasachabies o secador eléeinico,
papel higiénice, gueirles de manipulacitn, guantes de aseq,
papelera). Se eidentlaramision de enrega.

f&t

La presentacion porsenal ds los manipuladores &5 adecuada
{manos Bmpias, uiatdoftas y sin esmalle, cabelo recogido. B
5in us0 de joyas u olrdl sttasorios n maguilage).

w3
=3

Se svidenct pera cods 16 de los manipfadores certificasitn
médice (splo pars manipisr akmenlos) (no mayor 2 un afo) J

surespachheo 2 ¢ soportes de su

oy £ operador cuents a8l Plian de Capecisciones en fisico con w

I personal manipulatior seredia formacian en educasion]
sanflerm, principicd - baskos de Buenss Pricicas de
33 Marufaciors y prigheas’ higitnices en menipulacisn de “
eimentos {nc mayor B Ul e} ¥ s¢ cuents con regisros yo
cerfficados.

£ personal sjeno ol ‘comedor escolar ngresa con s debida
dotacion {lapabosay, tifie y bala).

€l somplements afimenbaris &x sriregado en ¢ horario
35 seteblecido de scbsrda & I aulorizacitn resfizads por pars del

comdé de alimentacitn gstolac y se encuentra el aviso ~
publicado en un hifiar visible,

3 parmis [a adecunda préstation del servicio.

Se gorantiza la cantidad de manipuladores do simentos gus M

.. _ = | TOTAL CONDICIONES DE PERSONAL MANIBULADOR DE ALIMENTOS
PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

PURTAJE
- RRPERADO

o

ASPEGTO A EVALUAR FUNTAJE

Se cusrin con un progradia de Smpieza v desinfeccitn seqin;
K Is normatividad vigente ¥ s4 faven registros achulizades de las
! scividades.




o ubizen protuctos do krpieza y desinfeccion de ecuardo a.
cusncia estibleckla y cuentun con fehas Henices
{toncanlracionas, odo de preparacion, emplea y rotacién),

Las malarias primas crudas lales como verduras, hortalzes Y]
futas se laven ylo desinfecian entes de su preparacion o
consumo en tacion preparada en siio,

forizadss por b sanitaria y idas en ¢l
plan de saneariento del cperador

con sustancias

40

Cusnten con elementos y produclos de aseo {detergentes,
desinfectirtas, fabén de loze, escobas, raperos, elc.) Eslos
productos de aseo s aimscenan en un sio vertlado,
identficado. protegido y se encuentran debidamente rotiados
¥ organizedos. Se evidencia remision de snbegs de elemantns
de nsso.

frem

ASPECTO A EVALUAR

PROGRAMADE hm»mﬂmsz_mz._.o DE AGUA

PUNTAJE ommmwﬁyn_ozmm

41

Existe un programa de abastecimiento de agua potable yse
Hovan regisiros actuslizedos de laa nctvidades

fawn cnaw nr{‘ W.O ft /r(é)fn.?g

3 o
IR

Teven

Se garenliza In mplean y desinfeccion perbdica del anque
o recipiente (3) e wmacenamisnto de agua segim|
normativided vigente, -sdembs de euslr un prosedimiento
implementado de - Binpieza y desinteccién de tanques Yo
recipienter y se cusntiy 661 cerifficacionss de Jos acthidades.

PROGRAMA DE MANEJOY c_vam_QOz DE wmm_acom mDCUDm< LiQuipes

iTEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE cmmmmcbﬂozmm

43

Se cuanta con Un programa de mencjo de residuos séidos ¥
fguidos, con procédinienlos escrifos, se fevan registros
actushzados de s atividades.

Se cuenta con recipientis suicientes, denlificados, de material
sanfario, con Wpa ¥ bolsa plastca. ubicados en un slio
exciusivo para fe regelebeion temporal de residuas sslidos.

45

Se nplica ls separacibh en siio de los residuos aprovechables
¥y nc sorovechables,

mxomgb DECONTROL DE PLAGASY xOmmommm

iTEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAUE, owmmmcbo_ozmm

Se cusniz can i ‘programe de control integrade da plagas.
con peocedimisntos” escrilos y se llevan regisiros actusfizados|
de los scfvidades proventivas o comrechivas

47

Lag instalaciones yio los alimentos se encuertran thres de
presencia o denn causada por plagas.

48

Se evidencis sopordes de las ncbvidadss de fumigacion ¥)
desializackin por parte de e cmpress cerfficada por fa
aulorided senfaria compelente de scuerdo s lo frecuencia
estabiecida.

. TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENT

PUNTAJE
ESPERADO

1 |PUNTAJE 0BTENIDO

ASPECTOA EVALUAR

PORCENTAJE %

PUNTAJE

El yansporte garanliza sl mantenimiento de las condiiones de
conservecion requenidas pars la materis prima 3 fempecatirs
ambiente: recipientes; canastlles, estbas de materal saniario,
elo y curmple con J normativided vigerie (S aplica)

e

i barsporte defas de
sonservesibn reqlisndas pers ls materia prima & lemperatirn
de refrigeration y tongslacidn recipientes, canastilas, estbas
de matecal sanRario; 8t ¥ stimple con la normatvidsd vigente
(Siaphoa) 5s Hevarreislios wetualizados de control de
iemperaturas dy Amatanamisnto.

Ve ,‘

o
Py

Los vehizulos se
senlariss, de aseoly oﬁﬂwna: pars of tansporte de los:
2fmentos. Se lsvin iegishos soluslizedos de lmpiezs y)
desinteccibn del vehiculo:

Al

52

Los vehiculos son ublzidoe sxchsivamente pata of Fansporte
de alimentos y levan &l Sisn de “Transporie de Afmentos”.

NA

53

B persora ransporlador Ssnta con fa dolecion complets y
edequsda segim nommatiided vigents.

A

€ personat ransportidor susnts con carlificacion médica de
aptiud para meniplladidn da alimentos.

NO

o
ket

& personal ransportdor siénda con ol Plan de
Capaciacionsy en fisin com sy respectivo cronograma y
soportes yio cerificieiries ds suimplementacion.

YA

on
@

El personal Yansporlador scredia formacion en educacion
sendana,  principios : bakleos de Buenas Pricticas de
Merufashura v priccices. higiénicas en manipulacion de
almentos {no mayor & tn‘ala) y se cuente con registros yio
cerfficados.

il

S

Las vehiculoe cuentan ton 6% documentos propios pars
mowlizacion vigentss'y dcordés » los pardmebos establecidos
por &l contrato (SOAT, Révigion tecnica-meciinica y brencia de
Transito, ele)

MA

Los vehitudos cuents cof éonteplo higiénico sarltario favorable
para ransportar aimentos smibdo por la auloridad competerte.

NA

Se da cumpliviento & plin de ndas {periodicidad y dias de
entrega de viveres & insumbs de aseo)

M@

50

Los vehicuos de bansporte y distrbucién coresporden a los
ofertedos segln proputsts preserdada por ol uquuﬂ {sise
presenta oy, &l psrador tiens aul por
pars de la supervisién del contrato)

NR

61

Se evidencia soporfe de remision do ealrega de viveres poc
parte def operades non.,w informacién requerida y sctualizeda.

NA

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMIN

PUNTAJE
ESPERADQ

1
|
|
!

[NJ LY PUNTAJE OBTENIDO

_ PN | PORCENTAJE%




I ASPECTO A EVALUAR

mcz.:tm

OBSERVACIGHES

Los wenalios teles como tmbles, cucharas, ofes y demis
mengje sxbin fabricados con materiales sandanios, resislentes
3 18 corrosion de fked impisza y desinfeccion

Los recipientes donde s les provee los efmantos 5 los Bulares.
ds derscha £on de material lavabie y ficl desinfeccion

El equips ¥ mensje con que cuenta ef comedur escolar es
wufiients pere le alencin de la tolafded de Hulsres def
derech,

65

El operador cuents con inventario de mensje, equipos y
ulehsfios correspondients af comador escoler

68

Los itenafios y equipos del comedor escolor e encuertan en
buert estado y en Rncioramisnlo

&7

Bxiden un programa pava of manlenimienio prevectivo Yl
coeetivo de squipos de acuerdo 5 fo estnblecida en I
resoligibn.  (Progrema. Hojn de vida ds loe eqipos.

| ASPECTO AEVALUAR

PUNTAJE

| TOTAL CONDICIONES DE EQUIPOS ¥ UTENSILIDS

o , OBSERVAGIONES ,, .
a8 mx&@.;ﬁﬁgan de invendive con fechss vigentes de recsrga Nohp H wur mxﬂuw O& ﬂ, aoéﬂv ox T 3 ?ﬂ' Mﬁ ,nrg @d
ubicado e un kuger adecuado /h.vﬁwnwl S ACLO < L bnoe ey O M 3
N it b do primecos avcios con s clmertos minmas Lot TE dels m\nmm.t.wlﬂ (o N € mmvjn\m‘ﬂ* e mvﬁamhy, mw*

requedidos segin nommatividad vigents, ubicado en un lugen
adatuads.

ASPECTO A EVALUAR

&..Vn.(q?rh@\riwc Lﬂﬂ,l )

. TOTAL nOzEQOme DESALUD OC

ﬁr fm., ﬁr(% ﬁww

cvbﬁ.oza. .

- OBSERVACIONES

B comedor escolar bens publicads en un kugar vishie fa Ficha]

7 Téoricn de Geners! del PAE ﬂ
- Se evidencis soports de conformasion del comis de “
1 almentasibn eecolar 170 acias de reunidn achabzades.
Se dgencls deriamente Jos registros de contrel de asistencis
72 de Jos Biularss de derecho alendidos en o comedos csvoler de C
1a Insiuion Edusativa
73 Enfu bistitucién Educetiva ¥ sede se promueve habitos m

sfmentarios seludables con los Bikares de derecho.

Ex visibls 2l mecanismo qus ef operador y Ia ETC bensn para|
stender se SPOR #n of comedoc escolar

ASPECTO A EVALUAR

._.Oﬂbr COHl Qn.ozmm mmmﬂﬁwz

,imonir

OBSERVACIONES

Exisle oy protocolo de bioseguridad Covid-19 v se Revan)]
registros schufizados de fas schividades

] szﬁmﬁuw
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