() NacionAL

. i . &a pon
oN ; o fim, -tosfi2 g{ﬁg : :
MINISTERIO DE EDUCAC 30 &< 'HPYGYIC(GY - :;“L 3% VersionNo2 0312022

ACTA DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE -~ ©
: ; RACION PREPARADA EN SITIO-ALMUERZO L 2

Institucion » s i i 3 e 0
;:::?tlva y f?félzf SID/Y /fl’n nfd L’l ETC: 7—(/,)) a MUNICIPIO: 7(//" /O Fecha Verificacion: ‘7 -0 ? _‘_20!:3
Direccién: Hora de Iniclo: g: 20 A M Hora de Terminacién: 77:35 A /‘7

Sosiador 7[4//7@/7{50 gg;‘S::lt;alol Sﬂﬁ 0/“(/ 602 3 ::;hc.ibd:: Inicio de 37*&7' 202;3
S [

Reporta casos de ) Identifique la causal dol
atenclon prioritaria . NO | ] ;:l:‘:i: l:tnnclon —
I Sm—
ety varifiacion ‘ Visita verificacién de ETA Visita SPQR 5
tocnica ) ) 5 / — == —
No. de Visita: N°4 N°2 N°3 °4 N°5 No. Total do Titulares de Derecho Atendidos: Nival: Praescolar Nival Primarla Nivel Primaria Nivel Secundaria Nivel Medla
(Grado 1ro, 2do, 3ro) (Grado 4to, 5to) (610 a 3no) (1oy11)
AR D O] @ 0 ”
S Bl 1 27 Lgd 195 2 )
: L2 T 1>
X :
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA il okl = ipwrer
EMITIDO

PUNTAJE 4 == -
ESPERADO 6 & Lt S5 Q/ PORCENTAJE%| & 5 7( (
CONCEPTO FINAL { v UU C )VO

CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

e R R e A AT ONDICIONES DE INSTALACIONES FISICAS ¥ SANITARIAS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
1 El odm;zdol'escolar esta ubicado en un lugar alejado ds focos| -

de insalubndad maleza y aguas eslancadas

Las instalaciones ( & rea de preparaci 6 n, a rea dol
2 2imacenamiento. & rea de consumo) cumplen ocon las
condiciones higienico-sanitanas

/ ; |
los Mm;/w/ao/o/ ¢ olimadoS 70 7 Senf.p en lo vndng/

nlp/ b1 Vld

3 El comedor escolar cuenta con acceso a servicios saniiarios,|
en cantidad suficente, en buen estado y funcicnamiento

Las &reas de preparacién, almacenamiento y consumo del
4 comedor escolar cumple con sl espacio minimo que garantice
|a prestacion del servicio.

Los lachos estan disefiados y construidos de manera que sel
5 evila. de suciedad, n, ion do|

hongos y mohos, se encuentran limpios y se garanizan les
condiciones higienico-sanitanas

Las paredes es! A n construdas on malenal resislents,
6 impermeable, no absorbente, de facl Jimpieza y desinfeccion
Existen mesones en buen estado y 5in grielas

Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se
7 garantizan las condiciones higiénico-sanilarias. Aberturas enlre

piso y puerias que al extenor se
prolegidas

) Los sifones y dranajes. se ancusnlran en buen estado,
protegidos (rejilla), funclonando y limpios

Existon fanques y/o recipientes de almacenamiento de agua|
protegidos con tapa y de matenal higi é nico-sanitario, con la|
9 capacidad suficento para alender como m i nimo las|
aun dia de prep

Las | a mperas o lluminact 6 n se encuentan prolegidas y|
10 luncionanda y na se evidencian Instalaciones el e clricas|

Los cilindros de gas se encuentran aislados del comedor
1 escolar en un lugar protegido y en buon estado

Cuenta con area exclusiva para la impieza y desinfeccion de|
12 los ulensilios y menaje evitando contaminacion cruzada

Las venlanas y aberturas que se comuniquen con ol ambiente|
extarior, estan provistas con malla o anjeos de faci limpieza
a lIa limpleza y la manipulacion. Los vidrios de las
ventanas ubicados en areas de proceso se encuentran en buen|

estado.

“A\,\\;

TOTAL CONDICIONES DE INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

73 I PORCENTAJE % [7ﬂﬂp/‘°

PUNTAJE 7 ) ’PUNTAJE OBTENIDO . i "
wFSPERADO RS [+ /CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS EINSUMOS: | . “o & 0
' fTéM ASP‘E}:TO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIPNES

- - i Se Jronen v3TnIS )’ (3/105/; [los Gee o a/,_/- ‘N f6 5
simacenamiento de los insumos as ylo canastilas, 7 ,.7 q 5 o
feolzaordenadamente en pias ::::amraillo stpnnne doj /\‘70% / 40\5 / 24, 25 0/(7/ rg/‘ e // 6(1 (.0/‘ f/ / ,Jd

canecas con lapa u otra forma de alm:

astanterias de matenal san rio, limpias y en buen estado de|
tanteri tenal sanilario, y |
Ten ks L e e

manara que se parmita la inspeccion limpie

fumigacion. s @s 8l caso

an danto de su vida ulil. con fechaj

o0s produclos 58 encusntri .
15 110 :oﬂumwm vigente, no_presentan alg u N bp /
ontaminacion y son aptos para ¢! consumo

SN

—
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Sa tigne actualizado el control do envradas y salidas (Kéardex) y|
otacion do produclos - PEPS

EI al do los alimentos 96 roaliza a)
lomporaluras enlre -2°C a 4°C ¥ se llevan regisiros de conlrol

El do alimentos se realiza o)
lemperaturas do -18 * ¢ y 8o llovan regisiros de conlrol
acluelizados

& LN (8

Los producios quo se oncueniran empacados y rotulndos

19 cumplen con la normatividad sonitaria vigonto  Resolucl ¢ n|
510972005 y demas normas que la modifiquon adicionen o ‘/]
susliluyan
TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS R %
PUNTAJE .
ESPERADO J é ,PUNTAJE OBTENIDO ] 6 ’ PORCENTAJE % 7(7/3 e A
. conoiones or erepRcion YseRvbo
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
mﬂ\ buon estado (matorial
20 lavable y resistente) alusvos a Ia aplicaci 6 n de Buonas|
Practicas do Manulactura (BPM) ubicados on las diferentes| /’ =
areas del comedor escolar
—
Los procesos de Preparacion de los alimentos se realzan en|
2 condicones 6 plimas  de higiene  de limpieza y do
CONSeNa o n. de forma secuencal y continua paraevilar| /’
cualquier tpo de contaminacion
—
Se reaiza la Impieza y desinleccion de los utensilios de / /\f d >y /
e o oo s NA j‘ € enclerdin, elemintps ¥ oseo T, LSk peradf
proceso La desinfeccion debe fealizarse medianto la ulilizacion 4 \a p)) . =
de agua caliente. vapor de agua o susta 0 Se AN _enflosor arﬁ or f/ fz 5
e e Sl vor s s e ediisd V'S T 2601 0cfg € PResnisio, ok
[ =y L
El servido de los alimentos se hace con ulensilios (pinzas v
23 cucharas. elc ) segun sea el po de alimento y se evila el
contacto directo del alimento con las manos.
TOTAL CONDICIONES DE PREPARACION Y SERVIDO
PUNTAJE ;
ESPERADO q PUNTAJE OBTENIDO ‘ PORCENTAJE %
< ————— TR
el e UMPLIVIEN: GRAMA :
ITEM ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES
En el esiablecimiento educalivo se encuentra publicado en un)
24 lugar visible el ciclo de men u y Ia fista de Inlercambios|
realzade por la ETC
25 Se tenen estandarzados los utensilios para el servidol
(utensilios medidores)
Exisle cumplimiento de Ia minuta de acuerdo al ciclo de menu| # N ﬁ 7,
26 y guia de preparaci 6 n establecido (Si es caso contrario| SC PA /ejﬂ e/ M {n V 7 /00/0 / / d’ 0 dp U
presentar el soporte de aulorzacion por parte de la ETC del|
cambio realzado)
27 Se cumpie con los gramajes de las preparaciones de cada
uno de los componentes por nivel de escolandad
TOTAL CUMPLIMIENTO DE: MINUTA PATRON Y CICLOS DE MENUS - GRAMAJES . . . RS S
SR ’ L ’PUNTAJE OBTENIDO ' Y l PORCENTAJE %
sperang_| &/ * 17
‘ ST s s A s 10| ONA|
ITEM i ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen)
estado. de color claro (diferente a grises) y lmpio, calzado)
28 cerado eslos deben cumplir con las especilicaciones de I 7
[normatvidad legal vigente y demas elementos de prolecci on|
pare racion ensitio
Se evidencia dolacio n de los elemenltos de higiene personal
(jabon desinfectante. loallas desechables o secador el clrico 4
29 papcl higienico, guantes de manipulacion, guantes de aseo,
papelera) Se evidencia remision de entrega
La presentacion personal de los manipuledoros s adecuads
30 (manos linpias. ufias cortas y ein esmalle, cabello recogido /)
5in uso do Joyas u olros accesonos ni maguillaje)
Se evidencia para cada uno de los manipuladores certficacion|
3 medica (aplo para manipular alimentos) (no mayor a un afo) 7 -
. (ol Colitimc o OC NTIop0 oy 7o coporrocidp  phd D
El operador cuenta con el Plan de Capacitaciones en fisico con N Fr s o d
32 su respeclivo cronograma y soporles de su implementacion t’/ d/ o 4; Q’f ,’ v /\/ 0 W /202 "
7 =
El personal manipulador -acredila formaci o n en educaci o n
sanitaria, principios b & sicos de Buenas Pr a cucas de
33 Manufaclura y pr a cticas higi & nicas en manipulaci 6 n do 7
alimentos (no mayor a un afio) y se cuenta con registos y/o
certificados
EI personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida
H dolacion (tapabocas, cofiay bala) 2 g pe o p 7
g [se entrepe b corplmafs olimea] 0 o ECARE R Zam
E I\ I os en el horario
ostablecido de acuordo a la autorizacion realizada por parte del
35 comilé de alimentacion escolar y se encuenta el aviso A ’
|publicado en un lugar visible /
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Se garantiza la canlidad de manipuladores de alimentos que /! 0"{ 2 MOA’—/"U[O 0/0 IOS ﬂ/‘f %\ // /\4-’/\105 (’/\ / 9 UA
36 permita la adocuada prestacion del servicio 7
3 A TOTAL CONDICIONES DE PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS
PUNTAJE | Q IPUNTAJE OBTENIDO l 9' | PORCENTAJE % l g % 33 e /
_ESEEBAD — e o T = T
Ol W ; g CONDICIONES DE SANEAMIENTO e R e Ay ﬁ Mw%
PROGRAMA DELIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES /
Se cuenla con.un programa de limpleza y dosinfacoitn sagun In /0 4 / 4
37 normalvidad vigente y sa llovan rogistios actunlizados do las| "/’ /? (‘}) ') { 5 e ///J ‘f') do\) dke /‘OJ 0 '/4 doa/e'y
actividades
S ulifizan productos da limpiaza y desinfeccion do acuordo o
38 la ftecuencla establocida y cuantan con fichas 1 @ enicas 7
(concentraciones. modo de praparacion emploo y rolacion)
Las malenas primas orudas Inles como verduras horlalizas y|
frutas s lavan y/o desinfectan antes do su preparaci 6 n o
39 consumo on raci 6 A proparada en il con sustancias
por la sanitana y en el
plan de sanoamiento dol operador ’,
Cuentan con elementos y produclos do nseo (delergantes
desinfectantes. jabéh de loza oscobas lraperos, elc) Eslos|
40 productos de 8seo se almacenan en un silio ventiado |
identficado, protegido y se encuentran debidamenle rotulados| /'
y organizados Se evidencia remision de enlrega de elementos|
de aseo
PROGRAMA DE ABASTECIMIENTO DE AGUA ]
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES - 1
|
o [Eviste un programa da abastecimiento de agua potable y se S C Ce ﬂ/‘ j';. (O/l_ /2\‘7}/ 511 OS O (/VO // 2 04/0‘) 0/{ /a\j
llevan registros actuslizados de las actvidades 4 /f S
Q s D‘ |
Se garantiza la impieza y desinfeccion penodica del lanquo {
y/o recpiente (s) de almacenamiento de agua seg U n|
42 - normatvidad wvigente, adem as de existir un procedimientol ‘
implementado de limpiaza y desinfecct & n de tanques ylo| l
recpientes y s& cuenta con certificaciones de las actividades |
: PROGRAMA DE MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
N Se cuenta con ‘n [;mg am.; de d id lid ‘/ 0 /2 f /
RN ey I VA0 Con [CO)SF05 odvo 2o 9/0 0 e .
mualzadnsdelasamﬁdades /O) o (/ v, 0/ MP g’ %
Se cuenta con recpientes suficientes. idantificados, de material| ‘
44 sanano, con tapa y bolsa pl astica. ubicados en un silio)
* exclusivo para la recoleccion lemporal de residucs solidos. l
45 Se apiica la segaracion en siio de fos residuos aprovechables y| o
. no aprovechables 7
% e ; PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS Y ROEDORES
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE . OBSERVACIONES
» T
Se cuenta con yn programa ds control intagrado de plagas, con| < Q (O/‘ % (% Q
" 46 prmdmenlosues:nws y 5@ lievan registros aclualizad::de las| 5 N / 2 ? "‘) l 0\5 0 bo 200/0 J 0/ / J
actividades preventivas o cofrecivas F(%/ )/ 6/0 a/e/
4
47 Las instzlaciones y/o los alimentos se encuentran libres de //
. presencia o dafio causado por plagas
Se evidencia sopories de les actvidades de fumigaci 6 n y|
desralizaci 0 n por parle de una empresa certificada por le|
. 48 autondad sanftana competente de acuerdo a la frecuencial
establecida
5 TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO
PUNTAJE IPUNTAJE OBTENIDO \ PORCENTACE % I ()
ESPERADOQ — | H 7 0

s E7Y PR AR = - — —~
Sy IV iy, bt Feid S
ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
E1 transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de
conservacion requetidas para la matenia prima 8 lemperalurg)
4 ambiente recipientes, cansstillas, estibas de matenal sanitario
e1c y cumple con la normatividad vigonte (S aplica) Vi e
E! ransporte garantiza el mantenimiento de Ias condiciones do
conservacion requeridas para la matena prima 8 lemperatura
de y llas. eslibas e
50 de material sanilano, alc y cumple con la normabvidad vigente
(St aplica) Se llevan registros actualzados de control de [\V‘
\emperaturas de almacenamiento
Los veh 1 culos 6 on
sanilanas, de aseo y operaci o n para ol transporto de los| 0
51 alimenios Se llevan registios actualizados de limpioza y) <Hadppemp——=
desinfeccion del vehiculo
Los vehiculos son ullizados exclusivamente para ol transporte| /\/ &
52 de alimentos y llevan el aviso de *Transporte de Alimentos” ] ~—
on complela y ﬂ
El personal transportador cuenta con |a dotacion comp| N
53 ladecuada segun normalividad vigente v e,
E——
T AR g
El personal transportador cuenia con cerlificacion medica de| N
54 aptilud para manipulacion de alimentos 1 e 8
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E! personal transportador cuenta con el Plan de Capacitaciones |
55 en fisico con su raspectivo cronograma y soporles y/o
cartificaciones de su implementacion /v P

El porsonal iransportador acredita formacion en educaci 6
sanilaria, principios b & sicos de Buenas Pr & clicas de|

56 Manufactura y pr & clicas higi ¢ nicas en manipulaci 6 n del ’ R -
alimentos (no mayor & un afio) y se cusnla con registios y!aN r

certificados

Los vehiculos cusntan con los documentos propios para
57 movilzacion vigenles y acordes a los paramelros eslablecidos

por el contralo (SOAT, Rovision lecnico-mecanica y licencia de
transito. eic) N /

Los vehiculos cuenta con conceplo higiénico sanitano favorable|
58 g
para Uansportar alimentos emitido por la autoridad competente N
.

59 Se da a plan de rulas (p y dias de
entrega de viveres e insumos de aseo) N ' O

Los vehiculos de transporte y distnbucion corresponden a los

60 oferlados segun propuesta presentada por ol operador (s se NO ———/

presenta homologacion, el operador tene autorzacion por
parto de la supervision del contrato)

61 Se evidencia soporte de remision de enlrega de viveres por i
parte del oporador con la informacion requenda y actuaizada N
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (S| APLICA) ¥ PR : Bay
PUNTAJE \ —
— |[PUNTAJE OBTENIDO l _— l PORCENTAJE %
ESPERADO 7 ‘ e AR
b ¥ty e Y R R  CONDICIONES DE EQUIPOS Y UTENSILIOS 2 5 i ”
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
Los ulensilios tales como lablas, cucharas, ollas y dem as|
62 menaje estan f con sanilarios,
a la corrosion de faci limpieza y desinfeccion
63 Los recipientes donde se les provee los alimentos a los tilulares| 4
de derecho son de malerial lavable y facil desinfeccion
El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es|
64 suficiente para la atenci 6 n de la tolalidad de litulares de| ‘7
derecho
65 El operador cuenta con inventano de menaje, equipos y
ulensilios correspondiente al comedor escolar 4
66 Los ulensilios y equipos dol comedor escolar se encuentran en
buen eslado y en funcionamiento
Exislen un programa para o manlenimiento preventvo y|
correclivo de equipos de acuerdo & lo establecido en lg|
67 resoluci 6 n (Programa, Hoja de vida de los equipos,
9 do )
“a X TOTAL CONDICIONES DE EQUIPOS Y UT‘ENSILIOS Sx oo e Lo
PUNTAJE PORCENTAJE % l N
EsPERADO | /~  |PUNTAJE OBTENIDO e —— 70 dlt =2
e o5, 4 S5 ¢ ) - CONDICIONES DE SALUD OCUPACION, A 2 Rt
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
Exislen extintores de incendios con fechas vigentes de recargal
68 ubicado en un lugar adecuado '17
Exisle botquin de primeros auxilios con los elementos minimos| 4
69 requeridos segun normalividad vigente, ubicado en un lugar|
adecundo

TOTAL CONDICIONES DE SALUD OC‘UPACIONAL

i ‘4(" 4 T
PUNTAJE | 2_ IPUNTAJE OBTENIDO ] PORCENTAJE % | 2V L
s e AR W o e . CONDICIONES GESTION SOGIAL | 0
e ; A SRS A R TR y fuind o Abic o OCIAL A R ot
ITEM ASPECTO AEVALUAR OBSERVACION

EI comedor escolar liene publicado en un lugar visible la Ficha|
0 Tecnica de Informacion General del PAE actualizada

Fcbo travice pre 05477497 0750ty 20/

Se evidencia soporte de conformacion del comite de
" alimentacion escolar y/o aclas de reunion actuelizadas

Se diligencia dianamente 105 régisUos de conlrol de asislencia
72 de los Uulares de derecho atendidos en el comedor escolar do
la Institucion Educatva

En la Institucion Educaliva y sede se promueve habitos
7 aimentanos saludables con los titulares de derecho

Es visible 8 mecanismo que el operador y la ETC venen para)
" atender las SPQR en el comedor esoolar

RIS PN 5. ¥ ot

TOTAL CONDICIONES GESTION SOCIAL
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Vi
PUNTAJE =
JUNTAIE | 7 [puntade oBTENIDO | 9 | PORCENTAJE % |03 357e |
O ST e " ., CONDICIONES rnovocoms DE BIOSEGURIDAD * /1 i s
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE oasenvmones
Exisle un tocolo de b ndad Covid-19 [
R et L
2 =T TOTALCONDICIONESPROTOCOLO&DEBIOSEOURIDAD 5 PRty = e TS TR
PUNTAJE ot o7,
ESPERADD i'? ‘PUNTAJE OBTENIDO ] ( \ PORCENTAJE% | 7)) “ {5
' ST T \C/ FECARDEY L [t i e o
A | eumpumiente | e "Em’"s‘m‘E«
ctinaeS Qe pne, ) A/ 22 2 YO Handald| izt oy LUPPOESD
~ ~ \\
S i N
GG B CONCLUSIONESIOBSERVAClONESIRECOMENDACIONESDEQUIENREALIZALAVISITA«eA D

i S

4
S ESE

Sc Oft)l{ﬁ ('Vr"/‘/l Q /0' D9Yor B/YWD/nn/ Con /05 04 sercconts
/vrg/;a L9 \.

Y _orGone] T,

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA V|SITA o

y,“;,.(. ‘ T s & o

NVa St ,7/ & Senjon 0/.)(:’/ Veoney 20s /)0,7‘6 a/)" va’/\ Of 4’/\0’€ /a v, 7‘9
. / N
~ o
En constancia firman: \ \
' QUIEN REALIZA LA VISITA".

- QUIEN ATIENDE LAVISITA -

(_QYOJ(TD:{ Ciordn Jooez e

wowere: {Doy;0/ 0:0,,7) \@wdf f a}

CARGO: 0y ofesrana/  PRE-SE 7 Fooncand P
FIRMA: e =3 Caorchra (edon m
TELEFONO: ’X77920162 37 313€2T923%
. QUENREALZALAVISITAT .- {QUIEN ATIENDELAVISITA® ' 50 2 ©
NOMBRE:

CARGO: S
FIRMA: o~

TELEFONO:
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Identifique la causal del

Reporta casos de sl ,‘ NO [ 4o dtencld
atencion prioritari ‘B/ s el
£ ¢ b ptiorllaria B
Visita verificacion Visita verllicacion de ETA Visita SPOR
tecnica S -E —
. —
No. de Visita: N°1 N°2 N°3 N°4 N°5 No. Total de Titulares de Derecho Atendidos: | Nivel: Preascolar Nivel Primaria Nivel Primaria Nivel Secundaria | Nivel Media

N i B (Grado 1ro, 2do, 3ro) (Grado dto, 5lo) (Bto s Qn% (10y 11)
X L@ 352 95 227 -7 19 a’
[FECHA D isiTA 46 D/C -/F&/flﬂ d{ ?HZJ =
P el concepro emimoo {oﬁg‘gf%(\ ’3/ € q 2 5° /s
ESPERADO 5 7 OBTENIDO L’ q 75 04

CONCEPTO FINAL 4 B b’C NCO)

CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
A CONDICIONES bi msuh ES rlsmns vsmrrAmAs ;

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE | . OBSERVACIONES

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

El area de 2listamiento y imacenamento temporal da los
1 [productos industnalzedos esté ubicado en un luger alejado de
focos de insalubndad maleza y aguas estancadas

El area de aistsmiento y aimazenamiento temporal de los|
2 productos  industnalizados cumplen con les  condiciongs|
higienico-sanitanas

[~

El ares de amacenamrento temporal de los productos
| 3 tos cumple con el espacio|
l m | emo que garantce la conservacion de los alimentos y/o|
productos

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se|
et acumulacifn de sucredad. condensacién, formacion de|
hongos y mohos se encuentran limpios y se garsntzan las|
condiciones h:giénico-sanitanas

Los pisos se encuentran kmpios. sin ﬁneus en buen estado y|
se garantzan las condicones higi é nico-sanitanas Aberturas
entre piso y puertas que comuniquen al extenor se encuentan|
protegidas

Las piedul est & n construides en matenal resistente,
6 impermeable no absorbente de facil impieza y desinfeccién
Existen mesones en buen estado y sin grietas

7 iprotegidos (rejilla). funcionando y mpios.

Las |4 mparas o duminsci 6 n se encuentran prolegidas y|
8 funcionando y no se ewdencian instalaciones ol é ctricas|

Los sifones y drenajes. se encuentran en buen estado, 4

expuestas

Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente
9 extenor. estén provistas con malla 6 anjeos de facil impieza y| 7

8 la impieza y la manipulacion

10 Cuentan con Bcceso 8 servicios samtanos, en cantidad
N suficiente en buen estado y funcionamiento

Existen lebreros aclusizados y en buen estado (matenal

lavable y resistente) alusivos 8 seAalizacién de Aroasy ala
" aplicacs 6 0 de Buenas Pr & cbcas do Manufectura (BPM),
07

ubicados en el area lemporal de alistamiento y envega

TOTAL CONDICIONES DE INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

: i
E:‘;:TR%% [ 7 ‘pumAJE OBTENIDO [ 7 [ | porcentasen | 70(4 /o
e T TR o ONDICIONES ALMACENAWIENTO DE PROBUCTOS TERWINADOS, (/1 | A
’ "ASPECTOA EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES

E1 aimacenamiento de los productos industnalizados se realiza)
lordenadamente en pias estbas y/o canastilas canocas,
recipientes con tapa v otra forma de elmacensmiento Dispone
12 de estanterias de malenal sanitano, lmpiss y an buen estado|
[de manera que se permyta la inspeccion. hmpieza desinfoccion
ly fumigacion s es el caso

Los producton se encuentran denro do su vida Ut con fachs) '7 Y !((/le, I"A/f'/ﬂ;. HW (‘0 No < ff’o 5 \'/4 N 260 7 b

de vencimienlo vigente, no presentan alg 0 n bpo de
13 [contaminacion y son aptos para el consumo H ] /’FIL O’JQ (. ﬂ(ﬂ "C FU ‘3 7 -d a p
50 tene actusizado ol control de entades y selidas (K drdox 7 = 3 MNNN) pA( f f 279 [)/ Py 7 i _l a 3 :[ B
14 [para productos industnalizedos)
-‘—{ T
aliza 2
EI simacenamiento de los alimentos rafngerados s re: M
15 (lemperaturas entre 2°C a 4°C y s0 llevan registros de control| 0
actualizados
lados.
s que se encuentran empacados y rotul
L::n T::d::l: llqnofmuuvldud senitana vigento. Resolucl 6
16 ;ID:/ZDOS y demas normas que |a modifiquen, adicionen 0| et ?
s 5 T/ TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO DE PRODYCTOS TERMINADOS

5 R ) - -
TAJE % | ﬂg /
PUNTAJE 5 PUNTAJE OBTENIDO PORCEN 7 4
ESPERADO | .
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: NDICIONES DE CALIDADE N
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
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grado de madurez 6ptima para su cONsUMO

El dulce ple con las de caldad
20 e inocuidad establecidos en la normatvidad vigente y con los
requisitos establecidos en los hneamientos N

TOTAL CONDICIONES DE CALIDAD E INOCUIDAD DE).OS PRODUCTOS TERMINADOS
PUNTAJE "2, [PUNTAJE OBTENIDO 1 " [ PorceNTAE % 700 T

ESPERANA - -
3 3 SRR - CONDICIONES DE CUMALIMIENTO DE MENUS- GRAMAJES A e éﬁ&g@
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
En el establecmiento educalivo se encuentra publicado en un|
21 lugar visible el ciclo de men u y Ia ksta de intercambios|
realzado por 18 ETC Vi s F A
L A LS
Existe cumplimiento de la minula de acuerdo al ciclo de men | S( "/‘7’ 090 0/0 f/ dl 9 0 l 1w 7 f / m(/l U L
22 (S1 es caso contrano. presentar el soporte de autonzacién por 7
parte de la ETC del cambio realizado)
23 Se cumple con los gramajes de cada uno de los componentes
en racion industnaizada por nivel de escolandad ",
” TOTAL CONDICIONES CUMPLIMIENTO DEI#ENUB-GMM‘JES A 1)
PUNTAJE
NTAE | [PunTase oBtENIDO | "3 | porcentak% l{ a/

ITEM ASPECTOAEVALUAR | PUNTAE | = OBSERVACIONES

El personal manipulador utliza la dotacion completa. en buen|
estado de color claro (diferente & gnses) y impio, calzado

24 cerrado estos deben cumplr con las especificaciones de la|
inormatividad legal vigenle y demas elementos de proleccion|

necesanos para racion industnalizeda.

Se evidencia dotscon de los elementos de higiene personal|
(jabon desinfectante. toallas desechables o secador eléctnco,
papel higieruco. guanles de manipulecion, guantes de aseo,
pepeiera)

25

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada)
26 (uAas conas. kmpias y sin esmalle cabello recogido, sin uso de
joyas u otros accesonos n maquillgje)

27 Se evidencia para cada uno de los i
medica (apto para manipuler alimentos) (no mayor a un ailo).

28 El operador cuenta con el Plan de Capacilaciones en ﬁw:o con
su respectvo y soportes de Su

A
7
Vi
B peor manpusiracin a0 0 et 0 £a(To CoTifoonlld o€ (o [70(‘.'/04-,'0; hechg e |
4
Y
4
5

29 Manufactura y pr 4 cucas higi @ nicas en manipulaci 6 n de|
almentos (no mayor a un aiic) y se cuenta con registros y/o
certficados

santana pnncipios b @ sicos de Buenas Pr & cbcas do
2
7 Yos/ 2 3
T

Ei personal aeno al comedor escoler ingresa con la debida)
30 dolacion (tapabocas cofiay bata)

3 Se garantza la canbdad de manipuladores de alimentos que
ipermyta la adecuads prestacion del servicio

EI complemento alimentano es entregado en el horano

de acuerdo ala alzada por parte del
2 comité de alimentacion escolar y se encuenta el 8viso
publicado en un lugar visible

TOTAL CONDICIONES DE PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS ; § IR 5 Ry

| PORﬁCE‘NTAJE'/. [ ﬂﬂ 88 7

PROGRAMA DE LlMPlEZA Y DESINFECCION

PUNTRE T @) [punase oBTENIDO !
_eseeave | of [T —

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONE; 0/ /
bt s nms s b bt o se [fean (Lo, Fro5 efutiades € TAS
3 procedimientos escntos se levan registos
acbvidades 4 A~ fl (VA dnyg At
T
Se utlzan productos de kmpieza y desinteccion de scuerdo &
34 la frecusncia establecida y cuentan con fichas t @ cmicas| '4
(concentraciones. modo de preparacion. empleo y rotacion)

:ue::an don sl | rodcs Tilsno (u:mm:u 7(0 ﬂo/‘ (’///V\ r"'\fOJ off QS a M p‘)/'e
0 /Dm.‘oq/ﬁ( p/(/'()r 2 cfo ot "/‘/H_,PQ en /O Uﬂa

35 ase0 s aimacenan en un sito venulado. identficado. protegidol
y se encuentran debidamente rotuados y organzados Se
L @vdencia remsion de entrega de elementos de 8580
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Existen extintores de incendios con lachns vigontes do recarga)

L 57 ubicado en un lugar adecuado ‘/7
[Existo bobquin de primeros auxilios con los elementos minmos| I o
58 [requendos segun normatvidad vigonte. ubicado on un lugew 7
adecuado
TOTAL CONDIClONEa DE 8ALUD OC\JPACIONAL F
PUNTAJE T w | 2R -
ESPERADO I 7 IPUNTAJE OBTENIDO l 7 I PORCENTAJE % | 7”[5 .
: : A A coumclonu DE oesnon MCML 3 / 4
ITEM ASPECTOAEVALUAR | PUNTAJE | OBSERVACIONES
EI comedor escolv bone publicndo o un i psibla In Fieh
5 Tecnica de lr||:m\':ﬂM Gm’\m’nl dol PAE ":v‘?,:lv“:"n o 4
80 Se evidencia soporte de conformmeion del comite de
Almentacion escolar y/o aotvs de reumdn nclunlizndns 7
_ N I DR W A _ e —
Se u-l«wmn dmnnmenle los registros de contiol de asistencia
61 de los blulares de derecho atendidos en el comedor escolar de 4
18 Institucion T ducatva
52 En In Instituoron Educatva y sede se Ppromucve hibitos
aimentanos saludables con los blulares de dorecho 7
63 Es visible el mecanismo que of operador y In ETC benen para) 4
lender las SPQR en of comedor escolar
TOTAL CONDICIONES DE GESTION SOCIAL
PUNTAJE 7
JE %
ESRERIDS ) < 1PUNTAJE OBTENIDO I 5 I PORCENTAJE % i//' ﬂd
X 2 R CONDIG(ONES DE PROTOCOLOS DE B(OBEGURJDAD ‘ LARENE,
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
Exste un protocolo de biosegundad Cowid-19 y se levan)
| 64 registros actualizados de las actvidades
|
. ' TOTAL CONDICIONES DE PROTOCOLOS DE BIOSEGURIDAD
| FUNTAE | ! l ./( | PORCENTAJE %
ESPERADD | ’] |PUNTAJE OBTENIDO
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AEE R va ek " ACTA DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE ALIMENTAGION ESCOLAR.PAE . R
: ; RACION PREPARADA EN SITIO-ALMUERZO s s
Institucién . : :
Educativay ~ . )+ |ETC: T/ MUNICIPIO T tin
Sede: 1) AsS LSt Judingf = [enyo [ )@ vt 8.0 )
Direccién: - '
: Hora de Iniclo: - .
o bl 0?7_{‘)7 S /))77 I I;i_ora de Terminaclon: y _3Z /) M
Operador: p P g 0 No. Contrato / > Facha de Inicio de
CPADESD e 500 g 1023 seaco 3797 ~20¢. 3
Reporta casos d Idontifique la causal del T R e
S ]“o/ex —
. prioritarla
:;I:'l\l:::anﬂcaclon 5 - Visita verlficaclén de ETA Visita SPGR g
£ —_— -
No. de Visita: N°1 N°2 N°3 N°4 °5 No. Total de Titulares de Derecho Atondidos: Nivel. Preascolar Nival Primaria Nival Primaria Nival Sacundaria Nivel Media
b( (Grado 1ro, 2do, 3ro) (Grada 4ta, 5to) Bto & Ino) 10y 1)
O | O
10100 ] 444 203 | 243 o 1D
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA bl g) o/c M0r20 O 2083
, ] S A8 % FPVIRRBLE (9n L 2pv7liinl 7
San. | ( Z by S PORCENTAJE ¥ e/, 7
ESPERADO | 7 OBTENIDO 9 o @5, 76 P
CONCEPTO FINAL Y N o
CRITERIOS DE EVALUAGION: 1(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
4 LG Wil he s CONDICIONES DE INSTALAGIONES FISICAS Y SANITARIAS 7 [ @ i o : R
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
1 El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos|
de insalubndad, maleze y aguas estancadas 7 t
Las ms:ainctunes (& rea de preparaci o n, & rea de|
2 2imacenamiento. & rea de consume) cumplen con las| 7
condiziones higrenicod-sanitanas 1 )
4 v
- PeSSESmmenimene 4 fea B anidod AplitnVe Je caqueniea, i SonToe
iyt Rarn [0S 3 pnonipblotf/10f ¢ R/renDS
Las areas de ﬁre::amcbm eimacengmiento y consumo del t b 1
4 comedor escolar-cumple-con & espacio minimo que garantes| 7 = '
2 prestacon del sevicio |
5 L‘.os (0510; esian disediados y construidos de manera que sel 7
5 vtz de suciedad, , for de -7 !
nongos y mohos, se encuentran fimpios y se garantzan las| |
condiciones higienico-sanitanas 1}
{ Las paredes est a n construidas en malenal resistenle, !
! 6 P . 00 de facil impieza y desinfeccion 7 = i
R Existen mesones-en buen estado y sm grietas 1}
Los pisos se encuentran fimpios, en buen estado y se !
7 zan les condigiones hig it Aberturas entre 4 {
piso y puertas que T iquen al exierior se Y . ;
protegidas |
Los <ifones y drenajes,- se encuentran en buen estado,| l
8 protegidos {rejilia), funcionando y impios 7 '
|
Existen tangues y/o recpientes de almacenamiento de egua) I
prolegidos con tapa y de malenal higi & nico-sanitaro. con 1g 7 i
9 capacded suficents para atender como m | nimo las|
aundiade
Las | a mpares o liuminagi 60 §6 encuenlien prolegidas Y|
10 y no se evidenci ol 6 olricas| 7
|erpuestes
1 Los ciindros de gas se enguentran aisiados del comedor
escalar en un lugar prolegido y en buen estado 7
12 Cuenla con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de,
los utensilios y menaje evitando conlaminacion oruzada ‘7
Las ventanas y aberiuras que s8 comuniquen con el amblente
extericr, estan provislas con malla o anjeos de facil impieza y| .
13 resiclentes a le fimpieza y la manipulacion Los vidrios de lag 7
venlanas ubicados en ereas Ge proceso s6 encueniran en buen)
estado
d TOTAL CONDICIONES DE INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
PUNTAJE ]73 PUNTAJE OBTENIDO 73 | poreenTAEY% | 770" /4
2 A " CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMGS | | 1 100 | e v
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE t OBSERVACIONES
El _almacanumlenln de los insumos y malerias primas se ()‘ c 7”‘0/\‘/\ W; O/‘ e5 y fmaf{,’//gg’ Lf Idﬂ .erl /oj
realiza ordenadamente en pilas, estibas yfo grnashll:n, / ~/ /
tapa u otra forma de almacenamiento Dispone dg o9y i ¢
14 ::\ifl:‘de ma‘:arial sanitario, limpias y en buen eslado de| 4 M Of £/ OS P//MO \S‘ a/‘o [:m Q(/O O// /f(/a Cﬂ/\ € / J‘ﬂUf / 0
manera que se permita la inspeccion, limpieza, desinfeccion |
fumigacion, si es el caso
Los produclos se encuentran dentro de su vida ulil, con fechal
15 de vencimienlo vigente, no presentan alg U n lpo do
contaminacion y son aplos para el consumo
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# ’ g N
16 Se tiens actualzado el control de entradas y salidas (Kardex) y| /COG 0,0( aﬂfp ; im // 20 a/ U
rotacion de produclos - PEPS 0
E| almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza |
17 lemperaluras entre -2*C a 4°C y se llevan registros de control|
aclualizados =
El aimacenamiento de alimentos congelados se realiza a|
18 lomperaturas de 18 * C y se llevan registros de conlrolf
aclualzados 7
Los producios que se encuentran empacados Yy fotulados,
19 cumplen con la normalividad sanitaria vigente Resoluci 6 n|
510972005 y domas normas que la modifiquen, adicionon of
: TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS i) s O R
Y
PUNTAJE é i
PUNTA 5 9 3 34
ESPERADO UNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % 3 /2
T e AT R ONDICIONES DE PREPARACION: Y q;nvlqo
ITEM ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES Y
Existen letreros aclualizados y en buen estado (matenal
20 lavable y resistente) alusivos a la aplicaci o n de Buenas|
Préclicas de Manufactura (BPM). ubicados en las dierentes| /'
L areas del comedor escolar
Los procesos de Preparacion de los alimenlos se realizan en|
2 condiciones ¢ plimas de higiene. de limpieza y del
|conservac 6 n, de forma secuencial y continua para evitar|
cualquier tipo de contaminacion
Se realza la impieza y desintecaion de los ulensilios de
manera permanenie poslerior al cambio de alimentos por cada
22 proceso La desinfeccion debe roalzarse mediante la utlizacion
de agua caliente, vapor de agua o suslancias quimicas 7
aulorizadas para esle efeclo
El servido de los alimentos se hace con ulensilios (pinzas,
23 |cucharas, elc ) segun sea el ipo de alimento y se evila el
contacto directo del alimento con las manos
; : __TOTAL CONDICIONES DE PREPARACION Y SERVIDO
PUNTAJE ' ,PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAE% | 7/9/5° (-
ESPERADO | /) - _
L 250 X e NY 1 o .
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
En el establecimiento educalivo se encuentra publicado en un
24 lugar wvisible el ciclo de men u y Ia lista de intercambios| 7
realzado por la ETC
25 Se tenen estandarzados los ulensilios para el servido q
(utensilios medidores)
Existe cumplimiento de la minula de acuerdo al ciclo de men | S C i/flpﬁ,a pg/’ﬂ ﬁ " L Z /‘1 f/] (/ 2——
y guia de preparaci o n establecido (Si es caso contrario, :
2% presentar el soporie de aulorzacion por parle de la ETC del|
cambio realzado)
Se cumpls con los gramajes de las preparaciones de cada 7
27 uno de los por nivel de d
~ ... TOTAL CUMPLIMIENTO DE MINUTA PATRON Y CiCLOsS DE MENUS - GRAMAJES - - B o SR -te e
Jo /.
[)
PINTAEE [ &) [puntase osTenioo | L) | eorcenran [700 /. y
AD! - £.7% 5 S SIS GHEE NS PN S O e e g . oA o
EERARD = b I INR f NAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS &
e 007 X Ll 5 ; R D A L VR WA o 2 L e
= 2 c OBSERVACIONES
ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE
E| personal manipulador utiiza la dolacion completa, en buen
estado, de color claro (diferente a grises) y limpio, calzado)
28 cerrado eslos deben cumpli con las especificaciones de la
|normatividad legal vigente y demas elementos de proleccion
[necesanos para racion preparada en sitio
Se ovidencia dotacion de los elementos de higiene personal
(jabon desinfectante. toallas desechables o secador eléclrico /)
2 papel higienico, guanies de manipulacin, guantes de aseo,
Papelora) Se evidencia remision de entrega
La personal de los es 4
30 (manos limpias, ufias cortas y sin esmalle, cabello recogido,
Sin uso de joyas u olros accesonos ni maguillaje)
3 Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion| 4
medica (aplo,para manipular alimentos) (no mayor & un aio)
2 E1 operador cuenta con el Plan de Capacilaciones en fisico con /’
3 Su respaclivo cronograma y soportes de su implementacion
El personal manipulador -acredita formaci o n en educaci 6 |
sanitaria, principlos b a sicos de Buenas Pr & clcas de|
33 [Manufactura y pr a cticas higi e nicas en manipulaci 0 n de| 4
[alimentos (no mayor a un afio) y se cuenta con registros y/o|
ceruficados
34 El personal gjeno al comedor escolar ingresa con la debidal ‘4 y % (T—
i -
dolacion (1apabocas, cofia y bata) / / 'ﬂ 3 0 (/7""(/\7-/ (./0 (/\
El alimentano es gado en el horano 55 w} (}0 ! 3 /’ A rdl /0 /O d /b_s z 00[”7
e3lablecido de acuerdo a la aulorizacion realizada por parte del P - o /o S 9 . o ” 4 7 N £ 8 q
35 comile 4 alimentacion escolar y se encuentra 6l 8viso P INQ
|publicado en un tugar vieible
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Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos que
permila la adecuada prestacion del servicio.

Fss

4 P
S¢ Tecanen 3 mong Wodarns of RIme]oS 24 75 0 a
/‘/7‘(‘0/,(/0 i ” o]

7

TOTAL CONDICIONES DE PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

PUNTAJE

[ q - ‘PUNTAJEOQTENIDO

r_‘_ES_PE_RAL')O

’ PORCENTALE % L70n A

Eging ‘ CONDICIONES DE SANEAMIENTO

PROGRAMA DELIMPIEZA Y DESINFECCION ,

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

OBSERVACIONES

Se cuenta con un programa de limpiaza y desinfeccion segun I
normalividad vigenle y se Nlevan registros actualizados do las

37

//

S Jrenin ey, 505 0 ctuwlj22005S a7 vidg @y

Se uliizan productos de limpiaza y dosinfoction de acuerdo &
la frecuencia establecida y cuentan con fichns t & cnicas
(concentraciones. modo de preparacién emploo y rolacian)

38

7

o aseO OF

/1§270h e [ipen] OS5

tShe period0
el doo 73,/[21/2,3 d

Las matonas primas crudas tales como vorduras. hortalizas y|
frutas se lavan y’o desinfectah antes de su proparaci & o)
Consumo en rac & n preparada en silio con Euslancias
aulorzadas por la normatvidad sanitana y establocidas en el
plah de saneamiento del oparador

39

Cuentan con elementos y productos de aseo (detergantes
|desinfectantes. iabon de toza, escobos, traperos, elc) Estos|
productos de Bseo se almacenan en un silio ventilado
'dentficade. protegido y se encuentran debidamente rotulados
v organzados Se evidencia remision de enlrega de elemenlos|
de Bseo .

A

40

PROGRAMA DE ABASTECIMIENTO DE AGUA

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

OBSERVACIONES

Existe un programa de abastecimiento de agua potable yse
llevan registros aclualzedos de las actvidades

1

se L ovn NeQs5Tss adtwl,2.0/0S T of” l//oo’ﬂ-»

Se garaniza s moeza y desinfeccion penédica del tanque|
V/o recpiente (s) de almacenamento de agua seg U n

42 normatvidad vigente ademas de exstr un procedimiento /’
(molementado de impieza y desinfecci o n de lanques y/o|
~ |recolentes y 56 cuente con certficaciones de las actvidades
PROGRAMA DE MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE " OBSERVACIONES.
Se cuentz con un programe de manejo de residuos solides S e ]/i,\ en pj’./ /}05 o dl/p /,)‘ 5 A/QS 0 V' d)yp
43 | i ouidos con procedimientos escritos, se llevan registros £ V(( 4 7 )
|sctueizados de le€ actvidades ,
Se cuentz con reapientes suficentes, 1dentficados, ds matenal
44 senitano  con tapz y bolsa pl & stica, ubicados en un sitio) 7 . -
lexcluswo par la recoleccion terporal de residuos salidos
L 45 :: :,T:z?i'aaan e 5itio ds los residuos aprovechables y| /7
l PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS Y ROEDORES
, _ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE | TOBSERVACIONES s
Semn:amu.mp'ogvam'adaaorbnlmlagradousplugus con 5'( f ”A en /L['jl y/9 a\s 7] (ym ( 25 do\g‘ 9/(( /05 Df%' V:/?/f\‘
46 10s escritos y se llevan registros actualzados de las '7
aa.ndaoes preventivas o correctvas
Las instalaciones y/o los alimenlos se encuentran fbres de ~ !
47 [presenciz o dafic causado por plagas :
Se evidencia soportes de las actividades de fumigaci o n y|
on por parte de una empresa certificada por la)
48 autoridad sanitaria competente de acuerdo a la frecuencia)
jestablecda
PP 2 TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO
JUNTAEE. JPUNTAJE OBTENIDO
esperano |7 2 ‘ sl
.‘ 9 = LA OBSERVACIONES
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
El porle garantza el de las de R e ol
conservacion requendas para la malensa prima 8 temperalural
49 ambiento racpientes, canestilas esubas do malerial sanitano N ; U
elc y cumple con la normatividad vigents (Si eplica)
El garantza ol de las cond! de
|conservacion wquenﬂau para la matena pnma & lemperatura —
do y oslibas
50 do malarial ganitario, elc y cumpla con la normatwidad vigents W / 0
(Si aplica) Se llevan registros actualzados de conlrol de
lemperaturas de almacenamienio
h | culos se on d - P
:::u;:as ::c:sco y operaci 6 n para el ransporte de log /\// ﬂ e
51 slimentos Se llevan registros actualizados de limpleza Y|
desinfeccion del vehiculo ,
-
los son ulilizados exclusivamenle para ol fransporte, 0
52 ;:sa:,’;:m: ; levan el aviso de *Transporte de Almentos” /‘/ v
) personal transportador cuenta con la dotacion complelay /'\/ > 6
5 adecuada segun normatvidad vigente
0 ica d
£/ parsonal iransportador cuenta con carbfacion medend ' ! /ﬂ ~— e o
54 apttud pera manipulacion da alimentos
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El personal transportador cuenta con el Plan de C:
55 en fisico con su respectiva cronograma y soportes ylo d
[certificactones de su implementacion e e
E! personal transportador acredita formacidn en educaci o n)
senilana  princpios b & sicos de Buonas Pr & cbcas de . l
56 Manufactura y pr & ctcas higi o nicas en manipulaci 6 n def [
alimentos (no mayor a un aio) y se cuonta con reQistos y/o| N' '
cortificados
Los vehicuilos cuentan con los documentos Propios paca p NN R o T e
57 movilzacion vigenlos y Bcordes a los paramotros establocidos g
por el contrato (SOAT. Rewision tecnico-mecanica y hoonaia de / (
vansito, elc) e
58 Los vehiculos cuenta con concepto higienico sanitano favorabia 4
Para transportar almentos emitido por la autondad competente N . U - N
59 Se da cumplimients  plan de nutss (penodicdad y dins de 7 —
entrega de viveres & insumos de sseo) NI (} -
Los vehicuios de tansporte y oistaducion corresponden a los
-850 {ofettados ssqun propuests presentada po: @l aoerador (s se ) -
presenta hamdlagaoan. o coerador tene aulorizacion bor ’ >l
parte e le supevision del contrato)
61 Se evicence so00te de emision de entrega de viveres por v e
Pate 0o oretsdor oo Ia ivformacion requenida y actualzada . )
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (S| APLICA) P Fvi i
PUNTAJE | ' ’
ESPERADQ — IPUNTAJE OBTENIDO __ PORCENTAJE % \ -
o = PR ¥ -e--.,_ﬁ-; T = % 5 A T TR —
B e . = NS SN .”;.‘ o N »!‘{D = 3 ;‘ fb ROSY, AL
[ em | SPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
]
|
|
| |Los wensiios tales como tables cucharas, ollas y dem 4 |
| 62 |menzie estan fab con sanitanos 4
,’ !a Iz cormosion de fac! kmpieza y desinfeccon
| |
| 63 [Les reoprentes donge se les provee los almentos 8 fos tiutares
| |de cerecho sor. ge matenal lavable y faci desinfecsion
| |
[ El equipc y menaje con que cuenta el comedor escolar es)
| 64 suficente para 2 alenc on de Iz lowlidad de tiulares de
| cerecno
i 65 £l operado cuenta con mventano de menaje. equpos y
| Jultrtsmos comespondiente al comedor escolar
|
|
| 66 08 ulensios y equipos del comedor escolar se encuentran en
" buen esiaco y en funcicnamiento
! Existen un prog para el y)
| 67 correctvo Oe equipos Oe acverdo & lo establecido en Ig
lresa!u: ©n {Programa Homg de vida de los equipos|
' [oenca ce tos )
[ ; TOTAL CONDICIONES DE EhUIPOS;U‘TENSfLIOS
" PUNTAJE i K t SONTAR )
ESPERADO
EREEaR e M e 3
fTEM PUNTAJE
Exsten estinlores de moendios con fechas vigenles de recarga)
68 Lbicags en un lugar adecuado
Euste botiquin de primeros auxilios con los elementos minimos|
69 requendos segun normatvioad vigenle, ubicado en un lugar
(adecuado oAl r
TOTAL CONDICIONES DE SALUD OQU,ACIONAL‘_A /:
M . L4
i 720
PUNTAJE D [puntase oBTENIDO POREENTAIE % ‘ [
s , ' conpic SOCIAL

. e e
ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

_ OBSERVAGIONES

' Z.‘

El comedor escolar liene publicado en un lugar visible I Ficha
Técnica de informacion General del PAE aclualzada

0/

bl /od P Se Al

Zicka TPin (o o/ WSy

Se evidencia soporte de conformacion del comile de
alimentacion escolar y/o actas de reunion aclualizadas

P /
folfo Ay o/C Conlormper o, /¥ Y Acfo 0% Mepmonel

Se diligencia diariamente l0 regisuos de conlrol dé aml:n’n:;a
de los Llulares de derecho alendidos en el comedor 65col

la Institucion Educaliva

En la Institucion Educativa y s6de 56 promueve habitos

alimentarios saludables con los Utulares de derecho

Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para

74

N AN (S

¥

alender las SPOR en el comedor escolar

TOTAL CONDICIONES GESTION SOCIAL
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¢ ///

PUNTAJE OBTENIDO .| porcentasE % l éﬁ, é V4
TR e T T T CONDIGIONES PROTOCOLOS DE BIOSEQURIDAD T

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES

PUNTAJE

L el omdh oo J
e mtALcoumclonespnorocoml |08EGURIDAD s Bl @) I AR AT CR N J
o ik ds b
Rl PUNTAJE OBTENIDO ] I PORCENTAJE % //(]
ST e PR A S0 B
TR ACaioNEs DEWERA | | e
A 0/“" < (/' Q. Lnpeli _04 |
C\\ o .
e —— — —\—\._“
iy
\\
s il e deE ) GONGLUSIONES/ ¢ OBsERV“AcIONESIRECOMENDACIONES nanumunmmuwsnu;a e
Sc O’f«ﬁ't’ Comp /1/’ /a/\ [2S 0Cloneg n/z’ m, 04 o /0 /"UV/// BHW 7
N \\
\V -

; >OBS§RVACIONES DE QUIEN RECIB *

S

'/\/o rf lpmrrrJ o'wn’a‘ )
Ui <79 \\ \

v

L
iEn constancia firman

* QUIENREALIZA LA VISITA : %

NOMBRE: 70v/g/ ﬁl(om/d 9(/:»% 7

P Y R YT R

CARGO: b, o c wnpl = w=SCT e 7078

et e the
TEERONG: | 3 /23625 L 3272 HIASGE

. T QUENREALZALAVISITA <. =& TQUIEN ATIENDELAVISITA . s i

NOMBRE: | ~—~—__ ——

CARGO:

FIRMA:
TELEFONO: ° T
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