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iTEM [ TASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES
B comedor esvoles esth ubicado en un lugar siejada de focos
doi idnd, maleze y sguas

PUNTAJE

Les  inalslaciones  (frea  de  proparacin,  wea  de
2 smacenarlento, ez de conswmo) curplen con las {
condiciones higiénico-samitarins. |

3 El comedor estolar cuentn con acceso a servicios sendanios,
R camdidad suficients. en buen eslado y Rnsionmants m

Los dreas de preparacion, simecenamiento y consumo del
4 comedor aecolar cumple con el espacio mnimo que garaniice,
ta prestacion del servicio ¥

Los techos ssiin diserados ¥ constriidos de manera que se
evir dacién de suciedad, i6n, formmcion de
hongos y mohos, se encueniran Fepics y se garanizan les %

condicionas higidnico-senilarias.

[ Fmpermesble, o sbrorbents, de fécl Bmpieza y desifeccion,

Las pmredes esthn constnsdss en materil resisterte, #
Existen mesones en buen eslado y sin grietes

Los pisos se 38% frpios, en buen eddado y se

7 zen fse higiénico-seritarias. Aberhras entre
piso y puertss que iquen al exterdo se W
profegidas.
(oe sifones y crenajes, se encusniran en buen estado,

8 I

protegidos (refils), funciorando y firpios.

Existon tanques yio recipienles da. sknacenamiento do agua)
e protegidon con tapa y de mulerial higisnico-sandario, con (s

copecided ificiecto pars stender como mhémo 5] |
necesidades camespandisnies 2 un dis de proparacion

Les timperns o fminacibn w0 cncusotan profegidas y
10 funck Y no se evidencisn i eléotricas M
expueslas,

11 Lo cllindros do gae s encuentran rislados del comador
escoler e un luge protegida y en buan estado.

2 Cuenta ton brea exclusiva para la fimpieze y desinfaccion de
tos wlensiias y menaje eviando contaminacion cruzada. !

Lass ventaras y sberticas que se comumiquen con of ambierte
exterior, estin provistas con mala o snjeos de focil bmpiaza y
13 resistontns s i Fmpinza v la manipuiacion, Los vidios de las|
vertanas ubicsdos en Sreas de proceso se encueriran en|
buen estado.

GTAL CONDICIONES DE INSTALACIONES FISICAS Y SAMITARIA

00

PUNTAJE
ESPERADC

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES

B simacsawriento de los insumos y matoras primas o mnﬁﬁ.rﬁ.l whcgﬁl/g) €y 755 ﬁwﬁ‘ oy mwu

realize ordenadamenie en piles, eridas yio cenasifies,
caneses oon tapa u obra forma de almacenamicrio. Dispons del
esterferiss de metersl santario, impias ¥ en buen estado de
manera (e se permila Ja inspeccién, bmpieze, desifeccion vi
fumigacién, sl es ¢ caso,

14

Los productns se encuentran dentro ds su vida W3, con fechal
15 de vendmienlo igente, o presertan aligim fpo  del
contmminacitn'y son aptos para el consume,

Se ons sctuafizado ef control de erirasas y sabdas (Kirdex) y

16 rotacién de productos - PEPS,

 ——

8 aimecensmiznio de fos alimenios refrigerados se realiza 8
17 lempersturss erire -2°C 2 4°C y se ovan registos de controf
actusdzados.




]

coopeindos se resiza s M

an regsline de contrl

¢ productos que se encuentran empscedos ¥ rohdados,
cumpien con la normelvidsd sandare wigere. Resolucion
510072005 v demis normas que & modfiquen, adcionen o
sustloyen

e

1 TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMO

PUNTAJE |

ESPERADD |

PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE % &G e J -

frem ASPECTO & EVALUAR PUNTAJE

- OBSERVACIONES 7t

Exislen letreros actulizados y en buen estado {mabesial
20 imvable y resistonte) alusvos 8 lo apicacion de Buenas
< Pracivas de Monufactura (BPM), ubicados en las dderentes
sreas del comedor escolar,

©F procesos de preparecion do fos almentos se re
5 condiciones  Opimse  de  higiens. de lpiezs vy de
vorservacién, de forma setuencisl y coninus para evitar
cudlquier ipe de contaminacitn.

Se reaiiza a bimpieza y desinfeccion ds los wensdos de
ranera permanents posterior al cambio de efmentos por cads
procesa. La desinfeccidn debe reaizarse modiarde la

izacion de 2gua cabienls, vaper de agua o sustmcias

icas alorizades pars este efeclo,

N

s

£ servido de o afmentos se hace con Ulenshios (pinzas
23 cucherss, oic.) segin sea gl ipo de shment
contacio distlo de! limenls con las maros

6 evita ol

TOTAL CONDICIONES DE PREPARACION Y SERVIDO.

PUNTAJE
SPERADQ

PORCENTAJE % TSN

PUNTAJE OBTENIDO

el

St

S
“OBSERVACIONES:
En of sxtableciniento sducativa e encuenira publiceds en un| 4
24 gar visbls el ciclo de man ixiz de irdercambion W
reaiznde por la ETC. §
5 Se Genen osandarizedos los dlensSos pare el seradel
3 fudensifor medidora),
Exisle cumpliotients de Jn minuta de scuerds af citlo de mens y .
e guia de preparscion estsblecido. (31 es caso corrario, w
=2 presenisr of soporte de sulorizacion por parte de is ETC del |
cambio realzado) ;
_ S currple can fos gramaes de lag proparacionss de cada F
27 0 42 fos componentes por nivel de escolanided i
TOTAL CUMPLIMIENTO DE“MINUTA PATRON Y CICLOS DE MENUS ~GRAMAJES
PUNTAJE i :
o PUNTAJE OBTENIDO (e
ESPERANG | -

{TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

€1 personal manipulsdr uiiza fa dotacicn completa, en busn
sstado, de cokor ciaro (Gferente x grites) y fmpio, celzado

9% carrado eslos deben cumplr con fas espesificaciones de by H
rommatidad fogal vigandn y demds elementos de proteccion w
neCeTanot pare racidn preparada en sibo.

Se evidencia dotucién do los elementos de higene personal

29 {jabdn: desinfectante, loaflas dosechables o sacador elédrico,

= guantes de nseq, W
papelers). Se evidencia rermision de entrega.

La presentacidn pecsonal ds los manipuladeres es adecuada
ag anos Hmpl . cabedo recagido,
1ued de joyss u ofros aocesorics i maguilisjs ).

31 Se evidencie para catfs uno de fos manipuiadores certificacion. W

cy midics {eplo pars menipular alimentos) (ne mayor a un afo). ¢

o El opereder cuenta con &l Plan de Capacitaciones en fisice con

e st respectio cronograme ¥ soportes de su mplementacitn m
£1 personal maenipulador acrodin formacisn en educacion|
ssnflarm,  principios  basites de Buenss  Prachoas  del

33 Marufaclrs ¢ préclives higiénicas en menipdlacion del

skmertos {ne mayor B un 2D} ¥ se cuents con regFsios yio
icados.

et

(5

£ personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida &
dolscin {tapabocas, cofia y bala),

€ complsmento sfmantario es erfregado en of horario
15 establecido de acuards s la sulorizacidn realizada por pade del

comis de alimentscid escolar y 5¢ encuenira of aviso W
pubicado en un lugsr visible.

Se gsrariiza is contidad de manipuladores de slimentos que §
permila o adecusda prestacion del servicis, W

©
kY

40ﬂ>ﬁ0020_0_czmm DE PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

PORCENTAJE % u

PUNTAJE OBTENIDO

PROGRAMA DELIMPIEZA Y DESINFECCION

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

OBSERVACIONES:
Se cuenta can un programa de fmpioza ¢ desinfeccion segin
a7 Iz normatividad vigente y se Tevan rogistros schmizados de las %
aciudades.




| Se utiizen productos de impieze v desinfeccisn de acuerd ) H
e becuencis establecids y cuentan con fches Hemicas m
{eonceniraciones, modo de preparacion, erples y rotacién)

[
&

Las malerias primas crudss teles como verdures, hordalizas y
friss se lavan yio desinfestan enles de su preparacisn o w

[
I

coniswmo en feciin preparads en shio. ton sustancies

por & nomafridad sanisia y establecidas en el
glen ge saneamiento def opersdor

Cuztzn co0 elementos y prodiclos de asen (dedergeniss,
desinfectantes, Jabén de loza, escobas, frapercs. etc.) Esios
., proticlss de ase0 so aimaceran en wn sitio verblada,
40 identificado. protegido y se encusniran debidamente rotdados m
¥ organizados. Se evidencia remision de entroga de elamentns
de asge.

PROGRAMA DE ABASTECHIENTO DE AGUA R e : o s
ITem ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE : U OBSERVAGIONES oo i o

Existe 1= programa de sbastecimiento de agua potable y se m
Yevan registros actuakizedos de los sctvidades

Se garanliza In lmplezs y desinfeccion pericdia del tanque
yio resipierts (s} de mimaconemienic de sgua se

€2 normatiidad vigente, ademds de exishe un procedmento w
saplementade de Brmpiez y desinfeccion de tenques vio
recpienies y g cuenia con cerficosiones de las acthidades.

PROGRAMA DE MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS ¥ LIQUIDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE E :  OBSERVACIONES

con prosedimientor sscrlos, se fevon regivdos

ados de las actividades.

Se cuznis can un programa d menejo de residucs saidos y m

Se suents con recipientes sufic
a4 sandario, son tapa ¥ bolss

—

$Se eplica fs separacitn en skio de los residuos aproves

45 |y 9 sprovechables. H
PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS Y ROEDORES Lo , ; :
S ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE ‘ : OBSERVACIONES. i 0 i o
Se cuenta con un programa de contol ringrade de plagas .

45 son procedimisnlos escrlos y se fevan resistor achusizadas W
de oy echvidades proventivas o cortectivas.

&

Lar instalaciones yio los almenios se encuerran fores do
presencia o dsfo caussdo por plagss

Se eadencia soporfes de las actvicades de fumigacien
desralizacin por parte de wom empresa o

hcade pur la
auioridad sanilariz compelents de acverdo a s frecusncia
eatzblecida

e

TOTAL.CONDICIONES DE SANEAMIENTO

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

£l renspode garantiza of martenimiento de los condiciones de
conservacibn requeridas para la matens prima 8 lempershurs
arients: recipientes, canastiiss, estbas de maleria! sanario

ele y cumple con Ja normatividad vigente (S5 aplica) xfm W

Ettrensporie garantize o martenimiento de las tondiciones de
censenvacion requeridas pars la muteria prma a tenperairy
o de refrigerncion y congelacién: recipierdes, cansstiflas, estbas N
B e taterial sardari, ek y umple con lnnommabidad vigerde | Iy mﬂ

{Staphea) Se livan reglslros actualizados de contol de
termperaluras de almacensrmiento.

Los vehisulos se encuentran en edecusdas conditiones
sandarias, de wseo y operasibn paca of transporte de Jos
sbmenioa. Se hevan registos wctuslizedos de limpieza y mﬁ %f
Sesinfeccitn del vehiculo.

@

Los vehizuios son ulifzedos exshusvamente para ¢ fansporte ;
G altventos y Revar e mviso de “Transporte de Afmentss”, m& %%

=
ra

|
Bl personal Iransporiador cuanta con ls dolscion completa y )
rdecusda segin pormatividad vgenta, ,.%& m/

& personal ransportador cusntn con sertificacion médica de
spliud pera manipulaciin de alimendos, ? my

£ personal bansportador cuenta con & Plan de
Capaciaciones en fisico ton su respechive cranograma y s
saporles o cerificaciones de su implementacion Y WNM

a1
n

5 personal transporiador seredilz formacion en educacin)
e, principios bésicos de Buenes Pricheas de
Manifachua y pracicar higienicas eo menipulacitn de w&m/
aimentos {no mayor 8 un o) ¥ se cuerle con registros ylo

cerificadas.

=3
=

Los vehiculos cuentan con los documentos progios para
rlizacion vigentss y soordes 8 los parsmetros cstablocidos .
por o soniratn (SOAT. Revisién ecnico-mecanica y Ecentia ds %(w >
ransile, elc)

w
-

Los vehiculos cuenta son conceplo higiérico saritario avorable
para baneporar almenios emiido por ta suloridad sompetente. w/m wf

Se d2 cumplmiento @ plen de rdes (periodcidad y dias de

58 srbega de vivares e insumos de asec) m‘ M{

Los vehicuos de ransporte y distrbucién corresponden a s
ofertados segin propussta presentada por e operadr (si oo
presenta homologacion, ef opsrador tiene sutprizacion por 2 f

parte de la suporvision dal contrato) %Vﬂ

@
<

Se evidencia soporte de remision de entrega de viveres por &
parte del operador con Ja informacién requenida y echualizada. ML?.\

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTS TERMINADO (S| APLICA]

7 T

ST A IR I
PURTAJE UNTAJE OBTENIDO | UA | PORCENTAJE% A N
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ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES

Loz ulensilios twes como teblse, cucherss. ofes y dembs!
mengje esthn fabricados con mattnzles sandarios, resistentes
& la corrosién de facd kmpieze y desinfeccion,

x

Los recipientee donde s¢ les provas los afmentos a fos tuleras
de derecho son de materts! brvable y facd desinfeccitn

Bl equipo vy menzia con que cuerts el comedor escolsr as,
suficiente pa le alencion de 1 bolakdad de Wuleres de
derecho.

&5

Et operador cuenta con imventario de mensje, equipos y
uiensios carrsspondients ol camedor escolsr

P

66

Los vtsnwiios 1 equipos del comedor escofar se encuentran en
buen estado y en funcicramiento

87

Exiden un programe pera o manlenimisrio preventvo i

correcive de squipos de acuerdo a lo esteblecidn en loj

resolgibn.  {Progreme. Hojs de vida de loz emupos,
de ; )

i

PUNTAJE
PERADO

PUNTAJE OBTENIDC w

-

TOTAL CONDICIONES DE EQUIFDS Y UTENSILIOS

PORCENTAJE %

[C

‘I

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
P Existen ediniores de incendhos con fechas vigentas da recerga m
ubisads en un kigar adecuade.
Existe botiquin de primeros audos con log slemerivs minemos. m
&8 requeridos segun normalividad vigerte. ubicado en un kg

e,

TOTAL CONDICIUNES DE SALUD OCUPACIONAL:

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES™

70 8 somedor escolar fiene publicado en un huger visbie ks Ficha
Téorica de ion Generst del PAE
Se evidencia soporte de conformacion del comité de i

m mesttacion sseolsr o ectes de reunidn scluslizades. m
Se dBgencis dariamonts fos registtos de conlrol de ssistencia

72 de los iulares de derccho slendidos en of comedor escolar de e
s instucion Educative Y
En e nstiucion Educetiva v sede ve promueve hibios

73 alimentarios sshidables con los fideres de derecho,

74 Es wsible el mecenismo que sl opsrador y la ETC benen pars

stender las SPOR an el comedor escotar

i ,EU...>Fnozo.n_ozmm,mmwﬂaz,mOn_br b

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES

Existe un profocolo de bioseguidad Covid-19 v sz flevan]
regietron sctusfizados de lys acividades

Total evalvado.
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PRCGRAMA DE ALIMENTAZION ESCCLAR
VERIFICACION DF 3RAMAJES

COMPLEMENTO RACIOM PREP ARAD A EN SITIO-ALMUERZO

Institucion Educativa y Sede: Cludad: m:w. Y
N Aimusrzo: ke
Operador: " Facha visita: - ; Hora de servide: Jomada Madana:
fue § Jemada Tarda:
NIVEL DE ESCOLARIDAD PREESCOLAR PRIMARIA 1 PRIMARIA 2 BASICA MEDIA
5 .
Components Freparacion S29UN | yeng entregade| M1 M2 M3 M1 Mz M3 w1 M2 M3 M1 M2 M3 M1 M2 M3
cicio da mend
Proteice: came roja
et o 7 ~
Sroteico: camne blanca «fw uN -
ol
Huevo
Leguminosa ¥
& f
Cereal: Arroz .
Cereal: Pasta , N
| Tubérouies- [papa. yuca. . o
Fame. Platanos) < wy iy
Arepal Arepueia
£
00
Lache 2 ipolve !
e o (5 pation? ¢ En caso de gue haya cambios en 2l norano de servide, estan
(¢ oWmple LON 12 MinUTa Salion ¢ aprobados por el CAE?
. N . Los seneficianios consumen la totalidad de los alimentos -
¢ Cumple con el mend establecido ; suministrados? No O
; SiTNe O NA
mnm,usﬁ,m cambios astan aprobados por ia Superision dei f | No Tina D ,

Chseraniones!

aock

IR
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CAGTADE ﬁamobﬂoz PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRANA DE

N : s S S . /RACION PREPARADA EN SITIO-ALMUERZO
Institucion uhz mu oy m‘*ﬁwnw . SO - ]
Educativa y i e i ) ETC: b ) MUNICIPIO: Fecha Verificacién: & -
Sade: Soliwar Sede  Belivac ron|Q 502025
Direccién: Ap\ﬁwﬂ e T 4 Y- g g Hora de Inicio: m» 130 Hora de Terminacién: | 7/ o
Operador . . No. Contrato / Fecha de [nicio de . ) .

perador: FOFADESD Convenio S0 m\u, atencion: =X \QM 022
Reports casos de . {dentifigue ta causal def
atencion st MO >4 |casode atencion )
toriorifara prioritaria %/u m\J
Visiia verificacion . Visita verificacion de ETA Visita SPQR N
téenica =) Yo LD
No._de Visita: N1 M N2 N°3 °4 °5 No. Total da Titulares de Derecho Atendidos: Hivel: Proassolor BMH@“W&HM:.ME Mﬂchwﬂwmmw, sz.moﬂnﬁmwam zmﬂuw._ﬁ;

_ 2 98 x
: z p G e . ol - - Ay 2 YIECHE g
GLTIVA VISITA AUTORIDAD SANITARI ek NC Se exidencaa Ackol de Savegumien fo
S i g s i i | concePTO EMTDO
PUNTAJE ;o> PUNTAJE £ :“ PR
ESPERADO. M £ < OBTENIDO & | PorcenaE® 903 /o
i CONGEPTOFINAL L : Favorahle

CRITERIOS DE EVALUACION: 1{CUMPLE), 0/(NO CUMPLE), NA (O ARLICAT N

ITEM - T ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
1 comedor sacolss esl ubicadd en un ugar lejsda de focos m

dsk i mueza y agums 2

Lss  iotatacionss  (drea  de proparacion.  dren de
2 smacenamiento, #ez do conswno) cuplen oon lne |
condiciones higiénico-canitanas. i

3 €1 comador escolar cuenta con aecoRs @ servicivs sardaric,
en canfidwd suficiende. en buen eslado y funcianansent ]

s dress do preparsotn, pimacensmierto ¢ sonsmmo del .
4 comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice| i
{5 prestacion del servicio §

H H
Los techon sstfn discAndos y consliuidos de maners que 58 Mrav\ chreo &N W&ﬂcf e ol MO Sanita Tl
5 evin dscisn do suciedad, itn, formscion de
hongos y mohos, se encueniran Grpios v se gerandizan fax

condiciones Mgitrico-ssmtarias,

Lss paredas esthn consinidas en materisl resistenle |
[ impermesble. no rbsorbente, de focd fmpleza y desinfeccion |
Bxisten mesones en buen estado y sin grietss

Loz pisos se encuentran fmpios, en buen estado y se

7 garznfizan fas condiciones Nigisnico-sontarias, Abesiuras entre w
piso y puertas que quen of axterior se [
profegides.

3 Los sifonss y drenmise, se encuentan en buen ewado, m

protegidos {rejila), funcionands y irmpias.

Exiaten tmnques ylo recipientes do almacenamiento de agua
s rotegidos con lopa y de melerial higibrico-camlaio, con o
copoeidad  suficierle  para  slender como  minimo  lgs i

i g 7 un dia de in, W

Les lampsras o uminacién se encuenfran prolegides v

! 1a y no se eléctricas i
expuesios, t
11 Les clindros de ges se encuentran sieledos ded comedor

escoinr on un lugar protegido y en buen estado. H

H

8
12 Cuznis ton ares exchsivm pars is Bmpiezs y desirfoccion de| i
los utensdion y mengfe evitando contaminacién crurada, i

Las ventanas y sherturas que se comuniquen can ef embisnte
exterior, estén provistas con malla o arjeos de fheft Impisza v
13 reststents & o Frpinza v fa meripulacion. Los wdrios de fas
venfanes ubicados en frecs de process se encuenban en
buer setrdo.

| TOTAL CONDICIONES DE INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
, “ di TARRS
PORCENTAJE® | [ () (-

PUNTAJE

wipo | [P |PunTAsE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR . PUNTAJE

OBSERVACIONES:

B smacensmienty de los insumos y matens primas se

resfzs ordensdsmenie en pies, estbas ylo cenmstfies,
canesar con tapa u obrs forma de sbmacenaiento. Dispone de] s

14 estantorias de materal sentarin, lmpias y en buen estads de 1

manea que se permis s inspection, Empieza, destrfeecion y] |

furmigacion, o 5 of Gaso,

Lo productos se encusnien dentro de su vida @, ccn fecha
15 de vencimiento wgenfe, no presentan sigin fpo de |
commminacibn y son sptos para ef consume. ‘

Se bene actustzado of control de erfradas y safdas (Kardex)y

rotaion ds productos - PEPS, m
B o e Ios alimentos se resiiza o
17 lemperstures enire -2°C a 4°C y 56 Jevan registros de coriyod 1

echrfizados.




Jo—

Leg produclos que se encuentren empacados y rohuledos,

sungien con e normatvidad sandana vigeele. Resolucin! W
B S10872005 y dermis normas que tx modifiquen, adionen o
sustfuyan

S TOTAL CONDICIONES DEALMACENAMIENTO MATERIAS vm.,:ww,m,.iwc;

&> |PUNTAJE OBTENIDO _ 2 PORCENTAJE % .

o »wy

OBSERVACIONES:

ASPECTO 4 EVALUAR

Exioten leleras actuslizados y en buen eslado {mafesial
tavable y resistente) alusios 8 I8 aplicscion de Buenas: %

i
20 Pricizas de Manufachurs (BPM), ubicados en las dferentes! i
areas del comedor escolar,
Los procasas de preparecion de los afimenios o realiran en!
B condiciones  Gplimas  de  hgisne, de Impiers y de
2 conservacion, de farms seouencisl y corfivua para evisr]
cuzlguier ipo de contaminacion,
Ss resdza i fmpiezs y desinfection de fos Wensdios de
manera parmanents posteriar ol cambio de afmentos por cada
2 proteso. {a desinfeccidn debs realzarse modiante lo

lizasion de agua caliente, vapor da agus o sustancias
émicas meonzedes pace esle olecto

El serido de los efmentas se hace con Ulensiios {pinzes,
73 cucharss, ele.) sogln sea el $po de ebments v s ety of
contacto diecto del alfments con las menos.

TOTAL CONDICIONES DE PREPARACION Y SERVIDO

1 _Eiﬁmomqmzao Lol PORCENTAJE % foe T f

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES:

€n of sstablecimienio edusative te encuenira publicada en

24 fugar visibie el civio de mend y la fsta do imercamblos, m

pacta ETC. {

o5 Se henen sslandarizador los wiensiios para o servidol .

@ {LensTios medidores), |
Exisle cumplmianto de la minula de sauerds of gndo de mend v,
e Guis de preparacion establecido. (51 s caso conranic,
<0 Greseriar ol soporte de wdorizacion por parte de la ETC del

cambio reafzado)

_ Se curmpis con los gramajes de las preparacicnes de cada ,

27 w0 ds fos componantes por rivel de evcoiaridad,

|

TOTAL CUMPLIMIENTO DE: MINUTA PATRON Y.CICLOS DE MENUS - GRAMAJES.
BUWTRIE | jf | .
. ESPERADD LA PUNTAJE OBTENIDO vOmOMZAPQm %

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES

£] nersonal manipulader uiiiza la dotacion completa, en buen
estade. de colot claro (diferenle & grises) y inpie, calzadol

28 carmada eslos deben compfr con fas especificaciones de is W
aormstvidad logal vigents ¥ demis elementos de proteccion| |
nesesarios para racion praparada en sibo.

nce dotetion de fos elementos de Rgiene personal
abdn desinfectante, foallas desechables o secador elécirice,
apel higimioo, guantes de manipulscitn. guantes de ssac
apeiéra). Se svidencia remision do ertrega.

P
W

2

La pregentacién personal de los memipuiadores es adecuada;
30 (manos Empiss, vias cordes y sin esmslle, cabelo recogide.
it uso de joyas u olros ancesorios i magquieye).

Se evidencis pars cada une de los manipuladores certficacion

sa o Ha daudia Pacz - Hawn Muﬁmﬁ Iora de Klim en Fa

31 médica (splo para manipular alimonos) (no mayer a un aic). Y - . T R . i ) A Mr /
- 0 Tevrme Cechi@mecads Hedico Actoalizado |
s operdor cuenta con el Plan de Capsciaciones en fsico con i
S §su respectivo cronograma ¥ sopartes de su nplementacian |
B personal menipulsdor soredile formaciin en educacion
sendars, prncipios basicos de Buenas Précleas de
33 fanulaclurs y practicas higiénicos en manipul de
aimentos {no mayor & Wn ) y se clienla con regEslos yio!
cerfficados.
i
a5 o Ge acuerde & 3 mulbrizacidn reslizada por parls del
: comié de almentacion escolar y se encusnira el aviso
pubfiado en i hugar visible.
8 Se garentiza la cantidad de manipuladares de shimentos que ¥
o permita la siscuads prestasion def servicio, }
; G ; AT TOTAL CONDICIONES DE PERSONAL MANIPULADOR DEALIMENTOS
PUNTAJE | ] . i
; ORCENTAJE o oo ¢
ESPERAD _ P ) d 8 le! \ © _
e = .
%.w« il
PROGRAMA DELIMPIEZA Y DESINFECCION G
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES

Se cuznta can un progrema de fmpieza y desinfeccién sogin
iz normatividad vigents y se Tevan registros sctuslizados de las
sctvidades.

I
B




ASPECTO A EVALUAR | PUNTAJE ... ~OBSERVACIONES

Low utensilios lsles como tsblas. cucheras, ollss y demis

62 menage estén febricados con materigles ssriterios, resirtentes| m
a1 corrosion de facd kmpiezn y desirfeccibn. i

3 Lo recipientas donde so lee proves los alimentos o los buleras| W
de derscho san de materie! levable y faeil desinfaccion H
El equepo ¥ rrensie con que cuentm ef comeder sscolar es M

64 suficiente peca s alencion de 1 tolsided de thdares de H
derscho.

55 Ef operzdor cuentz con irventario de mensje, cquipos Y H
uiengilios correspondisrie ol comedor escolar I

86 Los ulensfios y equipos del comeder escolar s encuenlran en
buen estado y en funcionamizato

Existen un programa pera of manenimierio proventvo Yl
7 comectve de equipos de acuerdo @ o estblecido en la i

reschicibn. {Programa. Hoja de vida de fos equipos.
do I )

: | TOTAL CONDICIONES.DE EQUIPOS Y UTERSILIOS

vCZqu

PORCENTAJE %

{TEM - ASPECTO A EVALUAR - PURTAJE OBSERVACIONES

58 Existen mxintores de ncendios con fechan wganiss de recarge H
ubicadso en un luger adecuade

Existe brtiquin da primeros suxiios con 108 elemertos minmog
49 requeridos ssgin normatvidad wvigents. ubicada en un Ruger 1
adstusdo.

TOTAL CONDICIONES DE SALUD ODCﬂb,QOE .

FPORTATE T - : , s r
v =7 _|PUNTAJE OBTENIDO z PORCENTAE% | (O [ »

L

m,% ONDICIONES GESTION 50 ‘ e
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE QOBSERVACIONES
B comedor esoolar liena publicato en un kegar visbis o Fichs)
70 Técnica de ion Genera! del PAE actuat m
Se evidencia soports de canlomacion de! comts de
71 smentacion escol yia scles e reuién ectuskzadss, \
Se digendds dimriaments los regisiros de conrol de asistencis
72 de lox Bularea de derecho alzndidos en el comedor escolar de \W
I3 bstircion Educabva, |
Enla bnstitucian Educativa y sede se promueve habitos
& slmentarios saludables con los Bulares de derecho. !
£5 visile & mecanismo que ol operader y la ETC benen para
74 stander las SFOR en el comedor escolar
| TOTAL CONDICIONES GESTION SOCIAL
PUNTAJE PORCENTAJE % mQ Q om v
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE - OBSERVACIONES
Briste wn protosolo de bioseguridad Cavid-19 y se fevan
75 ragisiros achusizados de int aclvidades

S TOTAL GOZU_QOzmm PROTOCOLOS DE BIOSEGURIDAD =

PUNTAJE

PORCENTAJEY | foo 9

=1 T \ W iledinho FOPADESO

e¥ Q M&.\Qmwﬁ,&

\!mm,d < ﬂe: Wb VYT Y m n;~ MU 5 {,W Qﬂw - - - ol /wﬂm..\(.()

) a ]y
(v 208 fa b ! e oplo Y SIS = O RAY WUCMQ l cralS e q\\ (g con el ef -
“uean do ﬁw?ﬁw Y _eve vaevnes de |alora forio. Los obhlermas -
ocloraleS Comb e cho Son responsabi] dad [IE] Id 19

En constancia firmar:

QUIEN REALIZA LAVISTT
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S biizen productos de fimpiezs y desinfecsion de acuerdo 2
fecusncin esiablecids v cuentan con fichas thenicas:

oncentrosionas, modo de praparacién, smplea y rotacién).

—

38

Las malerigs primas crudas teles como verduras, harfalizss v
futss se van ylo desinfectsn antes de su preparacion o
tonsume en recidn preparsde en sifio. con sustsncias

por Iz tvidad sandaria y establecidas en o
plen de saneamiento del operador

49

Cuertan con elementos y producics de aseo (delergentes,
desinfectanizs, Jabn de loza, escobas, repervs, efs ) Eslos
producios de ase0 5o slmacenan en un st venlade.
Wenificado, protegido y 26 snouentran debidaments rohados
y erganizados. Se evidencia (emision de entrega de elemenlcs
de asea.

PROGRAMA DE ABASTECIMIENTO DE AGUA

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES

Existe un programs de abastesimiento de agua potabla y se
lisven registroa actualzados de lae sctvidsdes

42

S¢ garmnliza ls Smplezn v desinfeccisn peribdics de! angue

yio recipiertz (s) de simacenamiento de agua segin

normaiiided vigente, sdemds de exishr un procedimientc

mplementade de fimpieza y desinfeccion de lanques yio!
ipisries y g5 cuents con cer 2 de las ackisda

PROGRAMA DE MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS ¥ LIQUIDGS -

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

; : OBSERVACIONES

Se cuends con un programa de manejo de residuss
fqudos. con procedimientos escrize. se fieven n
achmizados de las sehadades.

Se suenta con recipientas suficientes, identifizados, de materal
sandaria, com tapa y belss plastca, wbicador on un st
wxcheeivg pava la rocolectibn lemparal de resducs sébdos.

Se spico ls separscitn en sdiu e 'os cesiduos spraveshatles

iy ne apravechables.

PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS Y ROEDORES

OBSERVACIONES

| ASPECTO A EVALUAR | PUNTAJE
", |

Se cuents con un prograrne de coniol regrads de plagas
con procedimienios esevtos v se beven rogisiros achuafizadas
actidades preventivas o sortachas

Las nstalaciones yio los mlmetios se sncuertron bores de
presensie o dafio caussdo por plagas.

Se wadencia soporles de las scliidades de fumigacion
desislizacin por pade de unm empresa certificada por
aulorided seniaria compelente de acuerde a lo Fecuencia
establecida

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

PUNTAJE OBTENIDO

.

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

PORCENTAJE% | o -

.- OBSERVACIO

NES

i

£l bansparte garantiza of msntenimiento de las condiciones de
conservecicn requeridas para la materie prims & lemperstise:
ambienle: recipientes, canastiles, esthas de material saniario,

ele y curmple son ls normatiidad vigente {5 eplica)

RN

e
]

i
hu yensporle garantiza el manteniriento de lac condiciones de
| ponsenvacion requanidas pers la materia prima § lemperaturn
de refrigeracion y congelacidn: recipierdes, canastifas. sstbas
de materiai sanitarie, #it y cumple con s normatvidad vigente
{Staploa) Se llevan reglstros sciualizados de contrel de
\emperafuras de almasenamisnls

Loz vehictlos se en wdigins
sEaftarias, de aseo y operaciin pars ef ansporte de los
simentos. Se fevan regishos acluslivedos de limpieza ¥
desinfercitn del vehlsulo,

¢
e

Los vehiztios son ublizados exchusivamente para el fransporte
Ge alimentos y bevan of wiso de “Transporte de Almenins”

£

en

mvﬁgiqgnﬁasngész5&538855
adeovads vogin normatividad vigente.

[
kS

& personal ranspartador cueris con cerificacion médics de
el racs maniputasion de alimentos,

B persans lronspodador cuents coa el Plan de
Capacimsioner en flsico con s respsctive cronograms ¥
sepories yfo certificationes de su implementagion

W
&

B} perscnal bansportador screditn formecien en educacien
sanfariz, principios  baslcos  de Buenas Pricticas de
fancfachurs y préchces higinicas on menpuiacion de
aimentos (no mayor 8 un afo} v se cuenta con regisbos yio
cerlificados

N

Los vehiculas cuentan con los documenios propios pars
mowdizacin viganles y soordes 2 los pardmetos establecidos
por el contrato (SOAT, Revisitn tecnico-mecanica y beencia da
trénsio, elc)

NA

58

Los vehisuios cuents con conceptn higiénicn sardario favorable
para ransporiar alimentos emiide por e audoridad competente,

N,

Se da cumplimiesto a plsn de ndas (periodcidad y dias de
erirega de viveres  insumos de aseo)

NA

Los velieulos de tansparts y distribacién correspenden a bos
ofertados segin propuesta presentada por el operndor (si g
presenta homalogacion, e operador tiene autprizacion por
paste de la suponision del contrato)

NP

81

Se evidencia soporte de remision de ontregs de viveres por

parte del operador con la informacién requernidn y schuelizada,

N

TOTALCONDICIONES TRANSPORTE DE mxo_uc,ﬂ.oqm,ms_zwcﬁ!\%nﬁe

|4 A |PUNTAJE OBTENIDO |

Vi | :

Pk |

PORCENTAJE % ﬁ oA
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sl

Convenio in( atencion: 3 ~,~\Q\\N 02=x
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técnica ey m Z O 7w @
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ESPERADO _ £Z OBTENIDO 6l PORCENTAES 9 8.3 °/ -
,‘ FAvoea WV le.

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES

mnnzsaaﬂﬂniau%cgngonaspﬁﬁaﬂw%aicg
de b idad, malfeza y aguss est 3

I

les  bolalsiones (dres  de  preperscidn. iwea  de
Amacenamisnte, &rea de consumo} cuplen con e
condiciones higienico-canilarms.

8 comedar escolar ruenta con scceto B sendcios sadErg,
en calidnd suficients, en buen estadn y fmcionamienin.

Las &roaz de preparacibn, simecensmisnto y consumo del
comedor ecolar cumple con ol espacio minimo qus paranbos,
Is prestacién def serviclo

Los techos estén diseriados y constriides de manera que se
avitm idn de sucledad, in, focmeian de
hongos y mohos, e encueniran Emplos ¥ se garantizan las
condiclanes highnico-sanitarias.

i
Matecial 0O Sowviiaswo .

Las paredss estdn constuidas en mutersl resistente
impermastle, no ebsorbente, de el Bmpicza ¥ desinfeceion |
Existen mesanes en buen ctado y sin gristss

Loz pleos sz encuentian frrpios, en buen eslado y se
garanfizen hne condiciones higiénico-samtarias. Aberturas eatre
piso y puertas que g al axedor se

profegidss.

Los sifoner y drensjes. se encusnfran en buen esladn.
pretagidos (rojila), funcionando y fmpios.

Existon tanques yfo ieciientss da aimacenamicnin do aqua

protegidos con tapa y do meterial higisrico-saniario, con (o)

a@wo&ﬁ suficierts  pare slender como 3_33 lag]
zun diade

Les lamparex o Suminscion se n:qce.&m: prolegidas |
Y no es léciricas

epunstes.

Los cilindros de gus se encuerdran salados del comador
encoler 81 0 ugar prolegido y en buen estada.

12

Cuents con dres exclusive pars I Smpiezs y dasinfoccion de
ios utensdios y mensfe evitendo contaminecién cruzeds.

13

Las venfzras ¥ sberhirss qus 56 comuriquen can el ambients,
axterior, estin provistae con malla o anjeos de fact bmpisza y
reslstontes @ la Frpleza y I manipulacion. Los vidrioe de oy
ventangs Ubicados en érems da proceso se encusnten enl
buen estado.

ASPECTO AEVALUAR

-

vcz,;..«m

TOTAL CONDICIONES DEINSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

oo "t~

OBSERVACIONES

£ simeconmmiento de los insumas y metedas prmas se
reslize ordenedamente on piles, estbas ylo cenastles,
canecat con tapa u obrs forma de slmacenamierdo. Dispons de!
extenteriss de matorm sanftar, fmpis y on buen estada de
menara que se permis ls inspeccion, fmpreza, desinfeccion y|
fumigacitn, s es of ¢aso,

15

Los productos se encusniren dentro ds su vida G, con fecha
de vencimienlo wigerle, no presertan aigln fpo de
cortaminacidn y son aptos pars ef consumo,

16

Se bane nctusfizato el control de entradas y sabdas (Kérdex)y
rotacion ds producos - PEPS.

Bl slmecensmients de fos almentos refrigeredos se reslan 8
lempershaas enfre -2°C a 4°C y se Sevan regisbos de conbrol
actunizados.




I peracenansent de afm

e congelados se ropizs

wues gz -18°C y ve leven rogistos de condol

2005,

Los produtios que se encuentrsn empacados v rotdados,
asnpien con la normatvided samlana wigende. Resclusion

8 510972005 y dermas normos que Ja modiiquen, adionen o m
sustiuyen
: ; : £ TOTAL'CONDICIONES DE AUMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS
PUNTAJE | o~ ] &
- i (z |PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % o0 :
ESPERADO | & ﬁw M \
irEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
Existen letreros actusizados y en buen estado (meterial \
n iavable y resistents) alusivos 2 ls spicacion de Buenas
- Pricivas de Manufactre (BPM). ubicades en las derentes
sreas del comedor escolar.
Los procesos de preparacitn do fos afmenios se reafizen en|
91 condciones oplmas de  higiens, de fimpiezz y de
: conservacion, de forms scovencial v corfinua pars eviar]
cusdguier po de contaminaclbn.
Se reziza fa hmpieza y desinfoccion do los Wensiios de
manera germanents poslerior af cambio de atmentos por coda
22 procese. La desinfecoion debe reafizarsa modioris Ia
uiiization de agus caliente, vapor dz agua ¢ sustancias
iémicas sdonzadas para esly efacle.
£1 senide de los alimentos s2 hace con ulensiios (pinzes, ¢
2% cuchares, elc.) segin sea el bipo de abmento y se evita of M
contpclo drecto del sfmenis con las manos,
TOTAL CONDICIONES DE PREPARACION.Y SERVIDO
PUNTAJE i

N mw PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

PORCENTAJE % oo |,

i o B
'OBSERVACIONES . -

En of entsblecimisnty edatatien ve sncuenis pabliceds e unl
higw vieble el oich
readzado pot la ETC .

ds wienad ¥ & Geix de itercambios

o
p

S tenen sstendarizades Jos ulensfics pwra @ serddo
{idensios mecdares)

[
5

Existe cumplimiento de la minuls do scuerdo al Gelo ¢e mend |
quiz de preparacibn eslablecido. {3 es caso covrmin.
oreseniar o saporte de miorzacion por paris de ls ETD dut
cambia reatizedo),

]
=1

Se cumple con los gramajes de las preparaciones de cadn
une ds los componentes por nivel de escolandad

FURTAJE
ESPERANG

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES

£ personal maripulador uiliza [a dotacién complets, en buen
sstado, de color clero {difersnia & grises) y hmpis, celzado!
carrndo estor deben cumplic con fas sepecificaciones de la|
normatvidad legel vigents y denvds elemsnlos de proleccion
nacesanos pacs racién preparada en ko,

2%

Se evidenciz datacion de los clementos de Nigiene personal
{j=bon desinfectante, loaflas desechubles o secador eiécirico,
pepel higibmioo, guintes de manipulscibn, guantss de ssec.
fapelera} Se evidencla remision de ertrega.

La presentacion personal ds los manipuladores es adecuada:
{ramnos hvplas, ufies corlee y win esmsle, cabelo rscogido,
in uso de joyas u obros arcesonios n maduilajs).

pe—

S ouidensis pare cada uno de kos manipuiadores cerficasitn,
médea {eplo para manipular afmanlos) (no mayor 3 un afo),

Eloperedor cuenta con el Plan de Capacitaciones en fisico con
sU respective cronpgrama y soporles de su implementaatn

k)

8 personal manipulador soredia furmscidn en educacion
sanfiera, pincipios bésicos de Busnas  Pracbess de
Merufaclre y préclicns higidricas en menipacion de
aimentos {no mEyr 8 Un 8o} ¥ se cuente con regishos yio!
{cedfficados.

£ persengl sjenc § comedor escolay ingress con ia debida
dotacitn {lapebocas, cofia y bala).

£ complemento afimentario s enfregade en o horario
selablecido de acuerdt & la sulorizatibn reskzada por parte del
comité de alimentacidn escolar y se encuontra ¢l svise
publicada en v lugar visibls,

Se gerantiza la cantidad de manipuladsres de slmertos que
permils la adecusds prestacion del senvicio

TOTAL CONDICIONES DE PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS |

PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE % *

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
Se cuerda con un programa de Fmpiaza ¥ desinfeccitn se@n| i
a7 le normatiddad vigents ¥ se Teven registros actualizados de las




Fetuencia establscida v cuentan con fchms thanicas

@ utizan productos ge fmpiezr y desinfeceion de nousrdo a
onceniraciones, modo de preparacion, empleg y retaciény “

{Las malerias pimas crudas tales come verdurss, hacalizas ¥]
frutes se lavan ylo desinfectan antes de s prepsracibn o
consums en facidn preparade en sHo, con sustancias m

o
=3

I
4

: por I sandaris y estnblecidas en ol
plan de sansamiento del opersdor

Cuentan ton elementos ¥ productos de aseo [detergenios,

desinfectanles, fabén de lozz, escobas, trapervs. efr.) Esios

40 procuctos de aseo se amacensn en un siio venblads, w
identificady. protegido v se encueniran dobidaments rolufados

y organizados. Sa evidencia remision de ertrega de elsmentos

| g B30,

PROGRAMA DE ABASTECINIENTO DE AGUA - R o
iTEl ASPECTO A EVALUAR _ PUNTAJE oo - OBSERVACIONES

Existe s programa de sbastecimierto de agua potedle y se w
von registron actualzados do las actvidades

Se gaeniza la lmpieza y desinfeccion periodicn del tanque i
yio recipierts (s) O amscensmicts de aguz segun W

42 normativided vigente, sdemds de exdsty un procedimento
implementado de Bmpiezs y desinfeccion de tenques yo
recipisni=s y 3¢ cuenta con certificaciones de fas acbidedes.

PROGRAMA DE MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS ¥ LiQUIDos

iTem ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE . ; _ DBSERVAGIONES :
Se cuenta con un programa de mancjs de residuos soidos ¥l
43 fquidos, con procedimientos escrivs, se leven regisyos

zudos de las achvidades

Se cuentr con recipientes suficienies, identificadas, de mater
{sardario, con tapa y bolsa plastza. ubisados en wn sdio
exchisieg para g recoleotion temporal de residucs séhdos. m

Se mplica la separucidn en stis de los residuss sprovechsbiss
PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS Y ROEDORES . st ;
ITERS ASPECTO A EVALUAR FPUNTAJE o0 OBSERVACIONES ;

Sz cuenia con un programs de conlrol Flegrade de plagas 3
45 con prosedmientos eectlos ¥ ve leven regisios actuakzados M
de i actividades preventivas o cortectves.

Lec misislaciones ylo fos alimeniss se encuarirss fres de
ipresencis 0 dafio causado por plagss. M

@

e evidencia sopories de lss echvidades de fumigacon v,
esializacion por pade de une cmpress cerlfcada por [

| TOTAL CONDICIONES DE'SANEAMIENTO:

joo "

;2

PORCENTAJE %

PUNTAJE

£ bansporte garanfiza e mantenimiento de las condiciones de
SUnsEnRCIon requeridas para la malens prima g temperstirs
embisnte: recipientes, cansstifes, estbas de malerial sandaric, ; mp
ety sumiple ton s normstividad vigente {51 aplica) }\

Elyansporte garankzn of mantenimienio de las condiciones de
conservacidn requatidas para la maferia prima a lemperahey
| de refrigerncion y congelacion: recipientss, conastilas, sstibas
| de material sanitaria, efe y oumple con ta normatvidad vigertz
apiia). Se llevan registros achualizados de control de N &
nperafuras de almacenmmiento,

o
&

Los vehicfos se encusnban en adecusdas condiciones
senilorizs, de aseo y operacion pera o Yansporte de Jos
almentos. Se devan registos schuslizador de lvpiers v Z v.
dasinfeccién del vehistio.

e
¢

|
- Les vehiculos son utiizados exclusivamenle para el bansporte N/m
de alimentos y levan el miso de “Transports de Aimentns” Wr

€ personal (ransporisdor cuants con i doletion completa y
edecvads segun normaliidad vigente. 7 y

w1
&3

& persons warsportador cuerin con certficacion midica de
optiug pars manipulacion de dimentos 2 P

n

£

& parsanal Fansportador cuentz con e Plan de
Capaedaciones en fisics ton su respectivo cronograma y
seportes yo cartficationes de suimplementacion, Z 7

w
<

Bl personal transperiador scredita formacion en sducacion)
sardoria, principios  basicos de Buenas Pricticas de
58 Manufactura v prichices bigibnicas en manipulacin de WA y

alimentos (no mayor & un afo) ¥ se cuenta con registros yio
cerfificados.

Los vehiculos cusntan con los documentos propios para

moviizacion vigentes y scordes a los pardmetros establecidos P
EL {por el conrato SOAT. Revisién lecnico-mecanica y keencia de m N ww
m ransie, ele)

Los vehicuios cuents con conceplo higidnicn sartario favorable -
para transportar alimentos smiido por la autoridad competents, §

Se da cumpfimiento & plen de ntas {pediodicidad y dias de .
enirega de viveres ¢ insumos d asso) Z B

Los vehisuos de bansports v distribucion cotresporden a los
ofertedos segin propucsta presentada por ef opersdo (si g2 N
presenta t iom, ef aparador tene 30 por %( Mﬁ

parte de la supervisién del contrato)

50

Se avidencra soporte de remision de enlroga de viveres por .
parte del operador con s informaciin requenda y achializads, (N 7

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADD (S[ AP

. PUNTAJE | - «
,[mwwm,woo LR Tczd:momqmzao W [S) 8 . PORCENTAJE % * MR

s




ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES

Los ubenstios tsles como lablas. cucheras, olas y demas
mensje estin fabricados con materistes satarios, resistertes
& l8 conrositn de fhed fmpieza y desinfeccidn.

Los recipiantss donde se les provee [os gimentos & bos tatares
ds deracho son de materis! lavable y facl destrfeccion

El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolsr es
suficients pars lo slencidn de la ioleided de tueres de
derecho.

65

Ef oparador cuenta con invertario de menaje, equipas ¥
wensos correspondients ol comodor escoler

66

Los ulensiios ¢ equipos del comedor escolar se encuentran en
buen estado y en funcionamiento

&7

Exislen un programa pea el menlenimisnio preventvo i
comestive de equipos de scuerdo 3 o estmblacido e I,
resolucidn.  (Programa. Hoje de vida de fos egupos,

do e

siertos, 3

Se Reak20 &\ dia %ﬂ<ﬁ49
e de la

as

s toEa
heri e Y A8,

e

-~ rtu .m/(/(vi()nv.

TOTAL CONDICIONES DE EQUIPOS Y UTENSILIOS :

fendicn

la, Revesion yﬁd:o:w
Wﬁnﬂwﬁjvﬂﬁ W.C (o} %O_m.l n.Aﬂ
<

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO AEVALUAR

PORCENTAJE % 3 el

OBSERVACIONES

Existen extiniores ds ncondios con feches vigertes de recargn

&8 ubizado e kigar sdecuato ﬂ
Existe boliquin de primeros suios oon bs eslementos minfos! w
68

rarqusridos segn nomsivided wgende. ubicado en un bigae

ASPECTO A EVALUAR

TOTAL CONDICIONES DE SALLD DCUPACIONAL: .

OBSERVACIONES

70 B comedos exvolar beng publcado en un hgar visbla Jo Ficha .

Técricn de ibn General del PAE achusk w

Se evidencis soporte de conformacian del comilé de m
.3 shmentscion escolar yio sclas de reunibn sclusfizades

Se diEgencia disriaments fos registros de contyol de asistencia
72 de Jos Bulares de derecha alendidos en ef comedor escolar de m

18 Instfucion Educativa
- En'la institucion Educative y sede 3¢ promueve habitos w

afimantarios saludables con los fhidares de derecho.

Es visble. of mocenismo qus e operador y la ETC Genen paca

atender las SPOR en el comedor escolar

| TOTAL CONDICIONES GESTION SOCIAL:

ASPECTO A EVALUAR

PORCENTAJE %

05 DE

oo ¢

OBSERVACIONES

Exisle un prolocolo da bioveguridad Covid-19 y se hevan
regiviros achuazados de lat acliidades

l

£ TOTAL CONDICIONES PROTOCOLOS DE W_Ommmc,w_gﬂuw,m :

PORCENTAJE %

160 e Ay

FoPADESC

7

Comple Con el 18- 3% Al Total Ac Tferns evaloodne. e requte
ge oy Oegendi mwﬁ ?ﬁﬁ«r\/kvﬂ«/) AR Y h.O de {u ,mvlwkrc ,"ﬂc, mVO« meCﬁQ; e
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. e No. Contrato / ™y Fecha de inicio de . -

Operador: S T W T - ) . “, . = lesd | PR

peraso Wﬁ&m\ a\xﬂ, ] wmm.l\/wx_mf Convenio r.WWmM - atencién: 3 \Q\ V NQW‘,A.Q
Reports cases de . Identifique la causal del \,‘V 4 ¥
slencién St NQ .xvm. caso de atencion Zp
orioritards ororitaria
VisHa verificacion n Visita verificacion de ETA Z Q Visita SPQR Z ®
técnica J w
No. de Visita: N2 N3 °4 [ No. Total de Tiulares de Darecho Alendidos: Mivel: Preascalar HNivel Primsria Nivel Primaria WNivel Seoundaria Mivel Media

{Grado 1r, 2do, Iro) (Grado 4ta, fto) ($te 2 9n0} 10y 14)

P

Fay ol ﬁ,.fu/»u

FECHA DE VISITA ,Mﬂ P Pﬁum&&w
c | concerto B0 Fa vechie (Ow  Ogyes vty iﬂxﬂw
FUNTAIE o PUNTAJE 7Y 1
ESPERADO: o OBTENIDG SE PORCENTAJEY 7 3 o
CONGEPTO FINAL

ASPECTO A EVALUAR

* CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE

PUNTAJE

)

s

0 (NO CUMPLEJ,

NA (NOAPLICA), NO (NG OBSERVAD!

OBSERVACIONES

0)

maaaasgﬁu%&«aoggﬁﬂao?%%302
ds ¥ wdad, melsza ¥ aguas 3

m

tes  insteaciones de  prepwasin, fea  da
amacenamienis, ea de consumol curmplen com e
condiciores higitrive-santarias.

{éraa

l

El comedar escolar cuents ¢on a00es0 A sericios Sendanios,
en cantided mficierte, en buen eslads y iuncignamients

Los #eas de proparesidn, sracenamiento y Congume del
camedor secoler cample con ¢f espacio minimo que germmbos]
a prestacion def cervicio

Los techos esthn disefizdon y consiruidos de menera que se.
evita facidn de suciedsd, n, formacion de
hongos y mohos, s encueniran bmpiot ¥ se garantzen las
condiciones higiérico-ssriiaras.

o

Techio

Ha Tenal nd

i
Sawn taeC

Las peredes estsn consinidss on materil resistente,
impermeable. o sbrorbents, de facl bmpisza y desinfescion |
Existen mesones en buen estado y sin grictas

Los pisos se ercueriran frpios, en buen cstado ¥ se
gartniizan s condiciones higiérico-samitarias. Aberiuras entre
pito y puertas que comuniquon sl exeror se encuentran
protegidas.

(@3

[P

VYD

Los sifones y Orenajes, s¢ encuenfran en buen aslado,
protegidos (rejila), fmcionando y Brpios.

Existen Bnques yio recipienles do aimacensmicrts de agua|
protegidos con tapa y Oe materisl higibrico-sandsrio, ton 1
ﬂﬂuﬁ%@ suficienia  pars  stender  como 355.3 las.
Yes 2 un dia de proparAcion.

Las Eﬁimm o fuminacion e B?nama protegidas y
¥ no se evid eléctricas
expuestaz,

Los citndros da ges se ancusniran sistados det comedor
escolr an un fugar pridegidd ¥ en buen estado.

Cuents con érea exclusivae pars ls frpiezs y dasieceion dej
Jos \iensdios y menaje eviendo contamnacién crureda,

s ventanas y abertias que se comumiquen con o ambierte
mxdarior, estn provistas con malia o arjeos de féci fmpisza y
reslitentss & 8 bepieze ¥ 18 macipdlaciin Los vidrios de b
venlgoes ubicadng en dreas de procese se encuenian en
buen estado,

s

- TOTAL CONDICIONES DE INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

PUNTAJE
ESPERADO

ITEM

@ |PUNTAJE OBTENIDO

e

!

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

PORCENTAJE %

CBSERVACIONE:

5

£ smacenamientn de los bsumos y malerias primas se
resfzn ordenedamente en piss, esthas yio cenasiias,
eanmess con taps u ors forma de almacenamierto. Dispons de
estarteriss de malcrial sankerio, Fmpias y en buen estado de
maners que so parmits la inspeccibn, Bmpiaze, desinfecdidn ¥
fumigacitn, & es o caso.

16

Los productos s¢ encuentren deniro do ey vide (43, can fecha,
de vencimiento vigenle, no presenhn gt fpo de
sordemingcitn y son aplos pars ¢f consuma.

Se iene actusfizado el corfrol de entradas y safidas (Kirdex)y
rotacién de productos - PEPS

g de Jos alimentos rofrigerados se reskza of
emperaturas enira -2°C a 4°C y se Bevan regiskros de condrol|
actudizados.




€l simacenemicnle de alnenios congefados se rosiza s

18 tesmperstures de -18°C y so lovan mgistios de corirol M
arhusbzados.
Les producles que se encuentran empscados ¢ rolufedos, i
joupien con la nomeliidad santana vigents. Resolucion %
15109/2005 y demas normas qua ls modifiquen, adicionen o L
T,&ES

TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS EINSUNMOS

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO mmd PORCENTAJE %

oo ¢~
E

iTEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE ¢ OBSERVACIONES

lelreros achuslizados y en buen esiado {material
2 tmvable y resiolente) alusivos @ Ia spicacion de Buenas
Praciizer de Manufactura (BFM). ubicados en las derenles
areas del comedor escolar,

Lot procests de preparacion ¢ fos simentos se reaizan sn
- condciones  Gplmas  da  higlone, de fwpieza y de
canservacitn, de forme setuencial v confinug pars eviar
iertipe ds contaminacion.

[

e

Sé resia ta Impiezn y desinfeccion de fos UisnsBos de
manera permanects poslenor al cambio de sfimentos por code
2 proceso. La desinfecsion debe reslizares madiante la
uiEzacion de agua crliente, vapor de agua o sustencias
quimicas sudorizadss pare eals sfeclo.

e —

B senvido d shmentos se hace con Wensios {pinzas.
22 cuchares, ete.} segin sea ol §po de simenic y se evta of
contacto direclo del afiments con lae menae,
1 :
TOTALCONDICIONES DE ﬁ_ﬂmvvﬂpﬂO\zﬁﬂmmwSUO G
PUNTAJE !
R &

| PORCENTAJE %

0

S

ASPEGTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES e .

£ ef esteblecimiento aducatis to ensusrire publcade en wn
24 fugar wishie ef ciclo do mend y la fta de iercambios
resfizado por la ETC.

Ze Yenen sslanderizados fos ulensfios parm e servide

2

25 {utensifos medidores). w
Existe cumpliéerte de ls minuia de acusedo & ciclo g2 mend |

26 i de preparacian eslabiecida. (St es caso conirari. ¥

< preserdar of soperte de sulonz: pur parte de la ETC dl M
cambup reaizade)

e Se cumple con los gramagjes de las preparaciones de cada ¢

“t juno do ke componentes por nivel de escotaridad W

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACION

€l persenal manipulader utiiza fa dotacitn complsta, en buen
eslade, de oolor claro {diferente » grives) y fmpie, caizado
28 cerads eslos deben cumplr con fas especificaciones de i
nermatidad legal vigents y demis elementos de proteccion:
AECETENOE PAYE FACIGN proparada en sibo.

; Se evidenciz dolacién de loe elementos de hgiene personal
(jabén desiafectanls, loaflor dosechebles o secador cléctrico,

pepel higiénico, quates do manipulacion, quantes de sseo m

papelera). So evidancla remisién de enbrega,

20 [manos mgias, uias cortie y sin csmalie, cabelo recagido,

La prosentacion personal ds los menipuisdores e5 adecuada m
2N UG de [Dya2 u olros AttesennE N maguisje ).

2 St evidencie pars cods uno de los manipuiadoree cortficacibn
médicr {aple para menipular aimentos) (no mayce 8 un afo)

e

£ epersdor cusnts can el Plan de Capsctaciones en fisico con )
su respectivo cronograma y soportes de su implementacin M

& personal menipulador scredis formacion en educscion

sandecn, principios  basikos de Buense Praclicas de

33 Marudaclura ¥ pebolicas higitnicas en manipdlacion de
almentos {no mayer 8 un afio} v se cuenta con registos yo
cerdificades.

(=)
de

& personal sjzno o) comedor escolar ngress con la debdda
dolacion (lapebocas, cofis y bala),

& complaments aimentario s erfregado en
establscido de meuerdo a ls autorizacidn reslizada por pads de!

comild ge alimentacion escolar y se eocuenta ¢ maso

publicado sn un iger visble.

Se gasanliza ia cordidad de manipuledores do slmentos que
permils s edecuada prestucion del servcio. w

i . : i TOTAL CONDICIONES DE PERSONAL MANIPULADOR DmeCEmz.ﬂOm

m PORCENTAJE % Oe v)e

INTAJE | 3
PUNTAJE ) ﬂw PUNTAJE OBTENIDO _
__FSPERAO0 ,

ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE
Se cusnta con un programa de hmpiera y desinfeccién segln M
: 37 ta narmatividad vigente y s leven regisos achumlzados de las i
{scividades.
|




| Se uliizan productos de fmpieza y desinfecsidn de acuerdo a
frecuencia establecida y cuenlan ton fichas thenices
{conceniraciones. modo de preparacién, empleo y rotacién].

2
=
&

|
Las materias prmas trudss tales come verdures, hortalizas v
frums se lavan yo desinfectan entes de su preparacién o M

[
&

consumo en racién preparade en siio, con suslencias
4 por s sandsris v establecidas en ef
plan de seneamisnto del operader

|Cusntan con elementos y producics de aseq (detargentes,
| desinfectantos, Jabn de loza, escobas, taperss. elc.) Exlos !
|produslns e aseo so mmacenan en un o venblads,
deriificado. protegida y s¢ encusniran debidamante rotulados w
¥ organizados. Se evidencia remisidn de entrega de elementos
de aseo,

PROGRAMA DE ABASTECIMIENTO DE AGUA R g
iTem ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVAGIONES

1 Exfste un progrema de ebastecimiento de aguz potable y se
A flaven registros actunlizados de las actvdsdey M

'S¢ garanliza ls Wmpiezs y desinfeccion pariddica def tanque
|Yla recipierte (s) de simacenamientc de agua  seqin| w

EN
[N]

mstivided vigente, adembs de exisl un procedimients
mplemertado de fimpiezs v desinfeccion de tanques o
reapientes y s¢ cuenla eon cerfficaciones de las actiidsdes.

{

i

PROGRAMA DE MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLID0S Y LIGUDOS 7 SR e
iTEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE | : : v T  OBSERVAGIONES : , : :

Se cuenta con un programa de manejo de residuns séidos ¥,
43 Fquidos, con procadimienlos escrios, se Baven registros
sctizados de las aebvidades.

Se cuents con revipientss suficientes, identficados, de

44 ntario, con fpa y balsa pldsticn. ubicados en
xchuive para b recalecoidon lemporal de residucs sétidos.
) Se mpiica s separscién en shio de los fesiduos aprovech:
45 ¢ 0 aprovechables, |
PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS Y ROEDORES
iTEm | ASPECTO A EVALUAR | PUNTAJE : : . OBSERVACIONES:

Se cuenis con un programa de conbol miegrade de plagas
46 con procedimisnios escrios y s bevan regishos actuaizados M

,,na les actvidades preventivas o correrhvan

s 5 mstalaciones yio los alimenios sa encuentran lbres de k

presencia o dafio causado poc plagas.

IS¢ evidencis sopores de lac ectvidedes de fumigacon
48 (desializacion por pare de une empresa cerfificade por .
= , ided sanilari compelentz de acuerte @ lo frecuencial

| establecida w

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO
PUNTAJE 7

- PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % lisTo N

- ESPERADO

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES. .

£l kansporie garantiza ol mertenimiento de las condiciones de|
) conservacin requeridas para la maleria prims 8 temperaturs
48 ambierie: recipientes, canastiiss, estibas de material sentaric, N %r
elr y cumple con ls normatividad vigente (S apfica). m

El sansporte garentiza ef martenimiento de iae condciones de
sonsetvacibn tequanidas pers la maleris prima s lemperahr
de refrigerncion y congalacion: recipienies. canastillas. esthas
de meterial sanitarfo, ele y cumple con I norvstividad vigenle oyl
(St aphon} Sa llevan reglalros actusizados te control de %C W(
termperaturas de almacenamiento,

4
=]

Los vehloudos se encuenfran e edecuadas condiiones.
sanllariss, de ase0 y operacisn para o transporte de los
afmentos. Se levan'fegistos scluslizados de bmpiezs y 2 ?

w

Gesinfeceisn del vehiotlo,

wy
i~

Los vehicules son ublizados sxchisivamente para of fransports
e slimentos y Revan 6l aviso de *Transporte s Afimentos” . \ﬁew .mm

£ personsl ansportador cusnts con ks dolseion romplets y )
adecvads segin normabvidad igents. %ﬁ }

& personal transportador cuerta con cestificacien médica de

aptind paca manipulacion ds alimentos M/m my

o
()

& personal ransporiador cuents con & Plan de.
B5 Cagacitasiones en fisics oon s respectivo cronagrama ¥ !
seportes yfo carbfeaciones de suimplementacion. ?v y

B personal ransporlsder acredila fermacidn en educscion,
sanfsrz,  principios basicos de Buenas Prichcas de
anufachua y pricicas higibnicas en manjpulacion de| 4 §
mentos (no mayor 8 U afe) ¥ se cuenta con rogistros yio 2 y
cerlificados.

7

W

Lag vehitudos cuentan con fos dacumenlos propios para

- malizacion vigentes y acordes # los pardmetros establecidos |
57 por ¢ contrafo (SOAT. Ravisitn lecnico-mecénica y keencia de 2 VNWI
wansio, ele)
- Los vehiculos cuents con concepto higiénico sarfiario favorable
58 pare bansporter simentos emibdo por fa aulordad competente, Z v(
50 Se da cumplimierto a plan de rutas (periadicidad y dias de

ertrega de viveres ¢ insurmos de aseo) Z W/

Loz vehiculos de transporte y distribucion comesponden a los

ofertedos segim propussta presentada por of operador (s c .

80 : ; orizacic iTA
peesentat el operador fene por -z WJ

paste de o supanvision dof contrato)

Se evidencia soporte de remision de entrega de viveres poc

81 porte del operador con I informacién requerida v actuskzad

TOTAL CONDICIONES TRANSFORTE OE PRODUCTO TERMINADD (S1 APLICA)

T - -
, | NA |
) mwﬂ.hnczq?_m OBTENIDO | ANA PORCENTAJE % ) Pﬂ

3

PUNTAJE
L _ESPERADO |




PU

ASPECTO A EVALUAR

NTAJE

OBSERVACIONES

Los demilivs talez tomo tablas, cucharas, oflas y demis
meng esthn fabrcados con materates sanilanios, resistentes
518 corrosion de fici Empleza y desinfeccion.

Los recipiardes donde se lae provee los efmantos a fos tuleres
de deracho son de maferial lavable y facl desinfeccifm

€] oquipo y mensie con que cuents el comedor escalar B,
suficiente para 18 elencidn do la tolkded de litderss de
deracho.

65

Ef operpdor cuenta con inventsria de mensje, oquinos y
utengfos correspondients 8! comedor escoler

66

Los ulensBos y equipes del comedor escoler se encueniran en
buren estado y on funcionamiento

el P T i

87

Bristen un programa pera of menlenimiento preverfivo ¥

corectvo ds equipos de scusrdo » b esteblecido en lai

roschucién,  (Programa. Mojn de vida da ks equipos
dha rras f )

o

TOTAL ﬂoz,_u.QOzmm DE EQUIPOS.Y UTENSILIOS

irem ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE - OBSERVACIONES
Existen sxlinkores de ncendioe con faches vigeniss de recarpa
&8 ubicado en un hugac adecuade, M
Svinte botiquin de primecos maalios con log elomentos mingros.
&4 recusridos segin normstadad wgerts, ubizado on un kiger w.\w
adetuado,

“ ASPECTO A EVALUAR

PU

TOTAL CONDICIONES DE SALUD OCUPACIONAL

NTAJE

OBSERVACIONES

& comedor escoler bene publicado en un lugar visls
Técrica de ion General del PAE

Fcha

ia

7

S5 evidencia soporte de conformacion def comité de
alimentaciin escoler ylo aclas de reunidn actualzadss.

72

Se digencis darements jos registros de cordral de asistercis
de los fuderes de derecho atendidos en of comedor escolss de.
{8 Instiucion Educative.

En I Insfilurion Educefive y sede se promueve habitos
simantarios seludables con los uares ¢e derecho.

Es visible &l macanismo que o operador  la ETC Gonen paca
atenderlas SPOR en el comedor sscolar

S TOTAL CONDICIONES Qmmj&zmen_«br,

ASPECTO AEVALUAR PUI

PORCENTAJE u\n

NTAJE

OBSERVACIONES

Existe un protocelo de bloseguridad Covid-1% v se fevan|
regisros actusfzados de ins schvidades

\

40.«.2. CONDICIONES vWOAOﬁO_rOQ DE BIOSEGURIDAD

PORCENTAJE %
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MINISTERIO DE EDUCACION l()

Y nacionaL VersonNo2 03202

bng, um <mm_mo>n oz PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE bEEmz.EyQoz mmoorpm - PAE :
‘ / ' RACION PREPARADA EN SITIO- ALMUERZO - : .

{nstitucion = M,wmwr»m e\;ﬁ;wvmea?

Educativa y w ‘ T ETC: . . MUNICIPIO: . Fecha Verificacion: i ey
dues un G .ﬂa@@ 8-0620
ireccion: - PP ul icio: Hora de Terminacién: | . 30

Direccion: cil €4 rmm% ﬂw -k Hora de Inicio m A \ .30 T [,

. T, ATy e ) Ne. Contrato / Fecha de Inicio de

Operador: w« viPAOLESC Convenio SO atencién: = \Q\ 20T & u

Reporiz casos de - Identifique la causal dei

atencion st NO 3¢ |casods atencién 1 Q

ariortars priofitaria

Visita verificacion Visita verificacion de ETA Visita SPQR .

tacnica mw M N./.w Q Z Q
Mo. de Visita: NeZ Ny °4 No, Total de Tiulares de Darecho Atendidos: Nivel: Proescolar Nival Primaria Nivel Primaria Nivel Sscundaris Nivel Medis

i : (Grado fro, 2do, 3ro) (Grado 4to, Gto) (6to a Sno) (18144
x| oo LTy - ~
e : g : it A recHa pE VIS, L o3 I
WA VISITA AUTORIDAD SANITARIA | eadiasie m,, ) OY 2O e D . —
: i e . £ - CONCEPTO EMITDO O O0C wum [ g«& ﬁﬁﬂ«nu SNETIVY €Y n’ﬁ,lxw
PUNTAJE P _vcz~>um - ¢ . — @ !
ESPERADO , O mom.ﬂmzao f\ﬁ NM PORCENTAJE % Q{w 4 m <
o CONCEPTO FINAL - : FAYO LA L =

CRITERIOS DE EVALUACGION: 1(CUMPLE), 0. (N0 GUMPLE), NA (NOAPLIGA), NO (NO OBSERVADD)

iTEM : ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES

"  comedor escolar esth ubicato en un lugar alcjada de frcos \

ds i idad, madeza y aguas

s stlnciones (frea de piopsasn  moa de
2 . dres de consumo) CUTTen  con lms) ¥
condiciones higienico-senitanas.

] cometlor escotar cuents con scceso & rarvicios sandmias,
en canfidrd suficiente, &n buen estado y furdinnemienio

4 comedor avcolar cumple con ef espaci minimo que gavanbice

Las freas do preparwoion, sftecensmisnto ¢ consma o
& prestacian def nervicia M

‘ i i
Los tachos ostén dissrtados y consiruides de monera que 6 ’ Mﬁﬁlml RN S BN m(ﬂﬁi* [N | / (\é pela AN wrfu. T ﬁ&‘%
5 evits in de suciedad, cor ian, formacion de. 5 3
hongos y mohos, 26 encusolren bmpios ¥ s¢ gerantizan fae m-\ H
contfidonas hgibrico-sanilarias. -

Les paredas esthn constuides en materisl resisboz|
[ ¥npermeable. no sbsarbente, de faci mpieze y desinfeccion.
Existen mevonss en buen estade v s gristss

-

Los pisos 6e encuertran fmpios, en buen estado y se
garsniizan ks condiciones zgnzﬁ?mﬁgﬁ Aberhgas erire;
pisa y puertzs que 3l extecior se ntran
protegidas.

N
9]
0

¥ Mﬁvnwﬁwwmx

Los sifones y drensjes, se encuenlran en buen estado.
protagidos {raflls). funcionando y fmpios. m

Existan tanques 170 recipicrtes de almacenamiento do agua
9 protegidos con tapa y do materi higibrico-sanierio, con fa
cepeciled sufiiorte s slender como tinima fns| w
2 un dis dc prop

Lea lhmpases o Rminacion ¢ snoveriran protegis
16 ¥ no se eidclricas. m
expuestas.

14 Las clindros de gee se encuentran sislados del comader
escolar sn un lugar profegido y an buen estado.

12 Cuenbs von ires exchusive pars la bampiers y desinfeccion de
los wensdios y mengjt ovitands contminscion cruznds w

Lo ventaraw y sberhuras que se comuniquen con of ambierte
exterion, estdn provistas con malls o arjsos de

vertanes Uicsdas en éreas de proceso se encueniran en|

13 resistonts 3 f Svpisza y & manipuscién. Los vidrios de tas N
buen estada

| TOTAL CONDICIOHES DE INSTALACIONES EISICAS ¥ SANITARIAS

6"/ o

PUNTAJE
SPERADO

PORCENTAJE %

ASPECTQ AEVALUAR

PUNTAJE OBSERVACIORES

B simesenamiento de los insumos y materfas pamas se
resize orderadamende on ples, estbas yio canastiiss,
sanacas con lps u olrs forma de simacenamients. Dispone de
estarterias de msleral santario, mpias y en buen estado de

manera que s permida da nspeccién, Brpleza, desifeccion ¥
Tumigacion, si es of caso,

15 de venchrienlo wigenle, no preselan aigim fpo de

Les producos ve encuentran dentro de su vida (4, con fechal ;
contaminacin y son aptos pars of consusma, ~

1 S Biene actuslizado ef control de entradas y ealdas (Kardex)y
rotaribn de producios - PEPS, m

8 aimacenwrrients de los abmentos refrigerados se rewiza &
17 temperaturas eatre -2°C a 4°C y ee Jevan regishios de conirol
actulizados.




serle de # o5 se (o0fza b
porstwes de -18°C y so fevmo regisios de control
| actusfizsdos.

Los producns que se encuentran empesadas y robulados,
cupien con la normatividad sanisria vigorte. Resolueion,
51002005 y dermis nomas que a moddquen, adicionen o
susbluysn.

| TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAVIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

PORCENTAJE %

[CO [~
2 % u .

Existen letreros aciuslizades ¥ en buen estado (mafesial
|lavable y resistante) alugivos 8 ls apicacion de Buenas
Practicas de Monufactura (BPM). ubicados en las dferentes
Srcas del comedor escolsr.

)

Lot procesos de preparacion de los simentos e reafizan en
tondiciones  Oplimas  de  higiene, de Empieza y  dei
conservacion, de forma secuencial y condinus pern evia]
cuzguier tipo de contaminacitn,

5

Se resiiza fa fmpicza y desinfeccion de los viensios do
manera permarerts poslsrior sl cambio de slimentos por cads
proceso. {2 desinfeccidn dabe realzarsa medianis I
utizacion de agus cafents, vapar de agus o sustncias
quimices sutonzedes pars esle sfecto

o

servido e los almentas 52 hice con Wenshos (pinzas.
cuchares, elr.} segln sea of fpo Se elmento y 9o avite o

contzcln dieclo dol afiments con las manss.

TOTAL CONDICIONES DE nmmanboaz YSERVIDO

ASPECTO A EVALUAR

PORCENTAJE %

ITEM PUNTAJE
En of astabiacimienty eduraivo o sncuenirs publeads en un|
24 wger visble ol sicle de memit vk ista de ifercambing
rexizado por s ETC.,
P Se Ueren eslendarizados fos ulensos poe o sendo ¥
a4 {uensos medidares) H
Existe curplimiznto de i minula de scuerdo al citlo de meng ¥
2 s de preparacion eslablecide. (Si e caso confrmric, i
< gresertar of sopade de sulorzacion por perle de fa ETC del W
cambio reafizado). H
. Se cumple con los gremajes dé las preparacicnes de cada .
2 uno ds lor componenles por nivel de escolandad. M
SUNTAIE | | 7 loune
; |PUNTAJE OBTENIDO
ESPERADO. |

AL
ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

[
b

& personal mardpulador ubliza fa dotacion completa, en buen
eslade. de color clero {Gerents & grises) y lmpio, calzado
carrado aslos deben cumplr con las especificacionas de s
rermathvidad legal vigents y demis elementos da proteccion
nECesBrios pars racién preparada en sito.

Se cvidencia dotncion de fos elementos de Nigiene personal
{jzbén desinfectanle, toaflas desechables o sscador elbeirico,
papel higiénizo, guantes de manipulacion. guaniss de sseo
papelera). Se svidencla remision de enrega.

30

L& presentacion personal da los manipuisdares es adscuads)
{manos fmpizs, ufas corime y sin eemalie, cabelo racogido.
use d6 joyms U olrus Bocesunios i maguiliaje}

B

S¢ evidencin pare cade uno de los manipuiadores certificaciin,
médics (splo para manipuiar afmentos) ro mayor 8 un afo).

32

Eoperador cuents con ¢ Plan de Cepaciaciones en fisico con
surespecivo ¥ sopartes de su impl

& personal menipulador soredia formacidn en educacion
sandarin,  principios  basicos de Buenae  Pricias  de
Marufaclrs y préclicss higlbrices en meipulacion de,
alsmentos (e mayor B Un o) ¥ se cuenla con fegistros yio!
cerificados.

o
B

B personal ajeno ®f comedor escolar ngresa con la debida
votacion {tapabocas, cofin y bals).

El complemento akmentario ss entregado en of horssio
establzcido de scuargda & la autorizacion realizada por parte de!
comild de afimentacion escalar y se encuenira el mviso
pubbeado en un fugar visibls,

Se gareniiza ls cantidad de manipuladores de elmertos que
permita la sdecuada prestacion del servicio,

| TOTAL CONDICIONES DE PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

PUNTAJE
__ESPFRADD

[

Lo fcz«?_m OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

 DBSERVACIONES

Se cusnta con un programs de fmpiaza y desinfeccibn segin
s normatiddad vigente y se Jovan registros achualzados de las
seiidades.

W,




0

Se wiizen productos de bmpieza y desinfeccian de acverde a
s frecuencis establacida y cventan con fiches thonices
{concentrsciones, modo de preparacién, ompleo y retacion).

|
{Las materias primas crudas tsles como verduras, hortaizas ¥

das se laven yio desinfectan enles de su preparacén o

@xciustio pars la reccleccidn lemporal de residucs séldos

p—

32 consuUMo en recion preparads en sio, ton sustencias
tzadas por idad sendaia y estabi enel N
pien de saneamients del operador
Cugntan con slementos y productes de aseo (delergentes,
desinfectantes, fabon de loza, escobes, traperus. efr.) Esloe
10 produclos de wsen se aimacenan en un stio verblada, M
- telenttficada. prolegido ¥ s encuentran debidamants rolulsdos H
iy orgarizedos. Se evidencis remision ge entrega de elementos! i
H de nzeo.
PROGRAMA DE ABASTECHMENTO DE AGUA - e S R . il
iTem ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES . o vii ol e e me i
i Exizte un programa de abastecimiento de agua potable y se §
4 lovan registros achusizados de las azbadades W
Se gerentiza la lmpleza y desinfeceion prdcdica del tangue .
\vlo resipients (3) de shmaceramisnts de agus segin
42 {rermatiddad vigenls, sdemis de exisi un procedmiento
implementedo de fmpieza y desinfeccion de tanques o
recipientes y ss cuents con certificaciones de ias aclvidades.
i
PROGRAMA DE MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUQS SOLIDOS Y. LIQUIDOS oo
iTeM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE : L  OBSERVACIONES :
Se suerds con un programa de manejo de residuss saides ¥
43 fiidos. con procedimientos escrion, se levan regitros
izados de las actvidades i
Se cuents con reciplentas suficientes, ientificados. de material
44 santerio, con tapa y bolsa plastice. ubicrdes sn un i

Se apiiea Is separanién en sibo de los residuos apravechables
¥ aprovechables.

PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS Y ROEDORES : Lo

ASPECTO AEVALUAR

PUNTAJE

'OBSERVACIONES

Se cuerda can un prograa de contoi misgrade de plagas
“on prrcediisnlos sserlos y s fevan regisos schuafzados
de Ips sctiidades pravenlivas o corractivs.

e

Las mstelacianes yio los alimenios se encueriren fhres de
presencia o deo causado por plages.

Se svidencia soportes e las actvidades de Rumigscion v
desializacion por parle de une ompress cesfhcadu por f

auloridad saniana compelerte de acuerde a lo frecuenma

|establerida
i

i TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO.

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

- OBSERVACIONES

£ ransporte garantiza ef mantsnimiento de las condiciones de.
conservaciin cequeridas pars ls materie prima g tempershiza|
ambiente: recipientes, conastiine, estbas de materal sandario,
2o y cumple con ls normatividsd vigerte (S aplica),

W
o

£l ansporls garantiza ot mactenimiento de las condiciones de
conservacidn roquaridas pars ls miteria prima » lemperairn
e refrigerncion y cangelacién: recipienles, cannstilas, estbas
Ge rrratenial sanfario, ele y cumple con la nonmatividad vigente
{Siaphea) Sa bevan reglslros actualizados de contrel de
tempershy as de almscenamiento.

N

Log vehiculos se encueniran en adecuadas condiciones:
sanilerias, de aseo y operacitn pars of tansporte de los
abmentoe. Se Jlevan regisbos eclualizedos de bmpiezs y
desinfercidn del vehioudo,

wn
R

Los vehiculon son uiizados exclusivamente para of bansporte
oe almenios y leven of mis8 de Transporte de Almentos”.

£ pessonal ransportador cuenta con la dolacion complels y
adecvade sequn normatiddad vigents,

£ personal ransportador cuents con el Plan de
Capaciaciones en fisios von su respective cranograma y
seporles ylo carficaciones de su implementacion.

o
n

B personal fransportader scredita formacisn en educacion!
senfieria, principior  basicor de Buenas Prictices de
Manutachirs y praclices higitnices en manipulscion de
almentos (no mayee e un afla) v se cuenis con registros yio
cestificados.

Loz vehiculos cusnten con fos docurmentos propios para
moviizacion vigentes y acordes a los pardmetos cstablasidos
por el condrato {SOAT, Revisién lecnico-mecanica y kcentia de
ransis, elc)

Les vehisuios cuents con concepto higiénice saniario laversbla
s transportar atimentos emiido por fs auloridad competente,

58

Se da cumpfimiento s plan de nutxs (periadicicad y dias do
erdrega de viveres ¢ ineumos de aze0)

AR

Los vebiouios de transporte y distrbucién corresporden a 1os
olertados segin propucsla preseniada por ot cperador (5 te
presents homologacioe, e eperador tiene mulorizacion por
paste de le supervisién dol contrato)

M A

81

Se evidencia soporle de remision de entrega de viverea por
pacte det aperador con | informacién requerida y actualizeds

NA

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADD (S| APLY

PUNTAJE
ESPERADQ

| MJ#A|PUNTAJE OBTENIDO

~ ?\,my m PORCENTAJE % “ ?Mvo




ASPECTO A EVALUAR

OBSERVACIONES

Lo uenslios tales como teblas. cucheras, ofas y demis

RADO

PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE %

52 mensje esthn fbricados con materisles sanilarios, resislentss m
8 corosion de fict mpiezs y desileccion
53 Los recipientos donde sa las provee los wimantas & tos tulores
de deracho son do material lavable y faci desinfeccién w
Ef oqupo ¥ mensie con que cusrta o comedar sscalar es i
54 suficieriz para la snckn de o tinfdad de Hudares de
derecho.
&5 Ed oparador cuents con inventatio de mensje, equipos ¥ w
uheneiios correspondients al comsdar escolar H
58 Loz ulensfos y equipes el comedor escolar se encueniran en £
buen estsda y en Encionaniznlo |
Exiden tn programa perm o menlenimisdo provecihe §
57 correctivo de equipos de scuerde 8 b ectadlacide o0 b
resolucibn.  (Programa. Hois de vida de lon squipes M
da mas gonsables ) !
o | TOTAU CONDICIONES DE EQUIPOS Y UTENSILIOS
= - :
PUNTAJE , oo R,
o 1

OBSERVACIONES

requsridos sspun nomatiidad vigerte, ubicads & un lugar
sdecusds.

ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE
68 Existen eafintores de cendios con fechas vigertss de recarga i
ubicads en un lugac adecuado H
Exlete batiquin de primeros mudios con Ios clemertos mbEn0s "
69 |

TOTAL CONDICJONES DE SALUD OCUPACIONAL

PUNTAJE

PORCENTAJE % _

D

LO¢
SERTIO)

OBSERVACIONES

8 comudor escoles bene publicado en un luger vislile e Ficha:

DER

BUNTAJE

stsnder ies SPOR en ol comedor escolar

70 Tecnion de General del PAE w
71 Se evidencia soports de conformacion def comité ds
imentacion eeeolsr ylo aclas de reunibn sciusizads. m
Se digencis Ganamenta los registros de control de asistersis
72 de los tiulares de derccho atendidos en o comedor escolar de )
I3 Insttucion Educatva,
73 En s Institucién Educativa y sede re promueve irkbiios
simentatios ssludables con fos Buisres de derecho
74 E# vislble of mecenismo qus of operader ¥ fa ETC fenen para)

| TOTAL CONDICIONES GESTIONSOCIAL

@ PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE %

ONDICIONES

i

los  Sworente

2 TEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
Exigte un protocole de bioseguridad Covid-19 y sz fevan]
75 registros schafizados de lat scividades
PUNTAJE
ESPERADO
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Opsrador: LRI A (o Convenio . Y atencion: Wm m\w\ z O WJ
Lo h b, -
Reports casos de M identifique la causal del ¥
stencion St NO (% |casodeatancion Z Q
proritaria prioritaria )
Visiia verificacion Visita verificacion de ETA o Visita SPQR oy
técnica m/\w mf.\ z C
No. de Visita: N°1 NeZ o3 °4 °5 No, Total de THulares de Derecho Atendidos: Nivsi: Preescolar Nivel Primaria Nivel Primaria Nivel Secundaria Nivel Hodia
- (Grad {ro, 2do, 3r0) (Grado 4to, 6t} {6t0 2 9no) (s0y 1)
e
D

4 i Ly ; p
o FECHA DE VISITA [N MU@T mHl,\ mhwmﬂJﬁ!nQ W.Fﬂrﬁ# h‘ = mgf [aer { %—\iﬂ

COHNCEFTO EMTIDO

PUNTAJE
ESPERADO.

S [PuNAE P I —
L 7 D . |PORCENTAJE %) ﬁw \ .9

QBTENIDD
TRAVO AT LIT
:4{CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (RO APLIGA), NO (NC GESERVADG)

CONCEPTO FINAL

PUNTAJE OBSERVACIONES
£ comedor escolor esth ubicada en un lugar Riejada de focos
1 ds g idad, malera y sques X m

iTEm ' ASPEGTO AEVALUAR

Les  pwisdaciones  (frea  de  prepacRcion.  wren  de
2 dmscenaients, drea de comurno) cEmpln con e
condiciones higitnico-saniarias.

E] comedor escolar uenir con sceeRs 8 pEvicos SETRTIOS,
en canbidnd suficiere, mn buen estado y Runcionerments,

Lew fress da preparacibn, ambcenamiento y conmemo dal .
£ camadar sscolar curmple con ol espacio minimo que garmike H
3 prestacion del servicio m

Lo Ischos sstén diseriados y construidos de manera que se .m.. amvwlw.:,ﬁw A Z OHesn 8 @, e Sany w )5 ¢! Q

5 evin ion de sucisdad, 60, formseion de
hongos y mohos, we ercuentran ETpios ¥ se greantizen e ﬁw
condiclonas higiérico-smilarics.

Las pmedes ethn consiuidas en motersl resisterte,
] kmpermesble, o sbsorbente, de ficd Emplaza y desinfection.
Exitden mesones en buen estado y sin grictas

Los pisos e encuentran fimpios, on buen eslade y se .
garmdizan fas condiciones higiénico-samisrias. Aberturas sntre H
piso y puertas que comuniquen af exierior se encuentran M
protegdean

g Los sfones v drenajes, se encuentan en buen estado,
protegidos (refils), fmcionando y frpios.

Existon tangues 1o recipientes de simacenamierto do agua
a {protogidos con Iapa y de meterisl higidnico-smnderio, con fa
sopacidad mfciente pas stender como mivimo e

2 un dia de prop

Les limpares o Buminacion s encventran prolegidas v
10 Y mo e aci cléclrices
expusstss.

Los ciindros da ges se encueniran sielados del comedor

AL escalsr an un logar prolagido ¥ en busn estado. m

Cusnta con bren exclusiva para [ fmpiezs y dasinfocerin de j
o Wlensios y menaje evitando contaminscién cruzada. m

Les ventsrms y aberkwas que se comumiquen con ef amblenie,
exterior, estin provistas con malle o snjeos de féch Brpleza y)
13 restelonizs @ s ploza v s mampdtscin. Los vidrios de lax
verdanss ubicados en dress de procese se encusnien sn
buen estado.

TOTAL CONDICIONES DE INSTALACIONES FISICAS ¥ SANITARIAS

12 PORCENTAJE % 91-3

PUNTAJE

www PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO AEVALUAR : PUNTAJE OBSERVACICNES

B shmecensmiente de los isumos y malerias primas se
resfizs ordenadamente en pilas, estbas yio cansifias,
cariecss con tapa u ors forma de almacenamiento. Dispone de
estanterias de materal sendario, impias ¥ en buen estado de
maners qus se permila la inspeccitn, fmpieze, dusinfeccion v
Fnigarcitn, ¢ es o caso,

14

i5 de vencimienio vigenle, no presentan algin fipo  de

Los productos se encuertrar dentro de su vida (41, con frcha W
contaminacion y son xptos para of consuma.

16 Se iene achuskzado ef controt de ertradac y salidas (Kirdex) y| w
rotacion ds productos - PEPS

17 lemperstures entra -2°C a 4°C y se evan regisbos de control

B s forto de los alimentos refrig o resiiza g M
astualizados




wieramienla e slimenlos Soagelados o touiza w
we de -18°C y se e

slios de conirel
5

5 poduclis que s ercusniran empacEdns

- cumgle con ls nommatiided saniens vgonte, Resclucen| |
e $109/2005 y dermis normes qus ls moddiquen, adicianen o i
ﬁ.mcw&:«mp
; TOTAL CONDICIGNES DE ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS £ INSUMOS
PUNTAJE m @
- { |PUNTAJE OBTENIDO
ESPERADO

iTem ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE . ! : OBSERVACIONES

Existen leteros sclushzados y en buen estode (maberial
20 tovable y resictanie) alusivor @ la apfcacion de Buenas

Pracices de Manufacturs {BPM), ubicados en las dferentes
areas del camedor escolar.

o

Los procsesos de preperscion de les atmenios se resiizan en]
condicionas  Gplimas  de  Mglens. de fmpiezs y de
concervacicn, de forme secuencil y coninug pars evitsr
cuddiuier bpe de cordaminacion,

-
jy

Se reaiira In fmpieza y desinfescion ds los utensiios de
traness permenents poslerior o cambio de afimentos por cada

22 proceso. La desimfeccién debe reslfizarns medianie s

wdiizacitn de agus cabente, wipor de agus o sustancies

piet

s miotizades parn osle efesto.

El seevido de los pimentas se hace con Ulensiios (piazas. W

23 suchares, et} segin sea of po de shmenlo y so evta of
sentaclo diecto del slimento con lae manss.

- - TOTAL CONDICIONES DE PREPARACIONY SERVIDO

PUNTAJE | ¢ ! -y v s
 cspERapo | o |PUNTAJE OBTENIDO | PORCENTAJE % 7 7O !

ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE
En &l establacimiento aducativo te encuenira publicado en un '
24 gar visible el sitle de menl v & Gets de idtercamblos M
reafzado por 3 E7C.
P Se benen estendarizedes fos uenslos pe e serwda W
<2 {ulonsivs medidorss).
Existe cumplimiento de la mimuta de souerdn al colo de meng y
. guia de preparacion estableside, {51 s caso corvane, M
=° presentar o soporfe de sutorizasion por psrte de b ETC el |
casmie realizado)
. S cumpie can {os gramajes e fas preparaciones g cada ;
</ wno de lor componentes por nivel de sscolarided
TOTAL CUMPLIMIENTO DE MINUTA PATRON Y. CICLOS DE MENUS ~GRAMAJES
PUNTAJE |
PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

__ESPERADD

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE 0BS mm<>ﬁ02mm

& personal manipulador uiiza fa dotacion completa, en buen
sstado, de vodor claro {dferenie a grives) y fmpio, caizado
28 carmada estos deben cumpli con las especificacioncs de 1
nomatvidad legal vigerle y damis clementos de proteccitn
neceserios para racidn proparada on sit.

Se evidencia dotacion de fos clemenios de higieno personal]
{jabdn desinfectants, foaflas desschaties o secador elécinico,
papel higitrico. quantes ds maripulacién, guantes de pesq,
papeléra). Se evidencia remision de enfrega.

La pregentacion personal ds les manipuiadores es adecuada; i
(manos Fmpias, UAas corins y sin esmalle, cabelo racagido, M

[
=3

i uss 46 joyae U alros BECEs0nis 1 maqul

N . H
Se ewidencia pare cada une de los manip adores certificacitn i
médicn {aplo pars manipular skmentos) (re mayor 2 un aRo). W

o
pae

E£f operedor cuents ton el Plan de Capacisdones en fizico con
su respechivo cronograrma y sopartes de st inplementacibn

o
=1

B pervonsl manipulador soredis formecién en cducacion
princ amaacm am Busnas  Praclicas  de

{ro mayor & un gho) ¥ se cuenie con regishos yio
ados.

.

€
¥
g

E
&
g
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B
H

H
g

=
£
=
3§
3
é’
§
R
5

4

. £ personsl sjeno sl comador ssoolar igresa con I debida
A delacidn (lapabocas, cofia y balal

B complsmento almentarlo 28 entregado en ¢ horario .
- establacido de pcuerdo i la autorizacibn realizada por parte del m

comilé de alimantscidn escoler y s8 encusnira el aviso i
publcadny en un ugar sthle,

Se gassniiza la canfidnd de manipuladores de simentos que
permila la adscusda prestscisn del servicio.

[
@

TOTAL.CONDICIONES DE PERSONAL MANIPULADOR Om,>C_$m?40mw

{TAJE I F
FUNTAJE < pynTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE % _

|
{
4
-

, PROGRAMA DELIMPIEZA Y DESINFECCION . o
Frem ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE ___ OBSERVAGIONES.

Sl & Plan peve  bS Soper FeS e [o5 i&g el
nes e Ao 0 o e Wﬁﬁgaﬂfpﬁj ?M MMQAWJ

Se cuenta con un programs de Fmpieza ¥ desinfeccitn segin;
a7 1a normathidad vigenle y se Tevan reqisbos echiaizados de lag &
acividades.




S ulifesn produgtos de fropieze v desinfescidn da amerdo 3!
& frecusnchy sobablocids v cuanten con fichws
(concerrasiones, mods de preparacdin. smpsen y rotetidn}.

Las matecs primas crudas tdes come verderss. hortakess vl
frdes sz lovan yo desinfecten antes de su prepevacdn o
consERO en resn eperada en siio, con suslsnwimg

por fa cardarig y an gl
plan de seesmisnto def operader

Cusrlsn ton elesmontos y proguclos de sves {defergentss.
desinfecienies. fBbén Os joza. escobss. ireperos, ein) Estos
motuds de 5300 55 consn on un ol vertlads
iderifivads, prolegito ¥ se encusriran debidamente rohiados
y organizados, Se evidencia remisién de enrega do clementos
the 7880,

PROGRAMA DE ABASTECIMIENTO DE AGUA

fTEm

ASPECTO A EVALUARR

PUNTAJE OBSERVACIONES

41

Existe un programa de abasteamento ds agua potsble y se
Bavan regsiros actuslizedes de los actradades

3¢ gorenlize g brplsza v desinfeccion perddics def tengus
¥o recipents (5) de skmacenamienic de sgud veg
normetidded vigents, sdemds de exielir un procedimiento
: do hmpezs v o de langues yo
recipienies ¥ ve cusnte con serffacionss te iss acliddedes.

ASPECTOA EVALUAR

PUNTAJE

Se puerde con un programs de mengo de remdues s
fgddes. oon procedevientor estrtos s Bewsn
actuslizedos de e sofiddades

exchisne pia by msockens

Se 2oton i SEPEEGION ob s8 d lor resues sprovechebics
¥ 10 aproveshides.

iTER

ASPECTO AEVALUAR

S wuante 00 WD pOGENS ¢
con prosadimentos secrios
e fes acliadades freventives o comadh

a0l Bhegrady de plages,
agalree aohusizenis

47

neueriran bores do

Las mstalasianes yo s sl
presencia o dafio caussda p

48

Se evidenom sopories e
dewalizeciin por pevle de
sutorided sendiavia compelente de
establecrin,

ABPECTO A EVALUAR

L

PUNTAIE . OBSERVALIONES

El ransporte garantize of mantenimiente de Jas condiciones de
conservactn reguenidss pera ks melena prma 2 femperahss
wobienty: recipisntes, carastiies, eelibos de malers! sonterio,
2l ¥ cumple son bs normstiaded vigente (5 aplice)

N

Bt ransparts gersnize of mantensmenta de las condicones de
CONBETVESHI FRQMBNGaE PR ln materis priva » femperatura
dé refrigernoibn y congelacidn: recipientes, cansstlas, estibos
e steriaf sendierio, efs y cumple con la normstiidad vigents
(St aphion). St fhewan regisiros ectuatzedos de conrol de
teperatures de sbnactnsmiontd,

N b

Los velssulos w8 e i £
wadarise, oo Bhse y operacion pare of frameporte de los
amerios, Se-Bven regsbos solugiizados de lmpieze
dasimfersitn del vablouts

Los vehinuine son Wizados exclusivaments parp o rensarte
e afrrvandion y Bevan af miso de “Transpork de Almenfos”

N

1 persans! frameportades cusnts con ls dotamion complets ¥
stesusds vegln normsidded vigent

N&

B persond rapspastedor cuenta con certfitacion médice de
i pace manipeoin de dos.

A

58

£ personst Fisgorisdor suonds con & Plan ds
Capacdaciznes on fisivo eon su respeciive cronograms y
seperlas o carlfioaciones de su implementesion

RR

& parsongd boneportedor soredin formeodn an educackn
sendigra  principlos baskos  de Buerias  Priclices  del
Monofeshurm v préciices higdnisss en mandpolacitn de:
afmentos (no mayor 5 Un #0) ¥ se cuenls oen egislras viol
eerlifoados

NA

Los vehicukos cuanien con fos docurnentos propws pere
enendizacitn wigenles ¥ ecordes 2 fos pardmetros estabissioos
por al contrals {SOAT. Rewsign lecnico-mecirics v encia de
o, sie)

Los vehisulos cusnta con concepto highnice sardero favarsble
cars ransportar slmenios emitido por fe autodided compestents,

Seds aplan de rutas ¥ diss On
enirega de vivares & insumos de syea}

Lo vehiculos de ransporie v distribugion comesponden a los
ofestadas segn propuesta presentads por of operador (3 45
esert? homologacion, of eperador bene mINNTESION par
parte de fa supsndeidn del conirato)

&1

CTRUNTAE

ESPER

Se evidencia soposte de remision de srirega de viveres por
parte del oparador con la iformesitn requernida v asiushizeds:

T
i

| ?l PUNTAJE OBTENIDO |

PORCENTAJE %




I .
o S . e

ASFECTO A EVALUAR DESERVATIONES

Los utpnsfios twes como (sbles, cucheras, ofiy y demas
&2 mengie evkiin febricados con materiales seilsos, resistenies) M
3 o corvosn de fod piezs ¥ desinfescidn

Los recipiendes donds s6 les proves ios afmentos @ fos tuleres|
de derecho son de material lavable y fed desinfscibn

83

£l equrpe ¥ mensie can que cuents el comedor escaler ea
§d mifviente pars lo slenciin de la lolalided do thisres de
derecho

B
I

Ei opararinr SuBS CON MVORENG G Mensj, SOupes ¥ ¥
deneBos sorrespendents sl comedr eacoler m

Los vensins v squipes del comedar esolar 56 enm
buen eslade v en fnsionemiento

e

Susten @ prograne pive of merssimsendo prevenio ¥

corverive de eguipos de souerde = o esiedlesiio e b

rosghucitn, {Progree. Hom de da ds oo emuapos.
e .

!

P

B comeder evstar beos pubicado en w luger wslike fa Fiohay
Téorien de Iformasisn Genersl del PAE achustanda

7 S evidensia soparis de conformasion del comde de
! slmectacidn sseoler wo sotes de reuridn achuaizadss:

Se dhgancis denaments bz regilios de conisol d asisterci

72 de los Ghdmres de derecho atendidos en ol comedar escolss de
I nstiucn Edusative
e Fn s nsituoiin Edusatie y sede se pomusse habios
i simeriarivs sakidabies con los biulares de devacho w

7
4 siender as SPOR sn ol comedor escolar

Eg viaile ol movanems qus o oparador y la ETC Senen pars) ”

FUNTAJE OBTENIDG

OESERVACIONES

Existe o grolocslo de biosegundsd Cowit-(9 v
regisiros actuakzados de las actidades

PORCENTAJE %
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* RACION PREPARADA EN SITIO-ALMUERZO -

T mﬁﬁrﬁ % —

Educativa y ] . ETC: _ |HUNCIPIO: el ) Fecha Verificacion; Amy(, o -
Seda: %r%ﬂh L Tm?w i ﬁL@ €@ ml W(wﬁmmw mCwaQ igm A
. / L , inacién: -~
Direccion: \.ﬂSA y Mw L Wﬂ AN Hora de Inicio: H m\ Qz) Hora de Terminaclén m AR )
Operador o o No. Contrate / e - Fecha de Inicio de
P : CEPADEST - Convenio S Of- atencién: % nv\r

; 2
Reporta casos de » identifique la causal det 1
stencion SEi NO [ X |casodeatencion E O
odoritar -~ prigritaris C 4
Visita varificacion Visita verificacion de ETA Visita SPQR ~
técnica y N e -

LA A )
No. de Visita: °4 °5 No, Total de Titulares de Derecho Atendidos: |  Nivel: Presscolar Nivel Primaria Nive! Primaria Hivel Secundaria Mivel Media
{Grado tre, 2do, 3r0) (Grado 4to, ite) {6te 2 9no} {10y 19)
: = >
EIE 122 %
e, ¢ f FECHA el I e
L VISITA AUTORIDAD SANITARIA - [omeevem ©3 2023 . - L
S o : : Tl 14 CONCEPTO BTD0 NT&W /.»Ow»ﬂ/hvw mlG ¥y © Jefivyv g Wlo\J ch
PUNTAJE 7 PUNTAJE o w@ e H - PN
ESPERADO ¢ osTENDO | = O PORCENTAEY G5  §%) ¢
S CONGEPTO FINAL ;

CRITERIOS DE EVALUAGION: 1{CUMPLE), 0'(NO CUMPLE), NA (NO'APLICA), NO.(NO ommmméug :

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

OBSERVACIONES

£1 comedor escolar esth Wbizads en un fuges Alefads de foros
do mrahibridad, rmsleza y sguss eabancadas. w

Los iwstalecones  {dres  de  prepwacdn,  Wes  de
2 smscenamiento, frea de consuTo) ouTplen ton fas 4
condiciones higiérico-eamitarias,

] comador escolar cusnia con 6CCER0 B sevvicios sanaios,
on candidad suficiente, en buen estado y funcinnamiesio

Las &ess de proparacon, wmecensmierio y consume def .
4 comedor escolar cumple con ¢l espacia mivmo que garETECE:
1a presacién del servicio

I |
== T PP G = -
Los techos cstan disedados y consinggos de manera que se Y ») / LT 1% ﬂ)m {
5 evts soumdacion de susiedad, e, fommcion de| mn\w\ o [ ?meﬁm(ﬂ% ¥ wN!Q
bongos y mohos, se encusniran Empios y se garantzen las C
condiciones higrbrico-sentaria.

rwn vﬂvaﬁ esthn constrddas en moterisl resisterde,!
& . de fich Bmpieza y desinfeccion
%gﬂgga n&uao,\ i grietas

Los pisow se encuertrmn fpios, en buen estado y se
7 garsndizan las condiciones higiénico-semiterias. Aberiuras enfre 4

piso y puertss qus iquen ® extorior s¢ |
protegidas. N

3 Los sifones y drenmee, s¢ encueniran en buen estado, 1
grofegios (reff), fimcianando y fmpios. |

Existen tanques ylo recipicrles do wmacenamiento de pgua,
g probegidos con tepa y de matensl higiénico-sarario, con bl
capacided  suficiente pars alender como  minémo s |

pondientes & un dia de pi

Las timparas o fminacién o snoveniran protsgidas ¥
10 y no se evidencisn i eléctricas 1
wxpuesies, 1

Las eifrdros da gs ge encuentran aislados def comedar

1 estater en un hugar protegido ¥ en buen estada. !

Cusrdn con frea wxchusive para fa Bvpiezs y dasinfecsion de

12 los utensiios y menmgs evitando contaminacion cruzeda

Los veolanas y zherhiras que so comrmiquen con el ambients,
exterion, estdn provistas con malla o anjeos de faci Fpieza v 1
13 renitisnte w I Frpioze y ln manipulacion. Log vidrios de fos| M
verdanas ubicados an drems do proceso se encuenlran e m
by estato.

. TOTAL CONDICIONES DE INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS .«

PUNTAJE OBTENIDO ] /__ I PORCENTAJE % aq 79/,

ITEM : ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE | : - OBSERVAGIONES

Bl shnacenomiento de los isumoes y maleras pimas se
reafizs ordenedamente en plas, estbas ylo cenastiss,
samecas con tapa u obrs forma de elmacenarmients, Dispone de 3
14 eséanteriat de matenal sarderio, fmplas y en buen estadn de M
maners qus se permita I inspeccion, frpieza, derinfercion y

furrigeoion, ¢ es of caso,

Los peoductos se encusniran decfro de su vida 2, con fecha
15 Ge venciienfo vigenle, no presetan aigim Bpo de
contaminacion y son aptos pars ef consumo.

s Se Bene nctuszado el conbol de entradas y sabdas (Kérdex) v
1 rtacién de productos - PEPS.

| T

17 tempersturss enire -2°C # 4°C y s¢ levan regielios de conbol

Bl simacenamiento de fos alimentos refrigerados se resiza 8 .
sctudfizados. J




€ simacenamiento de simenlos congslados sa rosiza
<8 mperatues de -18°C ¢ se fovan registos de cordrol N
schuadizndos.
: {Los productos que se encuentran empacados y rolusdos,
. _n;ﬂ&w: con la normafividad sanfens vigenie. Resolucion 1
i §5108/2005 y demas normas que la madifiquen, adicionen o
susttyan
PUNTAJE “
- . / PUNTAJE OBTERIDO
ESPERADO

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE Ommmx<>h_02w i

20 favable y resistente) alusivos = s apicacion de Buenas
Praciices de Manufscturs {BPM), ubicados en las dierentes
areas de comedor escolar.

Exiglen leberos actumlizados y en buen csiado (musterial W

Les procesos de preparasidn do los ehmontos s reakzan onl
condicionet  Gplimas  ds  higlans, de Empieza y de i
conservacién, de forms secuencidl ¥ confinua pars eviter W
cusdnuier po da contaminacibn.

]
-

Se reaiza fa impieza y desinfeccin de los ulenstics de
ranesa permanents postarior of cambio do sfimenlos por cads
ol proceso, Le desinfectidn debe realizarse mediants s
wibzacion de agua cafients, vaper de sgus o sustancias
cuimicis mderizadas pars osls afecio.

i

Bl servido de los alimentos s2 hace con Ulensiios (pinzes,

93 cuchares, elv.) segln sea e ipo de aimento y se evi of i
contzcto drecto del slments can las menos M
- TOTAL CONDICIONES DE ‘PREPARACION Y SERVIDG.
PUNTAJE | s A
M i L \punTAJE oBTENDO , | PORCENTAJE % “fe

ESPERADO

s
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
En o entablacimiznio educativo e encusnira publicads &0 un
24 or vishls e ciclo de mend y la fils ds itercamblos
do por s ETC.
- Se tenen ostndarizados los ulensiios pars of servde .
25 (uioasTivs medidores) m
Existe cumpfimiento de fa minuta de acuerda al cicko de mends y
26 iz de preparacion eslablecido. {Si es casa contrado,
< presentar ol soporte e sutorizacion por parle de ls ETC del
cambic ceafizado).
- Se cumple con los gramajes de las preparaciones de cada i
= oo da ios componenies por nivel do escolaridad. .
5
PUNTAJE

| PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

8 personal maripulador uiliza ta dotacitn completa, en buen|
ssiado, de colur claro (diferents = grises) y impio, calzado f
28 cermade oslos deben cumplic con fas especificacionss de o
normstvidad fegal vigente y demds elementos de profeccion
necesarios para racin prapsrada en siio.

Se evidancia dolacion de los slementos de higiene personal
(jebén desinfectznle, toafles desschables o secedor eiétirico.
papel higithico, quantes de manipulacion. guantes de aseo.
popelea). Se evidencls remision de enbrega.

=
@

[ persorat de fox manipuisdores o
10 {macos fpias, wias corirs y sio cvmalic, cabedo Tecagido, w

sin use de joyas u olros aceesorios i maguilss)

. i _
S cudania s coda o o os manpoadores cartfesednl W\N osq :Qof mwlmw.«ﬁ/& € N.. HLA “An /JUC m Q&Q awm» ..UM < *Aﬂ Vimewn am N
mdicn {aplo para manipulsr slimentos) {ro mayer & Un afo). O G e /N‘/W’Q fﬁ “ @ *lw M) \ 6 & o m/m !M \ ﬂ\Q i

Bl operedor cuenta con & Plen de Capacitacionss en fisico con
su respectve cronograma ¥ sopartes de su ipl 1

i
£ porsonal menipulsdor scredia formacion en educacion %,Gw wfw,ny Wy ,bﬁwﬁ G @CAWM My@« m,//r e M *OV M.NDWQM ’.f\g M,NG, -

sanilaca, principios  basicos de Bucoss Priclcas de

o oo s s e ooy () | @2 MO Coen ta, Con ca Pactacion de RPA

ceriificados.

o
<

€

&1 personal sjeno s comedor escolar ingresa con s debide
dotacién {lapsbocas, cofin ¥ bata).

& romplomonta afmentario a5 srivegado en o
catablecido de acuerds & s auorizacibn rosizads por parte def M

=
in

comilé de simentacibn escoler y se sncuentra o snso
pubbead en un ugar viskle.

Se garanitze la cartidad de menipuladares de slimertos que
permils la edecuads prestacibn del ssricio.

FUNTAJE | — <.
n...m.,,.. ] : PORCENTAJE % T4 % \

: i 1moom>!>um.chmmb<cmm_meoo.oz | o
iTEn ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE . . OBSERVACIONES -

Se cusnlz con ua pragrams de kmpiera y desinfeccidn segin)
37 12 normetivdad vigenle y se levan regisiros achmizades de las m
acthidades. m




i T
| Se uliizen producioe de fimpieza y desinfeccion de acverdo a
{la frecuencis establecidn v cuenfen con fichas Hhenicos %.

™
&

” {cenceniraciones, mode de preparacion, smpleo y rotecién),

s melerias primas crudas tles como verdures, hortalrzas y

fuims s lavan ylo desinfectan anles de su preparacion o R

ochsumo en racion preparada en shio, can sustencias

suferizadas por ta normativided sangaria y eslibiccidas on e -
/e de sencamsnto det operador

33 ﬁ

Cuentzn con elementos y protucios de aseo (delergentes,
esinfectarios, fabén de loza, escobas, raperos, elz.) Esios
Broduchos de aeeo se almacenan en uy sdio venlado,
dentificada, protegido y #e encueniran debidamante rolidados
ergarizades. Se evidencia remisién de entrega de elementos
e 5580,

—

PROGRAMA DE ABASTECIMIENTO DE AGUA : ST
ITEM | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES

41 Existe un programa de abastecimients de aguz potable y se
“ Tovan regislros schuslzados de las acividsdes /

Se gararnliza ln Emplezs ¥ desinfeceion periodica del tanque
vio recipierte (s) de simecenamiento de sgua segin W

I |pormatidded vigerte, edemas do exisir un procedmiento
plemertado do fimpieza ¥ desinfeccion de lanques yio
recipientes y s¢ cuenta con certihcaciones de las actvidades,

PROGRAMA DE MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIGUIDOS -
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE | * ] T  OBSERVACIONES

43 Bquidos. con progedimienios escrios, se fevan regisiros

Se cuenta con tn programa de manejo de residuos soidos ¥ m
achmhzados de las actvidades.

Se cuenta con recipientes suficientes, identifcados, de materia
44 santanio, con taps y bolsa plasticm ubicados en un sdio
<xciugiva pars ts recolecciin lemporal de residuot soidos.

Se spica la separacion en sibo d los residuos aprovechables
¥ 1ia aprovechables.

PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS Y ROEDORES S
ITERM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE : Ommmmc\,ﬁﬂozmm i

Se cuenla con un programa e conlre! integrado de plagas.
45 con pincedimienior sscrlos v sa Bavan regisros acfusizados :
de tae uclhidades pravenbvas o cotrectivas.

. Les bstalacianes yfo los almentos se encusetren lbres de i
4 presencia o tario causado por plages. m

Se evidencis soportes de las octvigsdes de fumigacin y .
i desalizecon por parle de una empress cerfficada por s i
b aulorided senfaria compelente de acuesrdo s la frecusncis m

|establecida

e g ‘ TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO ' i)
PUNTAJE ] ] ]

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES -

£ ransporte gerantiza of mantenimiento de las condicionss de
conservanion fequendas pera fa malena prima 3 temperaire

* recipientes, canasilss, estbas de material sandario, .
eis y eumple con Is normatiidad vigerte (S spfca) [ ) 34

E tansporte garantiza ef martenimierde de las condiciones de
consesvaciin requaridas pers la meteria prima # temperahirn
de refrigeracion y congelacidn: recipientes, canastilas, esthas
e material saniario, els y cumple con la normatidad vigante .
(Staphen). Se levan raglstros actuaizados de conirol de mf&» %M
ferperaiuras ds almacanamiento. ’

Los vehicuios se encuenlran en adecusdas condiciones
santarias, de aseo y operacin para o baneporte de los
abmentos. Se Jevan regisbos sciualizedos de Impieza y WW\H?

o

52 Los vehiculos son ulifzedos exchusiemente pars of transpare 4
: B alimentos ¥ levan el sviso ds Transporte de Almentos”. M/\ M/
i

€] persanal transportader cuants con la doleritn complets y
o= adecuads segim normativided vigents, ? ?

- & personal ransportador cuenta con certficacidn médica de
apliud para manipulacitn ds slimentos. W( %ﬂ

& personal ransportador cuents con ef Plan de
Capactaciones en fsite ton su respective wronagrama y
soporles yo cerfificaciones de su implementacian, W/m W/

G
o

E} personal transportador scredita formacion en educacion
ssriaria, principios basicos de Buenes Priclices de
Manufactura y pracicas higiénices en manipulacion de s

almentos {no mayer & un afie) v se cuents con registros vio Z p
cersficadas.

o
=0

Los vehiculos cuantan con los dotumentos propios pera
moviizatién vigentes y scordes  los pardnistros establacidos
por &l contrelo {SOAT. Revisién laenico-mecariza y Ecencia de 2
Fansio. elt) %ﬁ

- Los vehicuios cuenta con concepto higiénico santario faver: .
58 para bansportar almentos emiide por lo autoridad competente, 2 ?

Se da cumpfimiendo & plan de rutas (penodicidady dias de \
enirega de viveres ¢ insumos de ageo) ?F

Los vahiculos de transports y disbucion corresponden a los
ofertados segin propuests preventada por ol operador (si s

60 presenta 16, ¢f opsrador fiene i por i
parte de le suparvisidn del cantrato) W(. mﬁ*

Se evidencia soporte de remision de cntregn de viveres por .
81 parte dal sperador con s informarién requerida y ackralizeda, w( mmﬁ

TOTALCONDICIONES TRANSPORTE DE wzoucﬁoqug.z@o, (slapLica

N A

PUNTAJE |, 4 M T 3 _
, AJE Y
“sPERADO ;}? PUNTAJE OBTENIDO | P\ PORCENTAJE %

3




ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

QBSERVACIONES

Loz utensiios teles como tablas, cuchsras. ofles y demds
mengiz esthr fabricados con materisles sandarios, resistentes
2 la corrositn d fecd bmpiers y desinfeccivn.

Log recipientas donde 3o lee provea los sfmentos o fos Huleres.
da derecha son de materin! lavable y fach deskdlecsion

EJ oquipo y mensje con qus currta el comedor escolar es
sificiente pace la slenclin de Iz lolslded de thdares def
derocho.

€l operador cuents con imentario de mensie, squipos y
utensiios correspondierta of comedor atcolar

66

Los vlensfios y equipos del comedor escoler se encuentran en
buen estat y en funcionanienio

67

Exdslen un programa para o manferimisrlo preventvo v
correctivo de equipos de scuerdo 5 fo estrblecido an Il
(Progrema. Hojs de vda de o equipos,
de G }

M
,f
M
ﬁ
a
M

15,:.\.Cm

PUNTAJE OBTENIDQ

L TOTAL CONDICIONES DE EQUIPOS ¥ UTENSILIOS

PORCENTAJE %

TEM ' ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
Existen extindoret dz incandios con fechas vigertss de recargs
a8 ubicado en un hugar adecusdo M
Existe botiguin de primeros muxiios con los clemenins minmas
§9 requeridon segin normatvidad vigente, ubiczdo en un hugar
adegusdo,

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

| TOTAL'CONDICIONES DE SALUD OCUPACIONAL

°J

PORCENTAJE %

OBSERVACIONES

70 B comedor escoler tieas publicado en ua kiger visle s Ficha
Téericn ds ion General el PAE
Se evidencia soports dz conformacian del comité de m
A ahmentacion escolar yfo aclas de reunidn actuabizades. F
Se diigencia dariamente Ios registros de controf de asistencia
72 de los lares de derecho alendidos en el comedor escofar de @
la nsttucion Educabva
73 Enla Inslitucion Educetiva y sede se promueve hbitos

almentarios sahudables con los Bulsres de derecho.

—

Es visiole el mecanismo qus e operador y la ETC fienen para
slender lox SPOR en ol comeder escolar

TOTAL CONDICIONES GESTION SOCIAL -

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

OBSERVACIONES

Existe un protocolo de biosegunidad Covid-19 y se flevan
regivtros achuafizados de las acliidades

(TOTAL CONDICIONES PROTOCOLOS DE BIOSEGURIDAD

PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE %
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ESPERADO

CONCEPTO FINAL

OBTENIDO

[73
y FECHA DEVISITA ;\v «Mw m.“ M.M & )
e o e GONCEPTO B0 Eveia (.vwaws
PUNTAJE - m/ ﬁx PUNTAJE < WN momnmzﬂbume\u“ Nu = &\

ASPECTO A EVALUAR

IGA), NO (NO OBSERVAD!

ow,mmnﬁﬂozmm :

£1 comsdor escolm estd ubicads en un luger slefado de foros
do & i moleza y Bguss

Les sllacionss  (dres  de  prepsracion, srea  de
Amaesnasiante, drez de consume} cumplen son las|
condicionst higiénico-caniariag,

B comatdor escolar cuenin con aCCeT0 A seTvicicn sankErion,
en cedfidad suficiarte, en buen estrdo ¥ Rncionsimients.

Ui dress de prepsracion, slmacenamierto y consumo del
comedor epcolar cumple con el espacic minimo que paEcETdoR
I presttion de! zenicio

Los techos eslfin dsefiadoe y consiniidos de monera que e
evim ién de suciedad, in, formmoidn da
hongos y mohos, sa encueniran Bopios y 55 gavanizen les
condidlonas higiéricosandarias.

~ Peadeiddm . VIO Sgv

1tana

Les pwedes estén constuides on meleriel resistente,
impermesble, no sbsorbentz, de fick rpiera ¥ desinfecsion |
Existon mesonza on buen cstado y sin grictas

tos v:um s 392.?5 qq:nsu en buen estads y s
tos fones higidnico-samitarias. Abcrhures cire

piso y puersz que al axterior se

potsgides.

Loa sifores y drenmies, se encueniran en buen estado,.
protegidos {rejila), funcionando y rpios.

Existory fanques ylo recipiertor ds simacenamientn de agus
prolegidos con fepa y de malerisl hgibnico-sentwrio. con i)
nmﬁaoﬂwa suficiects  para slender  come .2,5.6 Iess |

= un dis do p

= \

10

Las limparss o dminacion o5 cnoueriren profegidas
¥ o se ovid 2 elécirieas

expuesies.

11

Loz ciindros do gae se encueniran aiaistdos del comedor
escoler en un hugar predegido y en buan erlada.

Cuenty von dcea exclusive pard 12 fmpieza y desinfeceion de
s iteneios y mensfe eviando cortamnecién cruzads,

Les werdsmas y aberturas que se comuniquen con ef smbiante
aexterior, estin provistas con mals o mrjeos de ficl bmpieza v/
resistents & kv Grpieza y Is manipuincidn. Los vidrios da les
varfanes ubicados en dress de procese se encuentran en)
buer estado.

T+ ;,,ﬂ,Oz;O,«_n_O,zmm DE INSTALACIONES FISICAS ¥ mbz_qyﬂ_)mV

PUNTAJE

svtualizados.

e

¢ " ] m
ESPERADO | 3 [PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % /GO v
ITEN ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
€1 stmacenamients de log sumos y meleras primas se
resfzs ordensdemente en pias, estbas ylo cerstBes,
14 canecas con tepa u olre forma de skmacenarmientn. Dispone de §
estenterias de matesl saritario, fmpias y en busn esteda de
maners que so permits s inspeccibn, bmpiaza, desnfeccion y
fumigacitn, s os ol caso
Loz productos se encusntian dentro de su vida (43, con fecha
15 de vencimienlo vigente, no presentan ®igin tpo de!
contaminacibn y son splos para ¢f consumo,
Se beno schusfizado of controf de entradas y sefdas (Kérdex) y,
16 rotacitn de productos - PEPS. .W
£ simscenamiento de los alimenios rofigerados ve resiza a )
17 temperahrss enbre -2°C a 4°C y se Fovam registos de cuntrof




pimsconmnverds de dimenins sor 55 %6 resfza P |
13 mpargices de <180 ¥ e Beven ros de coniro! ;
raebizador
|Los producios que se enquentran empacades y rolusdos,
o {cumpien con Je normatvided sanilaris vigente. Resolusion
I~ 1510872005 y demis nommas que fa modiauen, adcionen o
T:ég
.
PUNTAJE |
e mvcziim OBTENIDO i

ESPERADOD

frem ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE UOBSERVACIONES /i e

Bxisten letreros achuslizados v en buen eslado {material

lsvable y resistonte) slusivos ® lo apficesion de Buenas
20 Pracicas de Manufachura (BPM). ubicados en las derenies
areas del comedor escolar.

Los procasos de preparacidn do los slmantos se realizan en|
condicionss  dplimag  de  giene, de fwpierz vy de
conservacion, de forms secuencia y confinus pars evitar|
cuzdguier o da contaminacion

S
e

Se resiza in fimpieza y desinfacein da los Wansiios de
smanera permanents postariar ol cambio de simentos por cada .
o proceso. Lz desinfeccion debe reafizarse mediarie o

zacion de aqua calents, vapor de ngua o sustancias

s aulorizadss para este efesto

El servido de los alimentos se hace con Wenslios (pinzas. :
23 cucharas, ele.) seglin se8 o §po de slmerto y 6 exita ol
centacte directo del slimento con las manos. 1
| TOTAL CONDICIONES DE/PREPARACION Y mmwS,@Q
PUNTAJE

PORCENTAJE %

i

) 2
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
£n of establecimiento sdugativa sa encuentra publicadn en unl
24 o visbie ¢l citlo de mend v la stz de idercamblos
realzndo por ta ETC .
55 S¢ Heren sstandarfzados los ulenstios para ol swrede m
<9 (tensifios medidores). i
Existe cumplimiento de lo minuta de scuerdo af ciclo de mend ]
P quia de preparacion establecido. (Si =g caso contrado, g
i presentst el seporte de sulorizacion por parte de la ETC del W
cambic realizado). <
. Se cumpla con los gramajos de las preparaciones de cada
< w0 da lo componentot por nivel de excolandad W
. TOTAL CUMPLIMIENTO DE-MINUTA PATRON Y. CICLOS DE MENUS - GRAMAJES
PUNTAJE | - & < PR
et 1 Lf | PUNTAJE OBTENIDD _ PORCENTAJE % [ @ e

OBSERVACIONES

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE .
€ persona manipuladar Wiliza ta dotacion complsta, eo buen
sslada, de color claro {diferenta & grises} y limpio, celzado!
28 cetrado estos deben cumplir con a3 espocificacionss de la|
rommatividad legal vigenie y demds slemenius de profeccion

necesarioe para racida preparada en sito

Se evidencia dotacién de los elemenlos de higieno personal
{fabon desinfectants, toaflss desechables o secador eléclrico, ¢
papel Ngidnico, gumtes de manipulacidn, guanies de aseo, M
papelera). S evidencla remision de snlrega,

5
©w

{2 presentacion persemal de los manpuiadorss et adecuadal
30 {manos Fmpise, uias codae y sin esmalle, cabedo recogido, M
0 Uso de joyas u olrok accesorios ¥ maguillaje) H

Se evidencia para coda uno de los manipulsdores cerfficacion

-
21 fen (eplo pars manipLisr alimentos) {no mayor 3 un afo) i
an £5 opersgor cuentp con el Plan de Cepaciaiones en fisico con
s sy respective eronagrama Y seporles de su implementacibn \
5 personal manipulador scredis formacion en cducacion
sonfads, princpios bésicos de Buenms Prichess de
3 Menufaciura ¥ préoticas Mgiticas en menpulacion de
amentos {no mayor & un efo) ¥ se cuenls con regiskos yo {
carfficados. '
ag & persenal sjeno of somedor escolar mgrets £on ia debidls
R dolsaion (lapabocas, cofia y bata) ;
:
£ complemento almantario ee enfregadn en el horain
25 establecido de auerdo # la aulorizacibn realizada por perte det
- comilé de abmentacisn essoler y se sncuentra o aviso
pubbcads en un ugar visible.
an Se garaniza I conSidad de manpulsdores ds abmentas que
i permits I sdecunda prestacion del servicio. i
VU (TOTAL CONDICIONES DE PERSONAL MAMIPULADOR DE ALIMENTOS
PUNTAJE

ESPERAD

ASPECTC A EVALUAR PUNTAJE
Se cuenta con un programa de fmpleza y desinfeccion segun i
37 ta normatividad vigente y se Bevan registros schualzados de las m_
achidades.




20 poduelos du Smpieze ¥ desinfeccion de scuarda a
3 wim estsblecida ¥ cuenian con fches thonices
H{eoncaniraciones, modo de preparacion, empieo y rotaciéa).

L3
@

Las materiss primas crudes lales como verdurns, horaizas y
frutas se Javan yo desinfeclan anles de su prepecscién o
corsuma en raciin preparada en siio, con sustancias
sulorizadas por e idsd saniaris y enel
" de seneamiento del operador

Cuerizn con elementos y produclos de aseo {delergentes.
desinfectaniss, jabin do loza, escobas, traperos, efo.) Estos
producios de aseo g8 alowcenan en un sk venblado.
identificado, prolegido y se encuentran debidamante rolulados!
¥ organizados. Se evidencia remision de entrega de elementos
de aseo.

PROGRAMA DE ABASTECIMENTO DE AGUA

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OESERVACGIONES

Exisle un programa de sbastecimientn de agua potable y se
Hlevan registros actualzades de lss sctvidades

Ko HeneTh Fangues & ReSaiug  [e a

Feso Tievren Eldsos Poxg ﬂc,f/ﬂfﬁﬁw

A
!

a2

Se garaniiza la lmpiezs v dasinfeccion pentdica del fnque
vio recipierde (v) de sbmacenamieclo de agus segin
rermatvided vgente, ademds de exisly un procedimients
implementsdo de Empizza y desinfeccion de lanques ylo
cipiertes y se cuents con cer delas al

\

PROGRAMA DE MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE . : "OBSERVACIONES

B
o

Se cuends con un programa de menejo de residues sofides y
fquidos. con procedimienios eseriss. se llavan rugisies
schumizados de e arbvidades.

B

Se cuenfs con recipiantas sul ficados. ge material
sardana, con tepas v bolsa

exchieve para b recolestion empor

a8 en un wbo]
de residucs sblidos

&

Se spiica !a separacién an 510 de los (esiduos aprovechables
¥ no sprovechabley,

PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS Y ROEDORES

ITEM

m ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE ‘ OBSERVACIONES

Se cuenfa can un programa de conirol mtegrads de plagas.
con procedmmientor sterlos y se devem regisiror actuakzedos
e Ins acdades praventivas o correchvas.

Las nslalaciones yo fos almenios se encueniran Bres de
presencia o 0870 tausado por plagas.

Se evidencia soporfes de los achvidades de Revigacitn y
desratizacion por parte de une empress cerfficads por o
suloridad sanfaria compelente de acuerdo 5 o Fecuencia
establacida

| TOTAL CONDICIONES DE'SANEANMIENTO

PUNTAJE
ESPERADND

iTEM

/ 7 _|PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

PORCENTAJE %

KT

% o
PUNTAJE OBSERVACIONES

48

B tansparte gasantiza ef mantenimiento de las condiciones de
conservecin requeridss pera ls materis prime & lemperats,
ambierte: recipientes, canastiles, estbas de material sandario,
<o y cusmple con la nommatividad vigents (S epfca)

MR

&

o

Bl rnapoiie garantiza of marderimianto de kax condiciones de
conservacisn requandas pars ks malerla prima 8 lempersirs
de refigerneion y songelacidn: recipientes, canastifas, eatbas
de matesial sanitanio, efe y cumple con |a nenstidad vigents
{Siaphen) Se Hevan registros schumlizados de control de
fzmperalwas de almacensmients,

fos se encuentran en sdecuadas condiciones

@5, ¢ @sen y operatidn pars o tansporte da los
afmenios. Se fevan registos schuslizedos de lmpiezs vl
desinfercibn del vehiciio.

o
w3

Loz vehiculos son ubfizados exclusivemante para of ransports
2 afimenios y Revan &l aviso de “Transparke de Afnentos”.

£ personal bansportador cuenta con Ja dolasion complels y
Boecuads eogin normatividad vigente,

I personal ransportador cuents ton cerlficacién médica de
epliud pars manipulasitn de alimenios.

£ personal Fansporador cuenta con el Plan de
Capacicionss an fisico con su respectivo cronagrama y
saportes yio cerlificasiones de su implementacian.

o
51

E personal ransportador acredita formacion en educacion:
sandada, principios basicos de Buenas Prachcas de
Manufachrs y priclicas higiericas en maripulacien de
elmentos (no mayor & un &ie} y se cuenta con registros yiol
certificados.

1
<4

Log vehiculos cuentan con los documentos propios para
meviizsion vigendes y scordes 2 Iox pardmetros establecidas
pat of contrato {SOAT, Ravisién lecnico-mecinica y Scencia de.
Fansite, ele)

58

nico sanftario favocable
para irznsportar almentos emido por fa auloridad competente,

Los vehiculos cuenta con ooncepto

Se da cumpfimients a plen de nitas (perodicidad y dias de
enfrega de viveres ¢ Insumos de esea}

Los vehiculos de ransports y distribucitn corresponden a los
clertados sein propuesta presentada por ¢f oparador (51 se
presenta homalogacién, ef opsrador Sene autorizacién por
parte de fa supenvisian del coniralo)

Se evidencia soporte de remision de entregs de viveres por

parte del operador con Ja irformacién requerida y aclualizada.
I

NA

TOTAL CONDICIONES TRANSRORTE DE PRODUCTO TERMINADD (S ABLIEA)

PUNTAJE
ESPERADD

m NA Tcz;,_m OBTENIDO A

NA _ PORCENTAJE % w T




fTem

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES

62

Los utemsios Isles como teblos, cucheres, olsr y demds
mengje estin fabricados con materisles sanitarios, rasilentes
8 la cormusidn de facd krpieza y desinfeceidn,

63

Los recipientes donde s¢ les provea los afimentos & fos biularas
ds devecha son ds materisl lovsble y fecd desinfeccion

Bl equipo y mense con que cuents e comedos escolar es
suficiente pers s atencion de la loleidsd de thdares de
derecho.

65

E! opersdor cusnta con inventario de mensie, squipos ¥
ulensiior correspondizete & comader escoler

66

Loe utensius y squipos del comedor eseoler se enrusniran en
buen estado y en fundienermienta

&7

PUNTAJE

Exdslan un progrema pera ¢f manlsrimierto preventvo |

cotrective de equipos de scuerdo 1 fo estsblscids en by

resohuciin, [Progama. Hoja de vida do lov equipos.
de i

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

PORCENTAJE %

, TOTAL CONDICIONES DE EQUIPOS Y UTENSILIOS

o 7

loC

DESERVACIONES

Exislen extindores de mncendios con fechas vigenies dr recarga

68 ubicedo enun bigar adecuado, WO
Existe boliquin de primeros uiios con los elemerina mévmas )
53 requeridon sogin normbvidad wgerts, UhiCado e Un kiger [

PUNTAJE

ITEM

PUNTAJE OBTENIDC

o

PORCENTAJE %

, , - TOTAL CONDICIONES DE mPFCU;OﬁCﬁbQOZPP;

ASPECTO A EVALUAR PURTAJE OBSERVACIONES
70 H pomedor escolar fizno pubkeads on 1 kigsr Witls s Ficha
Tecrion dp Genral del PAE priusia w
i
St widoncla soporte de conformaciin del comi ds
3 imentazion cxoola yio tclas de reunion actuakzades. m
Se dBgencin disciamerto log registros de control de asistencis
72 de los Bulsres de derecho sfendidos en of comedor escoler de. ; )w
1a Inehitucion Edusatva m.\m
3 En s nsthucion Educative ¥ sede se promueve hablios
némentarios saludables con los Btulares de derecho, m
74 E£2 visihis &l mecanismo que of oparador y la ETC tenen para

alender s SPOR en of comedor escolar

TOTAL CONDICIONES GESTION SOCIAL

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

PORCENTAJE

%

OBSERVACIONES

Edste un protocolo de biosegurided Covid-19 y se Bevan
registros actusizados de las echvidades

OTAL CONDICIONES me...QOOFOw DE W_Ommncmabc

PUNTAJE

PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE %
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