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ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA it 24 of¢, H 0, OF 202 74
) CONCEPTO EMITIDO Favos aé/f (O (/8 Pﬂﬂpl,'mm/\fo % 7 /
PUNTAJE é 7 PUNTAE |35 EREE e lo ” )
ESPERADO OBTENIDO 3 ‘| Z9%la
CONCEPTO FINAL syLn0 '
CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

xR LA ONDICIONES DE INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS |
TEM ASRECTO A EVALUAR PUNTAJE

El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos|
de , maleza y aguas

OBSERVACIONES

118

Las mstalaciones fl rea de preparac 6 n, & rea de|
2 almacenamiento, 2_rea de consumo) cumplen con las|
condiciones higienico-sanitarias

{/ Copmr 7 5c0(os CCINID Con Son'Tr0S oentso g€ ('g
Un’ dod £ p Lol V9

3 El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitanos,
en cantided suficiente, en buen estado y funcionamiento

Las arees de preparacion, aimacsnamiento y consumo del|
4. comedor escolar cumple con el espacio minimo que garanlice|
la prestacion de! servicio

Los techos estan gnuﬁa‘u:)_s y construidos de manera que se|
5 evita i «de suciedad, 3 de
hongos y mohos, se encuentran impios y se garantzan las|
h itax
hig

- Las peredes esl .a n construidas en malenal resistents,)
‘6" impermeable, no absorbente_de faci limpieza y desinfeccion.
Existen mesones erf buen estado y sih gnelas

S vy RS

Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se <
rantizan las s hugi 1anes. Aberturas entre \ Sk o e il N o e o
R e R

‘1 ;so y puertas qle 8l exterior se

Los sifones 'y drenajes. se encueniran en buen eslado,|

8 jdos (rejila), funcionando ¥ limpios

Existen lanques y/c runivmmu' de almacenamienlo de agus|
9 protegidds con tapa y de material higl é nico-sanitario, con la

capacidad suficients para atender como m | nimo las|
aun diade 0

Las 4 & mparas o. fluminaci 6 n se encuentran protegidas y|
10 [ y no se ol & chicas|
expueslas

11 escolar en un lugar prolegido y en buen estado

12 Cuenta con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de
los utensifios y menaje evilando contaminacion cruzada

B
r Los cilindros de gas se encuentran aislados del comedor

Las venlanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente
lexterior, estan provistas con malla.g anjeos de facil limpieza y)
13 resistentes o Ia limpleza y la manipulacion. Los vidrios de las|
ventanas ubicados en areas de progeso se encuentran en buen|
estado B &

e

TOTAL GONDICIONES DE INSTALAGIONES FISICAS Y SANITARIAS

b B S LR g 3
PUNTAJE PORCENTAJE % ¢ (o
it ,’g PUNTAJE OBTENIDO 6 7ﬂ0
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES ;

El Ialmuu:sml:nlo dla los mglumos yubmala;';: pnmnwn 5 C /;?/] en [ j0ﬂ1( S 7 My 5- 0 Y (S. ? e [) » ”fp/ p/‘ /05 f/,.o‘s
roaiza ordenadamente en pilas, estibas ylo canastas, s
w ERERRSTLESN s Je/ cutelo dre0 e e (pis0

manera que se permila a inspeccion, limpieza, desinfeccion y|
Jfumigacion, si es el caso

Los productos s8 encuentran dentro de su vida uti, con fecha) /’
15 de vencimiento vigenls, no presentan alg U n tpo de|
(contaminacion y son aplos para el consumo.




So liene actualizado o conlrol df

0 enlra
folacion de productos - PEPS das y salidas (KArdox)

FC o o x WJof//a}/&OO/ J

El aimaconamiento de los alimontos refrigerados se roaliza [

17 lomperaturas enf
10 -2°C a4°Cy ge |
sclualtacios y 8@ llovan rogistros do controll
El ol do alimenlos 50 roaliza ol
18 lomporaturas de 18 * C y so llevan rogistios do conlrol
oclualizados
Los produclos quo se encueniran ompacados y rolulndos
19 cumplon con la normatividad sanitarin vigento Resoluci 6 n
5109/2005 y dom 63 normas que In modifiquen. adicionon o
|sustituyan
TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO MATERIAS PR!M}IJ E INSUMOS
PUNTAJE /b
ol PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % l £33 v/d
3 g . CONDICIONES DE PREPARACION Y SERVIDO VAR i
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
Existen letroros aclunlizados y en buen eslado (materialf
20 lavable y resislento) alusivos & la aplicaci & n de Buenas|
Pracucos do Manufactura (BPM), ubicados on las diferentos
areas dal comador escolar
Los procesos do proparacién de los alimenlos so roalizan en
21 condicones 6 plimas de higiene. de limpioza y do|
conservaci 6 n, do forma socuencial y continua para eviter]
cualquier ipo de contaminacion
Sa realiza la impieza y desinfeccion de los utonsilios de
manera permanenle posterior al cambio de alimenlos por cada
2 proceso La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion
de agua caliente, vapor de agua o suslancias quimicas
aulorzadas para esle efoclo
El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas,
23 cucharas, olc ) segun sea el tpo de alimenlo y se evila el A
contacto directo del alimento con las manos
" TOTAL CONDICIONES DE PREPARACION Y SERVIDO ; : 5 4 ~
PUNTAJE L PORCENTAJE %
ESPERADO
R R LRt
— . OBSERVACIONES

ITEM

ASPECTO AEVALUAR

PUNTAJE

24

En el establecimiento educalivo se encuenltra publicado en un|
lugar visible el ciclo de men U y la lista de Inlercambios|
realizado por 1a ETC

y

25

Se tenen estandarzados los ulensilios para el servido
(utensilios medidores)

26

Existe cumplimienio de la minuta de acuerdo al ciclo de men |
y guia de preperacion establecido (Si es caso contrario
presentar el soporte de autorzacion por parla de la ETC del|
cambio realzado)

27

Se cumple con los gramajes de les preparaciones de cada

uno de los componentes por nivel de escolaridad

1
./[
.7

~ " TOTAL CUMPLIMIENTO DE MINUTA PATRON Y CICLOS DE MENUS - GRAMAJES

PUNTAJE
FRADO

T ASPECTOAEVALUAR

PUNTAJE

RrIa

PORC

o
N

enasEs | 4100 ’/.,

B N A PRI 18
CIONES PERSONAL MANIPULA

/v

28

El personal manipulador uliliza la dotacion completa, en buen|
eslado, de color claro (diferenie & grises) y limpio, catzadol
cerrado esios deben cumplir con las especificaciones de la
[normatvidad legal vigente y demas elementos de proleccion|
(necesanos para racion preparada en silio

1

29

Se evidencia dolacon de los elemenlos de higiene personal
(jabon desinfectants, toallas desechables o secador eléctrico.
papel higiénico, guanies de manipulacion, guanies de aseo,
papelera) Se evidencia remision de enlrega

=~

30

La presentacion personal de los manipuladores s sdecuada
(manos limplas, ufias cortas y sin esmalte, cabello recogido,
sin uso de joyas u olros Bccesonos ni maquillaje)

kil

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion)
médica (aplo para manipular alimenlos) (no mayor & un afio)

El operador cuenta con el Plan de Capacilaciones en lisico con
su respectivo g y soportes de su A0,

1 personal manipulador -acredita formaci 6 n en educaci 6 n|
sanilaria, principios b @ sicos de Buenas Pr a clicas de
Manufactura y pr & clicas higi & nicas en manipulaci 0 n de|

alimontos (no mayor & un ao) y se cuenta con registros y/o|
cortificados

)

EI personal sjeno al comedor escolar ingresa con (a debida
dotacion (lapabocas, cofia y bata)

3

El complemento alimentario es envegado en el horario
eslablocido de acuerdo a Ia aulorizacion realizada por parte del
comitd de alimentacion escolar y 56 encuentra ol aviso
publicado en un lugar visible

K



————

39

Se garantiza la cantidad da man

ulador
permita Ia adacunda Siéstiin P es do alimonlog quo

del sorvicio

TOTAL CONDICIONES D

PERSONAL MANIPULADSR DE ALIMENTO T Rl

PORCENTAJE %

Fr e

{8

IR~ v LRSI
ASPECTO A EVALUAR
Se cusnta con un programa do lin
Dloza y dasinf
normalividad vigento y s ||
Ry y ovan rogistios achunl
e e

Sa ulilizan productos da limpiaza y dosinfoccion da acurdo o)
|‘! frecuencia establocida Y cuentan oon fichas | & enicas
mddo de eMplo y rotacian)

F—— e

000N 8OGUN I
lizados do ls

Las matenas primas crudas tales como verduras hoitalizas y|
nitas se lavan y/o desinfoctan antos do Su praparaci 6 n of
CONSUMO N Y 6 n preparnda en o, con sustanciag
It por Ia sanilana y eslab on of
plan de saneanviento dol aperador

W A g
ey ')‘mqh WA

40

Cuentan con etemontos y productos de aseo (detorgontes
desinfectantes jabon de loza. escobas traporos, elo ) Estos|
producios de aseo se almacenan an un siio ventiado
identificado protegido y se encuentran dobidamente rolulndos
Y organzados Se evidencia ramision de entrega de elamontos|
de ased

Vo se Ao exfresodo ¢lpard oS ok pse0 O est e
P(r,oo/o/ 0’#;0’ P(/" O R2eps 370} en /0 UA
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PROGRAMA DE ABASTECIMIENTO DE AGUA

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES

4

Existe un programa de abastecimiento de agua potable y sa
llevan registros actualizados de las ectividades

1

42

Se garantza la impieza y desinfeccion periodica del tanque|
yio recpiente (s) de almecenamiento de agua seg U n|
vigente. adem &§ do existir un procedimiento)
de limpieza y desinfeci o n de lanques ylo|
recpientes y se cusnta can certificaciones de las actividades

y

PROGR.

AMA DE MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

L OBSERVACIONES

43

__1Se cuenta con un programa ce menejo_de residuos solidos y|
| i guidos con procedimienios escrtos se llevan registros|
actuslizados de las actividades

{

Se cuenta con recprentes suficentes, identificados, de matenal
sanitano, con tapa y bolsa pl & stica. ubicados en un silio)
exclusivo para la recoleccion tamporal de residuos sélidos

45

Se apiica Ia separacion en sitio d 1os residuas aprovechables y}
no aprovechables

1

PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS Y ROEDORES

ITEM

_ ASPECTO AEVALUAR

PUNTAJE

. OBSERVACIONES

46

Se cuenta con un programa de cpntral integrado de plagas, con
procedimientos escntos y se llevan registios actualizados de las|
actvidades preventivas o correctvas

1

47

Las instalaciones y/o los alimentos se encuentan libres de
presencia o dafip causado por plagas

1

48

Se evidencla sopories de Tas actividades de fumigaci 6 n y)
desralizaci o n por parie de una empresa certificada por 2|
|autondad sanitaria competente de acuerdo a la frecuencia

|establecida

-.1,.‘

',/ 7" TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO = 5 g W AL

PUNTAJE

- |PUNTAJE OBTENIDO
TR B 7

L3 Qe

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

PORCENTAJE %

-6

3 OBSERVACIONES

El garantza el de las de)
conservacion requeridas para I8 matena prima a temperatura)
ambiente recpientes, canastllas, estibas de matenal sanitario,
olc y cumple con la normatividad vigenle (Si aplica)

]D

50

El garaniza el da I8s cond de
conservacion requendas para la matena prima & temperalura
de y congel canastilas, estibas
de material sanilario, etc y cumple con 18 normatividad vigente
(Si aplica) Se llevan regisios actualizados de conlrol de
lemperaturas de almacenamiento

0

Los veh | culos so en
sanitarias, de aseo y operaci 6.n para el transporte de log|
almentos Se llevan registros actualizedos de limpieza Y|

N0

52

desinfeccion del vehiculo

Los vehiculos son utiizados exclusivamente pm.ul v-:w.porla
de alimentos y levan el aviso de *Transporte de Alimentos®.

0

53

£l personal transportador cuenta con la dotacion completa y
adecuada segun normatvidad vigente.

N, 0

1on médica de|

El personal ouenta con
aptilud para manipulacion de glimentos.

- -

NK




El pel
- anp(. srlsnnai transportador cuenta con el Plan de Capacilaciones|
; ICO Con su respeclivo cronograma y soportes ylo
‘ r de su 0 —
El personal transportador acredita formaci o n en educaci ¢ n|
sanilaria. principios b & sicos de Buenas Pr a clicas do
56 |Manufactura y pr & cticas higi  nicas on manipulaci 6 n do
|alimentos (no mayor a un 8Ao) y se cuanla con regis!
tros yi
corlificados s v 3 0 —
Los vehiculos cuentan con los documentos propios para
57 |movilizacion vigentes y acordes a los paramelios eslablecidos
por el conlralo (SOAT, Revision lecnico-mecanica y licencia do
(ransilo, elc) ' /
58 Los vehioulos cuenta con conceplo higienico sanitario favorable ’
para lransportar alimentos emitido por la autoridad competante () —_—
-
Se da cumplimiento a plan de rutas (perodicidad
y dias de
59 enlrega de viveres @ insumos do aseo) v
v
Los vehiculos de transporte y distribucion corresponden a los
50 olertados segun propi por el operador (si se
presenta homologacion, el operador iene aulorizacion por —
parte de la supervision del conltralo) —
Se evidencia soporte de remision de enli
61 e entrega de viveres por —
parte del operador con la informacion requerida y actualizada
r
l TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (81 APLICA)
PUNTAJE
ESPERADO

e o

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES

Los ulensilios lales como lablas, cucharas, ollas y dem 4 s|

62 menaje estan con sanilanos,
2 la corrosion de facil impieza y desinfeccion
63 Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares|
de derecho son-de malenial lavable y facil desinfeccion
El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es|
64 suficente para la alenci6 n de la lotalidad de titulares de
derecho
65 El operador cuenta con inventano de menaje, aquipos y
utensilios correspondiente &l comedor escolar
66 Los utensilios y eciulpos del comedor escolar se encuentran en
buen estado y en funcionamienio
Exsten un programa para el manlenimienio preventivo Y
67 lcorrectivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la|
resoluci o n (Programa, Hoja de vida de los equipos,
g de ponsables )
- TOTAL CONDICIONES DE EQUIPOS Y UTFNSILIOS i« &
a - ~ 772
PUNTAJE | () |pyNTAJE OBTENIDO % ‘ // ov '/
ESPERADO i i
= X 2 =2
LA Ay 2 A i)
ITEM ASPECTO A EVALUAR
Existen extintores de incendios con fechas vigenies do recarga) /{ N
68 ubicado en un lugar adecuado.
Existe boliquin de primeros auxilios con los elementos minimos| 4
69 requeridos segun normalividad vigente, ubicado en un luger|
adecuado e . .
3% :  TOTAL CONDICIONES DE SALUD OCUPAGIONAL
e ‘ 0 0 7]V

PUNTAJE
él comedor escolar Uene publicado en un lugar visible la Ficha|
70 Tecnica de Ir General del PAE d
Se ovidénmu soporle de conformacion del eemil? de 4
n alimentacion escolar ylo actas de reunion actualizades
Se diligencia diariamente los regisos de control de asistencia 4
72 da los lilulares de derecho atendidos en ol comedor escolar do
|2 Institucion Educaliva
En la Instituciol lva y sede 86 p! habilos
K |alimentarios saludables con los Utulares de derecho
74 Es visible el mecanismo que ¢l operador y la ETC tienen para|
SPQR en el comedor escolar o : e
e ; A iy OTAL CONDICIONES GESTION SOCIAL




regisiros actualizados de las aclvidados

PUNTAJE

ASPECTO A EVALUAR

Exisle un protocolo de bioseguridad Covid-19 Y so llovan

_ 7
PORCENTAE %, | /] WNE

CONDICIONES PROTOCOLOS DE BIBSEGURIDAD BRI

OBSERVACIONES

TOTAL CONDICIONES PROIOCOLOS DE BIOSEOURIDAD

ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO T }, ‘ PORCENTAJE % 1 p p /
S eV, T T FeGhADE e
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ACTA DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

RACION PREPARADA EN SITIO-ALMUERZO

Institucion . ¢
Educativay g ETC: ’ 4 g ]
Et Iﬁ S SE <pde e 1) 7}\/(";) MUNICIPIO TW‘/ q Fecha Verificacion: 0{9_06 20‘2 ;
Direccion:
ireccion Hora de Inicio: 70' tv P~ IJ) Hora de Terminacién: 2 : 00 [7 /L?
Operador: [ {" ) No. Contrato / Fecha de Iniclo da v
f’ y/ A‘ ZZSO Convenio SO 6 0’( ?023 atencién: 37-01 "20&3
Reporta casos de Identifique la causal del
atencion prioritarla St NO | ] caso do atenclén —
~ prioritaria
:ﬂé::;:mﬁuclén Visita verificaclén de ETA Visita SPQR
S g ——
No. de Visita: N°4 N°2 Ne3 N°4 i°s5 No. Total de Titulares de Derecho Atendidos: |  Nivel: Praescolar Nivel Primarla Nivel an Nivel Secundaria Nivel Media
- X i (Grado 1ro, 2do, 3ro) (Grado 4to, 5to) (6to a 9no) oy 1)
- X (3] O | C :
= 200 s5 | 0 [ 72x% [38F (75D
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA il 20 ¢ fehitja _ply. 20¢3
PUNTAJE PUNTAJE T f? 2.3 £LAGIRA éét
ESPERADO 6 2 oBTENDO | S 8 PORCENTAE®|  G¢/ </,

CONCEPTO FINAL

By MO

CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

3 R

Y

CONDICIONES DE INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS /7 27

ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE

BAS
OBSERVACIONES

E1 comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos|
de insalubndad, maleza y aguas estancadas

Las instalaciones ( & rea de preparac 6 n, & rea de
. @ rea de. consumo) cumplen con las|
condiciones higienico-sanitanas.

A

EI comedor escolar cuenta con acceso & servicsos sanitanos,
len canbdad suficente, en buen estado y funcionamiento

(9 vniad a/)/:‘fo flVO CrnTD con A SorTOn 0 rot@ /QS
a~;,>v/o(/0l0< ot Plmend S

Las arezs de preparacion, almacenamiento y consumo dell
comedor escoiar cumple con el espacie minimo que garantice|
2 prestacion del servico

Los techos eslan disefiados y construidos de manera que se|
evita de sucieded, , formacion de
hongos y mohos, se encuenlran limpios y se garantzan las|
condiciones higienico-sanitarias

A D [~

Las paredes esl a n constuidas en malenal resistente,
impermeable, o absorbente, de faci limpieza y desinfeccion,
Existen mesones en buen estado y sin grielas

=

Los pisos se encuentran limpios, en buen eslado y se|
i 3 jones higiéni itarias. Aberturas entre|
al exterior se

piso y puertas que
protegidas

Los sidones y drenajes, se encuentran en buen estado,|
[protegidos (rejilta), funcionando y limpios

Existen lanques y/o recipientes de almacenamiento de agus|
prolegidos con lapa y de matenal higi  nico-sanitario, con I
capacidad  suficiente para atender como m i nimo las
aun diadep

10

Las 1 4 mparas o iluminaci 6 1 se encuentran prolegidas y|
y no se ol & ctricas|

expuesias

Los cilindros de gas s6 encuentran aislados dol comedor
escolar en un lugar prolegido y en buen estado

12

(Cuenta con area exclusiva para la limpieza y desinfeocion de)
los utensilios y menaje evitando conlaminacion cruzada

LN N S e BN B ON

13

Las venlanas y aberturas que se comuniquen con el amblente)
lexterior, estan provistas con malla o anjeos de facil limpieza y|
resistentes a la impieza y la manipulacion. Los vidrios de las|
venlanas ublcados an Areas de proceso e encuentran en buen)
eslado

1

TOTAL CONDICIONES DE INSTALACIONES FISICAS ¥ SANITARIAS

PUNTAJE

5
D0 %:
LS aRniavD

ITEM

ESPERADO»

ENIDO
o 3 23 ~.l'-‘ b

13

PUNTAJE

4 3 PUNTAJE OBT

2%

N,
BAOKEZ

ASPECTO A EVALUAR

PORCENTAE®% |2 90 " ( 5

OBSERVACIONES

EotIconEs

bt

El almacenamiento de los insumos y materias primas  se|
realiza ordenadamente en pilas, estibas ylo canastillas,
canecas con tapa u otra forma de almacenamiento Dispone de)|
estanterias de malerial sanitano, limpias y en buen estado de|
manera que se permita la inspeccion, limpieza, desinfeccion y

fumigacion, si es el caso

0

(0/\0.57/’//:25 N Mo/ pSftp\o/O L,S,C,o\g,

15

Los productos se encuentran dentro de su vida l'!ﬂ. con fechal
do vencimienlo vigente, no presenian alg 0 n tpo de

/]

[contaminacion y son aplos para ol consumo




——m e
——
-

16 So liens celualizado o control dg entrados y solidag (Ktrdox) y|
rolacion do producios - PEPS

El almacanamiento do log alimantos refiigerndos go foalza o)
17 lemperaluras entie -2°C 8 4°C y so llovan fegistros do conlroll 4

octushzados

18 lemperaluras de 18 * C y so llovan registios do control|

El almacenamiento de alimentos congelados so ronliza | et
[actualizados 4

Los produclos Que se encuenlian empacados y otulndos

19 cumplen con 1a normalividad sanitana vigente  Rosoluc & n)
510972005 y doma's normas quo la modifiquen adiclonen of
suslituyan

TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS

PUNTAJE U B e SN il e gaia i o B
ESPERADO \ b ‘pU“T“E OBTENIDO —I S 1 PORCENTAJE % r g 3.33 /a

_CONDICIONES DE PREPARACION Y SERVIDO = Tk T e

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES

Ewisten letreros actualzados y en buen estado (materia|
20 lavable y resistente) alusivos a la aplicaci 6 n de Buenas|

Practicas de Manufactura (BPM) ubicados en Ins diterentes| 4
areas del comedor escolar

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en
21 condiciones  © ptmas de  higiene. de limpieza y de| 1
conservaci 6 n. de forma secuencil y continua para evitar]
cualquier tipo de contaminacion

Se realiza la mpieza y desinfeccion de los utensilios de
manera permanente posterior al cambio de alimentos por cada

22 proceso La desinfeccion debe realizarse medianto I utilizacion|

de agua caliente, vapor de agus o suslancias Qquimicas

autorzadas para esle efecto

El senido de los alimentos se hace con utensilios (pinzes,
23 cucharas. efc ) segun sea el tipo de alimento y se evita el ,4
contaclo directo del alimenlo con las manos

" TOTAL CONDICIONES DE PREPARACION’Y SERVIDO

PUNTAJE p)
ESPERADO ’ 4 ‘PUNTAJE OBTENIDO l | PORCENTAJE %, i //00 A ' e
e , o 1 CUMPLIMENTO DE MINUTA PATRON Y ot 85 o€ WENGs: oraA) 2 Gk
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
En el establecimiento educativo se encuentra publicado en un)|
24 lugar visible el cclo de men i y la fista de intercamblos|
reslzado por la ETC
Se benen estandarizados los utensilios para el servido) 1
25 (ulensilios medidores)

Exisle cumplimiento de la minuta de acuerdo al cicio de menu| s5¢ (7’ .(_/0‘0 Pq,,a 8/ d;@ o/ﬁ I]ﬂ}‘ P/ (eat 7414 7 q

2 y guie de preparacion establecdo (Si es caso contrario.
presenter el soporte de autorzacion por parte ds la ETC del 7
cambio realzado)

uno de los componentes por nivel de escolanidad

27 Se cumple con los gramayes de las preparaciones de cada 4

-+ | .TOTAL CUMPLIMIENTO DE MINUTA PATRON Y CICLOS DE MENUS - GRAMAJES - AL BT a0 S Ay e 2

PUNTAJE

, /R lPUNTAJEOBTENIDO | A_ PORCENTAJE % 00/

__ESPERADQ T T T —
SRl L AEMANRULARCRDE NN S RN L o :
OBSERVACIONES ; S et

El persunal manipulador ufiliza la dotacion completa, en buen)
eslado, de color claro (drierente 8 grises) y limpio, calzado
28 cerrado eslos deben cumplir con las especificaciones de la)
normavidad legal vigenie y dem as elemenlos de prolecc on) 4
Inecesanos pare racion preparada en 6ilio
b

Se evidencia dotacion de log elementos de higiene personall
(Jabon desinfectante, toallas desechables o secedor 6l6clico,
29 papel higi € nico, guanies de manipulacion, guanies de 8seo,
papelera) Se evidencia remision de entrega

Le personal de los es
30 (manos limpies, yAas corlas y sin esmalle, cabello recopido,
sin uso de joyas u olros accesorios N maquiliaje)

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion
3 médica (aplo para manipular alimenlos) (no mayor & un afio)

El oporador cuenja con el Plan de Capacilaciones en fisico con
Y su raspeclivo cronograma y soportes de su implementacion

> sanilaria, principios b & sicos de Buenas Pr @ clicas de|
33 Manufactura y pr & clicas higl & nicas en manipulaci  n de|
ol alimentos (no mayor a un afio) y se cuenia con regielios y/o
Sl certificados

14 El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida
. dolacion (tapabocas, cofiay bata).

t
El personal ‘manipulador -acrodita formaci 6 n en educaci o ) 4
M

El complemento alimentano es entregado en el horario :
establacido da acuerdo a la aulorizacion realizada por parte del
3 comite da afimentacion escolar y se encuentra el avis

L’i publicado en un lugar visible :




e S S

12 canlidad da manipuladores do alimontos quo
CUada prastacion dol sorvicio

g

TOTAL CONDICIONES DE PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

PUNTALE

y

7

PORCENTAJE % ] A00 y;.

| CONDICIONES DE SANEAMIENTO -
PROGRAMA DELIMPIEZA Y DESINFECCION

4\

0

PUNTAJE

N

1

:

PROGRAMA DE MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS

PUNTAJE

4.

1

4-

 PUNTAJE

FUNTAJE OBTENIDO
‘""ﬁ};,,?"‘\
2] ASPECTO A EVALUAR
P Se cuonta con un programa de limpioza y dosinfaccion sagun In|
normalividad vigonto y so llovan fogistros actualizados do Ins|
actvidades
—
So uliizan preductos do limpieza y dosinfeccion do acuerdo ]
38 la frocuencia establocida y cuonian con fichs 1 enicas|
(concentraciones, modo do Proparacion. ompled y rotacion)
—
Las matenas prmas crudas tales como verduras. hortalizas y|
frutas se lavan ylo desinfectan antes do su proparaci 6 n o]
39 CONSUMO en raci 6 A preparads en sitio, con sustancias
por la sanilaria y b on ol
plan de saneamiento del operador
Cuentan con elomentos y productos do aseo (detorgantes,
desinfectantes. fabén de loza. escobas, traperos. etc ) Estos
40 productos do aseo se elmacenan en un sitio ventilado,
identificado, protegido y se encuentran dobidamente rotulados
y organizados Se evidencia remision de oenirega de elementos|
de aseo
ITEM ASPECTO A EVALUAR
4 (Existe un programa de abastecimionto de agua polable y se
llevan registros actualizados de Ias actvidades
Se garantza la limpieza y desinfecaion periodica del tanque
ylo recpiente (s) de elmacenamiento de 8gua seg U n|
42 normatividad vigente. adem s de existir un procedimiento
implementado de limpieza y desinfecct 6 n de tanques ylo
reciplentes y se cuenta con certificaciones de las actvidades
ITEM ASPECTO A EVALUAR
Se cuenta con un programa de manejo de residuos sélidos y
43 | i qudos con procedimientos escritos, se llevan registros
actuslzados de las actiidades
Se cuenta con i 3 de matenal
44 sanitano, con lapa y bolsa pl astica, ubicados en un silio)
exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos
45 Se aplica la separacion en sitio de los residuos aprovechables y
no aprovechables
_ ItEm ASPECTO A EVALUAR
Se ujenh con un prqum de control integrado de plagas, con|
46 escritos y g8 llevan registros actualizados de las|
ivas 0 :
47 Les instalaciones y/o los alimentos se encuentran fibres de
[presancia o(daM causado por plagas.
Se evidencia soportes de las actividades de fumigaci 6 n y|
48 'desratzaci 6 n por parle de una empresa certificada por la
aulondad sanitana compelenle de acuerdo a la frecuencia)
establecida
b2 Lax SOS %
PUNTAJE PUNTAJE OBTENIDO
s 4 T S o
BaRemamED
ASPECTO A EVALUAR

49

I transporte garantza el mantenimiento de (as condiciones de
consorvacion requerides para la maleria prima a lemperatura|
ambiente. recipientes, caneslillas, estibas de malerial sanitario,
olc y cumple con la normatividad vigente (Si aplica)

50

El ransporte garantza 6l mantenimianto de las condiciones de
[conservacion requeridas para la materia prima a temperatura
de refrig ¥ cong : reci llas, estibas
de material sanitario, elc y cumple con Ia normatvidad vigente
(Si aplica) Se llevan registros actualizados de contol de
|temperaturas de almacenamiento

51

" |Los veh i culos se en

sanltarias, de aseo y operaci 6 n para el vamMe de los|
alimentos. Se llevan registros aclualizados de limpieza

52

desinfeccion del vehiculo.

orte|
Los vehiculos son utilizados exclusivamente pmlol Imns.p
de alimentos y llevan el aviso de *Transporte de Alimentos”.

53

El personal transportador cuenta con la dotacion completa y
adecuada segun normalividad vigente.

54

El personal

dor cuenta con certificacion médica dej

aplitud para manipulacion de alimentos

A lfon elmdos Oy psco 0€ o372 plriedo

PROGRAMA DE ABASTECIMIENTO DE AGUA

OBSERVACIONES _

PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS Y ROEDORES
: ._OBSERVACIONES

../ TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

’/«_56_f10. |




%\_
El personal transportador cuenta con el Py ﬁ
i ian de Capac
55 en fisico con su respeciivo cronograma y sopories yp/o e
cerlificaciones de su implementacion ——
T
_ @ ]
El personal Iransportador acredita formacion
en educaci 6 n|
56 ;‘mlta:m principios b & sicos de Buenas Pr a clicas dol
Ia"” actura y pr a cticas higi 6 nicas en manipulaci o n de
alimentos (no m (»—-—-'—"—"' -
cemhcaao: ayor a un afo) y se cuenla con regisiros ylol w /0
Los vehiculos cuentan con los documentos propios para
57 movilzacion vigentes y acordes a los parametos eslablocidos st
e
por el conlrato (SOAT. Revision tecnico-mecanica y liconcia do 0
(ransito, etc) 3
58 Los vehiculos cuenla con conceplo higienico sanilario lavorable 4 S —
para lransportar alimenlos emitido por la autoridad compelente 0
\
59 Se da a plan de rutas (pericdicidad y dias do
enlrega de viveres @ Insumos de aseo) L
[
Los vehiculos de transporte y distnbucion corresponden a log
60 ofertados segun propuesta presentada por el operador (sise
presenta homologacion, el operador tene aulorizacion por P
parte de la supervision del contralo)
61 Se evidencia soporte de remision do entrega de viveres por l) /—
parte del operador con la informacion requenda y actualizada
«
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (S! APLICA)
PUNTAJE
ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO ‘ I PORCENTAJE %
z 5 % P ¥ SR
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
Los utensifios tales como tablas cucharas, ollas y dem 4 |
62 menaje eslan con sanitarios,
2 la corrosion de facil impieza y desinfecaon
63 Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titularas 4
de derecho son de malenal lavable y facil desinfecaion
El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es|
64 suficents para la atencion de la tolalidad de Gtulares de
derecho
El operador cuenta con inventano de menaje, equipas y *
65
utensilios correspondiente al comedor escolar
66 Los utensilios y equipos del comedor escolar se encuentran en
buen estado y en mmnpmienlo
Existen un plogmrrl\a' para el manienimiento preventvo y|
67 comectivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la|
resoluci 0 n (Programa, Hoja de vida de los equipos,
g de
*. . 7 TOTAL CONDICIONES DE EQUIPOS Y UTENSILJOS DA vy o RYRACE
) — - : :
4
PUNTAJE L l 9 ?
PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % .
ESPERADO - G g =
PRyE T R SALUD OCUPACIONAL®
ASPECTO A EVALUAR DB ERYACIONES

Exislen extinlores de incendios con fechas vigentes de recarge)

1

68 ubicado en un lugar adecuado
Existe boliquin de primeros auxilios con los eleménios minimosi

69 requeridos seg n normatividad vigenle. wbicado en un lugar| 4
adecuado

4 SBTR e SNy 2 " TOTAL CONDICIONES DE S8ALUD OCUPACIONAL =
“ L e kel ] - DDJ 0

PUNTAJE ] 7 'PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % / :
R R T T cONDICIONES GESTIONSOCIAL . it o

UNTAJE

OBSERVACIONES

ASPECTO A EVALUAR

El comedor escolar liene publicado en un luger visible la Fichal

0 Tecnica de Informacion General del PAE aclualizada

\idenok n| 14 do g d c' on d“ W ‘
n fmmmecmesme | 0 |Falde acfn de cmlﬁ,.,{;u sk z('v e ?A 5

\ s :
Se diigencia diatlamente los registos d; conlu: dt;;:n;l [] d,Lb? ﬂ ‘.'PV al 02! d":A? la fs qu(o j / | 1/-” \1
ho alendidos en el comador ]
R cti8erera do (o< e e b od e‘ Vm‘ egi “-UJ ol
s En la Instilucion Educaliva y sede se promueve habitos

I alimentarios saludables con 1o titulares de derecho

isil I dor y |a ETC tenen para)
R e b 4

TRsL

TOTAL CONDICIONES GESTIONSOCIAL. -




PUNTAJE NTAJ
W l S [Puntase cstenipo > l PORCENTAE % | (3 &) 7, .
: T ; CONDICIONES PROTOCOLOS DE BIOSEGURIDAD e
|TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
75 Exisle un protocalo de bioseguridad Covid-19 y so Nevan
regisiros aclualizados de las aclvidades 4
TOTAL CONDICIONES PROTOCOLOS DB BIO!EOURIDAD 7
PUNTAJE
ESPERADO /, lPUNTAJE OBTENIDO I ‘/I | PORCENTAJE % /OD '/
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sl L
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=
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ACTA DE VERIFICACION AREA TEMPORAL DE ALIMENTOS DE PRODUCTOS DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

Institucion RACION INDUSTRIALIZADA SO v =
Educativay 7 LA
ME\_M_E_Q(’ : / . eTc: . M — .

ettt iél m,_/_QS ¢ Un Vn} Q echa Verlficacion; 73-06 _ZUZ:B

" 0iis, e Hora de '""»'0‘“_ B g 20 A M ~Hora do Terminaclén; 27 H 35 ”L\M

Operador: < No. Contrato /
e |FUPDDESD __lomiv” 506 ok 2023 o Lo 27|

Reporta casos de Identifique Ia causai dei

atencion prioritaria St cas0 de atenclén IS
Visia verificacion priotitarla -
técnica 5 ; Visita verificacion de ETA Visita SPOR
—~— —

No. de Visita: B g D 0 0 Tr

e Visita N°1 N°2 N°3 N°4 N°S No. Total de Titulares de Deracho Atendidos: | Nivel: Preescolar Nivel Primaria Nivel Primarla Nivsl Secundaria [ Nivel Media

% { - [ R ] [ . ] C_J Zq (Grado 1ro, 2do, 3ro) (Grado l(‘u, Sto) (6to a 9no) (10y11)
‘ | 324 5 12071 46 0 10
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA : o E e —_— e

[CONCEPTO EMITIDO —

PUNTAJE '
PUNTAJE PORCENTAJE
ESPERADO 52 OBTENIDO 7] ﬁ % I %7.30 / o
CONCEPTO FINAL p.(cpfoﬁl e
CRITERIOS DE EVALUACIGN: 1(CUMPLE) 0 o cUMPL%), NA(NO APLICA) NO (N0 OBSERVADO)

OBSERVACIONES

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
E] &rea de alistamients y aimacenamento temporal de los
1 productos industnalizados esta ubicado en un lugar alejado de
focos de insalubnded, maleza Y 8guas estancadas 4

2 productos  industnalizados cumplen con las
higiémico-sanitarias

El drea de sistamiento y aimacenamiento temporal de los 7

El érea de mimacenamiento temporal de los productos|

3 terminados: (Productos industnaiizados) cumple con el espacio) 1
m i nmo que gerantice la conservacién de los alimentos ylo|
iproductos

; sl A 74
Los tachas estén diss fiados y construidos ds manera qua s ,’ f‘f(‘/\as Con ﬂ[)gfl—ﬂ Q/e /[(//‘1*(9’0” lt’ 0'('( /la//,'n

evita acumulaci 0n de suciedad, condensacién, formacién de|
_ |hongos y mohos, se encuentran fimpios y se garantizan las|
condiciones higiénico-sanilanas

lLos pisos se encuentran kmpios, sin gnetas, en buen estado y|
se garantzan las condiciones higi é nico-sanitanas Aberturas|
entre piso y puertas que comuniquen al extenor se encuentran|
protegidas,

™ pinn “est 4 n constuidas en matenal rasistente,|
[ impermeable, no absorbente, de facil limpieza y desinfeccién
Existen mesones en buen estado y sin gnetas

7 Los sifones y drenajes. se encuentran en buen estado,
prategidos (rejilla), funcionando y impios.

Las |4 mparas o duminaci 6 n se encuentran prolagidas y|

3
7
2
;
3

expuestas.

Las ventanas y, aberturas que se comuniquen con el ambiento

9 exienior, estén provistas con malla o anjeos de fAcil impieza y|
oo limpiezayla Jy
- Cuentan con Bcceso 8 servicios sanitarios, en cantidad|
1 0 suficiente, en buen estado y funcionamiento.
Existen letreros actualzados y en buen estado (matenal
lavable y resistente) slusivos a seAalizacion de drees y a la
1 aplicaci 6 n de Buenas Pr # cheas de Manufactura (BPM),| 7
ubicados en el &rea temporal do abstamiento y entrega.
L e R SRR " TOTAL CONDICIONES DE INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS .
e |717] [puntase oreNiDo 177 | PORCENTAE % o0 L.
‘ |TEM .~ . -ASPECTOA EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES

El aimacenamiento de los productos industialzados se realiza

lordenadamente en pilas, estbes y/o cansstllas, canecas,|
recipientes con tapa u otra forma de aimacensmiento Dispone)

12 de estanterias de material sanitario, kmpias y en buen estado

limpieza,

de manera que se permita la
y fumigacion, si es ol caso.
Los productos se encuentran dentro de su vida Ut con feche|
13 de vencimiento wigente, no presentan aig U n tpo de 4
[contaminacion y son aptos para el consumo
Se tene actuslizado el control de entradas y salidas (K drdex
14 [para productos industnalizados). 7
E1 aimacenamionto de los aimentos refrigerados se realiza a 4
15 tempereturas entre -2°C & 4°C y se levan registros d control
(v,,d(, JoSs l’/h[)oroo’os A w05 0€ (o /a,, Se /T

lcumplen con Ia normatividad sanitaria vigente. Resoluci 6 n

16 5100/2005 y demds normas que la modifiquen, adicionen of o’d( Aa(eﬂ’ JC/C ['(‘M (/\ —}Odppo Y Mf/fpol (AA (M’S//

[susbtuyan ‘TALGQND'CIONB DEALMACENAWEMD OE PRODUC‘I’OS TERMINADOS s ENTS

. ; Sy s |
“PUNTAJE ,PUNTAJE OBTENIDO I ‘/l POR! CENTAJE/I‘J-__&O 9

ESPERADO

Los productos que se encuentran empacados y roluados, O




_{:ONblClONES DE CALIDAD E INOCUIDAD DE LOS PRODUCTOS TERMINADOS

IrEm

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBSERVACIONES

17

El producto lacteo cumple con las
de calidad @ inocuidad establecidos en la normatividad vigento
y con los requisitos establocidos en los lineanventos

[normatvidad vigente y con los requisitos establocidos on los

El denvado del cereal suministrado cumple con los
caracteristcas de calidad o nocuidad ostablecidos on Ia

ineamientos

La fruta suminisbada se lava y dosinfecta con sustancins

por la sonitona y enel
plan de sancamvento del operador So ontrega fresca y con
grado de madurez dptima para su consumo

20

El dulce cumple ¢on las do oalidnd
& inocindad establecidos en In normatvidad vigente y con los
requisitos establecidos en los kneamientos

PUNTAJE |

TOTAL CONDICIONES DE CALIDAD E INOCUIDAD DE LO, PRODUCTOS TERMINADOS

ESPERADAN

- {L_ [puxtase oBTENDO |

4 ] PORCENTAJE % |.,f 7ne 7 ’

ITEM

i ASPECTO A EVALUAR

CONDIGIONES DE CUMPLIMIENTO DE MENUS: GRAMAJES
PUNTAJE

il

En el establecmiento educativo se encuentra publicado en un|
luger visble el ciclo de menu y la lista de intercambios|
realizado pov la ETC

OBSERVACIONES

22

Existe cumplimiento de Ia minuta de acuerdo al aclo de men |
(Si es caso contrano, presentar el soporte de autonzacion pox|
parte de In ETC del cambio realizado)

St ety o poso e/ & e /)a/

23

Se cumple con los gramajes de cada uno de los componentes
por nivel de

£ TOTAL CONDICIONES CUMPLIMIENTO DE MENUS-GRAMAJES

PUNTAJE

|__ESPERADQ

' 3 \pUNTAJéoeTEr;[bo B |

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBSERVACIONES

24

El personal manipuiador utiza la dotacion completa, en buen|
estado. de color ciao (diferente a gnses) y limpio. calzado)
cemado estos deben cumplir con las especificaciones de la
normatvidad legal wigente y dem as elementos de prolecci on|
necesanos para racion industnalcada

25

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personall
(jabon desinlectante. toallas desechables o secador eléctnco,
papel higiénico, guanles de mempulacion, guantes de aseo,|
[Papelera)

26

La presentacion personal de los manipuladores es adecuadal
(unas conas. impias y sin esmalte. cabello recogido, sin uso de
oyas u otros accesonos i maquillaje)

27

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion
medica (aplo para manpular alimentos) (no mayor a un afio).

28

EI operador cuenta con el Plan de Capacitaciones en fisico con
su respectyo cronograma y soportes de su implementacion.

29

El personal manipulador -gcredita formaci 6 n en educaci o )
santana, pnncipios b & sicos de Buenas Pr a cticas de
Manufecture y pr & cucas higi é nicas en manipulaci 0 n doj
alimentos (no mayor a un 8/0) y se cuenta con regisos y/oj
certficados

30

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con [a debids
dotacion (tapabocas cofia y bats)

Ell

Se garantiza la cantdad de manipuladores de alimentos que
ipermia la adecuada prestacion del servicio.

32

EI complemento alimentano es gniregado en el horano
establecido de acuerdo 8 la autorizacion realzada por parte del
comité de alimentacion escolar y se encuenta el 8viso

publicado en un lugar visible

PUNTAJE
ESPERADQ

1 , JPUNTAJE OBTENIDO

3

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBSERVACIONES

Se cuonla con un programa de limpieza y desinfeccion. con)
procedimientos escntos, se llovan regisvos aclualizados de las

k7

~ {Se utilizan productos de limpieza y desinfeccidn de acuerdo 8|

actividades

la frecuencia establecida y cuenten con fichas 1 @ cnicas
modo de prep 6n, empleo y rotacion)

1 o ;

4 | N
Alco e éfle

35

Cuentan con elementos y producios de aseo (delergontes,
Wesinfectantes. escobas, traperos, etc) Estos produclos de)
asob se almacenan en un sito ventilado, identificado. protegido)
y se encuentan debidamente rotulados y orgenzados  Se

L ] 1
5. deber d-nlr-'ZA/ et
: a-/n cle. remi$Hon

ﬂOC{O.Pf 7
(P

enhege -

|evidencia remusion de entrega de elementos de eseo



PROGRAMA DE ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES

16 (Exste un programa do abastecimionto do aqua polnble y se
Nevan registros actuaiizados de las acbvidades /’

Iy/o recipiente (s) de Almaconanvanto do agun sagun

k1 normatvided vigent adoms de ensti un procedimianto
mplomentado de kmpioza y desinfeceidn do thnques ylo
recipiontes y so cuentn con certficaciones de las actividndes

Se gavantiza 1n lmpiaza y dosinfeceion poriodica del tanque 7
v

PROGRAMA DE MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQuiDos

ITEM ASPECTOA EVALUAR | PUNTAJE OBSERVACIONES
Se cuenta con un programa de mensjo do residuos shdos y -
38 I} qudos con procedimientos escrtos. sa Nevan ragistros| 4
[nctunizndos de Ias actvidedes

[Se cuenta con recipientos suficienles. identificados. de matenal| ’1

30 'sanilano.  con 1apa y bolsa pl & sbea ubitndos en un ibo|
[exelusvo pava I recoloccion temporal de residuos sdhdos

40 [Se aplica In separacion en sibo de oy residuos aprovechables y| /1
no aprovechables
PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS Y ROEDORES
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES

4 procedmientos escritos y se Nlevan registos actuslizedos do)

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con|
las actwidades preventvas o coectivas 1

42 [Las mstalaciones y/o los shimentos se encuentran libres de
|presencia o dafo causado por plagas

43 desratzacion por pate de una empresa certificads por I
sutondad sanitana competents de acuerdo a la frecuencial
{establecida

Se evidencia soportes de las actvidedes de fumigaci & n yl 74 !

ksl TOTAL CONDICIONES DE S8ANEAMIENTO [~ -\ - © S R e e S

PUNTAJE

ITEM " -ASPECTOA EVALUAR PUNTAJE ; OBSERVACIONES

B operador cuenta con inventano do menaje y ulensiios
44 comespondiente al area temporal de entrega de los productos|

- IEI ransporte garantza el mantenimiento de les condiciones de)
45 lconservaci 6n requendas para i materia prima 8 temperatural s
pmbiente: recppientes, canestilas, estibes de materal sanitario,

etc y curmple con ls nomatividad vigente (Si apical.

El transporte garantza f mantenimiento de las condiciones de
q Is materia pima & C/——\'
m Ide refmgeracion y congelacion. recipientes. canastilss, estibas
de matensl sanitario, etc, y cumple con la normatvidad vigente ;0
(S splica) Selevan registros actuslizados de control de a/
tampersturas de gimacenamiento (]

Los veh | culos se encuentsn en adecusdas condiciones

47 sanitanas, de aseo y oporaci 6 n para el ansporle de los| ‘/—
simenlos . Se levan registos actualizados do limpieza y| v

idesinfeccion del vehiculo

Los vehiculos son utiizados exclusivemente para el tansporte '\) 0 —

4 - |de simentos y Nlevan el eviso de TTransporte de Alimentos”.

49 El personal transportador cuenta con la dotac6n complela | 0 ——
adecuada segin normatividad vigente 1

(B personal pansportador cuenta con certficacion médica de| l)
50 sptitud para manipulacion de simentos » o

E1 porsonal transportador cuenta con el Plan de Capacitaciones
51 lon fisico con su respectvo cronograms y sopories do su 'I ——
jimplementacion

Los vehiculos cuentan con los documentos propios pars.

vigontes y scordes 8 los parAmetros establacidos e
52 por &l contrato (SOAT Revision técnico-mecanica, licencia do

iransito, elc ) 1

53 Los vehiculos cuania con concepto higianico sanilario favorable 0
Ipara bansportar alimenios emitdo por s sutorided compelenta A P

Se da cumplimento a plan do rulos (penodicidad y dias de N 0 g—
)

54 lontregn de viveres o (nsumos do ase0)

lofertados segln propuesta prosentads por ol operador (sl se
55 [presenta homologacion, ol operador tiene aulorizecidn por
lparto do ls supervision del contrato)

50 evidoncia soports de ramisién de entrega ds complamentos NO i

6 [aimentarios por parte del operador con fe informacién
Irequerida y actualzada.

Los vehiculos de transpora y distbucion comesponden 8 los ; 0
¢

PUNTAJE
_ESPERADO




| ——

§7

$8

—
Exislen extintores de incendios con fechas vigentas dn recarga
ubicado en un lugar adecundo

Existe bobquin de pnmeros. Buxilios con los elemontos minimos|
rvquendos segun normatvidad vigente, ubicado en un lugar|

PUNTAJE
ESPERADOD 2 'PUNTAJEOBTENIDO

TOTAL CONDICIONES DE 8ALUD OCUPACIONﬁl.

7’2"[  PORCENTALE v | Jﬁ“‘? )

i g i CONDICIONES DE GESTION SOCIAL R Ay
TEM ASPECTOA EVALU AR e, PUNTAJE OBSERVACIONES

59 E1 comedor escolar bene publicado en un lugar visible ln Ficha|
Tecnica de Informacion Genernl del PAE actunlizada ;
Se evidencia soporte de conformncion del comité d i, ? F oy ",v ‘rf)ﬂ [") Cje k’

60 uu.m!:r'\l:;;: es::u y/o actas delri'unlbll lgsmnza:n: ' -'ﬁ Q +C (’m ﬁ,’ ( { C E 7
Se diligencia dianamente los registros de control de asistenc: -j

61 ﬂ:los”mulvus de derecho mendlgasox en :4 c:rnrvedov.e::;:rn:: & ge de‘}% ‘ lo VW a‘ d’ ' a lo 5 ﬁ’v m W
e ey Ty Tl TS TS DA A

62 En Ia Insttucion Educatva y sede se promueve habitos ~/
alimentanos saludables con los tulares de derecho

63 Es visible el mecanismo que el operador y a ETC tenen poral 4
atender las SPQR en el comedor escolar

e TOTAL CONDICIONES DE GESTION SOCIAL
PUNTAJE

ESPERADO

|5 ‘PUNTAJF_OBTENIDO l ‘3 l PORCENTAJE %

6070,

OLOS DE BIOSEGURIDA

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBSERVACIONES
Existe un protocolo de biosegundad Cowid-19 y se feven| 4
4 registos actualzados de las acbvidades
PUNTAJE
ESPERADD ] 4 PUNTAJE OBTENIDO
e g, 32

Se
NSt

En conslancia firman;

T QUIEN REALIZATAVISITA "~

QUIEN ATIENDE LA VISITA AR TR
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OUIEN ATIENDE LA VISITA™
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AT MINISTERIO DU DU ACION

G) o nacionad ,P‘v‘l- 2o
prendév

ACTA DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION PREPARADA EN SITIO-ALMUERZO

VersionNo.2  03/2022

Institucion

g:;:_ativay 'Tl/ / vs 5 e / bo ¥ ETC: Tun ) MUNICIPIO: '7‘(/ N I Vo) Fecha Verificacién: 740 6 =20, 23
Direccion: C~o//€- éq ’4 = 2 5 Hora de Iniclo: g . 20 ,\ /‘1 : Hora de Terminacién; 77’ 20A /\4
Operador: F v /?A D { S 0 gz;:::f‘:ml 50 [1 O/f 2 023 :teec"t:;:: e 37" 07 'ZOZZ

Rtepo:t_a casos de Identifique la causal del
atencion | NO )( caso de atanclon -
vg:l?tr;h rIa"I [ piloritaria e
sita verificacién
Vita Visita verlficaclén de ETA Visita SPQR [ES——
‘
No. de Visita: N1 N°2 N°3 N°a i°5 No. Total de Titulares do Derecho Atendidos: | _ Nivel: Preescolar Mivel Primaria Hivel Primaria Nivel Secundaria | Nivel Media
X (Grado 1ro, 2do, 3ro) (Grado 4to, 5t0) (6to @ 9no) (10y11)
; ¢13 3 [74% 95 Q¢ [57

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA RO X ok oy -78-2022
CONCEPTO EMITIDO LpeJorn BL( 0NV )2 (0(/6’7,,7[42[[\/ /U 4@ /

AJ
Stiath ,4 L Raliyid 89 PORCENTAJE %T 9 5.76° A
CONCEPTO FINAL 7!1 F N

CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

% ael Sy S . CONDICIONES DE INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS ) i PR Ty
ITEM ASPECTO A EVALUAR PU NTAJE OBSERVACIONES
q E! mmedu escolar esta ubicado en un lugar alejado da focos
, maleza y ag:

Les instalacones (ares de preparacién, area de
2 , &rea de eonsumc) cumplen con las
condiciones higiénico-sanitarias

El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en
cantidad suficeente. en buen estado y funcionamiento

Las areas de preparacion, almacenamiento y consumo del
4 comedor escolar cumple con ¢l espacio minimo que garantics la|
prestacion del servicio

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se|
evita de suciedad, ion, formacion de
hongos y mohos, se encuentran limpios y se garantizan las|
condiciones higienico-sanitarias

Techos o 105h0 OC /lG/‘/:n Y hvmedo?

Las paredes estan construidas en material resistente,
6 impermeable, no absorbente, de facil limpieza y desinfeccion
Exslen mesones en buen estado y sin grietas

Los pvsos se enwenl.ren limpios, en buen estado y se|

las higiénico-sanitarias Aberturas entre
piso y puertas que comuniquen al exlerior se encuentran|
prolegidas

8 Los sifones y drenajes, s encuenlran en buen eslado,
prolegidos (rejilla), funcionando y limpios.

Existen tanques y/o recipienles de almacenamienlo de agua
|prolegidos con tapa y de malerial higiénico-sanitario, con la)
9 mpacadnd suficienle para alender como minimo las
aun dia de prep:

Les lamparas o inacion 60 Y
10 y no se evi
expuestas.

1 Los cilindros de gas se encuentran aislados del comedor escolar
1 en un lugar prolegido y en buen estado,

12 Cuenla con érea exclusiva para la limpieza y desinfeccion de
los utensilios y menaje evitando contarunacion orzada

Las venlanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente:
exlerior, eslan provistos con malla o anjeos de facil limpiezs y
13 +esstentes a la linpieza y le manipulacion. Los vidrios de las
verlanas ubicados en areas de proceso se encuaniran en buen
estado

TOTAL CONDICIONES DE INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
PN 443 l I PORCENTAJE % {7 % /
| espenano PUNTAJE OBTENIDO ‘ 43 v 700 %/ 5

X ; f //CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONiS
El almacenamiento de los insumos y malernias primas se realea) 5' e 7/‘(/1 e f" n'l 8.5()/‘65 y (0 MS/’ / {05 9 (/( (’/07 / 05
et o N 1 aftr0S prmes €l Confocto drcfo (on el 2 :rc’)

¢4¢4A.LAAAAAAA

14 do malerial sanitario. limpias y er. buen estado de manaia que|
se pormita la i ion, limpieza, yf si
es el caso.

1 5 vencimiento vigenle. no presen'an algun tipo de contaminacion|
y S0 aplos para el consumo

Log productos se encueniran dentro de su vida uti, con fecha de 7




16 i;':::;:::’;";:;gﬁ :Er;’: do entradas y salidas (Kardex) y 0 S € d (44 { f 4 ‘, nMor , G ! €raisr 0'-/’ L)/t n 1;’/ o qt V: W,C\)
. porfe o< pespol Gue Tromspor 74
El de los alimentos ref s realiza a ¢ ' !

17 temperaluras enlre -2°C a 4°C y sa llevan registros de control
|ectualzados j Z
El

de alimenlos se realiza a|

18 temperaluras de -18°C y se llevan fegisiros de control|
actualizados

Los produclos que se encuentren empacados y rolulados,

5109/2005 y demés normas que la modifiquen, adicionen o|

19 cumplen con la normatividad sanitaria vigenle  Rasolucion _/)
sustituyan

TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS
PUNTAJE }

ESPERADO | 6 [PUNTAJEOBTENIDO | 5 I PORCENTAJE % |82‘ -Z] "/I>

CONDICIONES DE PREPARACION VSERVIDO R R Sy

ITEm ‘ ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES

Existen letreros actualizados ¥ en buen estado (material lavable \
20 ¥ resistente) alusivos a la aplicacion de Buenas Praclicas do| N

Manufactura (BPM).  wicados en las diferentes dreas del /,
comedor escolar

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en|
21 condiciones dptimas de higiene, de fimpieza Y de conservacion,|

de forma secuencial y continua para evilar cualquier tipo da| 7
contaminacion.

Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
permanente postenor al cambio de alimentos Ppor cada prooeso.
22 La desinfeccion debe realizarse medianta la utiizacion de agua
caliente, vapor de agua o sustancias Quimicas autorizadas para ,1
esle efecto

El servido de los alimentos se hace con ulensilios (pinzas,
23 cucharas, elc ) segun sea el tipo de elimento y se evila el
contacto directo del alimento con las manos

TOTAL CONDICIONES DE FREPARACI_ION Y SERVIDO

e VI T T 7 Yo
' SRR UTAPATRON Y CICLOS DEMENUS-GRAMAJES . = 7
iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES

En el establecimiento educalivo se encuentra publicado en un|
24 lugar visible el ciclo de menu y la fista de intercambios realizado| 7
por la ETC
Se tienen estandarzados los ulensilios para el servido
25 (wensiios medidores) 4 "
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de meni y| y p m(/l v
guia de pvue:amdbn eslablecido. (Si es caso oontrario, 5 ( /JI el)om /90/0 A 07 ﬁ [ 7 g
2 presentar el soporte de aulorizacion por parte da la ETC del 7
cambio realizado)
Se cumple con los gramajes de las preparaciones de cada uno
27 de los componentes por nivel de escolaridad.
- TOTAL CUMPLIMIENTO DE MINUTA PATRON Y CICLOS DE MENUS - GRAMAJES
erane [puntase oBrENDO | | PorcentaEs | e/
Esperapo | Y] [PUNTAS 2 4 SRCBIAER .\ 70)) ;
1 L SR S e ~. /CONDICIONES PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS g :
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
Ei personal manipulador utiiza la dotacion completa, en buen|
28 cermedo esios deben cumplir con las especificaciones de la

normatvidad legal vigenle y demas elementos de proteccion

estado, de color claro (diferente a gnises) y limpio, calzado| /’

jos para racion on sitio.

(jabon desinfectants, loallas desechables o secador eléctrico,
2 papel higiénico, guantes de manipulacion, guanles de aseo,
papelera) Se evidencia remision de enlrega

Semwidowdohohmnwdohigienaml 1

i La presentacion personal de los manipuladores es adecuada)
30 (manos limpias, ufias cortas y sin esmalle, cabello recogido, sin)
uso de joyas u olios accesorios ni maquiliaje)

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion!
3 médica (apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio).

El operador cuenta con el Plan de Capacitaciones en fisico con
32 su respectivo cronograma y soportes de su

El personal manipulador acredila formacion en educacion)
sanilaria, pnncipios basicos de Buenas men do|
33 Manufaclura y practicas higiénicas en mpuhdon de
alimentos (no mayor a un aflo) y se cuenta con registios y/o|
certificados.

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida
34 dotacion (tapabocas, cofia y bata)

Sc en/iegg ¢/ fom/;/fm”\fo en Jo mopa & (D

El complemento alimentario es entregado en el horario

= (A QA [AanN|A

# o EEEEtE T gaoany e [o pore g fos 129501
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B pSimne | A [hay 4 HoVAIOaS e 10 U 50 A T oE T

TOTAL CONDICIONES DE PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS
PUNTAJE ¢

LA | 7] IPUNTAJEOBTENIDO l q I PORCENTAJE % \700 ", ,

1
CONDICIONES DE SANEAMIENTO

PROGRAMA DELIMPIEZA Y DESINFECCION

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
f——— e — ea—— c——— 4
v EESRETIImIY (S //evon Meg,shoS RwlizeathS o€ AU adts
actividades:

Se utifizan productos de limpioza y desinfeccion do acuardo alo|
38 fre b y cuentan con fichns Itéonicas
(concentraciones, medo de Preparacion, empleo y rotacion)

PN

Las malenias primas crudas tales como verduras, hortalizas y
frutas se lavan y/o desinfoctan antes de su preparacion o
39 consumo  en racion preparada en sililo, con sustancias
por la sanitaria y en el
plan de saneamiento del operador

prodb b T LT 4 fo/ta Renyision de a5€0 @ elimonfos Tt

-

40 de aseo se almacenan en un silio ventilado,
. prolegido y se debid rotulados y,

:v::)m:ados Se evidencia remision de entrega de elementos de| 0/ C 4 _Y/C /) ¢/ ;'/ol ()

PROGRAMA DE ABASTECIMIENTO DE AGUA

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES g2 4

o/
n Existeunp’ogmmadeabasledmmhdgaguapombhyse 4 5 < //CVO/\ 7\)) pj, 51’05 AffVO/,Z(’dD-S 0/{ Nfl_ V: dg d

llevan registros actualizedos de las actividades

Se geraniiza la limpieza y desinfeocion penodica del tanque ylo|
recipiente (s) de almacenamiento de agua segun normatividad

42 vigente, ademas de existir un procedimiento implementado de
limpieza y desinfeccion de tanques ylo recpientes y se cuenta 7
con certificaciones de las actvidades
PROGRAMA DE MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE ) OBSERVACIONES
Se cuenta do manefo de residuos sl 4 975 C leo % / (7/. 7
PR = e Se [/won Pegispros Retvalicodos € fos At Vi ohd
actualizados de las ectividades 4
Se cuenta con recpientes suficentes, identificados, de material '7
4 sanitario, con tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio)
exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos
45 :: :::e;:pl;m en sitio de los residuos aprovechables y| /)
PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS Y ROEDORES
iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE ) OBSERVACIONES J :
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con SL l/(Uan ﬂpf/’Jj/OS 0(%“9/[ 2 OJOJ N (QS A(/f’:dq‘jf
46 [procedimientos escritos y se llevan registros actualizados de las|
actividades preventivas o comectivas. -7
Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran lbres de
41 pvas:\ua o dafio tyzusado por plagas ‘4

Se evidencia sopories de las actividades de fumigacion y|
desralzacion por parle de una empresa oertificada por la|

48 auloridad sanitana competenle de acuerdo a la frecuencia)

|establecida

) TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

PUNTAJE ‘ 22 IPUNTAJE OBTENIDO

sabid ' 7= | PORCENTAJE %

| CONDICIONES DE TRANSPORTE PRODUCTO TERMINADO (SI ES EVIDENCIADO)

R e e
e %

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de|
|conservacion requeridas para la maleria prima @ lemperatural

49 ambiene: reciplenies, canaslillas, estibas de material sanitario, ’0 ———
elcy cumple con la normatividad vigents (SI aplica).

El transporte garantza el manienimiento de las condiciones de

para la maleria prima & de

g ¥ congelacd illas, estibas de

50 malerial sanilario, elo y cumple con la normalividad vigents (Si /V‘ O
aplica). Se llevan registros actualizados de control de )
lemperaluras de almacenamiento,

Los vehiculos se on ‘
51 unim:,damyop«wiényumdtmwpcmdekxwo
1

alimentos. Se llevan registios actualizados de limpieza y/
desinfeccion del vehiculo.

Los vehiculos son uilizados exclusivamente para el transporte| { )
52 de alimentos y lievan el aviso de *Transporte de Alimentos* /

53 |adecuada segin normaltividad vigente.

EI personal transportador cuenta con certificacion médica de d
54 aplilud para manipulacion de alimentos.

El personal transportador cuenta con la dolacion completa y N ——
1




——
El personal transportador cuenta con el Plan de Capacitaciones
55 en fisico con su respectivo cronograma ¥ soportes ylo
certificaciones de su implementacion I\J / (_
—_——
El personal transportador acredita formacion en educacidn,
sanitoria,  principlos  basicos de  Buenns Practcas  de
56 [Manufactura y practicas higinicas on manpulacion  de T
:-::ﬁ::sm(m mayor a un aio) y sa cuenta con registros yiol r\ J‘ : (7
\—'——-h—d
Los vehiculos cuentan con los documenios propios pars | S
57 movilzacion vigontes y acordes a los paramelros esinblecidos
por el contrato (SOAT, Revision leonioo-machnica y hoencin de N 0
ransilo, etc) ! P
Los vehiculos cuenta con conoeplo higiénioo sanitario favornbl )
58 para transportar alimentas emitido por I auloridad c":w-donlo ‘\/ ' ()
59 Sehmﬁmnmuphnﬂemlas(vemdvowydmsm
entrega de viveres e insumos de aseo) N 4 —
Lm»»-mmnmymmmmmam
60 obmwmpmmmpmwwdmdu(swe
Dmhm&mmummwm N TR e
de la supervision del contralo) '
61 &mmamummmvmnw
parte del operador con la informacon requenda y actualizada N'O —_—
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (S| APLICA)
PUNTAJE S
ESPERADO lPUNTAJE OBTENIDO | — I PORCENTAJE % 5
~ CONDICIONES DE EQUIPOS Y UTENSILIOS
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
Los utensiios tales como tablas, cucharas, oflas y demas
62 menaje estan con sanitancs, 2 7
la corrosion de facl kimpieza y desinfeccion
63 Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares
de derecho son de matenial lavable y facl desinfeccion 4
El equipo y menae con que cuenta el comedor escolar es|
64 |suficente para la atencon de la totalidad de tiulares de| 4
derecho
El operador cuenta con inventario de menaje, equipos y
65 | tensiios cormespondiente al comedor escolar /}
Los utensilios y equipos de! comedor escolar se encuentran en
66 buen estado y en funcionamiento 4
Existen un programa para el manienimiento preventvo y| )
|corectivo de equipos de ecuerdo a lo establecido en Ia)
67 [resoiucion. (Programa, Hoja de vida de los equipos,
i : ; 4
y : TOTAL CONDICIONES DE EQUIPOS Y U;[ENSIUOS
PUNTAJE l g [ , | D k!
ESPERADD l é [ PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % 7 0 / N
2 C 7 ; 3 ' CONDICIONES DE SALUD OCUPACIONAL 3 % A ke X
iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
Existen extintores de incendios con fechas vigenles de recarga
68 ubicado en un lugar adecuado 4
Exisle botiquin de primeros auxilios con los elementos minimos
69 |requeridos segin normatividad vigenle, ubicado en un lugar 7
|edecuado
TOTAL CONDICIONES DE SALUD OCUPACIONAL
PUNTAJE
coorarns | 2 [PunTasE OBTENIDO | 2_ [ PORCENTAJE % | 700’ / S et
i ' 3 GONUlClDMES(;ES'I’IONSOGIN.,L it « S e e L 'Z S f Y
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE 3 OBSERVACIONES
; g
it £l comedor escolar tisne publicado en un lugar visble I Fiche Ff'(%( Ol‘( = p/()a/ o’l"J’o(’/‘to /;ZDD]U‘
Técnica de Informacion General del PAE ectualizada
1 Se evidencia soporte de conformacion del comité de 4
7 alimentacion esoolar ylo acias de reunin aclualizadas i ; ¢ 7
A
Se diigencia diariamente los regictros d contiol de asisiencia e @, Vo (o] o o9 ang20 /
n de los litulares de derecho alendidos en el comedor escolar de 0 o c d JP/‘ / 0 9 [ o/‘/b /5 ;Cd//h@/ E [ f
I nstitucion Educatva, Ay AS SHACTO  OF /,v. es 0¢ Moy 0
Enla Institucion Educativa y sede se promueve habilos 4
£ limeniaris saludables con los liuares de derecho
74 Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para 4

atender las SPOR en el comedor escolar

.

TOTAL CONDICIONES GESTION SOCIAL S 2 ; 3 AR
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CONDICIONES PROTOCOLOS DE BIOSEGURIDAD
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE ~ OBSERVACIONES
Existe un prolocolo do bioseguridod Covid-19 y so llovan|
75 regislios aclualizados de las actividades 7

TOTAL CONDICIONES PROTOCOLOS DE BIOSEGURIDAD
PUNTAJE

Ldulpelch l/) \PUNTAJEOBTENIDO /I l PORCENTAJE % 7[)0 "Z,

ACCIONES DE MEJORA FECHA DE

CUMPLIMIENTO RESPONSABLE
Se ded¢ ("Mn{n n (95 S‘/pp,(,\f(\

lnnedithy | O ting CURDES
LeCiones oy’ H(.U_a“_/fyl_');(’._ic_ . diw_ﬂ,)‘Lmy / ——

\. IEN

N <

N ~

/ CONCLUSIONES! OBSERVAC|0NESIRECOMENDACIONES DE QUIEN REALIZA LA VISITA

)
Se gede Cmpliv o 16 pover Oyendo) 50 /95 Lenanes of 1) YAz

N \,

= <

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

’ - % < 7 .I, :
Q Se ’}’H.S‘t"n/D 0//04//\9 (bsuvocos 2% /’0//6 e Yutn atetrd ¢ fo vs/ G

N \
En constancia firman. N, \\
QUIEN REALIZA LAVISITA ' TQUIEN ATIENDE LA VIS|TA
NOMBRE: Hdvana 6o ¥ NOMBRE: an.a/ GLoowd 0 Deorft Vilcds: 9"67
oo | E g 0 e oo | profesiam] PRL -SET
FIRMA: o [ A0 . FRWA.
TELEFONO: <a g~ - TELEFONO: 37734/45? 2C
QUIEN REALIZA LA VISITA WS E " QUIEN ATIENDE LA VISITA
NOMBRE: | ~——_ . NOMBRE:
CARGO: g . CARGO: D
L o~ | rmme e
TELEFONO: ™ TELEFONO: L ——
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MINISTERIO DE EDUGACION

i/ NAcionaL

Version No 2

032022

ACTA DE VERIFICACION AREA TEMPORAL DE ALIMENTOS DE PRODUCTOS DEL

RACION INDUSTRIALIZADA

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

Institucion

Educativay ~ ' ETC: MUNICIPIO :
|Sede; Z‘E . fJJ_S G i __S(ﬂ’f,~(;:,_\/(a | /‘(//\ O j V/) 0 Fecha Verificacion: ‘4’_/ _m_z 3
Direccion: Hora do Iniclo . 2 . 30 /,f ) 7
] Hora de Terminaclén| L] 3)
EpenAN, U AD{ 0 V | b Contra(ol T ex# t—? AR Facha do Iniclo de ?'1 * U ‘pM
‘f' [ Convenlo 50 f df ? O Z 3 |atencion
Reporta casos de ; _ Identifique la causal del
atenclon prioritaria St NO [))( ullol;ulmncIOn e
prioritaria
\(Illu verlficacion Visita verificacion de ETA Visita SPQR
Lécnica —_— — —_—
No. de Visita: N°1 N°2 Ne3 N°4 N°5 No. Total de THulares de Derecho Atendidos: | Nivel: Preescolar Nivel Primarla Nivel Primarla Nivel Secundaria | Nivel Media
5( ] (Grado 1ro, 2do, 3ro) (Grado dto, 5to) (6t0 2 9no) (10y 11)
} N B I A Gu I 99
. 4 7] 240 | 16C 1392 |44y
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA e 2¢ @C_(ehin O 0¢ 24 :
FUNTIE . R e (CONCEPTO EMITIDO ﬁ%ggﬁ\jgz B L- q Y. 2 5
ESPERADO S 2 OBTENIDO 7Y % 9 2.30" |
CONCEPTO FINAL ) D Pt [[ € '
{ CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NO CUMPLLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO) ]
3Ny SRR ey NDICIONES DE INSTALACIONES FISICAS ¥ SANTARIAS = (i~ R LAY TR
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
E] érea de ahistamiento y simacenamiento temporal de los
1 [productos indusnalzados esta ubicado en un lugar slejado de 4
focos de insalubndad. mllll y aguas estancadas.
El Area de immu\ln y almacensmiento temporal de los|
2 productos  industnalzados cumplen con las condiciones| /’
higiérico-sanitanss ©
El & res de aimacenamento temporal de los productos
3 terminados. (Productos industnalizados) cumple con el espaciol 7
m1nmo que garantce |a conservacion de los alimenlos ylof
productos
Los techos estan diseAedos y construidos de manera quo sel
i 4 ' evita -c-mulwcn de suciedad condensaci6n. fomacion de)
nd hongos y mohos. “se encuentran limpios y se garanbzan las 7 -
mnd-unnn higiénico-sanitanas
Los pisos se encuentran hmpios. §in gnetss, en buen estado y|
‘5' se garantzan las condiciones higi é nico-sanitanas Aborturas
enve piso y puertas qua comunmiquen al extenor se encuentran| 7
protegidas.
Las paredes est § n construdas en material resistente,| -
6 no , de fac limpleza y desinfeccion. /)
[Existen mesones.en buen estado y sin gnetas
1' Lni sifones y drenaes, se encuentran en buen estado,
§ |protegidos {rejila), funcionando y hmpios. 7
* Las 1 &‘mparas o duminad 6n se encuentran protegidas y|
8 funcionando y no se evidencian instalaciones el & ctricas| 7
expuesias .
Las vermanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente!
9 lextenor - estén prowisias con malla o anjeos de fAcil limpieza y| 7
resistentes & s hmpieza y la manpulacion.
“[cuentan con acceso a senicios sanitanos en canbdad| 7
10 5 suficente. en buer estado y funcionamiento
Existen letreros mctusizados y en buen estado (materiall
1 lavable y resistente) alusivos 8 seAalizacién de éreas y a la|
aphcaci 6 n de Buenas Pr 4 chcas de Manufactura (BPM),
ubicados en el drea temporal de alistamiento y entrega.
: : 5 7 [+ " " TOTAL CONDICIONES DE INSTALACIONES FIsifAu Y SANITARIAS A
PUNTAJE

e
ESPERADO 700 B (o
ITEM ; ASPECTOA EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
El de los productos 56 realza|
on pilas estbas y/o canasties, canecas,
12 recipientes con tapa v otra forma de simacenamiento Dispone
de estantorias do matenal sanitano, kmpias y en buen estado
(de manera que se permila la inspeccion, impiaza. demnleccion| 4
y fumigacion. s es ¢ caso
Los productos se encuentran dentro de su vida U, con fecha
13 de vencimienio wigents, no presentan aig U n bpo de 7
icontaminacién y son aplos para el consumo.
14 Se tene actuaizado el control de entrades y salidas (K ardex| 7
[para productos industnalzados).
E! de los alimentos refng 50 realiza 8
15 temperatures entre -2°C a 4*C y se levan registos de control 7 "
actuaiizados 4 a ~ { Q
Los productos que s encuentan empacados y roluadas, Se oebt /\a{‘(r 5'5/650'01' oe /05 (Mt’d/\”’fej o
16 cumplen con : nomatvidad lani!:u nm:: R':::f::: 0 d / J
109/2005 43 nomas que s modifiquen,
— Rociar ZadbS fro l2ova _na r/\/’l’pry fn /b 05 X @1/
Yt , F ety LS B A 2 b TOTALCONDICIONEG DEALMACENAMIENTO PE PRODUCTOS TERMINADOS - - - ‘;. 54
PUNTAJE l TAJE OBTENIDO , I PORCENTAJE % I ﬁ ‘?/ 1
esveno | S [ 0




CONDICIONER DE CALIDAD E INOCUIDAD DE 1.OS PRODUCTOS TERMINADOS R ‘
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
El producto lbcleo cumple con s
17 do colidnd e inocuidad establocidos en In normatvidad vigente
|y con los requisitos establecidos en los linemsmventos
€1 denvado dol cereal suministrado cumple con Ins P T
coracterisucns de calidnd o inocuided ostablecidos en In
18 normabvidnd vigenie y ¢on los requisitos establecidos en los
lineamventos
La fruln suministada se lave y desinfecta con sustancins N
porla sanitoia y b onel
19 plan do saneamvento dol opecndor Se envega frescay con
grado de madurez 6pUMA para Su consumo
El dulce suministrado cumple con Ins covacteristicns do cavidad
20 e inocuidad establecidos en la normatvidad vigente y <on los.
requisitos establecidos en los hneanventos
TOTAL CONDICIONES DE CALIDAD E INOCUIDAD DE LOS,RODUCTOS TERMINADOS
PUNTAJE ﬂ l I v
Rralierch PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAE% | /1) (2 / J
S , [ CONDICIONES DE CUMPLIMENTO DE MENUS- GRAWAJES G g -
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
En o establecionio educatvo so encuentra publicado en un|
Pi| lug visible el ciclo de menu y In bsta de intercambios {
renlzado por 1a ETC
Exste cumplimienio de 1 minuta de ncuerdo ol ciclo da men|
22 (St 05 caso contano. presentar ol soporte de autonzac on por
pacto de In ETC del cambio reatzado)
2 Se cumple con los gramayes de cada uno de los «componentos 4
on racion industnalizada por nivel de escolandad
TOTAL CONDICIONES CUMPLIMIENTO DE MENUS- SRAMAJES
_E*;‘;'émﬁo | 2l \PUNTAJE OBTENIDO | 2 | PORCENTAJE % | 2100° / Vi
s 4T, ™ AT Ay ™ v sy A VR T s i N e T
cj B ; N L C’ONDICIONE{PE'RSPN . M
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
E1 personal manipulador utiiza la dotacion complata, en buen
estado de color claro (diferente & gnsos) y limpio, calzado|
24 corado estos debon cumplir con las especificacionos de In|
normativided legal viganto y dem és elementos de prolecci on|
necesanos para racion industnalizeda
Se evidencia dotacién de los elementos de higiene personall
25 (obon desinfectante. toalles desechnbles o secador eldctrico,
popel hugié nico. guantes de manipulaci 0n, guanies de aseo
popeiera)
Ls personal de los es adecuada|
26 (uRas cortas, kmpins y sin esmalle cabollo recogido, sin uso dof
j0Y8S U Olros Accesonos ni maquilajo)
Se evidencia pava cada uno de los manipuladores ceruficacion|
27 médica (aplo para manipuler alimentos) {no mayor & un afio). "
8 El operador cuenta con el Plan de Capacitaciones en fisico con
2 Su respecbvo g y soportes de su N
El personal manipulador -acredita formaci & n en educaci 6 |
sanilana. pnncipios b & sicos de Buenas Pr & clcas dof
29 Manulactura y pr & ctcas higi & nicas en manipulaci 6 n de|
whimentos (no mayor @ un afio) y se cuenta con registros y/ol
certficados
IE| porsonal ajeno ol comedor escolar ingresa con la debida
30 dolacion (tapabocas. cofiay bata) 8
’ Se garantze la cantidad de manipuladores de alimentos que
A [permita la adecuada prestacion del servicio I\
T
£l complemento simentano es enlregado en el horano
de acuerdo ala realzads por parte del
2 (comitd de alimentacion escolar y se ancuentrs el anso
ipubkicado en un lugar wisible
{ : TOTAL CONDICIONES DE PERSONAL MANIPULAAD% DE ALIMENTOS 59! 2 S\ed T RO
7V
PUNTAE [ @ [puntase osteno | PorceNTAE %
ESPERADQ - 2 g , 4 =
A "G g i . i AR0EA o :
: 8 § i TR R S SONDICIDNEY DE AN EANENTD 3
PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTOQ A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
Se cuenta con un programa de bmpieza y desinfeccion, con
33 procedimiontos escnlos se Jovan registros actunizados de las|
actvidades 4
/
Se ublizan productos de impieza y desinfecaion de acuerdo 8|
34 la frecuencia establecida y cuentan con fichas t @ cnicas
(concentracones modo de preparacion. empleo y rotacion) ~ 3 i
deben an/ elefm!f”bj @.E ater ol aste
Cuentan con elementos y productos de aseo (detergentes.| ﬁ-e
dosinlectantes escobs. baperos. elc) Eslos productos de \odo ')( as ' Qa d,( ;emwm ¢f en
k) 860 % Bimacenan en un 5ibo ventlado. identficado, protegidol R@ Al v
y s& rolulados y Se| z
evidencia remision de entrega de elementos de aseo. a,h q_ 0 2




E PROGRAMA DE ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
4.

OBSERVACIONES

3 Exrste un programa de abastecriento de 2gua potable y se| J’
levan ragistros actualizados de las achvidades

ylo recipiente (s) de amecenamento de agua sequn

37 normatindad vigente. ademas de enstr un procedimiento
implementado de impioza y dosinfaccién de tanques ylo
recipientas y se cuenta con certficaciones de las actwndades

Se garantza 1a impieza y desinfeccion penddica del tanque 1

PROGRAMA DE MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
[Se cuenta con un programa de manejo de residuds s8idos ¥l
38 | | quidos con procedimientos escntos se Nevan registros 4
actualzados de las actvidades

Se cuenta con recipientes suficientas identificados, de matanal
39 santano  com tapa y doisa pl A shea ubicados en un wibol
erclusvo para 1a recoleccibn temporal do resduos sdlidos

40 Se aplica la separacion an ibo de los residuos aprovechables ¥l q
no aprovechables
PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS Y ROEDORES
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
(Se cuenta con un programa de control integrado do plagas. con
41 [procedimentos escnlos y se flevan registros actualizados de 1
lns acbvidades proventves o coractvas.
4 Los instalacionos y/o los Aimentos sa encuentran ibres do 4
presencia o dafo causado por plagas
Se evidencia soportes do las actvidades de furgnci 6 n y|
4 idesratzec 6 n por pate de uns empress cortficads por Ia ¢
autondad sanitana competente do acuerdo a la frecuencial
estadlocids N

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

e | 41 IPUNTAJEOBTENIDO ! /[ U ] PORCENTAJE % |§ O \? 0 -
ﬁgﬂ fhlns i S T S CONDICIONES DE/UTENSILIOS Y NENRIE T 0 & s, b i e R S S S (e e o]

ITEM : ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
E! operador cuenlo con inventano da menaje y utensiios
44 corespondiente o droa Iuwporl de antrega de los productos’
industridizados’
3 o A Y5 ¥ i " TOTAL CONDICIONES DE UTENSILIOS Y MENAJE 2
S P20y
PULAE oo !PUNTAJE OETENIDO | | PorcentAE Y |
A0, 2 s RN 8 TS 8 R e T
35 P % L1 “i0 | CONDICIONES DE TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (3! E8 EVIDENCIADO)
ITEM il ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
- |E! transporte garanbza el mantenimiento de las condiciones de|
lconservaclpn requendas para la malenia pnma a lemporatura)
L u\b‘lpnlu‘n:ipunln. canpstilas, estbos de matarial sanitario, () —
felc y cumple con la mmlﬁwdlq vigante (Si aplica) X
al umun'- gnnm; .d.n;wmmlmu de las condiciones do
consenvacin requendas para la matena prima a temperatura
46 |de refngeracion y congelacon recipientes. canastilas. estbas
|de matenal sanitano, elc. y cumplo con la normabvidad vigente
(Si aplica). Se Nevan registros actualizados de control de 0 —
hmp‘omlwny do aimacgnamiento
JLos veh | culos sa encuentran en edecuadss condiciones)
7 sanitanas, de aseo y operaci 6 A para ol bansporte de los) O
4a ;- lémenlos Se Nevan registros sctualizados de hmpiezs y| ——
- (desinfeccidn del vehiculo.
48 Los vehiculos son ubizados exclusivaments para el ransporte) O
de akmentos y flevan el aviso de “Transporie de Alimentos” g
49 [E| parsonal transportador cuenta con la dotacié n completa y 0
adecuads segun normatvidad vigente
50 E1 personal tansportador cuenta con certficacid n médica def o /———'
apbiud para manipulicion de imentos. A
[ personal vansportador cuents con ef Plan de Capacitaciones
51 o1 fisico con su respectvo cronograma y soportes de su Y /
limplomentacion
Los vehiculos cuentan con los documentos propios p.l.“
Imoviizacion wgentes y acordas 8 los pardmatros establecidos ‘)
52 por ol contrato (SOAT. Rewision técnico-mecanica, licencia de N —
ransio, etc )
Los vehiculos cuents con concepto higiénico sanitana favorable|
5 [pera transportar ahmentos emvado pa la autondad comptents. A e
¥ 7
[Se da o plan de rutas (p y dias de l)
54 entrega de viveres ¢ insumos de aseo) N] _
Luwuammymmmpmnh
ofetados segn propuesta prasentada por of oper: 5 se 0
5 Ipresents homologacién, of operadar tiene aulorzecion por V s
{parte de la supervision del contrato)
Se evidencia soporte de remision de entrega de complementos
56 Jakmentarics por parte de! operador con ia informacin L———
irequenda y actuaizada.

.f X " 4

pguws PUNTAJE OBTENIDO

OBSERVACIONES

ASPECTOA EVALUAR -




,,,,, S T ] _
wsten exvnlores e incendios con fechas vigentes de recarga i
57 1“ Sml" un !:gl' adecuado ; 4 l 1
}E- ste botqu:n de pnmeros 8uxikos con los elementos mvnzmaa‘
58 requendos segun nomatvidad vigente ubicade en un Iugarl
adecuado I |
TOTAL CONDITIOMES DE SALUD CCUEACIG\'AL
[ PUNTAJE 17 I 2 I £ 4 47 J
| |PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % / 0
| ESPERADO — 1 0 y __ ‘ _
S CCNDICIONES DE K5 TEN SCCIAL 3 e
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
El comedor escolar tene publicado en un lugar visbie la Ficha
9 Tecnica de Infe General del PAE

Se evidencia soporte de conformacion del comite de

60 almentacion escolar y/o actas de reunidn actualizades 0 9' +ﬁ C C ',u & Q med‘m de ( C %
0o eI ) ‘ m Movar &V 0%
/

" Ap aSs¥¢nc1d A, o ifmx og de mcfao .me§ | om0

En la Insttucion Educatva y sede se promueve haditos
con los ttulares de derecho

62

63 Es visble el mecanismo que el operador y la ETC tenen paral
atender Ias SPOR en e comedor escolar

0

TOTAL CONDICIONES DE GESTION SOCIAL

PUNTAJE 1
ESPERADO ‘ l')' lPUNTAJE OBTENIDO I '% i PORCENTAJE % | é‘) 0 e / /s

* chxoues DE PROTOCOLOS DE sloszcurunm 3 ."; P fohon,

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
64 Exste un protocolo de biosegunded Covid-19 y se Nevan| 4
registros actuatzados de las actwdades.

TOTAL CONDICIONES DE PROTOCOLOS DE B))SEGURIDAD S

l PORCENTAJE % 4 0 0 VAL

PUNTAJE /

ESPERADO lPUNTAJE OBTENIDO I ‘4
A )

nl{  ASCIoNES DE MEJORA

-CONCLUSIONES/ 0BSERVAC(ONESIFECO‘AENDACKJNES DE GUlEN REALIZA LAVISITA - -

Sk dzlaea"zﬂfhf 2 mﬂ7W evedad Con las acawnes ol V”e‘h‘
< A

N )
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ACTA DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR « PAE

RACION PREPARADA EN 8ITIO-ALMUERZO

Institucion
Educativa y 7 ETC: e . .
L . : Un MUNICIPIO - Fecha Verilicaclon:
- L6 Scde $on Tgpacp [T [Ty0 ™ [ Tva)g 20 -0672003
ireccion: Hora de Iniclo: g_] 0 /\ . ’\1 Hora de Terminaclén: 7' ﬂdﬁ '/\4
Operador: ’C > 0 No. Contrato / g P 2 Fecha de Iniclo de
U/ A\Bl[ S Convenlo 50 6 t lOZ ~/ atenclén: 37—07-1023
Reporta casos de idontifique la causal dol e
atencion prioritaria Sty NO [)t\ caso do atenclon ———
Visita verificacion priortaria
\scnica S__j. Visita verificaclon de ETA - Visita SPQR ~
No. de Visita: N°{ N°2 N°3 N°4 3 No. Total do Titulares do Derecho Atendldos Nival: Prasscolar Nival Primaria Nival Primarla Nivel Sacundaria Nivel Media
O (Grado 1ro, 2do, 3ro) (Grado 4to, 5to) (610 & 9no) {10y 11
EoN I I A I A I B 20 ) 18] 4} [8) L/
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA e 21 de frfeesp oY 2023 P—
Sl Fovosoh’€.  (on Jlegresmiontd G2 Y/
PUNTAJE 6 2 ]PUNTAJE PORCENTAJE % el 7
ESPERADO OBTENIDO S8 L 9y
12
CONCEPTO FINAL B V'f’\/O
CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
SR 4 R CONDICIONES DE [NSTALAGIONES FISICAS Y SANITARIAS : % e o
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
1 El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado da focos
de insalubndad, maleza y aguas estancadas ﬂ
Las instalaciones ( & rea de preparaci 6 n. & rea do
2 |aimacenamiento, & rea de consumo) cumplen con las| '4
88 higienico-sanitarias 2 / y
3 El comedor escolar cuenta con acceso A servicios sanitarios| 7 , Q VAIl/J/ 0o /J‘r/ofl Vg /b "/\/G (0/) S{,V—'/JO 0’( v S‘o/\ldb " 0
en cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento
2510 (@ omOnrpufod0 gl ANimindp §
Las Areas de preparacion, almacenamienlo § consumo dell 4 4
4 [comedor escolar cumple con el espaco minmo que garantcs /{
18 prestacion del servicio.
Los lechos estan disefiados y construidos de manera que sef
5 evita on de suciedad, on, formacion de|
hengos y mohos. se encuentran limpios y se garantizan las| /I
condiciones higienico-sanilanas
Las paredes est a n construidas en matenal resistents,|
6 impermeable. no absorbente, de facil limpieza y desinfeccion. 4
Existen mesones en buen estado y sin grietas
Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se)
7 las higiéi nitarias Aberturas entre|
piso y puenas que al exterior se /]
protegidas
8 Los sifones y drenajes, se encuentran en buen eslado, /’
protegidos (rejille) funcionando y limpios
Exislen tanques y/o recipientes da almacenamionto de agual
9 con lapa y de malenal higi é nico-sanilario, con la| 7
capacidad suficiente para slender como m | nimo lag
aundia de
Las | a mperas o (luminaci 6 n se encuentian prolegidas y|
10 y no se ol & clricas 7
expuesias
1 Los cilindros de gas se ancueniran aiglados del comedor
escolar en un lugar prolegido y en buen eslado 7
12 Cuenia con area exclusiva para la impieza y desinfaccion de|
los utensilios y menaje evilando conlaminacion cruzada 4
Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiento|
extenor, estan provistas con malls 0 anjeos de facil limpieza y|
13 resislentes a a limpieza y la manipulacion Los vidrios de las|
ventanas ubicados en &reas de proceso se encueniran en buen g
eslado
UEaEs Gy A e T T L . ... ' TOTALCONDICIONES DE maﬂucnpuza FISICAS Y SANITARIAS
PUNTAJE I
EsPerAD0 |73 |PUNTAJE OBTENIDO 73 PORCENTAJE % A
; M ORES AMIENTO MATERIAS PRIMAS EINSUMOS | 11
ITEM ASPECTO A EVALUAR - PUNTAJE OBSERVACIONES
El almacenamienlo de los insumos y malerias primas se| -~
realiza ordenadaments en pilas, eslibas ylo canastillas,|
194 canecas con tapa u olra forma da almacenamiento Dispone de|
estantar |as de matanal sanitano, limplas y en buen estado de
manera que se permita la inspecaion, limpleza, desinfeccion y}
|fumigacicn, si es el caso
Los productos se encuentran dentro de su vida Ulil, con fechal ;
15 de vencimiento vigente, no presentan alg U n lpo de| 7
anumlnudon ¥ son aplos para el consumo




So tiene aclualizado ol conlrol de enlradas y salidas (Kérdox) y

|00 Dimis:on 0% il

16 rolacion do produclos - PEPS i > |f // ‘/ 5 \f’ ¢ O/‘. ¢ OmhDr ‘{ af'f[()/l')a/’
i AL 2 T ) g 0/€ '/0 NAON > 90/0/

El almacenamiento do los alimentos rolrigerados sa real:za &)

17 tomperaluras entre -2*C a 4°C y se llovan registros do conlrol|
aclualizados
El do alimenlos 0 roaliza o)

18 lemporaluras do -18 * C y se llovan registros de conlrol
aclualizados
Los produclos quo se encuentran empacados y rolulados,

19 cumplen con la normalividad sanilaria vigonte Resoluci 6 n)
5109/2005 y demas normes quo la modifiquen, adicionon of
|sustiuyan

TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS A
PUNTAJE \5 /
ESPERADD PUNTAJE OBTENIDO l PORCENTAJE % | pg . f 3 y/
A _ L RN (8 e Yt SR BV R NS i
=1y R der PR - CONDICIONES DE PREPARACION Y SERVIDO
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

Exislen lelreros actualizados y en buen estado (matenal

20 lavable y resislente) alusivos 8 la eplicaci 6 n de Buenas !
Praclicas de Manufactura (BPM). ubicados en las dilerentes
areas del comedor escolar
Los procesos do proparacion de los alimentos se realizan en|

2 condiciones 6 ptmas de higiene, de limpieza y do
conservaci 0 n, de forma secuencial y conlinua para evitar
cualquier lipo de contaminacion
Se roalze la impieza y desinfeccion de los utensilios de
manera permanenle posterior al cambio de alimenlos por cada

22 proceso La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion
de agua caliente, vapor de agua 0 suslancias quimicas
autorzadas para este efeclo
El servido de los alimenlos se hace con ulensilios (pinzas,

23 cucharas, elc ) segun sea el ipo de alimenlo y se evita el
contaclo directo del alimento con las manos

S TOTAL CONDICIONES DE PREPARACION Yy SERVIDO
PUNTAJE
S

ESPERADO

PUNTAJE

SRORAMAIES C O B

OBSERVACIONES

educativo se

En el tra publicado en un|

comito de alimentacion escolar y se encuentra el aviso
[publicado en un lugar visible

lugar visible el ciclo de men U y la lista de inlercambios,
g y
realizado por la ETC
25 Se Uenen eslandarzados los ulensilios para el servidoj
|(utensilios medidores)
Existe cumplimiento de la mmuta de acuerdo al ciclo de men |
2 y guia de preparaci 0 n esieblecido (Si es caso conlrario,
6 presentar el soporte de autorizacion por parte de la ETC del
cambio realzado)
Se cumple con los gramajes de las preparaciones de cada
27 uno de los componentes por nivel de escolaridad
PUNTAJE T\ L [punTasE oBTENIDO
O RO Tol” e A J{f. v
o el
ITEM ; ASPECTO A EVALUAR
IEI personal manipulador uliiza la dolacion complela, en buen
estado, de color claro (diferente a grises) y limpio, calzadoj
28 cerrado eslos deben cumplir con las especificaciones unylu
normatvidad legal vigenle y demas elementos de protecci 0N
necesanos parg racion preparada en sitio
Se evidencia dotacion de los elomenios de higiene personal
(jabon desinfectante, foallas desechables o secador electico,| 4
23 papel higi e nico, guantes de manipulaci 6n, guanies de 8seo,
papelera) Se evidencia remision de enlrege
La presentacion porsonal de los manipuladores es adecusda
30 (manos fimpias, uAes cortas y sin esmalie, cabello recogido,
gin uS0 de Joyas U Olros accesoros ni magquillaje)
Se evidencia para cada uno de los manipuladores cerlficacion|
3 médica (aplo para manipular alimentos) (no mayor 8 un afo)
32 El operador cuents con el Plan de Capacilaciones en fisico con
su respeciivo cronograma y sopories de su implomentacion
EI personal manipulador -ecredila formaci 6 n en oducaci 0 nj
sanilana, principios b & sicos do Buenas Pr & clicas do)
33 Manufactura y pr & clicas higi é nicas en manipulaci 0 n do|
alimentos (no mayor a un aio) y se cuenta con regisuos y/o| e
cerlificados
34 El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida
dotacion (lapabocas, cofia y bata).
El complemento alimentario es enlragado en el horario
35 establecido do acuerdo a a aulorizacion realizada por parte dal 4

|



36 Se garanliza 'a canlidad do manipundores do r.lm:ml.:s q“; _‘{- - AI . T
permila la adacuade prosiacion del sarvicio
. T ___TOTAL CONDICIONES DE PERSONAL MANIPULADOR D ALIMENTOS
PUNTAJE - i
S ‘ q IPUNTAJE OBTENIDO q 1 PORCENTAJE % ] 4 0 // p
AR ki GONDICIONES OF SANEAMIENTO Vg y
SRR 1 l‘ROhRAMA D[LIMF‘IEIAVDESINFECCION FEPRIEL TN VO,
TEM ASPECTOAEVALUAR | PUNTAJE _OBSERVACIONES
So cuenta con un PrOQIAMB o limpinsa y dasinfancson sngn I
ki normatvidad vigonte y so flovan maitlios actali-adae A ine 7
nchvidndes
Se utiizan productas de Impinsn y Bncintnce 6h dh Avomds §
38 la kotuencin establecidn y cupntan ton hchar |6 enicat
fcondantraninnes modn de praparacian amplas § IOIR AN
LS Matanas prmpe onidas taies comn vardiome harislions y
frutas g0 lavan o desintacian antee de B peanAas B A o
39 CONEUME B MR & N PEORIAGR Bh st eon sustancia 4
RUTTRTES POl RoMmAIRAD BANIanA v eetablanidae ph ol
Pian de saneamianto dal aparadar
I [— ISEN— SO |
Cuentan oon plementns v productos e aseo (Batargntes 2 |
dosifectantes tahon de laza pasabas taperoe i ) Estng, A /’P v I (7 C (’ [ 2rf /0 E
40 pogutor de w0t Almacenan :v\ uh tv!lunvlwlz‘u-:in /( € " j") ’ ? M 4 /, f,‘( O s ( E / {
dentficadn Drotegion y s encuentian debidaments molundos O ?l / 0/
Am Se v mizian de an ol
\“r;:ol.aﬂns vidancie re! de antroos de plementos! ( f’ ( ‘70‘7 P/) ‘/05 E 05(’ [)
PROGRAMA DE ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES 1
T Evete un progreme de abastacimiento de agua polable y se ';
levan regrstros actuaicados de las actividades 4 |
1
U
Se garantze e Impreze y desinteccion penodica del lanquo) |
Vo recpwente (c) de simacenamiento de agua seg u n| {
| Q Inomatvidad vigente adem 8§ de exshr un procedimientol 4 |
| |Folemestado de kmpieza y desmfecc 6 n de tanques ylo i
i freceventes y se cuenta con certficaccnos de tas actvidadas i
\ { 5 |
L PROGRAMA DE MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS |
[ hem ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES |
| Se cuenta con un programa de maneio de residuos s6lidos y)
| 43 | | qudos con procedmentos escatos, se Dlevan registros 4
| (actusiizados de las actvidades
; Se cuents con recorentes uﬁ'umnl wentficados, de matenal !
| 44 sanianc con tape y boisa pia sica, ubicados en un sttio i
| exclusivo pare ie recoleccion tempora de residuos solidos o
! 4
| 45 Se aplicz le separacion en sito de los residuos aprovechables y| A Q
! no aprovechadles 1
{ PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS Y ROEDORES }
fTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
'Se ouenta can un programa de control inlegrado de plagas, con)
46 procedimientos escntos y se lievan registros actusizados de las 1 {
ectvidades prevenlvas ¢ correctvas i
47 Las instalaciones yic los afimentos se encuentran jbres de
|presgncia o dafo causado por plages 4
Se evidencie sopories de las actvidedes de fumigaci o n y| y 1
48 desrzlzaci on por pare ds une empresa certficada por lg 4 !
lautondad saniens compelente oe acuerdo & le frecuencial
= SRRt s o J Pt e TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO AN : e &
PLWTAL PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % . /3
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
E! ransporte garaniiza el mantenimiento de las condiciones de|
para la malena prime 8
4 ambienie recipienes, canastilias, estibas de malerial sanitario, 0 L
el y cumple con ta normatividad vigente (Si aplica) *
Ei bansporte garantza el manlenimiento de las condiciones de "
{conservacion munndn para la malena prima & lemperafura
50 de estibas 0
de malenal umlam nlc y cumple aun Ie normalividad vigenle
(81 aplica) Se llevan regishios actualizados de conliol de
|temperaturas de almacenamiento v
Los veh | culos s en
51 sanilarias, do ase0 y operaoi 0 n para el ansporte de o —
alimenios Se llevan registios actualzados de lLmpieza y| w
del vehigulo
Los vehlculos gon uliizados exclusivamenie para el lransporte D o
52 de alimentos y levan el avico de “Transporte de Alimenlos” '\/
El personal ransportador cuenta oon la dotacion lola
53 segun vigente i K/ /0 /
El personal ransportador cuenta con cerlificacion mé dica de|
54 aplitud para manipulacion de alimenios N \) __/




55

El personal transportador cuenta con el Plan de Capacitacionss
en fisico con su respeclivo cronograme y soportes y/o
certificaciones de su implementacion

¥

56

El personal Iransportador acredita formacion en educacion
sanilaria principios b & sicos de Buenas Pr a cicas de
Manufactura y pr 8 clicas higi é nicas en manipulaci 0 de
alimentos (no mayor a un ano) y se cuenla con regisijos ic|
certficados

§7

Los vehiculos cuentan con los documentos propios para
[movilizacion vigentes y acordes a los paramelros establecidos
por el contralo (SOAT, Revision lecnico-mecanica y licencia de
ransito, eta)

58

Los vehiculos cuanta con conceplo higiénico sanilanio favorable
para transportar alimenios emitido por la autondad competente

59

Se da cumplimiento a plan de rutas (periodicdad y dias de
enlrega de viveres e insumos do aseo)

60

Los vehiculos de lransporte y distribucion corresponden a los
olertados segun propuesta presentada por el operador (si se
presenta homologacion. el operador tiene aulorizacion por
parte de la supervision del conlrato)

61

Se evidencia soporte de remision de enlrega de viveres por
parte del operador con la informacion requerida y aclualizada

—

TOTAL CONDICIONES TRANSPCRTE DE PRODUCTO TERMINADO (SI APLICA)

PUNTAJE
ESPERADO

l PORCENTAJE %

—
R
X

A T e e

resoluci 6 n (Programa, Hoja de vida de los equipos,

de

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES

Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y dem &

62 menaje estan con sanilarios,
a la corrosion de facil impieza y desinfeccion

63 Los recipientes donde se les provee los alimentos a los litulares|
de derecho son de malenal lavable y facil desinfeccion
El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es|

64 suficients para la alencion de la lotalidad de fitulares de|
derecho

65 El operador cuenta con inventano de menaje, equipos y
utensilios correspondiente al comedor escolar

66 Los utensilios y equipos del comedor escolar se encuentran en
buen estado y en funcionamiento 4

T

Exislen un programa para el manlenimienlo preventivo y

67 comectivo de equipos de acuerdo a lo eslablecido en Ia) 4

NDICIONES DE EQUIPOS Y UTENSIFIOS

ASPECTO A EVALUAR

ORCENTAJE %

p

Existen extintores de incendios con fechas vigenles de recarga)

|adecuado

68 ubicado en un lugar adecuado
Exisle boliquin de primeros auxilios con los elementos minimos
69 requeridos seg Un normalividad vigente, ubicado en un lugar]

% {

 TOTAL CONDICIONES DE SALUD OCUPACIONAL

PUNTAJE

> v

PORCENTAJE % 0 v

7| CONDICIONES OESTION SOCIAL /1 A
OBSERVACIONES

alender las SPQR en el comedor escolar

70 slécoma:mle'mlal tiene publicado en un lugar visible la Ficha) 7
cnice de Informacion General del PAE actualizada :

" Se evnderpnu soporte de conformacion de! comite de 4 Fﬂ l ‘f;‘ : 0 C—’ﬁ } C ] m a c r de ! ( A = .
alimentacion escolar ylo actas de reunion acluslizadas O L ri ‘ 2 ' ‘ u‘ G 01 \ , ’ LL(J
Se dilgoncia diariementa los rogisiios de control de asistencia S'e dlf’e? 3 ) ( ’P L ﬂ' OI ! a ,as v i % ums 4 w :

72 rnllnzb:ulu!n.ms de derecho alendidos en el comedor escolar de O -b/( . L‘-( dp h de [ & 7 \
8 Instilucion Educativa Q‘S' SJ{M{Q Cb [05 ‘E (a'ﬂ‘ 144 0 m05 “Jil ['/nl D

3 En la Instiucion Educatva y sede se promueve habilos ; I
|2limentarios saludables con los titulares dg derecho. 4 I

74 Es visible el mecanismo que el operador y fa ETC tienen para 4

T
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§F Sliase eaatotacidy Y (mwg?

ACTA DE VERIFICACION AREA TEMPORAL DE ALIMENTOS DE PRODUCTOS DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION INDUSTRIALIZADA

Institucion
Educativay / i & [ETC MUNICIPIO e F :
ey |78 enstap sete Gk Ty Tunj [ |2]-06- w023
Direcclon: R
Horado | 12
o ora do Iniclo ) 9 { 50 a /vl 7 ?lorl daTormljacfn 2 ) J SAM
Operador: F No. Contrato/ - Focha de Inlclo da
U{)A D{SC) ) Convenlo 5 06 0/{ 20 2 ) atonclon 37 —0 7’ 202 S
Reporta casos de ~ 7 \identifique 1a causal del o L A P
atenclon prioritaria ) NO /le caso de atenclén O ——
Visita verificacién . === : c?-%lvr.l:uumon deETA| T [Visita 8PGR T
técnica S I‘ - o — W —
No. de Visita. N*{ N°2 N°3 04 Nes No. Total de Titulares de Derecho Atendidos: | Nivel: Presscolar Nivel Primarla Nivel Primaria Mival Secundarla |  Nival Medis
2 i (Grado 1ro, 2do, 3ro) (Grado 4to, 5to) (Bto 1 9no) ! (10y11)
v L) o '
= < p UL D) 1841 O | 410 | 367 1362 (143
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA e g oM Horxd g 202 S ’
CONCEPTO EMITIDO £PvO] ABLG 7,‘0 el |
PUNTAJE 5 7 PUNTAJE PORCENTAJE n[
ESPERADO OBTENIDO ¥ ﬂ % 25°q |

CONGEPTO FINAL OVENC

CRITERIOS DE EVALUAClON 1(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

: ! AL : ONDICIONES DE INa'rALAcloNEe FIsicAS’ Y aAHrrAnlAs *
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE A OBSERVACIONES
E1 4rea de alistamiento y almacenamiento temporal de los
1 iproductos industnalzados esta ubicado en un lugar alejado de

tocos de msalubndad maleza y agues estancadas

El srea de alistamiento y almacenamiento temporal de los|
2 productos  indusmalizados cumplen con Ias  condiciones|
Ihignenico-sanitanas.

E! & rea de aimacenamento temporal de los produclos
3 iterminados (Productos industnaizados) cumple con el espacio

m i wmo que garantce la conservaci6n de los elimentos ylo|
Iproductos

|Los techos estan disefiados y constuidos de manera que se|

/’
=
/)
4. [sve scumdacon de suoedad condensecon, formacon do /)
[
7
1

. |nongos y mohos, se encueniran kmpios y se garantzan las

GRS =
ILos pisos se encuentran kmpras. sin getas, en buen estado y
5 se garantzan las condicones higy & nico-sanilanas Absrturas

entre piso y puertas que comuniquen,al extenor se encuentran|
[protegidas

ILes peredes est & o constuidas “en matenal resstente
[ no de fAcil fimpieza y desinfeccion
[Existen masones en buen estado y sin gnetas

7* Lns n'nnu y'dr'angm., se encuentan en buen estado,
_ . |protegidos (rejilia). funcionendo y limpios,

[Las | & mparas 0 dumnaci 6 n %8 encuentran protegidas Y|
8 funconando y no se ewdencian mstaiaciones el é ctncas
e puestas

Las yentanas y aberturas que s¢ comuniquen con ol ambiente|
] lextenor estan provistas con malla o anjeos de fAcil impieza y
{resistentes @ 1a kmpiezs y (» manpulecion

‘

m 721708 en (9 oNs

ICuentan con scceso, s servicios santencs, en cantdad

| DY N

” Se 7 then ServrCr oS . Sg a/oa/ /‘Iu/ A VP
. Isuficiente en buen estado y funcionamiento )ﬂl o / V o/of Mt. n/ Mf/\id 5
Existen leveros aclusizados y en buen estado (matendl
1 |lavable y resistente) alusvos 8 und:zwon de #rens y a la|
mplicac 6 n de Buenss Pr # cbcas de Manulectura (BPM),
ubicados en el rea lemporsl de alistamiento y entrega
3% )1~ TOTALCONDICIONES O INSTALAGIONES FISICAS Y SANTARIAS  +
A 771 [PuNTAE OBTENIDO - rorcentae® |70/ 1
R R A T T T CONBICIONES ALWAGENAMIENTO DE PROBUCTOR TERMINAROS 1\ \[* : R i
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVAClONES
swudmnu M‘:‘I: P'::::l ylo canastlas, ‘:;:\.::: g C f fﬂ pn W:p's QN ff’ //05 ? ‘f t, 7, 0%’ fn
recipientes con v otra forme de aimacenamiento Dispone|
12 u.:m:-lu::nmlmm Iuvwnywbmnn::du 7 / 5 /F, o,'OS ‘/Mo q W{ (‘O'% /0 NJO C
de manera que se permita I8 inspeccion, kmpieza, desinfecaidn| O 0‘!0 /1 Q‘- m
y fumigacion, si es ol caso P/ p’-So J ’wf Fv ?qw &3
Ll.n :mn :‘u::nmmdm:ud: s vide ﬁuneon |uh: - Pon /9’7 {0 e 90, 70 l’ /4 '/ 2‘)
L :onwmu:wn':m'vll;pn:,mm“:o AL /, [:([\Lps:-l/u 204099 /WI",//O) eofel VCN %’[2“13
14 Se ane ectualzado ol control de entradas y salidas (K rdex] A
para productos industrializados)
15 leu‘n\u:rll.:: nnn.;’::l"(’;‘;w: Iw-nmlwuud'::n‘v; N A
ectulz:
mmmuw“;;mmhﬁ -mp-;-d: LT»::' G dgﬁe hotcer Se /f({'. O~ O/f./ (’)ﬁl’/”"l‘/a O(‘ﬁw/\/ ot/ @f en
16 ct n con unullvlln.n ““,,.,.:
A P e .r(, Bolog ne S<¢ oede w’l%, ‘a fa as o’v folfﬂﬂ 3
= 3 = 5 Ty

IOTA! CONDICIONES DE ALMAGENAMIEN‘I’O DE PRODUC‘I’OS TERMINADOS . < A

PUNTAJE \ | 2 | PORCENTAEX lﬂ. / . J
b3 }L,{ [PUNTAJEOBTENIDO | 3 P 0 5 £




‘ ITEM

ASFECTD A Fya_ian

—

COVDICIONES DE CALIDAD E INOCUIDAD DE LOS PRODUCTOS TERMINADOS  ~

] nuwa:a OBSERVACIONES ;
B e e cabion 4 Coche Sabor200 Voinills dE 200m L7300
ly con los requisitos establecidos en los hres: ventes
RSR=-0013 2
EI denvado del cereal suministrado cumplo con lag T 7 Hy 0 56& m 7
Istcas de calidad e inocuidad " o \
B I | ] 2 (Y01C Tray.cro0] Je 934 10997 (ote 14523
lineamventos ) A/.) A ~0o 73 316 =20 2_3 /J
La fruta 5@ lava y desinfecta con
utonzad [ bvidad I
i e G 0’;74 O o r00y1 20)’"7 MIS B Buen eshdo
grado de madurez éptima para su consumo H; //0( o N y /
s ap 0r’010 ¢ (_cansymd.
El dulce suministrado cumple con Ins caracterisbens de calidnd 4
20 @ Inocuidod establecidos en la normatvidad vigente y con los A/
requisitos establecidos en los ineamientos -
SR TOTAL CONDICIONES DE CALIDAD E INOCUIDAD DE LOS PRODUCTOS TERMINADOS
SUNTAJE ] '3 !PUNTAJE OBTENIDO , 3 [ PORCENTAJE % |‘700 (g
LN G SR AR RPN e oL 200 ;l_~\couu1c10rizs DE CUMPLIMIENTO DE meuus < GRAMAJES s BN
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES

En el establecimiento educalivo se encuentra publicado en un|

Y

W

il lugar visible el ciclo de men U y Ia ista de intercambios| 7
realzado por la ETC
Vi Y
[Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al aiclo 6 mer 5
22 (Si es caso contano, presentar el soporte de Munzu;en ;wu J C (n'f/qa 70/0 e / d a d( I”;/ t / /‘4 -(/' V 3
parte de la ETC del cambio reslizado) 7 [
23 Se cumple con los gramajes de cada uno de los componentes
en racion industnalizada por nivel de escolandad 7
s 47 % ' TOTAL'CONDICIONES CUMPLIMIENTO. DE (MENUS-GRAMAJES "4 '\ = = = oo o e X
Sane | % ,PUNTAJE OBTENIDO

SN

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES

24

El personal manipulador utliza la dotacian completa, en buen|
estado. de color ciaro (diferente & gnses) y impio. calzado|
cemado estos deben cumplir con las especificaciones de lal
normatvided legal wigente y demés elementos de protecci 6 n|
Necesanos para racion industnalizada.

4

25

Se evidencia dotacién de los elementos de higiene personall
(jabon desinfectante, toallas desechables o secador el éctrico,
papel higi énico, guantes de manipulacion, guantes de aseo,
papelera)

26

La presenlacion personal de los manipuladores es adecuada)
(uhas cortas, kmpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de|
joyas u oros accesonos ni maquiliaje).

27

Se evidencia para cada uno de los manpuladores certificacion|
medica (apto para manipular alimentos) (no mayor & un afo).

28

El operador cuenta con el Pian de Capacitaciones en fisico con
su ¥ soportes de su

29

_ [Menufactura y pr & cucas higi é nicas en manipulaci 6 n de|

El personal manipulador -acredita formaci6 n en educaci 6 n|
sanitana, pnncipios b & sicos de Buenas Pr & cbcas de

alimentos (no mayor 8 un afo) y se cuenta con registros y/o|
certficados

30

E! personal ajeno al comedor escolar ingresa con Ia debida)
dotagion (Lapabocas, cofiay bata)

K|

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos que
permita la adecuada prestacion del servicio

hoy 3 VITdais o/ ALmAd a6 oA D/o,/
L\D irn l{‘

3 -

El complemento abmentano es envegado en el horano

de acuerdo 8 la realzada por parte del
[comité de alimentacion escolar y 56 encuena el aviso
publicado en un lugar visible

LD RR QR RN

Se 0/0 ,/s'(-/o o (4 ”‘7’(}9 44 (o/w)//ﬁﬁ/o ,A/mm/'oa
o (o2 900 pM)

TOTAL CONDICIONES DEPERSONAL MANIPULADOR DEALIMENTOS 0 e s

PUNTAJE OBTENIDO

porceNTAE % | 7)) * /=

y se rotulados y org Se|
evidencia remision de entrega de elemantos de aseo.

Tl 4 NDICIONES
3 PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccidn, gon| //l w/\ p.tjl 5 f/a S O d‘/o /,200/pf d"e / _0 S
33 procedimientos gscntos, se llievan registros ectualizados de las
bl i nr/ Wi a/ On/e (
Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion de acuerdo &l
34 la frocuencia establecida y cuentan con fichas 1 ¢ cnicas| 7
modo de prep. , empleo y rotacion).
(Cuentan con elementos y productos de aseo (delergentes, & Na S e e (V4 O’ \"/\(‘ it D /2 ‘M ;S 0 a/\( ; (/\1, }yg' 4/ (
escobas. braperos, etc) Estos productos de|
35 8500 Se simacenan en un sito ventilado, identificado, protegido)

e/mafos o/ a5eO




normatvidnd vigente adomas de exishr un procedimintn
Implementado da impiozn Y desinfeceion do nnquos yio
¥ 50 cuonta con ihe dn lny.

ITEM

TR T e
| ASPE(_)T_(_')»A_;VALUAR

PROGRAMA DE ABASTECIMIENTO DE AGUA

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
L THIVR ]
36 :um Un progiema ae abastaciminnto de MQUA potable y ga)
evan registros nciuaizados da las actvidndey 4
So garantiza (a limpioza y dosinfaccion penodica del tanque
oo /o recipionte (s) de almacenamiento do mqun sequn

7

3 hnoenm}_’pg MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS 86LIDOS ¥ LiaUiDos

OBSERVACIONES
W (i2ad0s ae (05

3¢ /’/lﬂw/{ﬂef:f/m; 0
OKf'l'V;O/(dfs —

PUNTAE | AR ~ OBSERVACIONES
Se cuenta con un pro, o i " // g | VWH / ) A/ S
o IEEESIIIINN | Se Mon [legistoS gl redbs o 1073
actunizados do e mebwidndos s
L [rmmenmee LU |AFved ogles. T e
Se cuenta con recpientes suficiontey idontifendos de mmensl T S T
30 SANAN0  con 1R y Bl bl A Shes uhicados Bn un sito, 7
Orelisvo para I recoleccion temporal do residuoe sidoy 1
N i/ AN At e - e ————
40 Se ankan 18 50 R6N oh sibio de los residuos aprovechables y| 4
no anrovechables
PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS Y ROEDORES
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES 4
r
Se cuents con un de control integrado d . s i
o Ry g |Se [fevon [Lepstos o voliiadas o/t 105 |
|tas ac
!; os actwdades preventvat o comectvas 0o (71‘- v, o/0d€J‘ '
1 & Las instaiscones y/o los slimentos se encuentran fibres de ‘
jpresencia o dafo causado por plagas. 7 i
! Se evidencia sopotes de las achwdades de fumigaci é n y !
Q desatizaci o n por parte de una empresa cerdficada por la |
Butondad sanitana competente de acverdo a la frecuencia /) i
{establecda :
i N ~ _TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO * ! B A Sy e 4 AT 2 2 ’
! PUNTAJE -
i}

11 ;pﬁmJE

OBTENIDO

PORCENTAJE % 20 90 ' (,,,

CONDICIONES DE UTENSILIOS Y MENAJE 1

ASPECTO A EVALUAR

R

E1 operador cuenta con mventano de menae y utensihos|
|corespondiente ol Area temporal de entega de los productos,
industalzados

i1

1 {'PUNTAJEOBTENIDO

- 'ASPECTO A EVALUAR

Lk

OBSERVACIONES

[EJ transporte garantza &l mantenimiento de las condiciones de|

elc y cumple con |s normatividad wigente (Si aphca)

canservacié n requendas pare la matenia pnma 8 temperatura)
jambente reciprentes. canastiles, estibas de matenal sanitano| N 7

46

El ransporte garantza el m-’mamrmnh de les condicones de
requendas para | L]

de refngeracitn y congelscion recipientes, canastilas estbas
de metens sanitano, etc y cumple con Ia normatwdad vigente
(S) aplica) Se lieyan registros actusizados de control de
lemperatures de simacenamiento. =

47

Los veh i culos se encuentran en sdecusdas condiciones)
sanitanas, de sseo y opersc o n para & transporte de los|
aimentds  Se Nevan registros actualzados de fimpieza |
desinfeccion dél vehiculo, !

48

Los vehiculos son utiizados exclusivamenta para ol tansports)
de alimentos y llevan el aviso de “Transporte de Alimentos”

49

E! personal transportador cuenta con la dotaci 6n completa y
|adecuada segin normatividad vigente

50

E/ personal tansporiador cuents con certficacidn médice de)
aptitud pars menipulacién de alimentos

5

El personal transportador cuenta con &l Plan de C
on fisico con su respectvo cronograma y soportes de su
limplementacion

52

Los vehiculos cuentan con los documentos propios pars
|movilizacibn vigentes y acordes a los parametros establecidos
ipor ol contrato (SOAT. Rewision lécnico-mecanica licencia de
ranstio. elc )

53

Los wehiculos cuenta con concepto higiénico sanitano levorable
ipara ransportar alimentos emitido por (s autorided competente

54

[Se da cumplimienio a plan de rutes (penodicided y dies de
entrega de viveres & insumos de aseo)

55

Los vehiculos de transporte y distribucién correspondan a los
ofertados segun propuasta presentada por el operador (s se
presanta homologacién, el operador tiene autonzacién por
parte de la supervisién del contrato)

56

Se ewdencia soporte de remision de entrega de complementos.
|slimentanios por parfe del operador con la informacion
requenda y actusizada

PUNTAJE
ESPERADO

. ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES




T
Existen extntores de incendios con feches viceatas de receeya,

57 ubicado en un luger adecuads 4
Existe bonquin de pnmeros auxlios zan los rlementos minimos .
58 requendos segun nomatwidad wigente cbioedo on un lug, 7
adecuado
TOTAL CONDICIONE S DE SALUD OGUPACIONAL
PUNTAJE = i . - SRR e Rl 8 2
ESPERADO I 7 lPUNTAJE OBTENIDO ] Z y PORCENTAJE % | 7 00 /
S N R R e : CONDICIONES DE OESTION SOCIAL
ITEM ASPECTOAEVALUAR | PUNTAJE R TN AN
50 EI comedor escoln bene publicndo an un lugat visibie In Fichn 4
Tecnica de Informacion Genernl del PAL actunlizada
50 Se evidencia soporte do conformacion det comite de o e I
alimentacion escolr y/o actas de reunion actuslizadas
)
Se diigencia dianamente los. registros dy ntrol de asistencia
e e | () |S€ B [ [eyer o[ e (o5 /o imofnS O /Il R
1:; Instlucidn Eduesbva N As, _;/V‘"’ a n/’( / oMe) df J—an
62 En la Insbtuein Educatva y sede se promueve hibitos
alimentanos saludables con los blulaces de derecho 7
Es visble ef mecanismo que el operador y Ia ETC by
o [ e eveneel g
TOTAL CONDICIONES DE GESTIGN SOCIAL
PUNTAJE | -
esperano | & ’PUNTAJE OBTENIDO ' L) | PORCENTAJE % 5’0 4
R e R T  CONDICIONES DE PROTOCOLOS DE arb‘se_aum'gq‘ R )
ITEem | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACION Es
] 54 Exste un protocolo de biosegundad Covid-19 y se llevan|
registros Bclualizados de las acbvidedes 7
TOTAL CONDICIONES DE ?nptqédlz_ié oE BIOSEGURIDAD * 4
PUNTAJE -7
ESPERADO ‘ 1 ‘PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % ﬂ 0

SRR el e
500 SUEG pespONSABLE = 0
e B3 e i 1 50

2 /),; 110, VRO

/\/0 St J7/r5rn7?) o/av/\a ﬂbSP/Waan /D/u Pf)/7’t 0&("

V-:s fa

En constancia firman

o~ QUIEN REALIZA LA VISITA *

“*  QUIEN ATIENDE LA VISITA

"AV

Vo 2 ﬂ/o;«j'

4/,/

enhy boo\fgdrq ’r

PRE-SET

cconbma  _—~

527 4¢I6L 5 ¢

_ QUIENREALIZATAVISITA ~ =~ "~
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L 1 —
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ACTA DE VERIFICACION AREA TEMPORAL DE ALIMENTOS DE PRODUCTOS DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION INDUSTRIALIZADA

Instituclon f
Educativay z E i-'ﬁ”:ﬁ(Z{;_‘ i ()""" (n/;"‘[’.,JE{Tf- Tt '] Q MUNICI‘Nf) v an'-o Flcha}VorIlIfacﬁlbn._ o) _05 ZDZZ

Direccién: 7 Wora de Iniclo g!),o A‘,i‘ ) ) Hor!dnTmnInann 0’ 30 A.I‘/[
omer |LYPAPESD e 1SpG g6 qpe3 [ 37-07- 2003

" identifique Ta eausal del -

Reporta casos de

atencion prioritaria Sl INO ‘ 1 [easo do atenclan —_—
IS SR 1 fproites ) SIS
Visita verificacién » Visita verificacién de ETA S (/71 P 1T R A— {
técnica I - —_— }
No. de Visita LN;'IV N2 | N AN oy N°§ No. Total de Titulares de Derecho Atendidos: | Nival Preescolar | Nivel Primarla Nivel Primaria [ Nivel Sacundaria | Nivel Madia —Jr
! {..— o ) (Grado 1ro, 2do, Iro) (Grado 4to, 5to) (6t & 9no) oy |
[ §os L L) [# 1
Q02 TT 1237 17759 576 |11}
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA ke 74 de Al T gt 2 0 %J: |
[CONCEPTO EMITIOO Y4

| EAVIRABLE 9 4.5 /e l

PUNTAJE — |

ESPERADO | 52 BATENDD [7X%) e l 9 'Z 30 ‘h
CONCEPTO FINAL rpreploBLE '

CRITERIOS DE EVALUACION 1(CUMPLE). 0 (NO CUMPLE)NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

SRR ONDIGIONES DE INSTALACIONE rlslcnsvumums : : K

ITEM J ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES ' |

(€l #ea de sistmiento y smecenamvento temporal de los {

1 [productos industaizados estd ublcado en un lugar alejado de
focos de insalubndad maleza y sgues estancadas

2 jproductos  industalizados cumplen con las condiciones|

E! 8rea de alistamiento y aimacenamiento temporal de los| 4
higremico-sanitenas !

E! 8rea de simacanamento temporal de los productos) /’ i
3 (Productos cumple con el espacio !
m: nmo que ge-antce la conservecion de los slimentos yio

productos

|

|

Los techos estan disefiados y constuados de manera que se| ,,1 : |
4 jevta ecumulac on de suciedsd, condensaci 6n, formacion del |
hongos y mohos, se eRcuentran limpios y s& garantizan las|

{condicones higienco-santanas

Los prsos se encuentran limpios. sin gnetas, en buen estado y}
5 se garantzan las condiciones higi & nco-sanitarias Aberturas,

entre prso y puertzs que al extenor se
protegudas .

Las paades o5t & n constudes en matensl resstonte,
L3 impermeable. no absorverte. de facil kmpieza y desinfece on
|[Exrsten mesones en buen estado y sin gnetas

Los nlonu y drenajes e encuentran en buen estado.
Iprotegidos (rejila), funcionando y impios.

Las 16'mperas o iluminsci 6n s encuentren protegidas |
] funcionantdo y ro se ewdencian instslaciones el & cticas|
expuestas

N oy <N

Las venianas y sberturas que se comuniquen con el ambienle|
9 extenor. estan provistas con malla o anysos de facil limpieza y|
[resistentes 8 s kmpiezs y ls manipulacion.

10 [Cuentan con acceso & servicios sanitarios, en canbdad
= suficente en buen estado y funcionamiento

/o5 2_0‘):/\,[/!/ 07(?7" AQ//m@fﬂS /«‘C/\m Son WD 2N

La n’

000 .

Exsten letreros actualizados y en buen estado (matenal|
lavable y resistente) alusvos & sefaizacion de dress y a le) ‘
splicac 6 n de Buenas Pr & cticas de Manufaciura (BPM),|

ubicados on el dres temporal de alistamiento y envega
U U UL, TOTALCONDICIONES DE INSTALACIONES FISICASY SANITARIAS L L L

PUNTAJE ’ .
EspErADD [] ] [PUNTAJE OBTENIDO “77) | PORCENTAE% |72, 0 | '
: . . AT T TRy : BP0y

ITEM ; ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES

E) aimacanamiento de los produclos indusinalizedos se resizs)

ordensdamente en pies, estbas ylo canastllas, canecas

12 recipiontes con tapa v ova forma de aimacenamiento Dispone) 4
do estantorias de melensl saniano. impias y en buen estadol

de maners que se permila (s Inspeccion. impiezs. dosinfaccion)

Iy furmgacion. & es of caso

Los productos se encuentran dentro de su vids Gtl. con feche|

Los productos que se encusnan empacados y rolulados
16 [cumplen con Ia nommativided senitana vigente Resoluci &

5109/2005 y demas normas que I8 modifiquon, adicionen o
sustiuyan,

Se IH Ao 77 S(Iﬂ(/“J" oL /a; r‘;nfmmfc ‘e ¢
lo ﬂar,an L ¢n /4 Aao"}a Ao 7’9*5#2!4’ ﬂ,\ /a,a

Gt TOTAI.CONDIOIONEG DE ALMAC!NAMIENTO DE PRODUOTO! TERMINADOS s

: . | 5 IPUNT\A.J.EVOB'I"IE;J‘I[;O ‘ , 3 | porcentaen | é 0 l;'/ )

13 de vencimienio vigents, no presentan alg G n bpo del 1
¥ son aplos pare el consumo
1" S0 bene octusizado of convol de envadas y salidas (K brdex] S (/’ﬂ( fl ~mar la Jeon,Sran Q€ ealtém A y.vee S pot
|para productos indusinahzados) O ’) 97 / é
El amacenamiento de los aimentos refrigerados se realze &)
15 temperatuas entre -2°C & 4°C y se levan registros de controll q
lactualizados.




WUSICHNED 34 LAUTADE ¥ITLITAD DE LOS PRODUCTOS TERMINADOS

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES

|
!

El producto lactes umple con las car
de caldad ¢ mocuidad establecidos en la normatividad vigente
¥ con los requisitos establecidos en los kneamentos

1

El dervado del cereal suminisyado cumple con las

de caiidad ¢ Inocwidad establecidos en Is
[normatvidad wigente y con los requisitos establecidos en los
kneamvenios

La fruts suministrada se lava y desinfecta con sustancias

19

poris d sanitana y one
plan de saneamento del operador Se entrega fresca y con
grado de madurez dptma para su consumo

20

IEl dulce suministrado cumple con las caracteristicas de calidad
e inocuidad establecidos en la normatwvidad vigente y con los
requisitos establec:dos en los ineamientos

4
!
4

PUNTAJE

[PuNTAJE OBTENIDO

TOTAL CONDICIONES DE CALIDAD E INOCUIDAD DE LOgPRODUCTOS TERMINADOS

] PORCENTAJE % [ 400 7 9

ESPERANA

B

B

__ GONDICIONES DE CUMPLIMIENTO DE WENUS- GRAMAJES

=]

" ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES

A

En e establecmiento educativo se encuenta pubicado en un|
lugar visble e ciclo de menu y la hsta de intercambios|
realzado por Is ETC

1

2

Existe cumplimiento de Ia minuta de scuerdo of ciclo de meny
(S1 e8 caso convano presentar el soporte de autorzacion por|
parte de I8 ETC del cambio realizedo)

1

Se eafisgo pard 0] 000 08 hIY ¢l menU

2

Se cumple con los gramajes de cada uno de los componentes
on 180100 industnalizada por nwvel de escolandad

1

TOTAL CONDICIONES CUMPLIMIENTO DE MENUS-GWAJES A

PUNTAJE

R
AW

i 4
: .@a‘i’iﬂ:‘&

PUNTAJE OBTENIDO

0
% &y

AR AL BRI

55
b

A

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

%

PUNTAJE

5 ¢ 5 4 '3 S
LRGN

PORCENTAJE % o0 /9 .

PULADOR DE ALIMENTOS
At T R NS 2
OBSERVACIONES

24

El personal manipulador utiliza Ia dotacion completa. en buen|
ostado, do color elaro (diferente & grses) y kmpio, calzado
corado estos deben cumplir con las especificaciones de g
normatvided legal vigente y demés elementos de proteccié n)

1

25

Se evidencia dotacion de los elemenlos de higiene personal
(jabon desinfectante. toallas desechables o secador eléctrico,|
papel higiénico. guantes de manipulaci§ n. guantes de aseo,
papelera)

26

Lo p

personal da los

lloyas u ovos accesonos m maquillaje)

es adecuada)
(ufas cortas. impias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de)

27

médice (aplo pava manipular ahmantos) (no mayor & un afo)

Se evdencia para cada uno de los manipuladores certficacion

28

El operador cuenta con el Plan de Capacilaciones en fisico con
Su respechvo y soportes de su

29

E) personal manipulador -acredia formaci 6 n en educaci 6 n|
santana. pnnopios b @ sicos de Buenas Pr & cbcas de
Manufactura y pr & chcas higi & nicas en manipulaci & n dé|
aimentos (no mayor 8 un aio) y se cuenta con regisvos yiol
ceruficados

30

El personal aeno & comedor escolay Ingresa con la debidal
[dotacion (tapaboces. cofiay bata)

Se garantiza la canbdad de manpuladores de aimenios que
|permuia la adecuada prestacion del secvicio

32

€1 complemento alimentano es entregado en & horano
establecido de acuerdo a la aulorzacion realizada por parte del
[comité de ahmentacion escolar y se encuentra el aviso

ipubkcado en un lugar visibie

Se|

ly se rotulados
[evdencia femsdn de envega de siementos de 8560

PUNTAJE
PERADQ
JONES D To
: PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
Se cuenta con un programa de impieze y desinfecadn. con|
) procedmientos esentos. so Nevan registos actuaicados de s 4
et uidades
Se utizan productos de kmpreza y desinfocadn de acuerdo a|
R a frecuencia establecids y cuentan con fichas t @ cricas 1
{ioncentaciones. modo do preparcion, emplea y rotacion).
{Cuentan con elementos y productos de 8seo (delergentes,
lsesinfectantes. escobas. vaperos. elc) Estos productos de
bE) 2300 30 simacenan en un sibo venbiado, identficado. protegidol




o PROGRAMA DE ABASTECIMIENTO DE AGUA =5
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES ; ,
3 Exisle un programa do abastecimionto do agua polnbla y so /
[fevan ragistros actunlizados de Ins actvidndes
Se garanbza la hmpioza y dosinfaccion penddica dol tanque
y/o reciplonte (s) de almacenarento de Aguh togun
37 vigonle ademas do existr un procedimiento 1
implemonindo de kmpiezn y desinfeccian de tanquas y/o
yse doins
 PROGRAMADEMANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS 86LIDO0S ¥ LIuinos
ITEM ASPECTO A_ _EYAl_.UAR PUNTAJE OBSERVACIONES
S0 cuentn con un programa da manajo de residuos sdhdos y B
38 | | quidos con procedimientos eseritos so flavan registros| j
netunizados de Ins achvidndes
g A
A SANIAAG  ton 1R v bolsa pl A shea ubicndos en un sitio) 1
lexclusivo pava Ia recolnceidn tempornl da residuns salidos
40 [Se Aphca In sanarnesn on wito de lae residunt Aprovechables y) 4
N0 aprovechables
PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS Y ROEDORES
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES j
Se cuents con un programa de control integrado de plagns. con| j
4 procedimientos escritos y se llevan registros Actunlizados de !
las aétvidades preventvas o tomectivas i
£ [Las instalaciones y/o los Nimentos sa encuentran libres de 7
[pre<encia o dafic causado por plagas F
Se evidencia soportes do las actindedes de fumigaci 6 n y 1
4 desTatizaci 6 n por pate de una empresa certificada por Ia| 4 ‘
'sutondad sanitana competente de acuerdo & Ia 'ruulnuu
lumec-dn
{ SR * TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIEHTO 5
i PUNTAJE |

1 4,1 |PUNTAJEOBTENIDO

W

porceNTAES | ff 7/ / v

|

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

1 CONDICIONES DE UTENSILIOS Y MENAJE

El operador cuenta con invenlano de menaie y utensilios’
|corespondiente & 4res temporal de entrega de los productos
findustalzades

PUNTAJE

- ASPECTO A EVALUAR *

PUNTAJE

OBSERVACIONES

{E] transporte gacantza el mantenimiento de les condicones de
[conservacion requendas para la matena pnma 8 temperalura
lembiente recipientes. canastilas, estbas de matenal sanitano,
fetc y cumple con ka normatvidad wigefite (Si aplica)

W0

46

E} ransporte garantzs sl delas de
[conservacion requendas para le matena pnma a temperaiura
de refngeracion y congelecion. recipientes, canastilas, estibas
{de matenal sanitano, etc y cumple con la normatvidad wgente
(S. aplica), Se flevan registros actuaizados de control de
temperpiuras de Amacenamenio.

Yo

@

lLos veh | culos se encuentran en adecuadas condiciones|
isanilaias. de aseo y opereci o n para ¢l ransporte de los
lalimentos  Se levan registros eclualizados de mpieza y|
desinfeccion def vehiculo.

48

Los vehiculos son utizados exclusivamente para el transporte
Ide simentos y levan el aviso de “Transporte de Almentos”

49

E) personsl transportador cuenta con Ia dotsc 6n complets |
sdecusds segin normabvidad vigente

50

(El persona! transportador cuents con certficacién médics de
aptitud para manipulacion de alimentos

51

IE! personal vansportador cuents con el Plan de C
len fisico con U respectivo ronograma y soportes de su
implementacion

52

Los vehiculos cuentan con los documentos propios pars
imovilizacion vigenies y acordes & los parameros establecidos
{por ol contrato (SOAT Revision écnico-mecanice, kcencia do
ransio. et )

53

Los vehiculos cusnta con conceplo higiénico sanitano favorable
ipars vansportar ahimenios emitido por a auiondad compelente

54

Se da cumplimiento  plen de rutas (penodiadad y diss do
entrege de viveres @ insumos de aseo)

55

Los vohiculos de bansporte y distnbucibn comespondon 8 los
ofertados seg in propuesta presentads por el operador (s 80
presents on, @l oparador tiene por
parte de 1a supervision del contrato)

56

Se evidencia soporte de remision de enbega de complementos
alimentarios por parte del operador con la informacion
requenda y actusizada

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES




57 Existen extnlores de incendios con fechas vigentes de recarga
ubicado en un lugar adecuado,

Existe botquin de pnmeros aualios con los elernentos minimos|

requendos segin nommatwidad vigente, ubicado en un lugar|
{adecuado

58

TOTAL CONDICIONES DE SALUD OCUPACIONAL

AT

PUNTAJE

. : ,
[ v . &,
ESPERADO ’ 7 ‘PUNTAJEOBTENIDO L [ PORCENTAJE % I 400 / 2

; 4 CONDICIONES DE GESTIONSOCIAL . 1@
Tem | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE -3 . OBSERVACIONES

Cocko fornice e vesail: o0 el prt oesodol 20V 7
Mo S¢ eacoinia ocFo ae @andOmain, ol CRE

59 El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible I Ficha)
Técnica de Informacion General del PAE actualizada

60 Se evidencia soporte de conformacion del comité de
alimentacion escolar y/o actas de reunion actualizades

61 de los ttulares de derecho stendidos en el comedor escolar de
18 Insbtucion Educatva

62 En la Insttucion Educativa y sede se promueve habitos
alimentanos saludables con los btulares de derecho

Se diigencia dianamente los registros de control de asistencia 1

63 Es visible el mecanismo que el operador y la ETC benen para
atender las SPOR en el comedor escolar
TOTAL CONDICIONES DE GESTION SOG[AL
PUNTAJE \ ™ I \ . I ég //
ESPERADO 5 PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % /4 .
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
4 Existe un protocolo de biosegundad Covid-19 y se Nevan)
6 registros actualzados de lss actvidades
b PROTOCOLOS DE BIOSEGURIDAD | i
PUNTAJE
|
ESPERADO /' IPQNTAJE OBTENIDO

L Ox A&
v \ - < S
: : OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LAVISITA" - - ; ; R ‘
Uo ey MJ(’?‘\TK a(dmm ohServacern gy p0i R A wrw ahen e &
' "(\Sl'\"lb‘\ L ! [
: A { -

= N
En constancia firman \ ‘

QUIEN REALIZA LA VISTA = =~ T U QUIENATIENDELAVISTA - 8 e
9;72,@;/0 DW% D KQM(-Ae bCC\\)cc\(q

Elonemo
Kedherine Seawed @
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S0 VN ATENDEAVSTA
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PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR

; R»_M__ww_w”r_o DE EDUCACION VERIFICACION DE GRAMAJES limg :»o 12
COMPLEMENTO RACION INDUSTRIALIZADA 3‘&5 ey
Institucion Educativa y sede: \ CIUDAD
ATsE Scole (9 TvAj
=2 7
Operador: . TT T HORARIODE  |Jomada Mafiana: Jornada
perador. \hm\ \\VND N.vm m D Fecha Visita: Qm\\Qm lNV PvREcA (g
P LY
NIVEL DE ESCOLARIDAD PREESCOLAR PRIMARIA 1 PRIMARIA 2 BASICA MEDIA
Componente Menu programado Menu entregado M1 M2 M3 M1 M2 M3 M1 M2 M3 M1 M2 M3 M1 M2 M3
Lacteo (todos los dias) N. Nﬁ}m\ m\Jﬂ:b N G
. 220 (218 | 278
Derivados del cereal (todos los .
dias) wbd &N\WW Q N Q Q M\ r\N\ N\Q
Frutas (3 veces/semana) — —— ~—
Azicares y dulces (2 \ one¢ \\. \D Q\m Q NN\
veces/semana) Q
cacr Z 27 | ¢
¢ Se cumple minuta patron? Sl @ NO D ¢Laracion entregada cumple con el gramaje establecido? Si E NO D
. ; los beneficiarios consumen la totalidad de alimentos
¢ Se cumple con el meni programado? S| B NO [] Mcaimm:maow@ SRV, No [
;Los cambios estan aprobados por la Supervision del s [ NO _|||_ NA E MMNMMMM%MQA_%M MW.Montu_OM en el horario de entrega, estan St B No [

PAE?

Observaciones: _

QUIEN ATIENDE S<_m_§“\§§ el > oS mnm K\ CARGO: mxﬁo n oY A
v Uzl

QUIEN REALIZA LA <_m_:F®O voo/ Oicordd Dos \ C_CARGO: JMv ofeSiopal) IRE-SET  FR

m_xz_\y\\&:.\\p \.H_i.zv WQQ re2
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an MINIS‘[ERIO DE EDUCACI6! f2
G 10N Vi) (im: ; tos, % g
i/ NACIONAL APYG dé'f LRSS VersionNo2 0312022
» d‘,ﬁn‘,\ * o

ACTA DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE ALIMENTAC|ON ESCOLAR PAE
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Reporta casos de | Identifique la causal dal
atenclon prioritaria S NO (>( ;:;;:I:n:!nnclon
Visita verificacién Visita verificaclén de ETA Visita SPQR
técnica S <
No. de Visita; N°1 N°2 N°3 °4 N°5 No. Total de Titulares de Derecho Atendldos: Nivel: Preoscolar Nivel Primarla Nivel Primaria Nival Sacundaria Nivel Media
(Grado 1ro, 2do, 3ro) (Grado 4to, 5to) (610 4 9no) (10y11)
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ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA ik il —
. CONCEPTO EMITIDO —_— i
PUNTAJE l ‘ PUNTAJE
2 P
ESPERADO 6 2 SETENIDD 59 PORCENTAJE -/.l 4 5.7 g /s
CONCEPTO FINAL —3(/ _DJ 0

CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

SN S5 cONDICIONES DE INSTALAGIONES FISICAS Y SANITARIAS
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ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
1 E1 comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos| 7\
de insalubndad, maleza y aguas estancadas }

Las instalaciones ( & rea de preparaci & n, & rea de
2 almacenamienio, & rea de consumo) cumplen con las 4
|condiciones higienico-sanitarias

3 El comedor escolar cuenta con acceso 8 servicios sanitarios,
en cantidad suficente. en buen estado y funcionamiento.
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Las aress'de preparacion, aimacenamienio y consumo del
4 [comedor escolar cumpie con el espacio minimo que garantice|
2 prestacion del servicio

\

Los techos man dise fiados y construidos ds mumu que se

5 evila de suciedad, cof on de|
hongps y mohos, se encuentran impios y se garantzan las|
condiciones higienico-sanilanas

Les paredes es! @ p conslruidas en malerial resistente,|
6 - impermeable, no ab’;otpn‘nla,,dq‘ facil limpieza y desinfeccion.
- |Existen mesonés en buen estado y sin grisias

+ |Los pisos se encuentran fimpios, en buen eslado y se|

7 ) garantzan [zs condiciones higienico-sanitarias. Aberluras entre| =
$ piso y puertas que comuniquen al exienor se encuentran| .
protegidas
8 Los ' sifones y drenajes. s¢ encuentran en buen estado,

protegidos (rejilte), funcionando y limpios.

Existen lanquet ‘iln' recpientes de almacenamienlo de agua|

|protegidos con tapa y de matenal higi & nico-sanitario, con laj i

9 (capecidad suficanie para atender como m i mimo les
aun dia de

Las {8 mparas o iluminaci 6 n 58 Bncuentran prolegidas Y|

10 no e ol 6 ctricas
y

expuestas

1 Los cilindros de ges se encusntran aislados del comedor

escolar en un lugar protagido y en buen estado

12 Cuenta con #res exclusiva para la limpieza y desinfeccion do
los ulensilios y menaje evitando contaminacion cruzada

\\A\\\\QQQA

Las ventanas y aberluras que 56 comuniquen con el ambiente|

exlerior, eslan provisias con malla o anjeos de facil fimpieza y|
13 |resistentes 8 la limpieza y la manipulacion Los vidrios de las| 7
venlanas ubicados en freas de proceso se encuentran en buen|
eslado
ey % Ay e a2 * TOTAL CONDICIONES DE INSTALAOIONE! FISICAS Y SANITARIAS Ay v 88 KR
PUNTAJE o °
popamano | 212 [PUNTASE oBTENIDO .4 3 PORCENTAJE % 2() | Cow oo
i - A ’ 3 i ive 5 3 Sl ”'ih"{'.}'- Wi i
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE QBSERVACIONES
fonlo de o ias pri . € 2,97%,n v
kv 1 i e S < Ttntn ovesoneS G opastells OvEpiFsn 105
canecas con tapa u otra forma de almacenamionto. Dispone de|
14 estanterias de matenal sanilario, limpies y en buen estado do| 7 7] ( NI/\/ﬂ‘S‘ 0/‘( / {M /0,- 0 / /f{/O (M (/ i)l 50
manera que se permita la inspeccion, impieza, desinfeccion y|
19! , 8i 08 el caso.
Los productos se encuentran dentro de su vida Util, con fecha
15 de vencimiento vigente, no presentan alg O n tpo de)
contaminacion y son aplos para el consumo 7
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16 Se liane actualizado el control de entrados y salidas (Kardex) y Q— de é’( ) rrom, '7 r v4 re V’ﬁ/ [l Id l/l VF s o 4 /,e
rotacion de produclos - PEPS O ) .
de qguen' yeciee
El almacenamienlo de los alimonlos refrigerados se realiza | ,
17 temperaturas entre -2°C 8 4°C y so llevan regisiros de control
aclualzados 4
El almacenamionto de alimentos congelados se roaliza A
18 temperaluras de -18 * C y se llevan registios do conlrol
aclualizados
Los producios que $8 encuentran empacados y folulados, o T
19 cumplen con la normatividad sanitaria vigente Resoluci ¢ n| -~
510972005 y demas normas que la modifiquen, adicionen o) 7
suslituyan
TOTAL CONDICIONES DE ALWACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS x sty
PUNTAJE 4
EcPERITD PUNTAJE OBTENIDO % PORCENTAJE % | (P 33 3 / ]
e e E N B R SR e CONDICIONES DE PREPARACION Y SERVIDO Mﬁ_’ v
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
Existen letreros actualizados y en buen estado (malenall
20 lavable y resistente) alusivos a la aplicaci 6 n de Buenas|
Practicas de Manufactura (BPM) ubicados en las diferentes|
areas del comedor escolar
Los procesos de preparaci on de los alimenlos se realizan en|
2 [condiciones 6 pumas de higiene, de limpieza y do| 4
conservaci o n, de forma secuencial y conlinua para eviter|
cuaiquier ipo de contaminacion
Se realza la kmpieza y desinfeccidn de los utensilios de
manera permanente posterior al cambio de alimenlos por cada
22 procesd La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion
de agua caliente, vapor de agua o sustancies quimicas
aulorzadas para este efecto
E senvido de los alimentos se hace con ulensilios (pinzas,
23 cucharas, elc ) segun sea el lipo de alimento y se evita el
contacto directo del alimento con las manos
Sy - ‘TOTAL CONDICIONES DE PREPARACIby Y SERVIDO
J
b2yt L}, ‘PUNTAJE OBTENIDO J
= = = R oy
el DE MENUS- GRAMAJES = 4
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
En el establecimiento educalivo se encuentra publicado en un|
24 lugar visble e ccio de menu y la lista de intercambios
realzado por la ETC
‘25 Se tenen estandarzados los utensiios para el servido
(utensilios medidores)
Exste cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend|
2% y guia de preparac on establecido. (Si es caso contrario,
presentar el soporie de aulorzacion por parte de la ETC del
cambio mahaqn)
[
27 Se cumple con los gramajes de las preparaciones de cada
uno de los componentes por nivel de escolandad
3 3 S OTAL CUMPLIMIENTO DE MINUTA PATRON Y CICLOS DE MENUS -GRAMAJES  ~ =~ s S e L - R
: 4
PUNTAJE ﬂ/ .
PER T

T

- ASPECTO A EVALUAR

OBSERVACIONES

€] personal manipuledor utiiza Ia dotacion completa, en buen
estado, de color claro (diferente 8 gnses) y limpio, calzado
cerrado estos deben cumplir con las especificaciones do I8
|normatividad legal vigenle y dem s elementos de prolecci on
necesanos para racion preparada en sitio

2

1

Se evidercia dotacion de los elementos de higiene porsonal
(jabon desinfectante, loallas desechables o secador eléclioo)
papel higi e rico, guantes de manipulacion, guanies do 8560,
papelere) Se evidencia remision do enlrega

29

La preseniacion personal de los manipuladores es adecuada)
(manos limpias, uAas corles y sin esmalte, cabello recopido|
£in uso de joyas u OLos accesonos ni maquilaje)

30

Se evidoncia“ para cada uno de los manipuladores certificacion|
medica (apto para manipular alimentos) (no mayor a un aio).

kil

El operador cuenta con el Plan de Capacitaciones en fisico con
sy g/ y soportes de su

32

El personal manipulador -acredita formaci 6 en educaci 6 n|
sanilania. principios b a sicos de Buenas Pr & cticas de|
|Manufactura y pr & cticas higi @ nicas en manipulaci 6 n de|
alimentos (no mayor a un ailo) y se cuenta con registios yio)
certificados

R

El porsonal ajenc al comedor escolar ingresa con la debida|

34 ;
dotacion (tapabocas, cofia y bata).

El complemento alimentario es enlregado en el horario

I de acuerdoa la ion realizada por parte del
comils de alimentacion escolar y 86 encuentra el aviso
{publicado en un luga visible

35
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36

Se garantea la cantdad da manipuladoras da alimontos quo
parmila la adocuada presiacion dol sorvieiy

7

PUNTAJE
A00.

Lq ]PUNTAJL OBTENIZO

TOTAL CONDICIONES DE PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

m‘_] [?__l PORCENTAJE % ‘/Lpp 'y.)

| CONDICIONES D BANEAMIENTO 7t ol A ARy T

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

37

Se cuonta con un programa da limpioza y desinfaceion sagun I
normatividad viganta y s flovan registros actualizados do lan
actvidados

38

So utilizan productos do impiota y dosinfacaion da acusids ol
la frecuencia establocida y cunntan con fichns | & enleay
(concontraciones modo de praparacion empino y rotncian)

39

Las malonas primos orudas talek como vardurns. hortalizas y
frutat go lavan y/o desinfectan antos do su PrapaIRCi O 0 0|
CONSUMO @1 et O N praparada en &0 con sustancing|
avtoradas por In ndrmatividad sanitnria y establocidas en ol
plan do sanenmiente del operador

_PUNTAJE

__ PROGRAMA DELIMPIEZA Y DESFECCION

__OBSERVACIONES

40

Cuentan con elementos y productos de aseo (detorgontos,
desinfectantes jabon de loza. escobns. lraperos. olc ) Eslos|
[productos de mseo se almacenan en un silio ventiado
|dentficado. protegido y se enouentran debidaments rotulados
y organcados Se evidencia ramision do entrega de elemenios|
de aseo

No SC encotplio fo Jprisiop oy F/%Jplas oe.
oz O osfe [ 00/(7 7ot z//u,wﬁz,/a“ o 200mm)

PROGRAMA DE ABASTECIMIENTO DE AGUA

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES

4

Existe un programa de abastecimiento de agua polable y se
flevan registros actunlzados de las actividades

1

42

tSe arantiza la kmpreza y desinfeccion pen bdica del tanque)
v/o recpiente (s) de almacenamiento de agua seg u n|
normatvidad vigente. adem 4 do ewistr un procedimiento)
implementado de limpieza y desinfecc 6 n da tanques ylo
recpientes y se cuenta con tertificaciones de las actividades

y

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

i
|
i
s PROGRAMA DE MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS )
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES |
: Se cuenta con unpmgmma de manejo de residuos sélidos y . y A §
43 | 1 quidos, con procedimientos escnlos. se llevan registros| '
|actuaizados de la¢ actvidedes 4 ;
Se cuenta ua"l’! ma;t;mes suficentes m;nmu;ln:, de matenal |
44 _ |sanitano, con tapa y bolsa pl & stica, ubicados en un sitio) 4 N
exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos ;
45 Se aplica la sepatacion en silio de los residuos aprovechables y| .
3 ne nblqvwwls -4 )
ey 383 ; ; PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS Y ROEDORES
TEM 'ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
Se ‘CU!I'“I mn n‘npmgrlru rk controlintegrado de plagas, con| S l
46 procedimientos escritos y se llevan registros actualizados de las 4 |
actividades prevenivas o correctivas
Les mstalaciones ylo los alimentos se encuentran libres de
4 presencia o dafio causado por plagas
Se evidencla soporles de las Actividades de fumigedio n | :
desratizaci 0 n por parte de una empresa certificada por la)
48 autoridad sanitarie compelente de acuerdo a la frecuencial
esiablecda J
3 ¢ e d e ¥ TR TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO = . "« o e R S ) g
PUNTAJE

OBSERVACIONES

El transporte arantiza el mantenimiento de las condiciones de|
conservacion requendas para la malena prima a temperatura)
ambiente recipientes, canaslilas, estibas de malenal sanilario,
elcy cumple con la normatividad vigente (S! aplica)

W,

50

EI ransporle garantza el mantenimiento de las condiciones de
|conservacion requaridas para la maiena prima a lemperalura
de y liag, eslibas
de malerial sanitario, elc y cumple con le normalivided vigente
(S) aplica) Se llevan registros actualizados de control de
temperaturas de almecenamiento

MU

51

(sanilarias, de aseo y operaci 0 n para el vansporte de los
[alimentos Se flevan registros actualizados de limpioza

Los veh | culos se o

desinfeccion del vehiculo

w,0

Los vehiculos son ulilizados exclusivamente para al transporte)
de alimentos y llavan el aviso de “Transporte de Almentos”

.0

53

El parsonal transportador cuanla con |a dotacion completa y
adacuada segun normalividad vigente

KO

El personal lransportador cusnta con certificacion meédica de|
aplitud para manipulacion de alimentos

. W0




El personal transportador cuenia con el Fia

et | i
" 02 Copaciise anes
55 en fisico con su respectivo SIONCQIEME ¥ ST 2145 v/ o I
desu | —
A I
El personal wransportador acredita ‘ovmesi 6.0 a0 6ducati dn I
£ sanitana, pnincipios b & sicos de Buenas ©r & cicas de ‘
Manufactura y pra clicas higi @ nicas en many|
pulaci 6 n de Pl
alimentos (no mayor a un afio) y se cuenta con registros y/o| .
cerlificados
;us \Irehlculos cuentan con los documentos propios para
57 ovilizacion vigentes y acordes & los parametros establecdog
por el contrato (SOAT. Revision lecnico-mecanica y licencia de /—
transito. etc) )
58 Los vehiculos cuenta con concepto higienico sanilaro lavorable
———
para transportar almenltos emildo por la autondad competente }/
—-
Se da cump o a plan de rutas y dias de
59 entrega de viveres e insumos de aseo) w ’ ' ) /'_\
]
Los de y distnb P alos
50 ofertados segun prepuesta presentada por el operador (s se
presenta homologacion, el operador tene autorizacion por ST
parte de la supervision del contrale)
|
61 Se evidencia soporte de remision de entrega de viveres por
parte del operador con la informacion requerida y actualizada /
A\
PUNTAJE P
UNTAJE OBTENIDO
ESPERADO :

T

ASPECTO AEVALUAR

EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES

Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y dem & |

62 menaje estan f; con 1
2 la corrosion de facil impieza y desinfeccion

63 Los recpientes donde se les provee los alimentos a los titulares|
de derecho son de matenal lavable y facil desinfeccion
El equpo y menaje con que cuenta el comedor escolar es|

64 suficiente para la alenci o n de la totalidad de titulares de
dsrecho
El operador cuenta con inventario de menaje, equipos y

65 utensilios carespondiente al comedor escolar

5 Los utensilios y equipos del comedor escolar se encuentran en

6 buen estado y en fancionamiento
Existen un prog pera el i p y|

67 carrectivo der equipos de acuerdo a lo establecdo en la)
resoluct 0 n (Programe, Hoja de vida de los equipos)

9 de )
PUNTAJE é
PUNTAJE OBTENIDO
ESPERADQ
) ¥ £ &

OBSERVACIONES
68 Existen extintores de incendios con fechas vigentes de recarge|
ubicado en un lugar adecuado.
Existe boliquin ds primeros auxilios con los elementos minimos|
69 |requeridos segun normalividad vigente, ubicado en un lugar]

{adecuado
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SHRE P T TGEsTION socil :
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE ORSFRMACNGS
170 El comedor escolar tisne publicado en un lugar visible la Ficha) 4
Tecnica do Informacion General del PAE aclualizada
2 . |se evidencia soporle de conformacion del comilé de P
|alimentacion escolar y/o aclas de reunion actualizadas J - 7Lw d’ W
. f ! mae
12 :u]diligam:ll diariamente los registos de conlrol de asislencia S:C d( éa”\ I / e V"( aﬂ d‘ A '0 s ﬁ’ g on :
6 los lilulares de dor id,
] @ :B“mm"néq:“;v ::hc stendidos en el comedor escolar do 0 QS '\5 'k fC( a d{ oL \A .h,l l a 'Pj dl &K[‘/’ 0 W_s
73 En le insiitucion Educaliva y sede se promueve habilos 7 3
alimentarios saludables con los titulares de derecho.
74 Es visible of mecanismo que el operador y ta ETC tienen para| |

alender las SRQR en el comedor escolar
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[~ PUNTAJE . ; l 8) o/p )
PUNTAEE | &5 [PUNTAJE OBTENDO | {), | Porcentak v ] |
: { CONDICIONES PROTOCOLOS DE BIOSEGURIDAD e R
ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
75 Exisle un protocolo de bioseguridad Covid-19 y se llevan '1
registros aclualizados de las actividades
TOTAL CONDICIONES PROTOCOLOS DE BIOSEGURIDAD
PUNTAJE

ESPERADO

I 1 lPUNTAJE OBTENIDO

‘ 4 | PORCENTAJE % 400, 2

. ACCIONES DE MEJORA i FECHA DE -

?srccwms e ﬂi e Vo |,

\

CUMPLIMENT RESPONSABLE
LT 0 Tenrecdia 0|0 ;rn?dw w/% AN/

A

X

N N

) .

¥
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